Vareni s nizkymi teplotami €&

se zarizenim iCombi® Pro.
Setrne. Chutne. Spolehlive.

RATIONAL




Predstavte si:
Néekdo to udéla za vas.

Zarizeni iCombi Pro pracuje presné a spolehlivé — celych

24 hodin denné. Bez nutnosti dohledu, dokonce i pres noc.
Peceni velkych kusti masa, duseni pokrm(, vafeni masa — i to
vSe je mozné diky vareni s nizkymi teplotami se zafizenim
RATIONAL. S dokonalou presnosti, obzvlasté jemné a Stavnaté,
od prvniho platku az po ten posledni. Diky Setrné metodé
pripravy jsou hmotnostni ztraty minimalni. A diky inteligenci
zarizeni iCombi Pro si mizete byt jisti, ze bude vysledek presné
podle vasich predstav. Pokazdé.

§Si kvalita
o S - ] v
intenzivnéte chut vasich

Zvladnete to nce
spite — pre:




Peceni velkych kusti masa.

Pro vsechny, kteri maji
velké ambice.

Diky funkci ,Vareni s nizkymi teplotami” vhesete do jidelnicku
velkou rozmanitost. Caste¢né nebo Uplné napInéni a nebo
smiSené davky. Veprova, hovézi nebo teleci pecené. Velka
nebo malda pecené. Ve podle vaseho zadani, vSe podle vasich
predstav. Zadate pozadované zabarveni a stuperi uvareni —
hotovo. O zbytek se postara zarizeni iCombi Pro.

Po dokonceni predehrevu vlozite do varné komory syrové maso
a jeho opeceni probéhne samo. Poté se teplota varné komory
rychle snizi, maso se Setrné pripravuje a zraje. Timto zplisobem
bude kazdé maso jemné jako maslo a krasné Stavnaté. Pokud

je maso hotové, Ize jej jeSté mnoho hodin udrzovat teplé. Bez
jakékoli ztraty kvality nebo barvy.

® Vase vyhody
Rozmanitost pokrmu. VSe Jemné
a Stavnaté a vse pfipraveno v
dobé, kdy ma zafizeni iCombi Pro
cas.
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Priprava pokrml metodou sous-vide
Zdraveé a snadno. Metoda sous-vide funguje
perfektné na velké pecené. Orestujte maso

a zavakuujte ho s marinddou nebo kofenim.
Pouzijte ,Vareni s nizkymi teplotami* po delSi
dobu jinak nazyvanou také ,low-low" proces.
Nebot v piipadé, Ze je teplota varné komory
jen o néco malo vyssi nez pozadovana vnitini
teplota pokrmu, je vysledkem maso jemné
jako maslo, bezpecné z hlediska HACCP a

hmotnostni ztraty jsou sotva znatelné.



Dusené pokrmy.

Jemné maso.
L ahodna chut.

Malé usili, velkolepy vysledek: v8e, co musite udélat, je zadat co
a jak pozadujete — hotovo. Zbytek zafidi zafizeni iCombi Pro:
predehfeje, orestuje maso a vyzve k podliti. Poté nasleduje
Setrné duseni a teplota varné komory, vlhkost i rychlost
vzduchu se pfizpUsobi piislusnému pokrmu — vse, dle vaseho
zadani. Vysledkem je jemné a Stavnaté maso s lahodnou vini
orestovani. Servirovaci teplotu Ize udrzovat i nékolik hodin bez
ztraty kvality. V pfipadé potieby miizete dusit dokonce rizné
pokrmy soucasné.

© Jetotak snadné
Stavnaté vornavé maso.

Pfipraveno bez jakéhokoli usili.
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Priprava ve vakuovém sacku

Dusené pokrmy mUizete samoziejmé
pripravovat také ve vakuovém sacku.
Jednoduse orestujete maso, zavakuujete

ho spole¢né s vypekem a vlozite do zafizeni
iCombi Pro. To se nyni jiz o vSe postara. Bez
nutnosti kontroly. Po dobu nékolika hodin.



Vareni masa.

Klasické pokrmy, pripravené
modernim zpusobem.

® Dalsi vyhody
Méngé usili a mensi spotfeba
surovin. Vice chuti a chvaly od
zakaznikd.

Hovézi kyta, Sunka, kasselské uzené, hovézi hrudi. Klasické
pokrmy. Setrné pFipraveny, plna chut a bez velkého Usili. Vy
pouze vlozite studeny pokrm do zafizeni iCombi Pro a zvolite
pozadovany vysledek. O zbytek se postara samotny varny
systém. Napfiklad tim, Ze pouzije metodu RATIONAL Delta-T,
pii které se velmi citlivé zvySuje zpocatku velmi nizka teplota
varného prostoru spolecné s vnitini teplotou pokrmu. VSe pro
zajisténi Setrného varného procesu, minimalnich hmotnostnich
ztrat a vynikajici kvality pokrm. A pokud je tfeba, Ize pokrm
udrzovat jesté nékolik hodin na servirovaci teploté€, aniz by tim
jakkoli utrpéla kvalita.
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® ConnectedCooking
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Vykonné sitové feSeni od
spole¢nosti RATIONAL. Abyste
vzdy méli vSe pod kontrolou.

rational-online.com/cz/
ConnectedCooking

“c ConnectedCooking

iCombi Pro 10-1/1
Postup ,Peceni” byl ukoncen.

g

iCombi Pro 6-1/1
Zprava HACCP je k dispozici.

ConnectedCooking.

Vse pod kontrolou.

VSichni dnes mluvi o on-line propojeni. iCombi Pro je ma.
Pripojit se na ConnectedCooking, zabezpecenou internetovou
platformou od spole¢nosti RATIONAL, nyni m(izete

s integrovanym WiFi rozhranim jiz v zakladni vybavé. Osvédcil
se vam recept na kriti prsa? Jednoduse jej odeslete na vsechny
své varné systémy v siti. NezaleZi na tom, kde zrovna jste. Co
ktery varny systém zrovna déla? Podivejte se na smartphone.
Hledate inspiraci? Vstupte do databaze recept(l. Potrebujete
aktualizovat software? Aktualizujete ho pouhym stisknutim
tlacitka. Nacist data HACCP? Hotovo jednim kliknutim. A pokud
si prejete, tak si konvektomat iCombi Pro sam zavola technika
na servis.

Academy RATIONAL.
Dalsi vzdélavani kuchard.

Vyzkouseijte si pod profesionalnim vedenim, jak mazete jesté ® Prihlasit se

efektivnéji pracovat se zafizenim RATIONAL. Na bezplatném Tel. +420 226 521 500
seminafi se dozvite celou fadu novinek, motivujete své
zameéstnance a zefektivnite vase pracovni postupy. Nebo
se zaregistrujte na specialnim seminafi s tématy jako tfeba
banket/Finishing, spole¢né stravovani, Skoly a materské skolky. rational-online.com/cz/academy
Po domluveé je moznost vas navstivit pfimo ve vasi provozovné

pro individualni poradenstvi.

info.cz@rational-online.com
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160 00 Praha 6 — Vokovice
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Prévo na technické zmény na zakladé dal$iho vyvoje vyhrazeno.
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