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Myslenka meni sveét.

Jiz vice nez 40 let mame jediny cil: Poskytnout Vam nejlepsi nastroj k vafeni. Nastroj, pomoci kterého uskutecnite
své ndpady a diky kterému budou pokrmy vzdy presné takové, jaké je chcete mit. Nastroj, ktery se postara

o dodrzeni vSech vasich standard(l a doda jen ty nejlepsi vysledky. A ktery Vam na konci dne zajisti vice penéz

ve vasi pokladné.



Vareni se systémem:
Urcovani novych standardu.
Jednoduse a efektivne.

Uspésny koncept Casual-Dining se prosadil diky dobre
promyslenému gastronomickému systému, ktery vynika
velmi dobrou kvalitou pokrma a rychlym, nekompliko-
vanym servisem. Rozhodujici je, Ze kazda pobocka muze
pokrmy z jidelniho listku pfipravovat rychle, efektivhé

a ve standardizované, stéle reprodukovatelné kvalité.

A praveé tato spolehlivost hosty presvéddi, aby se k vam
stéle vraceli.

Nové zafizeni RATIONAL SelfCookingCenter® nabizi

ty nejucinnéjsi vyrobni procesy a vyjimecnou kvalitu.
Pokrmy budou mit diky nému vyraznéjsi aroma a budete
je mit pfipravené mnohem rychleji a vzdy s dokonalou
presnosti. Jednoduchd a bezpecnd obsluha je zarukou
toho, ze vysledky budou pokazdé zcela perfektni bez
ohledu na to, kdo bude zarizeni obsluhovat. Protoze
zaroven docilite i vyrazného snizeni spotfeby surovin,
energii, vody a také zkratite ¢as, ktery je nutné vénovat
piipravé. Ocenite toto zafizeni i pfi pohledu do tcetni
knihy.

// +Pristroje RATIONAL pro nas
predstavuji kompletni feSent, které
se nejen shadno obsluhuje, ale také
zvysSuje nasi produktivitu, pfipravuje
pokrmy v té nejvyssi kvalité
a s konstantnimi vysledky a pfinasi nam
usporu spotrebovanych energii.

Jeff Bloch, technicky Feditel, Fetézec restauraci Nando's
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Novy varny systém
SelfCookingCenter®.

Grilovani, smazeni, peceni a vareni
VvV pare — to vse v jediném pristroji.

Parni hrnec
Horkovzdusna
trouba
Inteligentni varny
systém

= SelfCookingCenter®

Drive jste k pripravé atraktivni
nabidky pokrm potrebovali kromé
spousty usili také mnoho specidlnich
pristrojd a nacini, jako byly hor-
kovzdusné trouby, sklopné panve,
kotliky, fritézy, parni hrnce, klasické
hrnce nebo panve. Dnes uz si vysta-
cite s jedinym pfistrojem: novym
zafizenim SelfCookingCenter®.

Kombinace tepla a pary v jednom
zafizeni Vam otevird zcela nové moz-
nosti profesionalni piipravy pokrm.
Pokrmy jsou pripravovany velmi
Setrné. Proto jsou mnohem zdravéjsi
a ideadlni pro zdravé stravovani. Nové
zafizeni SelfCookingCenter® pokryva
95 % veskerych béznych postupt
vareni.

Na ploSe mensi nez 1 m? mizete grilovat, smazit, péct, vafit v pare,
dusit, pfedvaret i poSirovat — a to i bez zkuSenosti s vafenim nebo
specialnimi postupy. PFistroj je idedalnim pomocnikem pf¥i pfipravé
masa, ryb, driibeze, zeleniny, pokrm0 z vajec, peciva ¢i dezert.
Stadi stisknout tladitko a vSechny tyto pokrmy se samocinné pfi-
pravi ve velkém i malém mnozstvi.

Vasi provozovné toto zafizeni bezesporu pfinese spoustu vyhod:
Rychle vaFi, mohou jej sami obsluhovat i nezkuseni pracovnici,
pokrmy pfiipravi vzdy v zadané kvalité a uSetfi Vam penize, ¢as

i energii. Zarfizeni SelfCookingCenter® se kromé toho postara také
o veskery dohled a kontrolu. Teplotu, vlihkost a dobu varenti si zafi-
zeni nastavi samo. Hlida stupen propeceni a orestovani a dokonce
Vam Setii permanentni otaceni kratce pec¢enych pokrmd.

‘{ Para o teploté === Horky vzduch o teploté
“ 30az130°C == 30a#300°C

Duseni, posirovani, blansirovani Jemné filety, kfupavé kotletky,

a vareni v pafe — o to vSe se postara
nas vysoce vykonny generator
cerstvé pary. At uz se jedna o zeleni-
nu, ryby nebo vejce, diky pfesnym
teplotdm pary a maximalnimu
nasyceni parou docilite intenzivnich
barev. Vitaminy a mineralni latky
zUstanou zachovany. Nic neni
seschlé.

grilované steaky, nadychané pecivo
a zmrazené hotové pokrmy — diky
vytrvalému plsobeni horkého
vzduchu o teploté az 300 °C je ve
rovnomérné propecené, kfupavé

a mimoradné Stavnaté.

£

Zarizeni SelfCookingCenter® jsme vyvinuli

také v malém formatu: je to nové zafizent
SelfCookingCenter® XS. Chcete-li vice informaci,
vyzdadejte si nas specidlni prospekt. Nebo navstivte
nase webové stranky na adrese www.rational-
online.com.

/=== Kombinace pary a horkého
—
=== vzduchu o teploté
30az300°C

Horké vihké klima zabranuje vysychani
pokrm, minimalizuje hmotnostni
ztraty a zajiStuje stejnomérné opeceni
dozlatova u peceni, zapecenych
pokrm{ nebo nakypul. Dosahnete
vyjimecného chutového zazitku a doba
vareni se ve srovnani s tradi¢nimi
kuchynskymi pristroji vyrazné zkrati.




Nemusite vzdy myslet na vsechno.
Varny systém SelfCookingCenter®
S peti smysly.

Nové zafizeni SelfCookingCenter® je na celém svété prvni varny systém,
ktery je opravdu inteligentni. Systém vybaveny 5 smysly snimd idealni
podminky varného prostoru, rozpozna velikost a mnozstvi pokrma, premysli
u toho a vi, jak optimalné upravit jidlo, uci se, jaké zplisoby vareni kuchar
uprednostiiuje, a dokonce se s nim dorozumiva.

Nové zafizeni SelfCookingCenter® mu pfitom usnadni praci jako zadné
jiné. Automaticky prebira zodpovédnost za veSkerou kontrolu: Hlida
stupen propeceni a zarestovani, automaticky upravuje optimalni teplotu,
dobu pfipravy i vihkost a dokonce Vam usetfi zdlouhavé obraceni
minutek, grilovanych pokrm( a ostatnich citlivych potravin. Zafizeni
SelfCookingCenter® Vam bude v kuchyni perfektnim spolupracovnikem,
ktery spolehlivé spini Vase piani a pomuze Vam ve vsech situacich.

S vice nez 750 000 prodanymi pFistroji se naSe produkty staly tradi¢nim
radost: 93 % nasich zédkaznik{ z celého svéta nam potvrdilo, Ze zafizeni
RATIONAL piinasi zakaznikim maximalni uZitek (studie provedena
agenturou TNS Infratest v roce 20716). To je rozhodné diivod k dal$imu
doporuceni vSech zafizeni RATIONAL.

> Ur¢i aktualni podminky ve varné komore a konzistenci pokrmu.

> Rozpozndva velikost pokrmu, naplnéni varné komory i aktudini stav
jednotlivych jidel a vypocitava intenzitu zarestovani.

> Naudi se Vami upfednostiiované kucharské postupy a bude se jimi fidit.

> PFfemysli spolecné s Vami a béhem samotného vareni neustale upravuje
zpUsob pripravy pokrmu tak, aby vysledek odpovidal vasim ocekavanim.

> Dorozumiva se s kuchafem a ukazuje mu, co pravé vykondava na zakladé
vsech jeho pozadavka.

Prehled vyhod, které ziskate:
> V8echny pokrmy v prvotridni kvalité
> Snadna obsluha i pro nezkuseny personal

> Minimalni provozni naklady
8



Novy varny systém

SelfCookingCenter®.
Jednoduse se ovlada, vari chutné
a zdravé s minimem nakladd.

LT nokingl e
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Vzdy jsme se snazili o to, abychom Vam co nejvice
usnadnili praci v kuchyni. Proto jsme novy varny systém
SelfCookingCenter® vybavili ctyfmi inteligentnimi
funkcemi a udélali jsme z néj pomocnika, ktery vzdy
zarudi kvalitu, snadnou obsluhu a efektivitu.

icc

Systém iCookingControl —

inteligentni pfiprava pokrmt

Stadi vybrat pfipravovany pokrm, viozit jej do zafizeni

a je vystarano! Systém iCookingControl vzdy pripravi
jidlo presné tak, jak si prejete. Pritom viibec nezalezi

na tom, kdo zafizeni obsluhuje. Systém rozpozna stav,
velikost a také mnozstvi produktu. Pfemysli spole¢né

s vami a mysli i dopredu, neustale zjistuje idealni zpusob,
jak dosahnout pozadovaného vysledku, a samostatné si
nastaveni upravuije.

iLevelControl —

chytré feSeni smiSenych varek

S funkci iLevelControl Ize soucasné pripravovat riizné
pokrmy. Vhodné kombinace se pfitom zobrazuji na
displeji. To zvySuje produktivitu, Setfi ¢as, penize,
misto a energii. Podle obsazenosti varného prostoru,
poctu a doby otevreni dvirek prizplsobuje systém
optimalné dobu vareni prislusnym pokrmim. Tak se
nic nerozvari a vysledek bude vzdy stejné dobry.

YHE

HiDensityControl

Systém HiDensityControl® —

presnost zajistujici Spickovou kvalitu

Velmi citliva ¢idla rozpoznavaji a kazdou sekundu
vyhodnocuji aktudlni podminky ve varném prostoru.
Systém HiDensityControl® pfizplisobuje potiebné
mnoZstvi energie presné podle pozadavkl pokrmu

a rovhomeérneé a efektivné jej rozdéluje v celém varném
prostoru. Vysledkem je zdrava a Spickova kvalita na vSech
zasuvech rostech s minimalni spotfebou zdroju.

Efficient
CareControl®

o

Systém Efficient CareControl —

inteligentni automatickeé cisténi

Efficient CareControl je jedine¢ny automaticky systém
c¢isténi, ktery dokaze rozpoznat nedistoty a vapenité
usazeniny a odstranit je stisknutim jediného tlacitka.
Funkce se prizplisobuje vasim potrebam a navrhuje

v urcitou dobu optimalni ¢isténi. Vysledek: Hygienicka
Cistota plnad lesku, ktera Setfi vas cas, zivotni prostredi
i Vasi penézenku.
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Skveélé vysledky zcela
jednoduse.

/volte pokrm. Vlozte je] do
zarizeni. A mate vystarano.

Se zafizenim SelfCookingCenter® je pfiprava peceni,
minutek, grilovanych pokrm{, pfiloh, dezert( a peciva
naprostou hrackou. Staci stisknout tlacitko a dal uz se
nemusite o nic starat — pokrmy budou vzdy pfipraveny
ve Spickové kvalité bez ohledu na to, kdo bude zafizeni
obsluhovat. Systém iCookingControl totiz samocinné
rozpoznava velikost a stav pokrm( a také obsazenost
varného prostoru a upravuje podle toho vSechna
potiebnd nastaveni. Dokaze to diky tomu, Ze nové
zafizeni SelfCookingCenter® v sobé skryva inteligentni
varny systém usnadiujici vSechny prace v kuchyni.

Jakmile budou pokrmy hotové, zazni zvukovy signal.
A na displeji se v podobé jednoduchych symbol0

a animaci neustale zobrazuje, co je potfeba udélat.

| nevyuceni pracovnici tak mohou nové zafizeni
SelfCookingCenter® sami obsluhovat, aniz by je bylo
potreba dlouze zaskolovat.

Prehled vyhod, které ziskate:

> Inteligentni pribéh pripravy:
bez nutnosti sledovani a kontrol

> Pozadovaného vysledku dosahnete jedinym
stisknutim tlacitka:
snadné ovladani, i pro pomocny personal

> Automatické prizplGsobeni pribéhu pripravy:

vzdy nejlepsi vysledky varent

// »Diky zafizeni SelfCookingCenter®
spolecnosti RATIONAL mam v
kuchyni vzdy o jednoho kuchare
navic.”

Alex Atalla, Séfkuchar, restaurace D.O.M.,
Sao Paulo, Brazilie

> Vzdy je Setrné dosazeno idealni vnitfni teploty:
az 20% uspora surovin v porovnani s obvyklymi
technikami varent

> Tuk je pfi pripravé pokrmu témér zbytecny:
zdrava priprava pokrm( s obsahem tuku nizsim
azo95 %
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Vse zaroven a vzdy vcas.
Efektivni pomocnik pro vasi

Vecerni sména bez stresu a shonu
a se Spickovou kvalitou pokrmu

19:23

19:28

19:37

19:39

19:42
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2x kureci kridélka
s americkymi
bramborami SelfCoikingCenter
a stfedozemni
zeleninovou smési pro
stdl ¢islo 7.

4x nachos se syrem

a papric¢kami Jalapefio
pro stul ¢islo 9.

2x burger special

s hranolky a 1x

klasicky vidensky

fizek s opékanymi
bramborami a salatem
pro stdl ¢islo 18.

3x pizza (Calzone,
Prosciutto, Grimaldi) a
1x zapeceny brambor
pro stul ¢islo 13.

2x Creme Caramel jako
dezert pro stul ¢islo 7.

kuchyni.

Poledni nebo vecerni navstévni Spicka klade na
kuchare takika sportovni naroky, nicméné se
systémem iLevelControl ji s pfehledem zvladnete. Na
ploSe jediného metru ctvere¢niho mate k dispozici
multifunkéni pecici a grilovaci jednotku, kterd snadno
nahradi velkou ¢ast vasich panvi na peceni a grilovani.

Systém neni usporadan plosné vedle sebe, ale nad sebou.

Diky tomu Ize v zafizeni SelfCookingCenter® pripravovat
rdzné pokrmy soucasné.

Vhodné kombinace se pfitom zobrazuji na displeji.
Pokrmy mUzete vkladat libovolné a systém iLevelControl
bude sledovat kazdy zasuv zvlast. Navic podle mnoZzstvi
pripravovanych pokrm( a doby, po kterou jsou oteviena
dvifka varného prostoru, automaticky upravi dobu
pripravy. Diky tomu svym hostlim predloZite na talifi
minutky nebo grilované speciality presné tak, jak si to
preji: uvnitf jemné a Stavnaté, navenek opecené krasné
dozlatova.

Systém iLevelControl Vas upozorni, jakmile je pokrm
hotovy a na displeji Vas oznaci prislusny zasuv. Volitelné
mUZe to, ktery zasuv Ize vloZit a ktery mlzete vytahnout,
signalizovat dokonce také pomoci osvétleni. To témér
vylu€uje chybnou obsluhu.

Diky kondenza¢nim digestoiim RATIONAL UltraVent
nebo UltraVent Plus je mozny provoz také bez zvlastnich
odsavacich zafizeni. Tyto digestore totiz zamezuji
vytvareni nepifjemnych par a minimalizuji tvorbu pachu.
Zarizeni SelfCookingCenter® tedy Ize bez potizi pouzit
také v prostorach blizko zakaznikd.

// »Diky novému zarizeni RATIONAL
jsme ucinili obrovsky pokrok. Nasi
zakaznici chvali dobrou kvalitu jidel
a mlzeme dnes vydavat o 30 %
vice jidla za hodinu. Nemuseli
jsme pfitom ani zvySovat pocet
zaméstnancu.”

Harald KeBler, majitel, hostinec Zum Luitpold,
Fuchstal/Leeder, Némecko

Prehled vyhod, které ziskate:

> Soubézna priprava rtznych pokrm:
maximalni flexibilita a az 70% Uspora energie
v porovnani s obvyklymi technikami vareni

> Sledovani a inteligentni prizplisobovani doby
varent:
konstantné vysoka kvalita pokrm( bez nutnosti
kontroly

> Snadna obsluha: pokrmy, které Ize pripravovat
spolecné, se zobrazuji na displeji

> Multifunk¢nt:
az 70% uspora energie
15



Funkce Finishing® je mimoradné uzitecna zejména pfi centralni produkci a vydavani na réiznych
mistech.

Pokrmy pfipravené v zafizeni SelfCookingCenter® se okamzité po dokonceni zachladji,
aby se zabranilo jejich nechténému dohfivani. Kvalita pokrmu zlistane na nejvyssi trovni.

Pokrmy jsou na rtizné pobocky prepravovany zchlazené a teprve kratce pred podavanim je
funkce Finishing® zafizeni SelfCookingCenter® v souladu s aktudlni potfebou naprosto presné
dokondi. Zcela bez jakéhokoliv poklesu kvality a tak snadno, Ze to zvladne i pomocny personal.

Kvalitne a rychle.

Pohoda a klid s funkci Finishing®.

V systémové gastronomii musi byt vSechna jidla rychle na stole,
a to ve stalé kvalité a za konkurenceschopnou cenu.

Funkce Finishing® zafizeni SelfCookingCenter® je novym feSenim
s laskou, efektivné a s dokonalou presnosti jen par minut po
objednani.

Pokrmy z vaseho jidelniho listku pfipravené v klidu pfedem

Cekaji zchlazené na findlni dokonceni. AZ pfijde objednavka,
naservirujete je studené na talif. Poté pokrmy dokondite v zafizeni
SelfCookingCenter® pomoci funkce Finishing®.

A nebo miZete pripravit napiiklad minutky a podavat je s piilohou
upravenou pomoci funkce Finishing®. Pfed podavanim pak jen
staci zalit omackou a talif ozdobit. Pokrmy dokonale pFipravené
pomoci funkce Finishing® jsou podavany hostlim cerstvé na
horkych talifich. Od pfipravy az po vydej talife pfipraveného

k servirovani potfebujete na jednu davku pouze 8 minut —

a Vasi hosté budou nadseni kvalitou jidla.

Diky tomuto zcela jedine¢nému procesu pfipravy budou pokrmy
vzdy fadné dokonceny, a to v pfesném mnozstvi i v pfesnou

chvili, kdy je budete potfebovat. Kazdy talif je sledovén. Jakmile je
konkrétni talif hotov, systém iLevelControl se automaticky pfihlasi.
Kvalita pokrmi je tak vzdy reprodukovatelna a vSechno zvladnete
beze shonu a napéti. Vysledkem je riiznorodost navzdory dlsledné
standardizaci na vice mistech soucasné.

Mise en place. Priprava

// +Funkce Finishing® je klicem
ke Spickové kvalité jidel a
bezkonkurendni flexibilité.
Prosté genialni.*

Samuele Oliva, $éfkuchar, Terraco ltalia,
Sao Paulo, Brazilie

%.

|1

=
=
=
=

Finishing®
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Snidane a brunch.

Velmi snadne.

18

// »Béhem 10 minut jsme se

zafizenim SelfCookingCenter®
rychle pfipravili teplé snidanové
menu.*

Thomas Angerer, BMW Eventcatering,
Mnichov, Némecko

VyuZzijte snidané a brunch k rozsifeni své nabidky.
Housky a croissanty jako cerstvé vytazené z pece,
dozlatova opecena kifupava slanina, dokonalé parecky

a michana vejce jako pfimo podavana z panve —

se systémem iLevelControl pripravite v priibéznych
smiSenych varkach velké mnozstvi rizného peciva a jidel
uréenych pro bufet. Jednotliva jidla Ize podle potreby
dodatecné pripravit béhem nékolika minut. To vie

velmi jednoduse a se zaru¢enym vysledkem, i kdyz se

o obsluhu bude starat nezkuseny personal.

Vas bufet tak bude stéle Cerstvy a velmi kvalitni.

Se specidlné vyvinutym pfislusenstvim RATIONAL zacina
kazdodenni pfiprava snadno: V nddobé RATIONAL
Multibaker pfipravite 80 volskych ok za pouhych

90 sekund. S plechy na smazeni a peceni s povrchovou
Upravou TriLax dosahnete dozlatova opecené kfupavé
slaniny a klobas nebo upecete mimoradné nadychané
croissanty a housky. Nic se nepfilepi a vSe je rychle opét
pfipraveno k dalsi pFipraveé.
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Prehled vyhod, které ziskate:

> Inteligentni pfiprava smiSenych varek:
rozmanité snidané a snadno pripravena doplikova
nabidka

> Kratké doby dodatecné piipravy:
stale erstva jidla nejvyssi kvality

> snadna obsluha: pokrmy, které Ize pfipravovat
spolecné, se zobrazuji na displeji

> Siroké spektrum aplikaci v jednom zafizeni:

19



Jednoduse cisty a bez vodniho

> Cistici prostfedek v pevném skupenstvi:

I(a m e n e ochrana zdravi diky minimalnimu pouzivani tekutych ¢isticich prostredk
| |

> Detekce zneciSténi s inteligentnim navrzenim isticiho postupu:

E FF.I C] e n t Ca re CO n tro | . minimalni provozni ndklady a naro¢nost prace

> Automatické odvaprovani:
zadné naklady za odvapnovani nebo zmék¢éovani vody

> Vytvoreni individudlniho planu cisténi:
vzdy Cisté a dobre udrzované se zarukou hygienického lesku

Systém Efficient CareControl se stard o automatickeé ¢isténi a odvapnovani
zaffizeni SelfCookingCenter® a na prani jej mlze provadét i bezobsluzné

pres noc. Podle intenzity zneciSténi se zafizeni samo rozhodne, ktery stuperi
¢isténi se ma zvolit. Na zakladé zvoleného stupné optimalné upravi davku
pouzitého Cisticiho prostfedku a odvapriovace, a tak budete mit zafizeni
SelfCookingCenter® vzdy dokonale vycisténo. Nakladny a na udrzbu naro¢ny
zmékcéovac vody uz nebudete potfebovat.

RATIONAL

' i
SelfCookingCenter g W _‘M‘-WL ?

V piipadé potreby si podle Vasi provozni doby ulozZte plan ¢iSténi. Varny systém
SelfCookingCenter® se automaticky piihlasuje ke stanovenym c¢asiim cisténi
a vzdy zajistuje hygienicky ¢isté a dobre udrzované zafizeni.

Nové zafizeni SelfCookingCenter® dokdze v porovnani s pfedchozim modelem
usetiit az 30 % prostiedka. Cisténi funkci Efficient CareControl je tedy
mnohem Uspornéjsi nez dikladné rucni ¢isténi a diky pouziti tablet je zarucena
také bezpecna manipulace s chemikaliemi.

shrong

LUsporime alespon 24.300 K¢ ro¢né
jen diky tomu, Ze uz nepotiebujeme
zmékcovace vody. Tim mlizeme snizit

provozni naklady na cistici prostredky,
vodu a energie na minimum.*
Alan Bird, majitel, Birds of Smithfields, Londyn, Velka Britanie
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Chyba obsluhy? Indikace chyby!
Strategie nulovych chyb funkce

,MyDisplay”.

RATIONAL

SelfCookingCenter

Prehled vyhod, které ziskate:

> Individualné nastavitelny displej:
témér naprosté vylouceni chyb pfi obsluze

> Vybérova nabidka pro prizplsobeni displeje:

snadné nastaveni

> Lze prizplsobit motivy obrazk:
snadné ovladanii pro pomocny personal
> Nastavitelné uzivatelské profily:
uzivatelska opravnéni Ize prestavit
stisknutim tlacitka
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Chyby se stdvaji. Ale ne s funkci ,MyDisplay*.
Nebot tuto funkci jsme vyvinuli proto, aby byla
chybna obsluha zafizeni SelfCookingCenter®
téméf vyloucena. Princip je jednoduchy:
Pomoci funkce ,MyDisplay“ omezite funkce a
moznosti vaseho zafizeni na urcité souvislosti
nebo uzivatele. Na displeji se poté zobrazi
pouze to, co je pro Vas personal nebo pro
danou denni dobu relevantni.

Mdzete dokonce stanovit, zda se maji proce-
sy na displeji zobrazovat pomoci textu nebo
obrazku a jaké akustické signalizacni tony je
maji doprovazet. Akusticka signalizace zazni
také v pfipadé, Ze je nutné vlozit nebo vyjmout
pokrmy. Na displeji se srozumitelnou formou
zobrazi, co je tfeba udélat a kterého zasuvného
rostu se to tyka. VSechny adaptace na indivi-
dualni pozadavky vaSeho provozu probé&hnou
snadno a rychle.

My vas pfi tom radi podpofime.

KitchenManagement System:
Dodrzovani standardu kvality.

Se systémem KitchenManagement System Ize
zafizeni RATIONAL spravovat z pocitace. Procesy
vareni pro sva zafizeni SelfCookingCenter® muzete
v kratkém ¢ase centralné nastavit v pocitaci

a poté viechny udaje stisknutim tladitka rozeslat
do vsech zafizeni v siti. Tuto funkci je pfitom
mozné vyuzit i tehdy, kdyz se zafizeni nachazeji

v rtznych pobockach. Prenastaveni jidelnich plan(,
akéni tydny, dny specialit a vSechny situace, které
vyZzaduji nové procesy varenti, tak zvladnete bez
namahy a centralné.

Systém KitchenManagement System kromé toho

nabizi perfektni pfehled o vSech varnych pfistrojich.

Aktuadlni stav kazdého zafizeni SelfCookingCenter®
mate vzdy na ocich. V pfipadé potieby miizete
rovnéz stahnout ulozena data o piipravé pokrm
do pocitace. Snadno tak poznate, co bylo ve
kterych zafizenich pFipravovano.

Pomoci systému KitchenManagement System Ize
pochopitelné také snadno spravovat vSechna data
HACCP. Ta se ukladaji v GpIné formé a s pfidruze-
nim ke konkrétnim zafizenim a nasledné se pre-
hledné archivuji. VSechna data si mlzete zobrazit
v tabulkach nebo v grafické podobé. Vzdy tak
budete mit snadno a rychle k dispozici veSkerou
aktudlni dokumentaci o dodrzovani hygienickych
predpisu.

Prehled vyhod, které ziskate:

> Sprava varnych programd:
vytvoreni varnych procest a online distribuce

> Aktualiza¢ni funkce:
jednoducha aktualizace zafizent kliknutim mysi

> Sprava HACCP:
snadné nacitani a ukladani dat

> Dalkovy dohled nad zafizenimi:
vzdy presné informace o aktudlnich
procesech
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Novy varny systém
SelfCookingCenter®:
Investice, ktera se vyp

atl.

Systém whitefficiency® je zpUsob, jakym pfispivame k udrzitelné-
mu rozvoji. V8e zacina uz pfi vyvoji vyrobku. Spole¢né s univer-
zitami pracujeme na feSenich, ktera by minimalizovala spotfebu
zdrojl. Tato energeticky ucinna reseni pak pouzivame jak pri nasi
certifikované vyrobg, tak pfi provozni logistice i pfi sbéru a recyk-
laci nasich starych zafizeni.

Systém whitefficiency® se Vasi kuchyni dozajista vyplati. USetfite
nejen naklady za energii, vodu a suroviny, ale také cenny cas. Diky
pristrojam RATIONAL navic ziskate az o 30 % vice prostoru, pro-
toze na malé ploSe nahradite 40 az 50 % veSkerého bézné pou-
Zivaného kuchynského vybaveni. Systém whitefficiency® pro nas
znamena takeé to, Zze budeme vzdy na Vasi strané. Prostifednictvim
Siroké nabidky sluzeb se starame o to, abyste méli z nasich zafizeni
co nejvétsi uzitek. Od chvile, kdy si je zakoupite, az do konce jejich
Zivotnosti.

resg

Lean & Green DES JAHRES

i
~& /' Management
@ Awarc?2014 ﬁl%hpaelrg)t(icne;;ence ENERGY STAR
Produktion ATKearney PARTNER

Primeérna restaurace s 200 pripravenymi jidly denné pouzivajici dvé zafizeni SelfCookingCenter® 101 bude
mit vétsi zisk, nez jaky by méla v pfipadé, Zze by pouzivala béznou kuchyiiskou techniku bez konvektomatu.

Zisk pro vas
Maso/ryby/driibez

V priiméru o 20 % nizsi naklady na
suroviny diky presnému fizeni a systému
iCookingControl.*

Tuk

Tuk je pri pripravé pokrmu témér zbytecny.
Naklady na nakup a likvidaci tukd byly
snizeny o 95 %.

Energie

Jedinecny varny vykon, systém iLevelControl

a nejmoderné;jsi Fidici technika zajisti az
70 % usporu energit.*

Cas na praci

Systém iLevelControl zkracuje diky
pribéznému plnéni dobu piipravy az o

50 %. Diky systému iCookingControl odpada
potieba provadéni rutinnich ¢innosti.

Zmékcovani vody / odvapnovani
Diky systému Efficient CareControl tyto

naklady odpadnou Uplné.

Zisk za mésic

Zisk za rok

Naklady za mésic

Néklady na zbozi

83.200 K¢

Néklady na zboZzi se zafizenim
SelfCookingCenter®

66.560 K¢

Néklady na zbozi

1.824 K¢

Néklady na zboZzi se zafizenim
SelfCookingCenter®

91,20 K¢

Spotreba

6 300 kWh x5,13 K¢/kWh
Spotreba se zafizenim
SelfCookingCenter®

1890 kWh x 5,13 K¢/kWh

Uspora 60 hodin x155 K&

Provozni naklady pfi pouziti tradi¢niho
zarizeni

2.430 K¢

Néklady se zafizenim SelfCookingCenter®
0 Ke

*V porovnani s tradi¢ni kuchyrskou technikou bez konvektomatu.

Zisk za mésic

= 16.640 K¢

=1.733 K¢

=22.623 K¢

=9.300 K¢

=2.430 K¢

=52.726 K¢
=632.712 K¢

Spocitejte si
sami
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Deska na grilovani a pizzu
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KFizovy a prouzkovy grilovaci rost

Plech na peceni a smazeni

Do tvrdych podminek.
Prislusenstvi pro extremni podminky

pouzivani.

Az diky pouzivani originalniho pfislu-
Senstvi RATIONAL se Vam oteviou
neomezené moznosti vyuzivani
zafizeni SelfCookingCenter®. Pouze
s nim mUZete zafizeni vyuzivat i ke
specialnim uceldim, jako je pfiprava
predsmazenych potravin nebo grilo-
vani kurat a kachen. Bez zdlouhavého
otacent pfipravite i fizky a steaky.
Origindlni pfislusenstvi RATIONAL
je specialné prizplisobeno potirebam
zafizeni RATIONAL. Vyznacuje se
nejvyssi robustnosti, diky ¢emuz se
nejlépe hodi pro kazdodennf zatizeni
v profesionalni kuchyni.

Deska na grilovani a pizzu

S deskou, kterd se vyznacuje vysokou vodivosti tepla, na peceni pizzy pii-
pravite v optimalni kvalité vSechny druhy pizzy, chlebovych placek a slanych
kolact. Zelenina, steaky i ryby dostanou skvély grilovaci vzor.

KFiZzovy a prouzkovy grilovaci rost

Diky inovativni konstrukci mate u kifzového a prouzkového grilovaciho
rostu k dispozici hned dva rGizné grilovaci vzory pouze v jednom rostu. Podle
toho, kterou stranu pouzijete, Vam kiizovy a prouzkovy grilovaci rost vytvori
na vasich pokrmech bud'klasické grilovaci prouzky, nebo oblibeny americky
vzor steakhouse.

Plechy na smazeni a peceni

Hlinikové pecici plechy RATIONAL se vyznacuji dokonalou nepfilnavosti,
robustnosti a dlouhou Zivotnosti. Housky, pecivo z plundrového tésta,
minutky i obalované pokrmy budou krasné dozlatova a zvIasté kfupavé.

Multibaker

Ndadoba Multibaker je vhodna k pfipravé vétsiho mnozstvi sazenych vajec,
omelet, bramborovych placek ¢i bramborakd a tortill. Specialni teflonova
vrstva zamezuje ulpivani potravin.

UltraVent a UltraVent Plus

Kondenzacni technologie UltraVent a UltraVent Plus se stard o zachyce-

ni a odvod vystupujicich par. Odpada tak nutnost narocnych instalaci pro
odvod vzduchu. Instalace je jednoducha a Ize ji provést i kdykoli dodatecné.
Venkovni pfipojeni neni potfeba. Specialni filtracni technologie UltraVent
Plus dokonce zabranuje tvorbé dymu, ktery vznika napfiklad pfi grilovani

a peceni. Diky tomu muzete pokrmy bez problému pfipravovat i pfimo
pred hosty.

Dalsi informace se dozvite v nasich prospektech k pfislusenstvi a ndvodech nebo navstivte
nase webové stranky na adrese www.rational-online.com.
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Rozdil najdete v kazdém detailu.
A vareni je tak snazsi.
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Osvétleni LED se signalizaci pro zasuvné rosty

Kompletné nové osvétleni LED zajistuje optimalni osvétleni varného
prostoru a kazdého zasuvného rostu, odshora dold a odzadu dopiedu.
Svétlo vérné zobrazuje miru upeceni pokrmd. Setii energii, ma
dlouhou Zivotnost a nevyzaduje udrzbu. Diky nové volitelné signalizaci
zasuvnych rostl je nyni pouzivani funkce iLevelControl jesté snadné&jsi:
Blikajici svétlo signalizuje, kdy a ktery zasuvny rost je pripraveny na
vytazeni nebo vlozeni pokrmdl.

300
1
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' e —
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Maximalni teplota varného Podélny zasuv
prostoru 300 °C

Mimoradné odolna konstrukce
zafizeni SelfCookingCenter®
dovoluje dlouhodobé dosazeni
teploty az 300 °C ve varném
prostoru. Diky tomu je mozné
zafizeni vyuzivat ke specialnim
uceldim, jako je grilovani nebo
prudkeé restovani, a to i ve vétsim
MNOZstvi.

Diky tzkym dvifkdim u podélnych
zasuvnych rostl unikne vyrazné
méné energie, i kdyz pfi pfipravé
a la carte dvirka casto otevirate.
Navic maly rozsah otevirani nevy-
Zaduje moc prostoru. Pro mensi
mnozstvi mlzZete pouzit také
nadoby s 1/3-a 2/3obsahem.

Vyrobky vyrobené spole¢nosti RATIONAL jsou chranény jednim nebo vice z nasledujicich patentd, uzitnych vzor( nebo modell navrhu: DE 195 18 004; DE 197 08 229; DE 197 57 415; DE 199 33 550;
DE 100 37 905; DE 10 230 244; DE 10 230 242; DE 101 14 080; DE 102 33 340; DE 103 09 487; DE 10 2004 004 393; DE 101 20 488; DE 103 01 526; DE 10 2004 020 365; EP 786 224; EP 386 862;
EP 0 848 924; EP 1162 905; EP 1 519 652; EP 1530 682; EP 0 856 705; EP 1499 195; EP 1 653 833; EP 1 682 822; US 5,915,372; US 6,299,921; US 6,510,782; US 6,600,288; US 6,752,621; US 6 772 757T;
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Dvirka varné komory z
trojitého skla

Trojité zaskleni s nejmoderné&jsi
vrstvou odrazejici teplo zajistuje
minimalni tepelné ztraty. Tim
usetfite dalSich 10 % nakladii na
energii. VSechna skla Ize distit,
takZe i po letech zlistava pohled
pres dvirka dobry.

Patent

Inteligentni 6bodové ¢idlo
| kdyZ neni snimac vnitFni teploty
pokrmu spravné umistény, vypo-
¢ita cidlo spolehlivé nejstudenéjsi
bod pokrmu. Diky tomu bude
kazdé jidlo pripraveno s dokona-
lou presnosti.

09:20m:s

=0.6kwh

Zobrazeni spotieby
energie

Diky kolejni¢kam s profilem

ve tvaru pismene U se rosty

a plechy pfi vytahovani neprevrati
a nevypadnou. Predni vyrez navic
slouzi ke snadnému a rychlému
vkladani pokrm pfi pripravé
a-la-carte.

Patent

Asistent spravné polohy

Patentovany asistent spravné
polohy uleh¢uje spravné umisténi
snimace vnitrni teploty pokrmu
do tekutych, mékkych nebo velmi
malych pokrmi.

Vzdalena funkce
RATIONAL

Pokud je vase zafizeni
SelfCookingCenter® piipojeno

k siti, mdZete jej snadno ovladat
a kontrolovat prostrednictvim
vaseho iPhonu. Mate tak vSe pod
kontrolou a jste stéle informovani
o tom, co se v zafizeni pravé déje.

Generator cerstvé pary

Patent

Vestavéna rucni sprcha
s navijecim mechanismem

Diky moznosti nastaveni intenzity
proudu a pohodIné manipulaci
bude ¢isténi nahrubo, oplachovani
Vestavény vratny mechanismus

a automaticky uzavér vody
zarucuji optimalni bezpecnost

a dodrzeni hygienickych podminek
stanovenych normou EN 1717

a sdruzenim SVGW (Svycarsky
spolek plynaren a vodaren).

Generdtor cerstvé pary je nepostradatelny, kdyz chcete dosahnout
nejvyssi kvality pokrmu pfi vareni v pare. 100% hygienicka cerstva
para je zarukou nejvyssiho nasyceni parou také pfi vareni v nizkych
teplotach, jako napfiiklad u posirovani. V priibéhu cisténi je generator
pary automaticky odvapiovan. Diky tomu jsou drahé zpUsoby

odvéapriovani naprosto zbytecné.

£

" Patent

Odstredivy systém
odlucovani tukii

Zajistuje stale cisté ovzdusi ve
varném prostoru i bez nutnosti
ménit nebo Eistit tukové Filtry.
Cisty chutovy prozitek.

ClimaPlus Control®

Vlhkost ve varném prostoru je
presné mérena prostrednictvim
senzord a upravovana podle
zaddni na desetinu presné.

V pfipadé potreby systém
prebytecnou vlhkost odsaje

a prostrednictvim nového
generatoru pary doda novou
vihkost. | pfi vétsim mnozstvi
pokrmt budete mit zarucenu
krupavou krustu a karcicku,
typicky vzorek grilovaciho rostu
a Stavnaté pecené.

Patent

Dynamickeé proudéni vzduchu

Diky vyjime¢né geometrii varné komory a vykonnému pohonu
ventilatorového kola, jehoz smér a rychlost otaceni se inteligentné
prizplsobuje podle konkrétniho pripravovaného pokrmu, je teplo
ve varné komore vzdy optimalné rozdéleno. Tim je zarucena vysokd
kvalita pokrm(i i pfi Gplném naplnéni varné komory. Vestavéna brzda
kola ventilatoru bleskové reaguje a pri otevieni dviifek dokaze kolo
velmi rychle zastavit. Tim je zajiSténa vyssi bezpecnost.

US 6,753,027; US 7,048,312; US 7,150,891; US 7,165,942; US 7,196,292; US 7,223,943; US 7,232,978; US 7,438,240; US 7,409,311; US 8,025,740; US 8,269,157; US 8,147,888; US 8,344,294; US 8,475,857;
JP 3916261; JP 1227539; JP3916261B1; JP4598769B2; JP4255912B2; a patenty Cekajici na schvaleni
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Pro vase specifické potreby.
Vzdy vhodne zarizeni.

At uz pripravujete tficet, nebo nékolik tisic porci,

Typ 202

. e . Pristroje XS typ 6 % Typ 201
od nas dostanete zafizeni SelfCookingCenter® ) P Yp
vzdy ve vhodné velikosti. Nynf je navic k dostani Elektfina a plyn
také v malém formatu SelfCookingCenter® XS. _
. . v iz . ., Kapacita 6x2/3GN 6x1/1GN 10x1/1GN 6x2/1GN 10x2/1GN 20x1/1GN 20x2/1GN
Najde se pro né misto v kazdé kuchyni a diky
rafinovanému montdznimu feSeni se hodi jak pro Pocet porci 20-80 30-100 80-150 60-160 150-300 150-300 300-500
oblasti, kde je nutne prednf otevirani, tak i jako Podéiny zisuv 1/2,2/3,1/3, 1/1,1/2,2/3, 1/1,1/2,2/3, 2/1,1/1GN 2/1,1/1GN 1/1,1/2,2/3, 2/1,1/1GN
zarizeni do restaurace. 2/8GN 1/3,2/8GN 1/3,2/8 GN 1/3,2/8GN
Zarizeni SelfCookingCenter® XS je dostupné Sitka 655 mm 847 mm 847 mm 1069 mm 1069 mm 879 mm 1084 mm
v elektrickém provedeni. VS8echny ostatni modely
. , . , , v Hloubka 555 mm 776 mm 776 mm 976 mm 976 mm 797 mm 996 mm
jsou navic i v plynovém provedeni. Rozméry,
vybava a vykon jsou u obou variant identické. Vyska 567 mm 782 mm 1042 mm 782 mm 1042 mm 1782 mm 1782 mm
Navic jsou dostupnd i mnoha provedeni na miru, 5
L P , PFvod vody R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"
s nimiZ je mozné zafizeni pfizplisobit danym
dispozicim vasi kuchyné. Odvod vody DN 40 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50
Diky jednoduché kombinaci dvou pfistroja Tlak vody 150-600 kPa nebo 150-600 kPa nebo 150-600 kPa nebo 150-600 kPa nebo 150-600 kPa nebo 150-600 kPa nebo 150-600 kPa nebo
nad sebou v sestavé Combi-Duo ziskite jeété 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa
vétsi flexibilitu bez potfeby dalSiho mista. Dolni Elektfina
pfistroj pfitom snadno a pohodIné ovladate
p . , Hmotnost 72 kg 110 kg 135 kg 151 kg 185 kg 268 kg 351 kg
z horniho ovladaciho panelu.
T o C e PFkon 5,7 kW 11 kW 18,6 kW 22,3 kW 36,7 kW 37 kW 65,5 kW
V piipadé zajmu o dalsi informace si vyzadejte
nas katalog zafizeni a pfisluSenstvi. Jigt&ni 3x10A 3x16A 3x32A 3x32A 3x63A 3x63A 3x100A
Zafizeni SelfCookingCenter® a také nas novy Pripojent k elektrické siti 400V, 3 fze, stfidavé 43%“ Al 4£%v, EFE, 43%“ = 4821\/' = 4£%V’ S 4?%Vv =
pristroj CombiMaster® Plus nabizime celkem stidave sthdave stricave strdave stridave strdave
ve dvandcti dalSich provedenich. Vykon v rezimu ,horkého vzduchu* 5,4 kW 10,3 kW 18 kW 21,8 kW 36 kW 36 kW 64,2 kW
Vykon v rezimu ,pary* 5,4 kW 9 kW 18 kW 18 kW 36 kW 36 kW 54 kW
Plyn
. o ; o Hmotnost - 123 kg 152 kg 168 kg 204 kg 299 kg 381 kg
Vice podrobnosti najdete v naSem prospektu o zafizeni
CombiMaster® Plus nebo v naSem prospektu se zafizenimi Vy3ka VE. tokové pojistky - 1.012 mm 1.272 mm 1.087 mm 1.347 mm 2.087 mm 2.087 mm
v malém formatu. Nebo navstivte naSe webové stranky
na adrese www.rational-online.com. Elektricky prikon = 0,3 kW 0,39 kW 0,4 kW 0,6 kW 0,7 kW 1,71 kW
Jige&ni - 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A
Pripojent k elektrické siti B 230V, 1 fize, 230V, 1 faze, 230V, 1 faze, 230V, 1 faze, 230V, 1 faze, 230V, 1 faze,
stiidavé stridavé stiidavé stridavé stiidavé stiidavé
Unmoln oy Privod,/pfipojent plynu - R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"
150 2001
se Zemni plyn / zkapalnény plyn (LPG)
ENERGY STAR Max. jmenovity tepelny pfikon - 13 kW / 13 kW 22 kW / 22 kW 28 kW / 28 kW 45 kW / 45 kW 44 KW / 44 KW 90 kW / 90 kW
Viykon v rezimu ,horkého vzduchu® - 13 kW / 13 kW 22 kW / 22 kW 28 kW / 28 kW 45 kW / 45 kW 44 KW / 44 KW 90 kW / 90 kW
ENERB\’@\EFFIC ENT
cermirien av Cfcenr Viykon v rezimu ,péry" - 12 kW / 12 kW 20 kW / 20 kW 21kW /21 kW 40 kW / 40 kW 38 kW /38 kW 51kW /51 kW
XS a typ 202 elektrické provedeni: ENERGY STAR vyfadil tyto typy zafizeni z certifikace.
ST =
LT W @ 0 @ SRS

Testovano na mezinarodni urovni
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Balicek all inclusive.
RATIONAL ServicePlus.

RATIONAL CookingLive

Prijdte si vyzkouSet vareni s nasimi kucharfskymi
mistry nebo poslete svij kucharsky tym a poznejte, jak
mohou pfistroje RATIONAL zlepsit kazdodenni provoz
Vasi kuchyné TéSime se na Vas — pfihlaste se nyni na
individudlni akci.

Poradenstvi a planovani

Pom(izeme vam s rozhodovanim: Spole¢né s vami
sestavime feSent, které Vam bude nejlépe vyhovovat.
Navic od nds obdrzite navrhy na prestavbu nebo novou
vystavbu vasi kuchyné.

Moznost vyzkouseni

Radi byste si zafizeni SelfCookingCenter® pred jeho
nakupem vyzkouseli? Samoziejmé! Staci zavolat:
Tel.: +420723462212.

Instalace

Nasi servisni partnefi RATIONAL se postaraji o instalaci
zafizeni ve vasi kuchyni. Pokud si v8ak chcete pfistroj
zprovoznit sami, dostanete od nas navod se viemi
konstrukénimi podrobnostmi.

Osobni zaskoleni

Prijdeme do Vasi kuchyné a ukazeme vasemu
kucharskému tymu, jak nase piistroje funguiji a jak je
muZete nejlépe vyuzit tak, aby Vam prinasely co
nejvetsi uzitek.
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Academy RATIONAL

Jediné u nas je pribéziné vzdélavani vidy v cené.

Na strankdch www.rational-online.com se bezplatné
piihlaste na nami poradané seminare. V nabidce pro

Vas mame také placené akce na vybrana specialni témata.

Na nich uvidite, jak Ize nové zafizeni SelfCookingCenter®
v provozu optimalné pouzivat, a objevite nové moznosti,
které vyuZzijete pfi akcich a sestavovani atraktivniho
jideIniho listku.

Aktualizace softwaru

Aktualizace softwaru nabizime bezplatné: Stadi si je
stahnout ze stranek Club RATIONAL a mUzete zacit
vyuzivat nejnovéjsi poznatky naseho vyzkumu. Vase
zafizeni SelfCookingCenter® tak bude vzdy v aktudlnim
stavu.

Club RATIONAL

Internetova platforma pro profesionalni kuchare

a vSechny ostatni uzivatele zafizeni RATIONAL. Najdete
zde recepty, rady odbornikd, videonavody k nasim
pfistrojim a spoustu dalSich zajimavych informaci

a napadu pro Vas provoz. Stadi se zaregistrovat na
strance www.club-rational.com.

Aplikace Club RATIONAL
| na cestach miZete tézit ze spousty praktickych tip(.

ChefLine®

Mate-li jakykoliv dotaz ohledné pouzivani pfistroje nebo
chcete-li se jednoduse zeptat na néjaky recept, zavolejte
nam a my vam ochotné poradime. Rychle, jednoduse,
profesionalné od uzivatele k uzivateli, 365 dni v roce.
Linka ChefLine® je dostupnd na telefonnim ¢isle
+4207234622172.

Servisni partneri spolecnosti RATIONAL

NasSe zafizeni SelfCookingCenter® jsou spolehliva

a maji dlouhou Zivotnost. Pokud v3ak prece jen dojde
k néjakému technickému problému, poskytnou Vam
servisni partnefi firmy RATIONAL rychlou pomoc.
Spolehnout se mUzZete na garantovanou dostupnost
nahradnich dild a na vikendové pohotovostni sluzby:
Tel.: +420723462212.

Sbér a recyklace

Nase produkty jsou recyklovatelné zcela ve smyslu
efektivniho vyuzivani prostredkd. Staré zafizeni si u
vas vyzvedneme a zajistime jeho recyklaci.

V pripadé zéjmu o dalsi informace si vyzadejte prospekt
k pristrojim ServicePlus nebo navstivte internetové stranky
www.rational-online.com.
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Chcete to vsechno
vidéet na vlastni oci?
[Pak varte s nami.

// +Zarizeni SelfCookingCenter® Presvédcte se sami o tom, jak je zafizeni SelfCookingCenter®
jsme poprvé vidéli nazivo na akci vykonné. Vyzkousejte si vareni s nasimi kucharskymi mistry
RATIONAL CookingLive. Kdyz jsem nebo poslete svij kucharsky tym a poznejte, jak mohou zafizeni
zde ochutnal pfipravena jidla a vidél, RATIONAL zlepsit kazdodenni provoz Vasi kuchyné.

kolik €asu je mozné usetfit a jak
snadna je manipulace s nim, bylo
mi jasné, ze toto vybaveni potiebuji
ve své kuchyni.*

Raghavendra Rao, majitel, Kadamba,
Bangalore, Indie

TéSime se na Vas — stadi se prihlasit na individudlni akci na
telefonnim cisle +420723462212.
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RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StraRe 202
9435 Heerbrugg
Switzerland

Tel. +41 (0)71 727 9090
Fax +41(0)71 727 9080

info@rational-international.com
rational-international.com

80.21.841-V-01- MDS/StFr - 08/16 - tschechisch
Technické zmény v dusledku vyvoje vyhrazeny.



