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1 Uvod. 2

Cilem nasi spolecnosti je nabidnout maximalni uzitek tém, kdo tepelné pfipravuji pokrmy ve velkych a 2.1
komer¢nich kuchynich.

Jsme odbornici a veSkeré své usili upindme k vyznamnému a Ustfednimu pozadavku nasi cilové
skupiny, tim je tepelna piiprava pokrmt. Abychom mohli problémy nasich zékaznikd vyresit co
nejlépe, jsou produkty RATIONAL inovativni a zarucuji Spickovy vykon, nejvyssi kvalitu a trvanlivost.

Na tyto sluzby nahlizime vzdy komplexné a v souladu s pfirodou a neustdle se snazime vytvofit
prijemné pracovni prostredi pro uZivatele nasich varnych systému. V popiedi naseho zajmu stoji vzdy

efektivita, bezpecnost prace, ergonomie a uzivatelska privétivost.

V této souvislosti se soustiedime na

> trvalou optimalizaci naSeho vyrobniho procesu a komponent zabudovanych do naSich varnych

> zajisténi snadné manipulace a obsluhy nasich zafizeni (ergonomie a bezpecnost) pro prijemnou praci
vyzadujici minimalni usili.

> vytvoreni pozitivniho fizeni zdrojl, zejména s ohledem na vodu (sniZeni spotieby vody pfi vafeni a
¢isténi nasich zafizeni).

> umoznéni efektivniho fizeni spotieby energie béhem provozu zarizeni (Uspora energie).

> optimalizaci kvality, servisu a Udrzby nasich zafizeni (s cilem sniZit pocet cest spojenych se
servisnimi pracemi a tim i emise CO).

> zlepSeni ,emisi” (emise znecistujicich latek, které vznikaji béhem provozu
zafizeni).

> recyklovatelnost nasich obalovych materiald, jakymi jsou kartony a dfevéné palety, pro bezpecnou
prepravu nasich zafizeni.

> snizeni uhlikové stopy optimalizaci pfepravy a zmensenim skladovacich prostor.

iVario:
Udrzitelnost v koncepci nasich
zarizeni a v celé spolecnosti.

O 36 % méné surovin diky multifunkénosti
Nabizime vysoce vykonna multifunkéni zafizeni, kterd umoZziuji snizeni poctu zafizeni instalovanych v
kuchyni a pritom dosahuiji lepsich vysledk( vareni s vy$simi vyrobnimi kapacitami*.

Multifunkéni panev iVario umoznuje vareni, pe€eni a fritovani pouze v jednom zafizeni. Neni proto
nutné pofizovat a obsluhovat zadné dalSi vybaveni jako panve, grilovaci desky, kotle, sporaky nebo
fritézy pro jednotlivé tkoly v kuchyni. USetii se tak nejméné 36 % oceli a surovin.

Napfiklad bézna sklopna panev 2/1 GN vazi v priiméru 170 kg a 80litrovy kotel kolem 135 kg. Naproti

tomu iVario Pro L srovnatelné velikosti vazi pouhych 196 kg. To odpovida o 36 % mensi spotfebé
surovin.

O 36 % méné oceli a surovin také znamena mensi dopad na Zivotni prostiedi a snizeni spotieby energie
pri vyrobé tohoto zafizeni. Vyroba material(, jako je napiiklad ocel, vyZaduje velmi vysoké mnozstvi
spotfebované energie a vody.

iVario 2-XS

iVario Pro 2-S iVario Pro XL

iVarioProL
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Tlakovy Panev Fritéza Gril Vodnilazen  Varny kotel Tlakovy Sklopna Fritéza
hrnec hrnec panev

*Priklad vyrobni kapacity: peceni masa / naplii s ekvivalentnim vyuzitelnym objemem
> 12 kg v bézné 3 GN sklopné panvi
> 24 kg viVario Pro XL



2.2

Vykonnost — topny systém

Soucasnd generace zafizeni iVario je vybavena patentovanym topnym systémem iVarioBoost.
Mimoradné ucinny topny systém sestavajici z keramickych topnych desticek a rychle reagujiciho
tenkého dna panve. Material dna panve tvofi vzajemné propojené specialni oceli, které splnuji vysoké
naroky a zarucuji vSechny pozadované vlastnosti, jako je mechanickd unosnost, vlastnosti tepelné
vodivosti, tepelnd tvarova stabilita atd. Tato patentovana inovace zarucuje pfi minimalni tloustce
materidlu maximalni odolnost proti opotifebeni a odéru, ale i dlouhou zivotnost a zaroven velmi
vysokou deformacni stabilitou. To ma samoziejmé pozitivni vliv na nase Zivotni prostfedi, protoze jiz
nejsou k zajisténi stability zapotrebi nékolik centimetr( silné konstrukce dna panve, coz na kazdém
zarizeni iVario usetii nékolik dalSich kilogram{ suroviny.

Vynikajici vlastnosti vedeni tepla umoziuji extrémné rychly ohfev i chlazeni, coz pfispiva k vyrazné
Uspofe energie pii praci se zafizenim iVario. Samotna tepelna energie je generovana nékolika
keramickymi topnymi destickami. Kazda topna desticka ma vlastni senzory. Teplota se tak kazdou
sekundu velmi citlivé inteligentné méfi na celém povrchu dna panve a zjistuje presné v jednotlivych
zénach.

iVarioBoost je s 1Tmm tloustkou dna ve srovnani se 40 mm u béznych kuchyrskych spotrebicl
tenkym topnym systémem.

. | &3

Struktura regulace teploty topného systému

7y

Patentovany topny systém iVarioBoost prenasi tepelnou energii pfimo po celém povrchu dna panve a
dosahuje homogenniho rozlozeni teploty s neuvéritelnou rychlosti, pfesnosti a rovhomérnosti. Topny
systém je mnohem U¢innéjsi nez jakykoli jiny topny systém z béznych kuchyriskych spotiebict. Pri
pouziti uSetii az 40 % energie potifebné k provozu zafizeni**. Vysoky vykon ma také vliv na rychlejsi a
efektivné&jsi vareni bez dlouhych pfiprav, nastaveni a cekani. Tim padem je v kuchyni zapotiebi méné
pristroju a Setfi se suroviny.

Konstrukce rdiznych topnych systémd:

Moderni topna technologie je
efektivnéjsi** s velmi vysokou tGéinnosti.
Presnd regulace, rovhomérné rozlozeni
tepla a vysoky vykon maiji pozitivni vliv
na vysledek vareni.

Bézné topné systémy s tenkym dnem se
zahfivaji relativné rychle, ale teplota je
rozlozena nerovhomeérné.

Bézné topné systémy se silnym dnem
vykazuji vétsi setrvacnost a zahfivaji
se pomaleji, ale nabizeji rovhomeérné&jsi
teplotu.

** ve srovnani s topnymi systémy béznych varnych pristrojd, viz také strana 11.
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Vstupni kontrola zbozi a vyroba zafizeni
V nasi ndkupni politice jsou pracovni pravo a nase podminky soucasti kritérii pro vybér dodavatele.
Pravidelné provadime audity u dodavatelt.

Nas kontrolni seznam dodavatel(l zahrnuje body tykajici se environmentalniho managementu, které
vyhodnocujeme spolecné s dodavateli. Dodavatele tedy vyzyvame k dodrzovani predpisti na ochranu

zivotniho prostredi a musi je také prokazatelné dodrzovat.

Interné/externé:

Existuje seznam v$ech materialli pouzitych pfi vyrobé, provoznich a pomocnych prostiedki a zafizeni.

Pro nebezpecné latky jsou k dispozici bezpecnostni listy. Sledujeme spotiebu elektfiny a plynu a
nepretrzité probihaji projekty na snizeni spotreby.

K omezeni pouzivani nebezpecnych latek spliuji materidly pouzité pfi vyrobé zafizeni iVario a jeho
prislusenstvi evropské smérnice (ES) ¢. 1907 /2006 (nafizeni REACH) a 2011/65 / EU (RoHS 2).

Politika zlepSovani kvality

Velkou ¢ast prvki systému environmentalniho managementu jsme jiz implementovali do naseho
vyrobniho zavodu na iVario.

Environmentdlni prohlaseni jsou soucasti nasi politiky jakosti.

Tridéni odpadu:
Odpad se tfidi v souladu s energetickym vyuzitim.

Energeticky management podle DIN 50001*:

od roku 2005 vyrabime energeticky nejucinnéjsi kuchyriské spotfebice v naSem trznim segmentu**.
Proto je pro nas dulezité zavést systém energetického managementu také v nasi vlastni organizaci.
Davame tim jasné najevo, Ze Uspora energie, omezeni vyuzivani zdrojl a ochrana Zivotniho prostredi
jsou Ustiednim strategickym bodem nasi firemni orientace.

* viz nas certifikat v priloze
** ve srovnani s topnymi systémy béznych varnych pfistrojd, viz také strana 11.

3.1

3.2

3.3

Tym ,Energie*:

V tymu ,Energie" se pravidelné diskutuji a realizuji nase opatfeni a moznosti shizovani spotfeby
energie. Nasim cilem je zde ro¢ni sniZeni o jedno procento u vSech zdrojll energie (elektiina, plyn,
palivo). Zvlastni pozornost vénujeme negativnim zménam, které odhalujeme na zakladé nasich mési¢né
vykazovanych energetickych ukazatel.

Neustalé zlepsovani:

Zavedli jsme proces neustalého zlepSovani. Neustdle tak usilujeme o zvySovani kvality, efektivity, Cistoty
i Setrného pfistupu k Zivotnimu prostiedi — a tim i vyhod pro zdkaznika. Kazdym rokem vybirame a
odmeénujeme ta nejlepsi opatreni ke zlepSeni.

Preprava:
Baleni a dodani zarizeni.

Az o0 50 % méné obalového materialu ve srovnani s béznymi zafizenimi

Diky multifunkéni pouzitelnosti a vysokému vykonu je v kuchyni pro identické nebo dokonce vyssi
vyrobni mnozstvi zapotfebi méné zafizeni. Proto je také nutno balit a doru¢ovat mensi pocet zafizeni.
Tim se usetii az 50 % obalovych materidld. Navic jesté pouzivame pro bezpecnou prepravu nasich
zarizeni recyklovatelné obalové materidly, jako jsou lepenky a difevéné palety.

Az o0 50 % méné emisi CO:2 ve srovnani s béznymi zarizenimi

NizSi potfebny pocet zafizeni pifimo ovliviuje prepravni objem jejich dodavek na misto pouziti. Snizeni
objemu prepravy o vice nez 50 % pri dodavce zafizeni koncovym zdkazniklm a o 36% nizsi hmotnost
na silnici znamena nasledné 50% snizeni emisi CO-.

Skladovani a preprava

Béhem vyvoje naseho nového varného systému jsme prepracovali design a zlepsili kvalitu nasich obal.
Palety varnych systéma se nyni daji béhem prepravy a skladovani snaze stohovat.

Diky optimalizaci pfepravy a zmensSenim skladovacich prostor se snizuje uhlikova stopa naSich zafizeni.



4.1

4.2

4.3

10

Instalace a uvedeni do provozu v kuchyni.

Zmenseni nezbytné instalacni plochy o 33 %

Vzhledem k primérné o 50 % niz$imu poctu potfebnych piistrojd pfi vyssim vykonu vyroby je tfeba
instalovat a pouzivat méné zarizeni. To umozfiuje enormni Usporu mista instalovanych zafizeni. Plocha
potiebna k instalaci se zmensi az o 33 %.

Diky integrovanému vypoustécimu ventilu panve jiz neni zapotfebi odtokovy kanal v podlaze pred
zafizenim. Tim padem jsou moznosti instalace flexibiln&jsi a prispivaji tak k efektivnimu vyuziti
kychynského prostoru.

Snizeni pfikonu o 30 % a moznost optimalizace spotreby energie
S mensim poctem nainstalovanych samostatnych zafizeni se pozadovany pfikon snizi piiblizné o 30 %.

Kromeé toho iVario nabizi mozZnost optimalizace energie. Diky tomu Ize zafizeni pfipojit ke stavajicimu
systému optimalizace energie a v kuchyni provadét optimalizovany rozvod energie. Inteligentni rozvod
energie umoZznuje vyrovnani energie, aniz by bylo zapotrebi prodluzovat dobu vareni. Timto zplisobem
je mozné snizit Spic¢ky spotfeby az o 45 %, aniz by tim byl n&jak narusen provoz.

SniZeni nepfimé spotieby energie (ventilace, odpadni vzduch, chlazeni kuchyné) o 60 %

Kuchyné vybavené multifunkéni panvi iVario se vyznacuji mensi zabranou plochou ve srovnani s
kuchynémi vybavenymi béZnymi zafizenimi (spordky, kotle, sklopné panve, fritézy ...). Senzibilni vydej
tepla je navic u multifunk&ni panve iVario velmi nizky. Snizuje se tim i objem vzduchu, ktery je tfeba

v kuchyni vymeénit, a tim i instalovany vykon odsavani odpadniho vzduchu. Nize uvadime pro priklad
senzibilni vydej tepla v porovndni s b&znymi sklopnymi panvemi a kotli.

Pod pojmem senzibilni — nebo také citelné — teplo rozumime vydej tepla tepelnymi zafizenimi. Vede
ke zvyseni teploty v kuchyni a je to mnozstvi tepla, které zarizeni nepredava produktu (jidlu), ale okoli.
Hodnoty jsou uvedeny ve wattech na kW piikonu a zietelné ukazuji energetickou ztratu zptisobenou
zahfivanim kuchyné. Jedna se tedy o energii, ktera se ztraci a nevyuziva k vlastnimu ucelu, tedy vareni
jidla. Da se také pouzit k vypoctu ucinnosti kuchyriského spotrebice.

Senzibilni vydej tepla: iVario a béZné pfistroje

Vydej tepla iVarioProL bézna sklopna panev bézny varny kotel
Senzibilni 34,5 W/kW 450 W /KW 200 W/kW
Ucinnost 96,5 % 55 % 80 %

Snizi se investi¢ni a provozni naklady, stejné jako spotfeba energie na privod Cerstvého
vzduchu a teplota v kuchyni béhem vareni je podstatné nizsi. Tyto vyhody (nepiimé snizeni
spotreby energie) je samoziejmé nutno vypocitat individualné pro kazdou kuchyn. V
kuchyni s 250 jidly na vydej a tfemi menu Ize Ucinky na budovu a instalace charakterizovat
nasledovné:

> 30% uspora plochy (3,8 m* misto 5,4 m” ¢isté instala¢ni plochy)
> 0 50 % mensi pocet zafizeni (4 misto 8 zafizeni)

> 0 22 % nizsi prikon (87 kW misto 112 kW)

Plan kuchyné Plan kuchyné
PFedtim Poté

Uspora mista
Se zarizenim iVario Pro

() nahradite velké mnozstvi
/

bé&Znych varnych zafizeni a
usetrite tak pramérné az 33
N % mista.

®lP
DTP

3 3°/o

Uspora mista

N

1 x sporak 1 x sporak

2 x varny kotel 1 x varny kotel

2 x sklopné péanve 1 x sklopna panev
1 x fritéza 1 x iVario Pro L

ZmensSeni instala¢niho objemu pri vybaveni kuchyné multifunkéni panvi iVario ve srovnani s bézné
vybavenou kuchyni.
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Udrzitelnost pri pouzivani zarizeni iVario.

V kuchynském provozu se iVario vyplati a naplno uplatni. Zde je multifunk¢ni panev iVario se svou

vlastni varnou inteligenci obzvlast udrzitelna. Uvarena jidla jsou vZdy té nejvyssi kvality a odpad i
spotfeba surovin se snizuji na minimum.

s s ws

Energeticka uc¢innost a rychlost
Nejjednodussim zplsobem jak Setrit energii v komeréni kuchyni je zapinat elektricky ovladana
zafizeni jen kdyz jsou pravé zapotiebi a okamzité je vypnout, hned jak se pfestanou pouZzivat.

Nase zafizeni se vyznacuji extrémné rychlou dobou ohfevu ve srovnani s béznymi zafizenimi. Rychlé
doby ohfevu snizuji dobu priprav, nastaveni a ¢ekani béhem vareni. S multifunkéni panvi iVario mize
zacit priprava pokrm( prakticky okamzité. Nenf jiz nutné udrzovat varné pristroje v teple, aby byly v

piipadé potreby vcas horké k dispozici nebo aby bylo mozné vyrobit dodatecnou varku. Doba ohfevu na

200 °C (pro opékani masa) je napiiklad u modelll Pro L a Pro XL kratsi nez 2,5 minuty (coz je az pétkrat
rychlejsi nez u bézné sklopné panve).

Energeticka tcinnost v porovnani s jinymi pfistroji

Aby bylo mozné snadno a seriézné porovnat spotiebu energie u zafizeni s rliznymi technologiemi a
provedenimi, byla vyvinuta némecka fada norem. Norma DIN 18873 se zabyva zejména srovnatelnosti
spotreby energie tepelnych zafizeni ve velkych a komercnich kuchynich a zahrnuje testy zalozené na
kuchyniské praxi. Timto zplisobem Ize zafizeni srovnavat standardizovanym zplsobem.

RATIONAL je prvnim vyrobcem ve své produktové fadé, ktery publikuje Udaje o spotfebé energie v
souladu s piislusnymi normami — ¢ast 3: Fritézy, ¢ast 5: Sklopné a volné stojici panve a ¢ast 6: Sklopné
panve pro tlakoveé vareni a volneé stojici panve pro tlakové vareni v databazi HKI CERT*.

Svou multifunkéni panvi iVario dava RATIONAL zelenou pro srovnani spotieby energie v zafizenich
velkych kuchyni v kategorii kontaktniho tepla. Cilem je informovat rychle a bez nakladi vsechny
zajemce o relevantnich udajich tykajicich se spotfeby energie v souladu s normativnimi smérnicemi.
Spole¢nost RATIONAL tak vyznamné prispiva k osvété koncovych spotrebitel(i i investor(i o dopadech
volby té nebo oné technologie velkych kuchyni.

RATIONAL pfitom zaujimd nejen celni postaveni v poskytovani Gidajd, ale také v energetické ucinnosti
produktd, které vyrabi, multifunkénich panvi iVario.

* https://grosskuechen.cert.hki-online.de/en/geraete-nach-hersteller /liste?hersteller=106

Struény prehled tdaja HKI CERT

iVario

2-XS

Pro 2-S

ProL

Pro XL

Fritovani — DIN 18873-3:2018-02
Celkova spotieba energie [kWh]

Celkova spotreba energie na kilogram
zmrazenych hranolkt [kWh/kg]

Peceni — DIN 18873-5:2016-02

Celkova spotreba energie na kilogram chlazenych

porci mletého masa [kWh/kg]

Tlakové vareni — DIN 18873-6:2016-02

Celkova spotreba energie na kilogram potravin

[kWh,/kg]

9,159
1,015

0,406

13,607
0,986

0,406

0,160

12,942
1,078

0,417

0,144

Pod nésledujicim odkazem najdete stanovené hodnoty multifunkéni panve iVario podle DIN 18873:

www.grosskuechen.cert.hki-online.de

Porovnani udaji s jinymi zafizenimi

19,733
1,096

0,408

0,147

Energie a cas

Multifunkéni varné
zafizeni
2GN, 17,5 kW

Sklopna panev
2GN, 15 kW

iVario Pro L
27 kW

Rozdil

Fritovani*

Energie na kilogram hranolk{
[kWh/kg]

Hranolkd za hodinu [kg/h]
Smazeni**

Energie na predehrati
[kWh,/dm?]

Predehrev (¢as do ustaleného
stavu) [min]

Celkova spotreba energie na
kilogram chlazenych porci
mletého masa [kWh/kg]

Vareni**
Ohrev vody [kWh/kg]
Ohrev vody [min]

* podle DIN 18873-3:2011-12

1,457

7.4

0,067***

9,8***

0’57***

0,094***
35,25***(1001)

0,047

NS

0,48

0,099
27,41(701)

** podle DIN 18873-5:2011-02

1,078

23,7

0,026

2,8

0,42

0,089
17,32(1001)

026 % méné

2,2krat rychleji

046-62 % méné

2,4-2,5krat rychleji

0 13-27 % méné

0 5-10% méné

0,4-0,5krat rychleji

*** stanoveno nezavislym zkuSebnim tstavem
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Testy ucinnosti pfi ohfevu studené vody ukazaly, Ze multifunkéni panev iVario vykazuje mimoradné vysokou 5.3
uc¢innost az 93 %. To je zatim u spotiebicd velkych kuchyni unikatni (moderni sklopné péanve a kotle

dosahuji u¢innosti 70 % az 85 %, sporaky kolem 60 %, indukéni sporaky az 90 %).

Vyznamného zvySeni energetické ucinnosti se dosahne uzavienim varné nadoby izolacnim vikem. Diky
tomu nemdize z varné nadoby unikat teplo.

Spole¢nost HKI (Industrieverband Haus-, Heiz- und Kiichentechnik e.V.) doporucuje ve své piirucce k
energetické ucinnosti ve velkych kuchynich vénovat pfi vybéru pfistrojii pozornost ,ochrané klimatu a
snizovani naklad(“. Kromé toho je poukdazano na to, Ze je tfeba uprednostiiovat optimalni regulaci teploty

s co nejpresnéjsi a nejrovhomérnéjsi regulaci teploty, protoze pak se ohfiva pouze tehdy, kdyz je to
zapotrebi. RATIONAL v tomto ohledu napomaha s inteligentnim ovladanim zafizeni a vypne ohfev okamzité
na konci vareni nebo kratce po predehiati zafizeni v pfipadé, Ze neni naplnéno.

5.4

s s wa

Energeticka tc¢innost — tepelné zatiZzeni a potfebné mnozstvi odvadéného odpadniho vzduchu

Vykon multifunkéni panve iVario je podstatné vyssi nez u jakychkoli jinych zafizeni, jaka se obvykle
nachazeji v kuchynich. Ukazuje to téz citlivy a latentni vydej tepla zafizeni iVario.

Senzibilni teplo se uvoliiuje v dlsledku vydeje tepla tepelnymi zafizenimi. Latentni teplo je obsazeno ve
vyparech a v pafe odvadénych béhem vareni.

Senzibilni a latentni vydej tepla u multifunkéni panve iVario

Tepelné zatiZeni u zafizeni iVario / iVario Pro

iVario 2-XS Pro 2-S ProlL Pro XL

Velikost zafizeni 2 x 17 litra 2 x 25 litra 100 litra 150 litrh

Latentni (kJ/h) 14364 20866 26827 37343
(W) 3990 5796 7452 10373

Senzibilni (kJ/h) 2366 2608 3353 4649
(W) 657 725 932 1292

Specifické mnozstvi odvadéné

pary 454 434 434 400

(g/KWh)

Tepelné zatizeni (moznost Balanced Power jen pro modely L a XL 3NAC400V)

Latentni (kJ/h) = = 20866 30967
(W) = = 5796 8602

Senzibilni (kJ/h) = = 2608 3856
(W) = = 725 1071

Kuchyné vybavené multifunkéni panvi iVario se vyznacuji mensi zabranou plochou ve srovnani s
kuchynémi vybavenymi béznymi zafizenimi (spordky, kotle, sklopné panve, fritézy ...). Kromé toho je
vykon zafizeni iVario podstatné vyssi a senzibilni vydej tepla zaroven velmi nizky. To ma pfimy vliv na
objem vzduchu, ktery je tifeba v kuchyni obnovit. Kromé investi¢nich naklad( se tak sniZi predevsim
provozni naklady.

Uspora ¢asu

Nase systémy vareni se vyznacuji extrémné kratkymi dobami ohfevu ve srovnani s béznymi zafizenimi.
Diky kratkym ¢astim ohfevu odpada doba cekant, nastaveni a piiprav béhem vareni. Diky vysokému
vykonu zafizeni iVario Ize za krat$i dobu vyrobit podstatné vice, nez je mozné u béznych zafizeni.
Nasledujici tabulka ukazuje ¢asové srovnani typickych proces( vareni s multifunkéni panvi iVario Pro XL
a konven¢nimi kuchyriskymi pfistroji.

Varna inteligence multifunkéni panve iVario umoziiuje bezobsluzné vareni. Procesy vareni probihaji

pochopitelné bezpecné a v souladu s hygienickymi pokyny. Vysledek vareni je zaruéen, proces vareni
probiha automaticky prislusna data se ukladaji.
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5.5
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Uzivatel mGze provadét dlouhé procesy vareni mimo $pi¢ku nebo dokonce pres noc, aniz by musel

sam travit ¢as v kuchyni (viz komentére k bezobsluznému vareni v pfiloze). UZivatel tak mUze tézit z
levnéjsich tarifli za elektfinu a zaroven uleh¢i rozvodné siti. V prvé fadé se ziska ¢as na pripravu, protoze
dlouhé procesy varenti, jako je napriklad duSeni nebo vafeni masa a pfiprava vyvaru pfes noc.

Cisténi je mnohem méné narocné nez u béznych pfistrojd. Potraviny se nelepi k panvi, a proto se
nemusi béhem cisténi pracné odstrafnovat z jejiho dna a stén. | zde opét dochazi k vyrazné uspore Casu.

Casové srovnani vareni s multifunkéni panvi iVario a béznymi pristroji

iVario Bézné Uspora casu

sklopné panve / kotle

Restovéani 60 kg masa 17,5 min. 85 min. 80 %
Uvareni 20 kg téstovin 31 min. 80 min. 61 %
Uvareni 100 kg gulase 107 min. 240 min. 55 %
Uvareni 40 | pudinku 25 min. 75 min. 67 %

Fritovani 70 kg (hluboce zmrazené 6 x 6) 69,5 min. 120 min. 42 %

Uspora ¢asu a energie diky pfipojeni na teplou vodu
NasSe varné systémy lIze pripojit k teplé vodé. Tuto moznost Ize objednat jiz pfi zakoupeni nebo
nainstalovat pozdéji.

V tom pripadé se varny systém doplni o dalsi pfipojku pro teplou vodu. Variantou s teplou vodou Ize
zkratit dobu predehfevu az o 50 %. Pokud se energie na vyrobu teplé vody ziskava solarnim systémem,
¢ini potencial Uspory kolem 5 kWh na 100 litrd vrouci vody.

5.6 Uspora vody pii vareni
Funkce AutoLift u multifunkéni panve iVario umoziuje pracovat s nékolika varkami za sebou
pomoci jednoho naplnéni panve vodou.

Tato vyrobni technologie pfedstavuje rozhodujici vyhodu ve srovnani s metodami vareni, pfi
nichZ se musi voda vypoustét po kazdé varce (napiiklad v hrncich nebo varnych kotlech, kde se
jidlo jako napfiklad téstoviny vylévaiji i s vodou). Vodu v multifunkéni panvi iVario sta¢i naplnit a

vs v

ohiat pouze jednou. Setii ¢as, penize i vodu.

Uspora vody je ve srovnani s béznymi varnymi kotli az 70 %.

Snizeni spotfeby vody diky funkci AutoLift
(poloha systému AutoLift béhem vareni (vlevo), poloha systému AutoLift po uvareni (vpravo))

Integrovany pfivod vody je dalsi funkci multifunkéni panve iVario, ktera umoziiuje nezavislé
doplfiovani vody s presnosti na litr, ¢imz zabranuje nekontrolovanému preteceni panve.

-

N

Diky konstrukci topného systému iVarioBoost se tepelna energie pfenasi pfimo na dno panve a
nikde se zbytecné neuklada. To umoziuje v pripadé potreby rychle snizit teplotu, takze kuchar
nemusi aktivné ochlazovat zafizeni velkym mnozstvim vody (nap¥. 100 litr(i u bézné panve

po fazi peceni). Zde jsou mozné podstatné Uspory vody, a to az 70 % ve srovnani s béznymi
kuchynskymi spotrebici.
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SniZena spotreba oleje

V dusledku vysoce Gc¢inného ohievu v multifunkéni panvi iVario a diky jeho velké teplosménné
ploSe je v ni olej na fritovani vystaven nizSim teplotam, nez je tomu pfi porovnani s béznymi
fritézami. Fritovaci olej se v ni proto prepaluje pomaleji a jeji spotfeba se vyrazné snizuje. To
znamena, Ze je tfeba nakupovat a poté likvidovat méné oleje.

Porovnani prenosu tepla mezi béznou fritézou (vlevo)
a multifunkéni panvi iVario (vpravo)

Uspora vody pfi ¢isténi zarizeni

Unikatni systém ohFevu a pouzivani integrované funkce inteligentniho vareni iCookingSuite
zabrafiuji ulpivani nebo ptipaleni potravin. Tim se vyrazné snizuje znecisténi. Cisténi je pak
tedy rychlé a snadné. Je tu zapotiebi méné cisticich prostiedki nez u béznych kuchyrnskych
spotiebicd, jako jsou panve, varné kotle nebo fritézy.

VIiv na ¢iSténi se projevi okamzité: Panev se jiz nemusi dlouhou dobu vihdit s Cisticim

Mimoradné snadné ¢isténi panve naplnéné 180 litry houbové omacky v centralni kuchyni
Martigues (F)

prostiedkem, jak to byva ¢asto nutné u kotll, panvi a jinych varnych
nadob. Vzhledem k tomu, Ze jidlo nepfilne k okrajlim ani ke dnu
multifunkéni panve iVario, postacuje pro ¢isténi pouze minimum vody
(pFiblizné 10 litrl u modelu iVario Pro XL se 150litrovou panvi) a minimum

cisticiho prostredku. Spotieba je tedy minimalné 10—15krat nizsi nez u béznych

zarizeni.

Nasledujici tfi pfiklady pripravy pokrmu ukazuji, jak rychle, isporné a Setrné

vzhledem ke zdrojiim se iVario Cisti:

60 kg gulase s iVario Pro XL

[@) 4 min. igeeni 10 litréi vody

15 kg hranolk v iVario Pro L

[@) 4 min. &igeeni 9 litréi vody

8 litrti ryzové kase v iVario 2-XS

. 2 min. &isténi 1,6 litré vody

v v

] 10mimyciho
prostifedku

ﬂ 5 ml myciho

prostifedku

U 1 ml myciho

prostredku
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SniZzené zneciSténi podlahy kuchyné

Multifunkéni panev iVario je standardné vybavena integrovanym odtokem vody. Diky této funkci
integrované v zarizeni iVario nenf jeho okoli kontaminovano kapalinou z vafeni a vodou z ¢iSténi, ale
vypoustéji se pres instalacni prostor pfimo do systému odpadni vody budovy. Diky tomu se pfislusné
snizi otravné ¢iSténi i mnoZstvi pouzité vody.

B

Integrovany odtok vody zabraniujici znecisténi podlahy kuchyné a snizeni potieby odtokovych zlabkd.

BéZna samostatna zafizeni se nepouzivaji vidy denné, ale pfi ¢isténi kuchyné se i tato zafizeni Cisti
kazdy den. Pouziti multifunk¢nich pristrojl vede ke snizeni jejich poctu v kuchyni, a tim i ke sniZzeni
narocnosti ¢isténi a spotieby Cisticich prostredkl a oplachové vody.

5.10 Prakticka studie CurySské univerzity: Prokazana Uspora energie a zdroju

Pozadavky na efektivni vyuzivani zdrojll v kazdodennim Zivoté kuchyni se neustdle zvysuji. Z hlediska
Ludrzitelnosti* by pracovni procesy v kuchyni mély byt navrzeny efektivnéji, tj. mély by se snizit
pozadavky na prostor, spotiebu vody, energie a surovin. Zaroven se zvysuje tlak na naklady a rostou
téz pozadavky hostd. Ke zvladnuti vSech téchto vyzev je zapotiebi inovativni kuchyrska technologie,
ktera jednak minimalizuje spotiebu vody, energie, surovin a ¢asu, jednak nabizi maximalni flexibilitu a
vykon, ale téz spliiuje vysoké standardy kvality vareni.

Jako pomuicka pri rozhodovani existuje pro kupujici tepelnych kuchyniskych spotrebi¢i kromé
informaci od vyrobce dosud pouze jedna jedind norma tykajici se energetické Gc¢innosti (DIN 18873,
http://grosskuechen.cert.hki-online.de/en). Spousté zdkaznik( proto neni jasné, jaké konkrétni zdroje
mohou pfi kazdodenni praci v kuchyni uSetfit pfechodem na novou kuchyfiskou technologii. Z tohoto
dlvodu se spole¢nost RATIONAL, jakozto lidr na trhu v oblasti multifunkéni technologie varent,
rozhodla spolecné s CurySskou univerzitou aplikovanych véd pod vedenim prof. Dr. Ing. Heinzelmanna
a se spole¢nosti SV Schweiz (Svycarska skupina gastronomie a hotelového managementu) zahajit
prakticky projekt. Cilem projektu bylo posoudit efektivitu zdroji multifunkéni technologie vareni za
redlnych podminek na zakladé srovnani pred a po.

Vyzkumnym objektem byla zaméstnanecka restaurace ABB Switzerland AG (vyrobce energetické a
automatizacni technologie) v obci Dattwil-Baden, kterou provozuje SV Schweiz. Na jare 2014 zde
bylo vyrobeno asi 380 obédl metodou cook-and-hold. Denni menu se skladalo ze Ctyr rliznych jidel, z
nichz si hosté mohli vybrat. Na za¢atku projektu v dubnu 2014 se jeSté pracovalo s béznou technologii
a po dobu osmi tydn( probihalo méreni spotieby energie a vody. Kromé toho se zaznamenaval pocet
hlavnich jidel, plan menu, mokry odpad a nadprodukce. Méreni prokazala nasledujici pozadavek na
podavané hlavni jidlo: 0,58 kWh elektfiny a 2,72 litru vody. (Potf'eba oplachovéani nebyla v této studii
zohlednéna.)
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V lété 2014 byla zahajena prestavba kuchyné a obména jejiho vybaveni moderni varnou technologii od 5.11
spolecnosti RATIONAL. Poté byla znovu provedena méreni spotieby energie a vody, aby bylo mozné
provést srovnani pied a po. Méreni prokdzala vyznamné snizeni spotieby na hlavni jidlo. Co se tyce
energie, bylo nyni zapotfebi o 34 % méné, a tedy pouze 0,38 kWh na hlavni jidlo. To odpovida snizeni
ro¢nich emisi CO2 o 1,8 tuny. V pripadé vody je to s pouhym 1,28 litru na hlavni jidlo dokonce o 53 %
méné nez predtim.

Spotieba zdrojii na hlavni jidlo

Pri vétsi kulinar'ské nabidce bylo prokazatelné dosazeno cile, jimz byla optimalizace vyuziti zdroj(i z
hlediska Uspor energie a vody. ,Na zakladé ocekavané Uspory naklad( na vodu a elektrinu jsme mohli

v ramci celkového stanoveného rozpoctu na renovaci a provoz nasich novych podnikovych restauraci
uskutecnit atraktivni koncept frontcookingu s dalSi peci na pizzu a strojem a vafi¢em na téstoviny,"
vysvétluje Anton Bucher, projektovy manazer planovani a vystavby SV Schweiz ,Vytvafi se tim svét
kulinarskych zazitk( a atraktivni prostiedi — nejen pro nase hosty, ale také pro nas vlastni personal
restaurace.”

Spotieba energie (kWh / hlavni jidlo)

0,7
0,6
034%
méné
CE energie
03
0,2
Bézna Moderni
0.1 kuchyniska kuchynska
0 technologie 0,58 technologie 0,38

Spotieba vody (I / hlavni jidlo)

3,0
2,5
053%
e méné
1,0 B&#na

ézna

Moderni

0,5 kuchyiiska kuc::he:'::ka'
5 technologie 2,72 ¢

technologie 1,28
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Ergonomie a uzivatelska privétivost i eliminace rutinnich tkoli a dohledu

Ovladani

Multifunkéni panev iVario je vybavena vlastni varnou inteligenci. UZivatel si zvoli pokrm, ktery ma byt
uvaren, a pozadovany vysledek Upravy. Nemusi zadavat cas, teplotu ¢i provozni rezim ani dohlizet na
vareni. Automaticky inteligentni varny systém rozpozna velikost potraviny a vloZzeny objem a zavola
kuchare, jen pokud bude muset néjak zasahnout. To znamena, Ze rGizné choulostivé produkty, jako je
ryzova kase nebo besamel, Ize snadno a bez dohledu uvarit tradi¢nim zplsobem nebo dokonce pres
noc. Vysledek vareni je vzdy naprosto dokonaly. Kuchaf je tak zbaven rutinnich Gkold a dohledu, které je
tfeba provadét pfi vareni v béznych kuchynskych spotrebicich.

Staci zvolit pokrm, zadat pozadovany vysledek a hotové pokrmy budou dokonalé.

Obalované pokrmy

x 00:00™

bez

svétly

03:00™

krétce Trvéni

)
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Méné fyzické prace Ergonomie — naklanéni panve

Funkce AutolLift, iVarioBoost a vareni a smazeni v koSich umoZiiuji ergonomickou praci pfi vafeni i Mechanismus sklopeni panve je idedlné umistén tak, aby Setfil zada uzivatele.
vkladani a vyjimani potravin. Na rozdil od vétsiny béznych zafizeni je u multifunkéni panve iVario mechanismus sklopeni umistén
Diky unikatnimu topnému vykonu neni napfiklad nutné michat téstoviny b&hem vareni. V pfipadé vpredu. Jak ukazuje nasledujici nacrt, jsou ergonomické vyhody tohoto umisténi znacné.

potieby zajisti iVarioBoost (patentovany topny systém) vrouci vodu s tvorbou bublin, ¢imz zabrani
slepovanti jidla. Po uplynuti doby vareni systém AutoLift automaticky vyjme koSe z vody. Vyjimani
uvarenych produktt je tak ergonomické a spojené pouze s malou fyzickou namahou.

Prace s béznymi zafizenimi (nahore) a pro srovnani s multifunkéni panvi iVario véetné funkce Vyskové rozdily pri praci: bézna zafizeni s centralné umisténym sklopnym mechanismem (1) a iVario
Autolift (dole). (zde model Pro L) se sklopnym mechanismem umisténym vpiedu (2).
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Kromé toho je vyklapéni ¢i vyjimani pokrm0 podstatné jednodussi. Pokud je mechanismus
umistén ve stfedu panve, neustale se méni poloha a vyska vylevky. Nadoba na uvafené pokrmy
se proto musi béhem jejich vyjimani neustdle pohybovat po zem:i.

UZivatelé pracuji a Cisti zafizeni ve vzpfimené poloze a nemusi se naklanét do panve.
(napriklad pfi vyjimani jidla nebo pfi ¢isténi)

Ergonomie — modularita systému

Diky své moduldrni koncepci se multifunkéni panev iVario hodi do kazdé kuchyné. Mlzete ji integrovat
do varného bloku, postavit na podstavec nebo zavésit na sténu — iVario zvladne prakticky cokoli.
Originalni podstavec RATIONAL zarucuje ergonomickou pracovni vysku.

Na spodni konstrukci, na
podstavci

Integrace do varného bloku

Na sténé
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Ergonomie — nastavitelna pracovni vyska

Volitelné muze byt kazda multifunkéni panev iVario vybavena elektrickym nastavovanim vysky

(200 mm) a prizplsobi se tak kazdému uzivateli bez ohledu na jeho postavu. Ergonomie je tak pro
dlouhé a opakujici se Ukoly (smazeni, michani 150 litrd pudinku, ¢isténi panve atd.) vyrazné vylepsena.

5.12 Bezpecnost prace pri pouzivani zafizeni

28

Priklddame velky vyznam designu zafizeni, ktery zietelné snizuje riziko popaleni. Diky topnému
systému iVarioBoost nedochazi na okraji panve k zadnému popdleni. Integrovany odtok vody pomaha

predchazet nebezpedi opareni pfi vyprazdihovani panve. Navic je prakticky vylouceno riziko uklouznuti,

protoze podlaha v kuchyni se nenamoci.

6.1

6.2

Optimalizace kvality, servisu a udrzby
nasich multifunkénich zarizeni za icelem
snhizeni nutnych zasaht na misté a tim i emisi
CO2pri cestach.

Inteligentni zafizeni se snizenymi naklady v pfripadé poruchy

Multifunk¢ni panev iVario nabizi systém vlastni diagnostiky, ktery uZivateliim poskytuje informace
o typu vypadku &i chybné funkce. Tyto informace mohou byt pfedany servisnimu partnerovi
RATIONAL (partnerské spolecnosti podporované a proskolené spole¢nosti RATIONAL),

coz prislusnému technikovi umozni rovnou si s sebou prinést ndhradni dily, nastroje nebo
dokumentaci, kterou bude pro opravu potfebovat. B€hem tlakového vareni generuje iVario pretlak
300 mbar. Diky tomu je iVario bezidrzbovym systémem a nepodléha zadné kazdorocni kontrole
podle smérnice 97/23/ES. Snizuje se tim pocet servisnich vyjezdl na misto i pocet potiebnych
zasah(, a dochdzi proto k mensimu znecisténi Zivotniho prostieds.

Snizeni poctu oprav a udrzby za ticelem snizeni emisi CO2

Vysoka kvalita multifunkéni panve iVario snizuje pocet potfebnych oprav, udrzby a servisu. Ve
srovnani s béznymi zarizenimi se tak vyrazné snizuje pocet zasah( na misté. Méné nez 10 %
zafizeni vyzaduje servisni zdsah b&éhem prvniho roku pouzivani.

Husta sit nasich servisnich partner(i RATIONAL (na nasich hlavnich trzich, jako je Francie a
Némecko) umoziiuje maximalni vzdalenost na misto zadsahu 50 km. Na sniZeni poctu servisnich
vyjezd( se navic podili téZ vysoka uroven skoleni a kvalifikace servisnich partnerd, coz ma opét
pozitivni vliv na nase zivotni prostredi.

Konec zivotnosti a recyklace

Multifunkéni panev iVario je vyrobena prevazné ze snadno recyklovatelné nerezové oceli a je
recyklovatelnd z 94,5%.

Vzhledem k nizsimu poctu varnych zafizeni potfebnych v kuchyni je nutné zlikvidovat az o 36 %

méné material(. Nemusi se likvidovat Zadné panve, hrnce, sporaky, sklopné panve ¢i varné kotle,
nybrz jen iVario.
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8 Shrnuti — udrzitelné dobré 9 Priloha.
pro kuchyni i zivotni prostredi.

9.1 Certifikace podle DIN EN 50001 iVario

Inteligentni konstrukce multifunknéni panve iVario zarucuje robustni Zivotnost a udrzitelné zachovani
zdroju, a to pocinaje vyvojem produktu pres jeho provoz az po rekuperaci.

8.1 Vyvojavyroba
Diky své multifunkcnosti a vysokému vykonu mize multifunkéni panev iVario nahradit az tfi bézna varna
zarizeni. Tim se spotiebuje o 36 % méné oceli, 0 50 % méné oballi a emise CO2 béhem prepravy se
snizi az o 50 %.

Suroviny

Preprava/obaly

ISO 50001:2018

DEKRA Certification GmbH hereby certifies that the orgai

8.2 Béhem provozu
V dlsledku malého poctu pristroji dochazi v priiméru k 33% uspore kuchynské plochy a systém
odvadéného odpadniho vzduchu miiZe byt podstatné mensi. Diky mimoradné vysoké energetické
ucinnosti je spotfeba energie snizena az o 40 %. Na vareni a ¢iSténi se spotiebuje podstatné méné vody,
chemikalii a tukd.

Plocha

D777

%777

Development, Producti ind Ser vice o 77 /,/, 7

Professional Kitchen Equ;pﬁ‘ié@ dfi unction
S

Energie 040%
Voda 070%

8.3 Likvidace a zpétné vyuziti

is a member of the certified organizatioh that establ

Pouzité materialy a procesy umoziuji snadnou likvidaci a recyklaci na konci zivotniho cyklu. Vzhledem k system in accordance with the above mentioned standard. This wa

o v . . v, fo . G > Ly c o . v . A21101348. This certificate is valid only in conjunction with the' mal ificate no. 18516031/2
nizSimu poctu potiebnych pfistrojl je nutno zlikvidovat az o 36 % méné materialG. Multifunkéni panev ) X o E
.\ . s v au v , e Certificate registration no.: 18516031/2-1 Certificate valid from: 2022-05-14
iVario sestava prevazné ze snadno recyklovatelnych materialu. Validity of previous certificate: 2022-05-13 Certificate valid till: 2025-05-13

Language translation

i

%8,
Spotreba materialu 036 % DEKRA‘?:', (( DAKKS
Mil ki 94,5 % N/ : e
ira recyklace 5% Dr. Gerhard Nagel i
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9.2 Stanovisko k bezobsluznému vareni
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RATIONAL

Prohlaseni o vareni bez dozoru

Norma IEC 60335-1 pro domaci spotfebice ("Spotiebi¢e pro domacnost a podobné spotiebite —
bezpecnost") pokryvéd bezpecnost spotiebicl, jejichZz napéti nepresahuje 250 V pro jednofazové spotiebice
a 480 V pro ostatni spotiebice, které jsou uréené pro domacnost nebo spotrebice s podobnym pouZitim.
Zatizeni, kterd nejsou uréena pro bézné pouziti v domacnosti (ale mohou i nadale predstavovat zdroj
nebezpeci pro vefejnost), napt. zafizeni, ktera pouzivaji nekvalifikované osoby v komerénich budovéch nebo
v zemédélstvi. Mezi tato zafizeni patfi velké kuchyriské spotfebice a myci zafizeni pro primyslové a
komerc¢ni poufZiti, a tedy i multifunkéni panev iVario®.

Norma IEC 60335 se skldda ze dvou ¢asti.
Cést 1 (IEC 60335-1) je zakladni normou a reguluje vétsinu obecnych pozadavkd na véechny domaci
spotrebice.
Cast 2 (IEC 60335-2-xx) je specificka pro kazdy typ zafizeni a pozadavky konkrétné upravuje.
Cést 2 0ddil 30.2. Definuje, zda je odpovidajici zafizeni deklarovano pro provoz s dozorem nebo bez
dozoru a zda se k tomu pouzivaji pfislusné komponenty, jako jsou pojistky, konektory, ¢asovace,
jistice, relé, motory a spinace zamku dvefi.
Obecnou zasadou je, Ze zafizeni s integrovanymi hodinami, ovladacimi programy nebo dalkovym
ovladanim jsou povaZovana za zafizeni fungujici bez dozoru, zatimco mobilni zafizeni jsou
povazovana za zafizeni pro provoz s dozorem.

Zatizeni iVario® jsou tedy zatizeni vhodna pro provoz bez dozoru.
iVario® zafizeni jsou navrzeny mimo jiné v souladu s nasledujicimi normami:
IEC 60335-2-36 Specialni pozadavky na komercni elektrické sporaky, trouby, varné desky a varné
prvky
IEC 60335-2-37 Specidlni poZzadavky na komeréni elektrické fritézy
IEC 60335-2-39 Specidlni pozadavky na komeréni elektrické multifunkéni panve
IEC 60335-2-47 Specialni pozadavky na komercni elektrické varné panve

Modely iVario 2-XS, iVario Pro 2-S, iVario Pro L a iVario Pro XL maji certifikaci znacky GS, ktery se vydava
pouze zafizenim spliiujicim vyse uvedené normy.
Proto jsou zafizeni iVario® schvaleny pro provoz bez dozoru!

S pratelskym pozdravem,

Produktovy management iVario®

Statement on unsupervised cooking/SFAB/130421 1

9.3

DIN ISO 14001 iVario

CERTIFICA

| RATIONAL]

ISO 14001:2015

is a member of the certified org'aniza'f !
system in accordance with the above menti
A21101348. This certificate is valid only in conjunciti

Certificate registration no.: 170611070/4-1  Certificate valid from: ~ 2022-05-13
: Certificate valid till: 2025-05-12

Validity of previous certificate: 2022-05-13

Language translation

’c;nﬁc}%
/ DEKRA 2
Dr. Gerhard Nagel %b‘" '

DEKRA Certification GmbH, Stuttgart, 2022-05-05

DEKRA Certification GmbH * Handwerkstrale 15 * D-70565 Stuttgart * www.dekra.de/audits
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RATIONAL Czech Republic s.r.o.
Evropska 859/115

160 00 Praha 6 — Vokovice
Ceska republika

Tel. +420 226 521 500

info.cz@rational-online.com
rational-online.com

80.23.364 - V-02 - MDS/spis - 09/22-cs_CZ

Pravo na technické zmény na zakladé dal$iho vyvoje a pokroku vyhrazeno.



