iVario®
The Game Changer.

Restaurace.
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iVario live




Jedno 1Vario.
Na spoustu ukolU.

Sporak, hrnec, paney, fritéza, tlakovy hrnec, vodni
lazen — ted'je vSechno v jednom. Ted' to vSechno
zvladne jedno jediné iVario. Vareni, pecent

i smazeni: Az 4krat rychleji* a se spotifebou energie
az o 40 % nizSi*. Zarizeni iVario tak nahrazuje
spoustu béznych kuchynskych zarizeni. A presto

se kazdy pokrm pfipravuje individudlné a ve vysoké
kvalité. Proto je nedilnou soucasti mise en place

a a-la-carte.

Nahrazuje

Fritézu

*Ve srovnani s béznymi sporaky, sklopnymi panvemi a fritéza
Vice informaci na adrese rational-online.com.




Vase vyhody.

Vysoka kvalita pokrmi.

DUsledna implementace. ) | 9

~—

Vareni za¢ind myslenkou. A ta se musi proménit

v chutné jidlo. Vzdy ve stejné kvalité. S iVario to neni
zadny problém. Perfektné dodrzuje zadani. Zachazi

s potravinami tim nejlepsim moznym zpUsobem.

| na nejmensi zménu reaguje okamzité. Takto mulzete
docilit pozadovaného vysledku znovu a znovu a znovu.

Vysoka kvalita
pokrmd.

Usetfi pracovni cas.

A presto vsechno zvladnete.
Q

Co se tyce organizace pracovniho ¢asu, iVario méni \ /

Uplné vSechno. Spousta pracovnich krok se totiz stava U ée t‘rf-l’ p ra Covn-l’
nadbytecnymi. Jako tfeba monitorovani, a to i u citlivych J

potravin. Stejné jako ¢ekani, nez bude hotovo, protoze &l i (\fa S.

iVario je az 4x rychlejSi*. A jako ¢iSténi, protoze se tu ,
nic nepripaluje, ani nic nevykypi. A v neposledni fradé
i rutinni ¢innosti, protoze uz nikdo nemusi nic michat.

Usetri se misto a pristroje.

Jak to dokaze?

Zejména v restauracich iVario ukazuje, ze dokaze samo
zvladnout to, nac je jinak potfeba mnoho dalSich zafizeni.
Ze skvéle zvlada pripravu mise en place: rychle uvafit
brambory, pfes noc pfipravit peceni, uvafit mléény ryzovy
nakyp. Lehce zvlada servis: udrzovani v teplé vodni lazni,
smazeni i fritovani bez ¢ekani. A jakmile zmizi stard
kuchyniska technologie, je vice mista v kuchyni.

Nd

Usetri misto
a pristroje.

* Ve srovnani s béznymi sporaky, sklopnymi panvemi a fritézami.
Vice informaci na adrese rational-online.com.




Plsobivy vykon.
Ty nejlepsi
vysledky.

Sliny se sbihaji, prsty olizuji, talife jsou doslova

vymetené — a to vse diky vareni v zafizeni iVario.

Rychle a rovhomérné. Bez ohledu na mnoZzstvi.

Napriklad*:

> BlanSirovani: 4 kg brokolice za 14 minuty

> Duseni: 250 porci bolofiské omackyza 60 minut

> Vareni: 100 porci zeleninové polévky za 20 minut
> Fritovani: 16 kg zeleniny v tésti¢ku za 60 minut

> Vareni: 3 kg téstovin (v kosi) za 19 minut

> Vareni v tlaku: 25 kg gulase za 87 minut

> Vareni mléka: 133 porci ryzové kase za 62 minut
> Peceni: 4 kg pecené ryze za 6 minut

*iVario Pro 2-S



Rychlost a preciznost.

Rizeni spotfeby.

Precizni. Inteligentni. Vykonné.
Rizeni spotreby v iVario:

Perfektni kombinace keramickych topnych
téles a dna odolného proti poskrabani
s rychlou odezvou

Rovhomeérny rozvod tepla z rohu do rohu
Vysoka rychlost a ucinost

Mensi spotieba energie nez bézné kuchyriské
pristroje

Rezervy vykonu pro velka mnozstvi
Predehrev z 0 °C na 200 °C za 90 sekund

18 litri vody se vari za 7,5 minuty

Vyhody pro

iVarioBoost |




Monitorovani a asistence.

Mozek v zarizeni
1Vario.

Nepretrzité monitorovani a trvala podpora
pri pripravé pokrmd.

Snadna obsluha, témér bez zapracovani

Automaticky prizplisobuje varny proces
pripravovanému pokrmu

Vzdy dosahnete pozadovaného vysledku
Prizplsobi se danym kucharskym
zvyklostem

Ozve se, jen kdyz je od vas potreba
néjak aktivné zasahnout

Prakticky asistent vyhledavani
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=7 Vafeni téstovin

=7/ Restovani

Predinstalované, uzivatelsky
specifické nebo manualni
procesy vareni — funkce
programu nabizeji riizné
moznosti feSeni individudlnich
pracovnich procesu.

Pomoci MyDisplay Ize ovladaci
plochu prizpUsobit tak, aby se
zobrazovaly pouze aktualné
potiebné funkce.
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propecené

Integrovana teplotnisonda-

se Sesti méricimi body, diky
kterym urci velikost i mnozstvi
produktu. Timto zplisobem

se presné docili zvolené teploty
jadra a je zarucen pozadovany
vysledek .

Inteligentni ovladani

a interaktivni komunikace diky
inteligentnimu vareni v iVario.
Proces vareni se tak individudlné
prizplGsobi danému pokrmu

i kucharskym zvyklostem

a zavold, jen kdyz bude
vyzadovan né&jaky aktivni zasah.

Automaticky privod vody.

S presnosti na litr a na pouhy
stisk tlacitka. Zcela podle
potreby. S integrovanym
odtokem vody.

Monitorovani a asistence.

Vas inteligentni pomocnik
v kazdodennim zivote

v kuchyni.

Provozni koncept, ktery nastavuje standardy: Intuitivni
displej s predinstalovanymi postupy vareni. Ovladani
pomoci dotykové obrazovky a oto¢ného kolecka pro

snadnou, rychlou a efektivni praci.

Dalsi vareni. snizeni varu,
Udrzovani v teple. Nova varka.
Tyto moznosti Ize navolit
podle potfeby. Za provozu.

To usnadiiuje manipulaci.

A zajistuje kvalitu pokrm.

S ConnectedCooking,
digitalnim managementem
kuchyné, mizZete vytvaret a
distribuovat varné programy,
prostrednictvim MyDisplay
konfigurovat nahled obrazovky,
aktualizovat software zafizeni

a dokumentovat data HACCP.
To vSe bez ohledu na to, kde se
varné systémy nachazeji.
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Rozmanitost a flexibilita.

/e dvou zarizeni
se stanou Ctyri.

PomociiZoneControl se ze dvou panvi
stanou az Ctyfi iVario. Pro pestrou kuchyni.

> Rozdéleni dna panve az do Ctyf zén

> Volné nastavitelné zdny z hlediska
velikosti, polohy a tvaru

> PFiprava rliznych pokrmu v jedné panvi

> Soucasné, nebo s ¢asovym posunem,
stejna, nebo rlizna teplota

> Bez nutnosti hlidani a bez dalsiho
kuchynského vybaveni

Vyhody pro vas:

/oneControlm
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— Tlakové vareni.

- Vytvori tlak,
abyste vy nemusel

——— _ | pracovat pod tlakem

—
/q_."\

Volitelna funkce inteligentniho tlakového
vareni vSe jesté urychli*.

> LuSténiny, ragu, dusené pokrmy, polévky
i eintopfy jsou hotoveé az o 46 % rychleji
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> Snadna a bezpecna manipulace
> Bez ztraty kvality
> Rychlé zvySovani a snizovani tlaku
> NevyZzaduje zadnou udrzbu (neni nutna ani

kazdorocni tlakova zkouska)
Zkracena doba vareni
Priklad: 15 kg guldse v iVario Pro 2-S.

e 0 46 % rychleji s pouzitim tlaku bez tlaku
Vareni Vareni v tlaku
Zeleninova polévka 72 min. 48 min. e 33 %
Cizrna 65 min. 42 min. @ 35%
Brambory 43 min. 34min. & 21%
Vase vyhody: N
* Volitelné pro iVariofPrq 2-S, | a XL
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Moderni styl prace.

Takhle to jde snaz.

S iVario se kuchyné restauraci stavaji
ergonomickymi, energeticky Uspornymi
a efektivnimi.

za 16 sekund

@ Autolift (Funkce automatického zvedani a spousténi)
® Chladny okraj panve a zaoblené rohy

© Automaticky privod vody

O Integrovany odtok vody

© Nastaveni vysky (volitelné prislusenstvi)

O Snadné a rychlé cisténi

@ Snadné a bezpecné vyprazdinovani

© Dotykovy displej pro prehledné ovladani

O Wi-Fi (volitelné pro iVario 2-XS) pro sit

© Integrovana rucni sprcha

@ Integrovana zasuvka (uzplsobena mistnim standard(im)
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Prislusenstvi.

Dosahnete cile
rychlej.

Musi byt robustni, usnadrfiovat praci
a podavat v kuchyni restaurace ty

nejlepsi vysledky. Originalni prislusenstvi
RATIONAL tohle v8e spliiuje.

O Sitko

® Kose na malé porce

© Stérka

O Varny kos

O Fritovaci kos

O Rost na dno panve

@ Rameno pro automatické
zvedani a spousténi

Vice informaci
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Servis spolecnosti
RATIONAL.

Pro dobrou
spolupraci.

RATIONAL poprodejni servis. Abyste svou

investici vyuzivali po dlouhou dobu, vytézili
ze svych varnych systém vzdy maximum a nikdy
nevycerpali nové napady.

> Instalace certifikovanym servisnim partnerem
> Osobni Uvodni zaskoleni

> Bezplatné aktualizace softwaru

> CheflLine, bezplatna horka linka RATIONAL
Skolici centrum Academy RATIONAL

L

Hospodarnost.

Pojdme chvili spolecné pocitat.

Piedpoklady pro uspésnou kuchyni:
Musi se vyplatit. A to nasledovné:

> Okamzita pouzitelnost
> Nahradi fadu kuchyriskych spotiebic
> DalSi investice jsou zbyte¢né

> Set¥ misto, pracovni ¢as, suroviny,
elektfinu a vodu

> Extrémné kratka doba navratnosti investice

Doba navratnosti investice
méné nez 1 rok

Vas zisk

Metoda vypoctu Vase dodatecné prijmy
za rok za rok

Spoditejte si
to sami

Maso

Az o 10%* nizsi spotfeba surovin pro
kazdodenni pokrmy (krajené maso, ragu) diky

Néklady na suroviny u béZnych sporaka,
sklopnych panvi a varnych kotl(
248.840 CZK

pecicimu vykonu iVarioBoost. Az o 10 %* nizsi =24.880CzZK
spotieba surovin u dusenych pokrmt pies noc.  Naklady na suroviny se zafizenim iVario
223.960 CZK

Energie
Z:IS r':/e;r?kgst?gr:z;s?til<t\:>v hnénhaoksa Z:féﬁfume"u 19 kWh x 2 smény x 6 dn = 66.760 CZK
Iy vy P 4 x 48 tydnti x 6,10 CZK na kWh :
iVarioBoost.
Provozni doba
Genne n jeden spotrebit diky rychiosti topého 258 410 x 2 hodiny x 200 CZK

€ na jeden sp yrye opn (kalkulace hodinové sazby vareni/ =115.200 CZK
systému iVarioBoost, automatickému vareni s Civix o
. . . . L cisténi)
iCookingSuite a diky vareni pies noc.
Cisténi
Priimérna roéni Gspora vody a ¢isticich 90 litrd* vody na kazdou sménu
prostiedkd*. Neni nutné ¢istit tolik hrnct x 115 CZK/m? a 10 litra myciho =6.970 CZK
a panvi. prostredku
Vase navyseni zisku za rok =213.810 CZK

Primérna restaurace pripravujici 100 jidel denné (2 smény) v zafizeni iVario 2-XS, vyssi zisk v porovnani s béZnym sporakem, sklopnou

panvi, varnym kotlem a fritézou.

* v porovnani s béznymi sklopnymi panvemi, varnymi kotli a fritézami
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Nas standard.

Udrzitelna kvalita
produktd.

Robustni, odolny, pfipraven pro kazdodenni
pouziti — to jsou pozadavky, které musi spliovat
kazdy varny systém. To vSe ma vliv nejen na kvalitu
produktu, ale také na udrzitelnost:

> Dlouha Zivotnost diky peclivému zpracovani

> Vysoky standard kvality a vysoka opravitelnost
> Vysoka mira recyklovatelnych materialti

> Ergonomicka manipulace

Usnadnéni prace diky digitalizaci




Prehled modelt iVario.

Ktery z nich je pro vas ten pravy?

O Zakladni zafizeni s 90 mm nozkami
® Zikladni zafizeni na podstavci
s plastovymi nohami
© Zafizeni umisténo na podstavci
s elektrickym nastavenim vysky
O Zafizeni na podstavci, instalace
na sokl

21 X5
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iVario ve spolecném
stravovani

iVario 2-XS Pro 2-S ProL Pro XL
Pocet porci od 30 50-100 7100-300 100-500
Uzitny objem 2 x 17 litr@ 2 x 25 litrd 100 litrd 150 litrd
Varnd plocha 2x2/3GN (2 x13dm?) 2xT1/1TGN (2 x19dm?) 2/7GN (39dm?) 3/1GN (59dm?)
Sitka 1.100 mm 1.100 mm 1.030 mm 1.365 mm
Hloubka 756 mm 938 mm 894 mm 894 mm

Vyska (véetné podstavce / dolni ¢asti)

485 (1.080) mm

485 (1.080) mm

608 (1.078) mm

608 (1.078) mm

Hmotnost 117 kg 134 kg 196 kg 236 kg
Pfipojka vody R 34" R 34" R 34" R 34"
Odtok vody DN 40 DN 40 DN 50 DN 50
Prikon (3NAC400 V) Standard / Balanced Power 14 kW 271 kW 27 KW /21 kW 47 kW /34 kW
Pojistky (3NAC400 V) Standard / Balanced Power 20A 32A 40A/32A 63A/50A
Volitelné moznosti

Vareni v tlaku - o o o
iZoneControl o ° ° °
Vareni s nizkymi teplotami (pfes noc, sous vide, konfitovani) o ° ° °
Wi-Fi o ° ° °
Pfiklady vykonu (na jednu panev)

Opeceni ragu (maso) 4.5 kg 7 kg 15 kg 24 kg
Doba vareni 5 min. 5 min. 5 min. 5 min.
Vareni gulase (maso a omacka) 17 kg 25kg 80kg 120 kg
Doba vareni bez tlaku 188 min. 188 min. 188 min. 188 min.
Doba vareni v tlaku - @ -46% 102 min. @ -46% 102 min. @ -46% 102 min.
Cizrna pfedem namocena 4 kg 7 kg 20 kg 30kg
Doba vareni bez tlaku 65 min. 65 min. 65 min. 65 min.
Doba vafeni v tlaku - @ -35% 42 min. © -35% 42 min. © -35% 42 min.
Brambory na loupacku 7 kg 12 kg 45 kg 65 kg
Doba vareni bez tlaku 43 min. 43 min. 43 min. 43 min.
Doba vafeni v tlaku - © -21% 34 min. © -21% 34 min. © -21% 34 min.

® Standardni o volitelné — nedostupné
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RATIONAL Czech Republic s.r.o.
Evropska 859/115

160 00 Praha 6 — Vokovice
Ceska republika

Tel. +420 226 521 500

info.cz@rational-online.com
rational-online.com

iVario vareni live.

Varte s nasimi
odborniky.

Nic neni presvédcivéjsi nez vase vlastni
zkuSenost: Zazijte konvektomaty spolecnosti
RATIONAL v akci, nechte si predvést jejich
funkce a vyzkousejte, jak se s nimi pracuje.
Nazivo, nezdvazné a nedaleko od vas.

Prihlasit se
+420 226 521 500
info.cz@rational-online.com

80.21.755-V-04-DP/Ad-01/25 cs_CZ

Préva na technické zmény na zakladé dalsiho vyvoje vyhrazena.



