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CareSystem

Velké mnozstvi grilovanych pokrm0 zanechava mnoho Upornych necistot,
které blokuji konvektomat iCombi Pro ve vareni jinych pokrm(. To vSak
pouhych 12 minut. Proto je mozné rovhou pokracovat s brokolici bez
prenosu chuti nebo rusivych pacht. A pokud jde o hygienu na konci dne,
iCombi Pro vam Fekne, zda je silné, stfedné nebo mirné znecistény. Vy

se poté rozhodnete, zda spustite ¢isSténi ECO nebo standardni ¢iSténi.
Samoziejmé s odvapnénim. Samoziejmeé pres noc. Samozifejmeé vzdy
super Cisté a s pouzitim polovi¢niho mnozstvi chemie v bezfosfatovych
Cisticich tabletach*. iCombi Pro si pamatuje vase preference a piisté vam
ukaze vhodny cistici program.

* Ve srovnani s pfedchozim modelem

Rychlé ¢istént je rychle nalezeno a rychle
aktivovano. Jednoduse vlozte Cistici tablety do
podlahového odtoku a ¢iSténi za¢ind. Maximalné po
12 minutach muZe vyroba pokraéovat.

Setrite
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® ConnectedCooking
Vykonné sitové feSeni od
spole¢nosti RATIONAL. Abyste
vzdy méli vSe pod kontrolou.

rational-online.com/cz/
ConnectedCooking
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s ConnectedCooking

iCombi Pro 10-1/1
Postup ,Peceni” byl ukoncen.

s ConnectedCooking

iCombi Pro 6-1/1
Zprava HACCP je k dispozici.

ConnectedCooking.

Vse pod kontrolou.

VSichni dnes mluvi o on-line propojeni. iCombi Pro je ma. Pfipojit
se na ConnectedCooking, zabezpecenou internetovou platformou
od spole¢nosti RATIONAL, nyni miiZete s integrovanym WiFi
rozhranim jiz v zakladni vybavé. Osvédcil se vam recept na krati
prsa? Jednoduse jej odeSlete na vSechny své varné systémy v

siti. NezaleZi na tom, kde zrovna jste. Co ktery varny systém
zrovna déla? Podivejte se na smartphone. Hledate inspiraci?
Vstupte do databaze receptl. Potrebujete aktualizovat software?
Aktualizujete ho pouhym stisknutim tlacitka. Nacist data HACCP?
Hotovo jednim kliknutim. A pokud si pfejete, tak si konvektomat
iCombi Pro sam zavola technika na servis.

Hospodarnost.

MUzZete se na to podivat z jakéhokoli uhlu:

Cisla hovori jasne.

Zarizeni iCombi Pro je inteligentni nejen pii varent,
alei v tom, jak uSetfit. Napfiklad az o 70 %* nizsi
spotfebou energie, az o 60 %* mensi potfebou
vynalozZené prace, az 30%* Usporou mista, az 0 25 %
nizSi spotfebou surovin, az o 95 %* nizsi spotfebou
tuku.

*

© Vyplatiseto
Secteno a podtrzeno: extrémné
kratka doba navratnosti investice,
ale hlavné radost z odvedené
prace.

rational-online.com/cz/invest

Vas zisk Vypocet nakladti Vas zisk navic Spocitejte si
za mésic za mésic sami
Maso/ryby/dribez
Néklady na suroviny
V primeéru o 25 %* nizsi naklady na 184.320 CZK
suroviny diky presné regulaci a funkci =46.080 CZK
iCookingSuite. Naklady na suroviny s iCombi Pro
138.240 CZK
Energie
Spotreba
Jedinecny varny vykon, iProductionManager 6.300 kWh x 4,60 CZK za kWh
a nejmodernéjsi fidici technologie zajisti ) _ =20.286 CZK
Usporu energie az o 70 %*. Spotreba s iCombi Pro
1.890 kWh x 4,60 CZK za kWh
Tuk
Néklady na tuk
Tuk je pfi pripravé pokrm0 témér zbytecny. 1,200 CZK
Naklady na nakup a likvidaci tukd byly =1.140 CZK
snizeny o0 95 %* . Naklady na tuk s iCombi Pro
60 CZK
Pracovni doba
Funkce iProductionManager zkracuje dobu
vyroby az o 60 %?*. Eliminace rutinnich 60 hodin méné x 120 CZK =7.200 CZK
¢innosti pomoci funkce iCookingSuite.
ZmeéCZKovani vody/odvapihovani
Obvyklé naklady
- 7 1.440 CZK
Sc:unl:ja.]CareSystem tyto naklady zcela = 1.440 CZK
RCIRaca Naklady s iCombi Pro
0 CZK
Dodatecny zisk za mésic =76.146 CZK
Vase navyseni zisku za rok =913.752 CZK
Primérna restaurace s 200 jidly za den se dvéma konvektomaty iCombi Pro 10-1/1.
*V porovnani s konvektomaty pred rokem 2016.
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Udrzitelnost

Dobre pro zivotni
prostredi, jeste lepsi
Dro penézenku.

Udrzitelnost zachovava zdroje a Setfi penize: energeticky
efektivni vyroba a logistika, nové standardy v oblasti Uspory
energie a likvidace vyslouzilych zafizeni jsou u spolecnosti
RATIONAL samoziejmosti. UdrZitelnost je s konvektomatem
iCombi Pro ve vasi kuchyni stejné pfirozena: usetfite energii ve
srovnani s tradi¢nimi kuchyriskymi spotfebici, budete mit nizsi
spotrebu surovin. Méné nadbytecné produkce. A jeSté k tomu
varte zdravéji.

9 Setrné k zivotnimu prostiedi
Abyste mohli vafit zdravé
a udrzet environmentalni

rovhovahu hodnou svého jména.

rational-online.com/cz/green

Oveérena kvalita.

Konvektomat iCombi Pro
obstoji ve zkousce casu po
dlouha Iéta. Dlouha léta.

Bézny den v kuchyni je narocny. Proto jsou také
konvektomaty RATIONAL robustni a peclivé
zpracované. Za to odpovida na jedné strané vyroba

v Némecku a na druhé strané princip ,jedna osoba =
jedno zafizeni". To znamena, ze kazdy ve vyrobé nese
plnou odpovédnost za kvalitu svého vyrobeného
konvektomatu. Jméno odpovédného technika proto
naleznete na typovém Stitku. Stejné tak jsme narocni i
na nase dodavatele. Vysokeé standardy kvality, neustalé
zlepSovani a zajiStovani spolehlivosti a dlouhovékosti
produktl jsou v centru nasi pozornosti. Neni divu, Ze
nejstarsi konvektomat RATIONAL se pouziva jiz vice
nez 40 let.

® Na to se mlzete spolehnout
Vhodné pro kazdodenni pouziti, kvalitni,
s dlouhou Zivotnosti — pocitejte se
spolehlivym partnerem.

rational-online.com/cz/company

RATIONAL AG. Siegfred-Meister-Stralie 1
D-55859 Landsberg am Lech

Wi rabenai-gnling.com

| proudly assembled by

| [ Tobias Vief |
Mod.
[icP1011E | [189kw |
[ 3NAC 400V 50/60Hz |

Watar nraceura

Made in Germany 17



Technicka specifika Prislusenstvi

Mysleli jsme na vsechno. Ty spravne
Ingredience
pro vas uspech

Musi byt robustni, vydrzet pracovat kazdy den

a také musi byt vhodny pro naro¢né pouziti

v profesionadlnich kuchynich. Ve spole¢nosti
RATIONAL to plati pro stojanoveé voziky i pro grilovaci
a pizza roSty a plechy, odsavace par a gastro nadoby.
Protoze pouze s originalnim pfisluSenstvim
RATIONAL mUzZete naplno vyuzit Spickovy vykon
iCombi Pro v celé Sifi aplikaci. VSechno tak bude
uspéchem, od predsmazenych pokrmd, kurat, peciva,
az po grilovanou zeleninu. Dokonce i steaky budou mit
delikatni grilovaci prouzky.

® Originalni pFislusenstvi
RATIONAL
Sofistikované pfislusenstvi,
diky kterému dosahujeme tak
pUsobivych vysledka.

rational-online.com/cz/prislusenstvi

Konvektomat iCombi Pro udava standardy, pokud jde
o inteligenci a technologické vlastnosti:

@ LED osvétleni s integrovanou signalizaci jednotlivych
zasuv( @ 6bodova sonda k méreni vnitini teploty
pokrmu ©® Dynamicka cirkulace vzduchu @ Maximalni
teplota varné komory 300 °C @ Integrovana ru¢ni
sprcha s navijecim mechanizmem © Parni generator

@ Dvirka varné komory s trojitym sklem

Navic: ukazatel spotieby energie, nova technologie
tésnéni u samostatné stojicich zafizeni,
WiFi bez externi antény
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Prehled modelt konvektomatt iCombi Pro.

Ktery z nich je pro vas ten pravy?

Konvektomat iCombi Pro pfichazi v rGiznych iCombi Pro XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
velikostech, koneckoncu jeho vykon musi Elektrické a plynové provedent
odpovidat vasim potfebam, ne naopak. 20 .
y . . Kapacita 6 x2/3GN 6 x1/1GN 10 x1/1GN 6x2/1GN 10x2/1GN 20x1/1GN 20x2/1GN
nebo 2 000 jidel? Front cooking? Velikost
kuchyné? Elekt¥ina nebo plyn? XS? 20-2/1? Pocet jidel za den 20-80 30-100 80-150 60-160 150-300 150-300 300-500
Ktery model patfi do vasi kuchyné? Podélny zasuvny rost (GN) 1/2,2/3,1/3,2/8 1/1,.1/2,2/3,1/3, 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN 2/1,1/1GN 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN
GN 2/8 GN 2/8GN 2/8 GN
Vice o moznostech, funkcich a prislusenstvi
. . Sifka 655 mm 850 mm 850 mm 1072 mm 1072 mm 877 mm 1082 mm
naleznete na adrese: rational-online.com.
Hloubka 627 mm 842 mm 842 mm 1042 mm 1042 mm 913 mm 1117 mm
Vyska 567 mm 754 mm 1074 mm 754 mm 1074 mm 1807 mm 1807 mm
Pripojka vody R3/4 R3/4 R3/4 R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"
Odpad vody DN 40 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50
Tlak vody 1,0 - 6,0 barti 1,0 - 6,0 bart 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar
Modely na elektfinu
Hmotnost 67 kg 99 kg 127 kg 137 kg 179 kg 263 kg 336 kg
Piikon 5,7 kW 10,8 kW 18,9 kW 22,4 kW 37,4 kKW 37,2 kW 67,9 KW
Pojistky 3x10A 3x16A 3x32A 3x35A 3x63A 3x63A 3x100A
Pripojka k siti 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V
Vykon v rezimu ,horkého vzduchu*® 5,4 kW 10,25 kW 18 kW 21,6 kW 36 kW 36 kW 66 kW
Vykon v rezimu ,pary“ 5,4 kW 9 kW 18 kW 18 kW 36 kW 36 kW 54 kW
Plynové modely
Hmotnost 117 kg 155 kg 144 kg 192 kg 284 kg 379 kg
Elektricky piikon 0,6 kW 0,9 kW 0,9 kW 1,5 kW 1,3 kW 2,2 kW
Pojistky 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A
Pripojka k siti 1NAC 230V 1NAC 230V 1NAC 230V 1NAC 230V 1NAC 230V 1 NAC 230V
Plynova pripojka 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G
zemni plyn / zkapalnény plyn G31 / zkapalnény plyn G30*
Max. jmenovity tepelny piikon 13 kW / 13 kW/ 22 kW /22 kW/ 28 kW / 28 kW/ 40 kW / 40 kW/ 42 kKW / 42 kW/ 80 kW / 80 kW/
13,5 kW 23 kW 29,5 kW 42 kW 44 kW 84 kW
Vykon v rezimu ,horkého vzduchu* 13 kW / 13 kW/ 22 kW /22 kW/ 28 kW / 28 kW / 40 kW / 40 KW/ 42 kW / 42 KW/ 80 kW / 80 kW /
13,5 kW 23 kW 29,5 kW 42 kW 44 kW 84 kW
Vykon v rezimu ,pary* 12 kW / 12 kW/ 20 kW / 20 kW/ 21 kW /21 kW/ 40 kW / 40 kW/ 38 kW /38kW/ 51 kW /51 kW/
12,5 kW 21 kW 22 kW 42 KW 40 kW 53,5 kW

* Pro spravnou funkci musi byt zajistén prislusny piitokovy tlak:

zemni plyn H G20: 18 25 mbar (0.261 0.363 psi), zemni plyn L G25: 20 30 mbar (0.290 0.435 psi), zkapalnény plyn G30 a G31: 25 57,5 mbar (0.363 0.834 psi).
Elektrické provedeni XS a 20-2/1: ENERGY STAR vyfradil tyto typy zafizeni z certifikace.
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ServicePlus:

/acatek uzasneho partnerstvi.

Kvalitni servis pomaha zafizenim spolecnosti RATIONAL a

vasi kuchyni dosahnout absolutniho Uspéchu spolecné: od
prvni konzultace, pres instalaci, spusténi, zaSkoleni obsluhy, po
aktualizaci softwaru a ChefLine nebo zdkaznickou linku — se
spole¢nosti RATIONAL mate vie. Nebo mUzZete pokracovat ve
vzdélavani na Akademii RATIONAL. Zaroven muzete kdykoli
kontaktovat nékterého z certifikovanych prodejcti RATIONAL
zafizent: ten se nejlépe vyzna ve varnych systémech a najde ten
pravy pro vasi kuchyni. A v pfipadé nouzové situace je servis
spolec¢nosti RATIONAL v dosahu po celém svéte.

22

® ServicePlus
Vse s jedinym cilem: abyste svou
investici vyuZivali po dlouhou
dobu, vytézili ze svych varnych
systém{l vzdy maximum a nikdy
nevycerpali nové napady.

rational-online.com/cz/ServicePlus

// _Po Gcasti na Zivém vafeni RATIONAL

live, jsme se rozhodli poridit si varny
systém RATIONAL."

iCombi live.

George Kailis, majitel a manazer TAMALA Café
Bar, Kiti, KyprTAMALA Café Bar, Kiti, Kypr

Nenechte si 0 tom pouze vypravet,

vyzkousejte si to sami.

Dost bylo teorie, je €as na praxi, protoze nic neni presvédcivéjsi
nez vase vlastni zkuSenost: zazijte varné systémy RATIONAL

v akci, nechte si pfedvést inteligentni funkce a vyzkousejte, jak
s nimi miZete pracovat. NaZivo, nezavazné a nedaleko od vas.
Mate dotazy nebo potrebujete informace o moznostech vyuziti
specialné pro vas? Pak nam zavolejte nebo poslete e-mail. Dalsi
informace, podrobnosti, filmy a recenze zakaznik( naleznete na
adrese rational-online.com.

® Zaregistrujte se na:
Tel. +420 226 521 500
info.cz@rational-online.com

rational-online.com/cz/live
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RATIONAL Czech Republic s.r.o.
Evropska 859/115

160 00 Praha 6 — Vokovice
Ceska republika

Tel. +420 226 521 500

info.cz@rational-online.com
rational-online.com
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Prévo na technické zmény na zakladé dal$iho vyvoje vyhrazeno.



