1iKitchen.
Produktivni a flexibilni.
Jako nikdy predtim.
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iKitchen.
Priprava pokrm
bez kompromisu.

Nedostatek kvalifikovanych sil, zvysujici se naroky host, tlak
na shizovani nakladl, nedostatek prostoru — problémy a vyzvy
v oblasti spole¢ného stravovani, které naléhavé vyzaduji feSeni.
Takové feSent, které vam usnadni kazdodenni praci v kuchyni a
piinese vétsi flexibilitu a produktivitu. Optimalizuje procesy a
pfitom vede k Uspofe mista, penéz, energie a surovin. Stru¢né
fec¢eno: FeSenim je iKitchen.

iKitchen je systémové FeSeni tvorené konvektomatem
SelfCokingCenter®, multifunkéni panvi VarioCookingCenter®

a sitovym propojenim ConnectedCooking, které se prizplsobi
velikosti vasi kuchyné a zvysi tak jeji produktivitu. Oba varné
zafizeni jsou vzajemné nastaveny tak, aby se dopliiovaly z
hlediska metod vareni, prebiraly odpovidajici ¢ast tkolt a

byly flexibilné pouzitelné. Diky ConnectedCooking, sitovému
propojeni spole¢nosti RATIONAL, se velka kuchyné digitalizuje
a prostrednictvim pocitace, tabletu nebo mobilniho telefonu je
mozné provadét spravu a prenos varnych procesu, stahovat data
HACCP a mnohem vice. VSe s jedinym cilem: efektivné dosahovat
pozadované kvality pokrmd.

iKitchen. | [
P el Produktivni a flexibilni.
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SelfCookingCenter®
Inteligentni technologie, vysoka kvalita.

SelfCockingCenter

Abychom vam praci usnadnili co nejvic, vybavili jsme
konvektomat SelfCookingCenter® ¢tyfmi inteligentnimi
funkcemi a udélali jsme z néj pomocnika, ktery vzdy
zaruci kvalitu, snadnou obsluhu a efektivitu.

Snadné vareni diky inteligentni pripravé pokrmti —
iCookingControl

Staci vybrat pfipravovanou surovinu, zadat pozadovany
vysledek a je hotovo! Funkce iCookingControl pFipravi
Vase pokrmy vzdy presné tak, jak si prejete. Pfitom
vibec nezalezi na tom, kdo zarizeni obsluhuje. Rozpozna
stav, velikost a také mnozstvi daného produktu.
Premysli v pribéhu pripravy a myslii dopredu, neustale
zjistuje idealni zpUsob, jak dosahnout pozadovaného
vysledku a samostatné provadi potfebné tpravy.

Chytra priprava smiSenych davek —

iLevelControl

S funkci iLevelControl piipravite soucasné nejrliznéjsi
pokrmy. Na displeji zobrazuje funkce iLevelControl,
ktera jidla mizZete pripravovat soucasné. To zvysuje
produktivitu, Setfi ¢as, penize, misto a energii. Podle
obsazenosti varného prostoru, poctu a doby otevieni
dvirek prizplsobuje systém optimdlné dobu vareni
prislusnym pokrmdm. Proto se nic nerozvari a vysledek
bude vzdy stejné perfektni.
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HiDensityControl

Presnost pro spickovou kvalitu —

HiDensityControl®

Vysoce citlivé snimace rozpoznaji a vyhodnocuji kazdou
sekundu aktualni podminky ve varném prostoru. Funkce
HiDensityControl® presné prizplisobuje potfebné
mnoZstvi energie pozadavkim na pripravu pokrmu
arovhomeérné a efektivné teplo rozvadi po celém var-
ném prostoru. Vysledkem je Spickova kvalita a zdravé
jidlo ve vSech zasuvnych rostech pri minimalni spotiebé

Efficient
CareControl®

_

Inteligentni automatické cisténi —

systém Efficient CareControl

Systém Efficient CareControl prfedstavuje jedinecné
automatické ¢isténi, které dokdaze rozpoznat necistoty
a vapenité usazeniny a snadno je odstranit. Funkce se
prizpUsobuje vasim potifebam a v urcitou dobu navrhne
optimalni zplisob ¢isténi. Vysledek: hygienicka Cistota
plna lesku, ktera Setii Vas cas, zivotni prostredi i Vasi
penézenku.
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VarioCookingCenter®

Jedno zarizeni, mnoho moznosti.

Vafeni, peceni a smazeni: multifunkéni panev
VarioCookingCenter® je v porovnani s béznou sklopnou
panvia varnym kotlem k vafeni az ¢tyrikrat rychlejsi

pii az o 40% nizSi spotfebé energie. Inovativni topny
systém VarioBoost® zajistuje rychlé zahfivani a pomoci
presné regulace tepla i jeho rovhomérnou distribuci.

Intuitivni ovladani a zabudovana varna inteligence
zarucuji vzdy dokonalé vysledky i u neprofesionalnich
zaméstnancu kuchyné.

VarioCookingControl®

Tento vestavény inteligentni ridici systém vam pomize
s kazdodenni praci a zbavi vas ¢asové naro¢nych
rutinnich ¢innosti, jako je neustalé nastavovani

teploty a sledovani pristroje. Multifunkéni panev
VarioCookingCenter® pfemysli a zavola vas, kdyz je
zapotiebi néco udélat, napfiklad podlit ragu.

VarioBoost®

S patentovanym systémem ohievu VarioBoost®
dosahne dno nadoby teploty 200 °C za pouhé

2,5 minuty. Vykonové rezervy jsou dimenzovany tak,
Ze si dno nadoby udrzuje potifebnou teplotu, i kdyz ji
naplnite velkym mnozstvim studené potraviny. Pro
zajisténi bezpecnosti kuchare se zahfiva pouze dno
nadoby. Jeji okraje zlstavaji studené.
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AutolLift

Diky automatickému zvedani a spousténi Ize po uplynuti
doby pripravy pokrmy automaticky zvednout. Vysledek:
dokonala priprava téstovin, smazenych, poSirovanych,
nebo varenych potravin bez sebemensi kontroly a
sledovani.
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ConnectedCooking.

Automaticky zaznamenava vase
data HACCP.

ConnectedCooking je nejmoderné;jsi sitové reseni pro
profesionalni kuchyné, kde miiZete své varné zarizeni RATIONAL
velmi jednodusde spravovat z pocitace. Usnadni Vam to spravu
vasi dokumentace HACCP, nebot funkce ConnectedCooking u
kazdého zafizeni propojeného do sité automaticky zaznamenava
veSkera data o hygiené a prehledné je archivuje az po dobu Sesti
mésicl. Pokud chcete, mUzete si vSechna data HACCP zobrazit

v podobé tabulky nebo grafu.

ConnectedCooking mimoto nabizi piehled o vSech Vasich
varnych zafizenich. MiiZete si kdykoli zobrazit aktualni stav

kazdého zafizeni SelfCookingCenter® nebo VarioCookingCenter®

a diky funkci vzdaleného pfistupu vidite v redlném case veskera
nastaveni pfipojenych zafizeni, a to i v piipadé, ze praveé nejste
v kuchyni.
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Dokonce i rozdélovani varnych procest je nyni hrackou. Zvolite si,
které varné procesy chcete odeslat do kterych zafizeni. Hotovo.
Tuto funkci je pfitom mozné vyuzit i tehdy, kdyz se zafizeni
nachazeji v rliznych pobockach. Zmény jidelnickd, tydennich
pland a vSech situaci, které vyzaduji nové procesy varent, tak
muZete provadét bez namahy a centralné. Na internetu miizete
navic vyuzit bezplatny pristup k mnoha varnym procestim, které
obsahuje nase knihovna receptd.

ctedCoaking

First steps. Mo access yet?
> How to connect your device, Register now!
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// »Diky Funkci ConnectedCooking
mam neustale prehled o tom, co

se pravé v mé kuchyni déje a mohu
dokonce zasahnout i v pripadé, kdy
zrovna nejsem na misté. Vynikajici
je také jednoduché rozdéleni
varnych procesti na vSechna zafizeni
v mé kuchyni.”

Alex Gower, CFO, Cobb & Co.,

fetézec restauraci, Tauranga, Novy Zéland

Prehled vyhod, které ziskate:

> Sprava HACCP:
snadné nacitani a ukladani dat

> Sprava varnych procesu:
vytvareni varnych procesu a jejich online
distribuce

> Vzdaleny pfristup:
vzdy pfesné informace o aktudlnich
procesech

Na cesty je ConnectedCooking
k dispozici také jako aplikace v
Google Play nebo App Store.

2 Download on the GETITON
[ S App Store " Google Play



Tri odbornici — silny tym.
Pro vetsi flexibilitu ve vasi kuchyni.

Systémové feseni iKitchen vam diky kombinaci dvou Konvektomat SelfCookingCenter® je urceny k pFipravé
prvotfidnich varnych zafizeni a sitového propojent peciva, nakypu, grilovanych pokrm0 a peceni velkych
ConnectedCooking poskytuje flexibilitu nezbytnou kus(. Multifunkéni panev VarioCookingCenter® je

k tomu, abyste mohli jednoduse a rychle reagovat na idedlni pro pripravu polévek, omacek, pokrm0 z jednoho
nejriiznéjsi situace v kuchyni. hrnce, fritovanych pokrm( nebo pudinkd. Mnoho z

pokrm Ize pfipravit v obou zarizenich. To zcela zavisi na
vasich kucharskych zvyklostech a na aktualni potrebé.

SelfCookingCenter® SelfCookingCenter® a VarioCookingCenter®
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Moznosti pouziti v pripadé pouhych
dvou zafizeni

> vareni a duseni, vareni v pare a smazeni,
blansirovani a vareni v tlakovém hrnci

> peceni a opékani, gratinovani a grilovant

> smazeni

VarioCookingCenter®

I~
ilKitchen ©
by RATIONAL
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Bez ohledu na to, zda se jedna o 200
nebo 20 000 jidel.
Tato 1nvestice se vyplati.

Systémové feseni iKitchen vam pomuze uspokojit jak Konvektomat SelfCookingCenter® a multifunkéni panev
hosty, tak i vasi penézenku. Usetfite naklady na vodu, VarioCookingCenter® hravé nahradi velké mnoZstvi
suroviny a také cenny ¢as. Navic budete mit mensi tradi¢niho kuchynského vybaveni, jako jsou sklopné
mnozstvi odpadu. O to se postaraji citlivé senzory v panve, varné kotle, fritézy, tlakové hrnce a horkovzdusné
zarizenich. Rozpoznaji a vyhodnocuji kazdou sekundu trouby. Tim se usetfi az o 40 % vice prostoru v kuchyni.
aktualnich podminek ve varné komofre a v pripadé Pouzivani varnych zafizeni spole¢nosti RATIONAL se
nutnosti je upravi. Proto se nic nepfipali ani nepfekypi. znatelné projevii na Uctech za elektfinu: diky inteligentni

technologii se spotiebovava energie pouze v okamziku,
kdy je skutecné potreba. Tim sniZite spotiebu energie
az 0 30 %. Lepsi hospodarnost a vice ¢asu — dulezité
faktory v pfipadé kazdé nové investice.

Uspora vaseho ¢asu diky systémovému feseni spoleénosti RATIONAL
na prikladu 350 porci ragi s bramborami.

Brambory (35 kg)

SelfCookingCenter® 101 Uspora
31 min
Varny kotel Napustte 401 vody, vloZte brambory 4 min
a ohrivejte 30 minut

Ragui (40 kg masa, 30 kg cibule)

VarioCookingCenter®311 [l 30kg cibule 4 min Uspora
min 10 min 53,5 min

10 min 10 sa 10 kg masa 10 kg masa 10 kg masa 15 kg cibule 15 kg cibule Cisténi

10 min 10 min 10 min 10 min 10 min 10 min 10 min

Sklopna panev

0 20 min 40 min 80 min 100 min 120 min 140 min

12 M Prfedehfivani M Restovani Vareni Vyjmuti Cisténi 13



Inteligentni funkce.
Standardizovana a snadna obsluha.

Spole¢nost RATIONAL nabizi varné zafizeni, které jsou
vybaveny skute¢nou inteligenci. Jiz nemusite nastavovat
idealni teplotu, vihkost nebo rychlost proudéni vzduchu
a neustale tyto hodnoty upravovat ani kontrolovat, aby
se nic nepfipalilo. Pouze zadate pozadovany vysledek.
Prejete si jidlo upravené spise rare, do riizova nebo
dlkladné propecené, svétlé ¢i tmavé? Vestavéna varna
inteligence vytvoriidealni varné podminky a rozpozna
velikost i mnozstvi pokrmd.

Vzhledem k tomu, Ze konvektomat SelfCookingCenter®
a multifunkéni panev VarioCookingCenter® maji stejné
intuitivni uzivatelské rozhrant, je jejich obsluha jiz po
kratké dobé hrackou. Jednoduché ovladani umoziuje
efektivni a bezpecnou praci a chyby pfi obsluze snizuje
na minimum — rychle se zapracuji i novi nebo nevyuceni
zaméstnanci. To je dalsi dulezity bod pro rozhodnuti k
investici vzhledem k nedostatku kvalifikované pracovni
sily, kterym se vyznacuje soucasny trh prace.

SelfCookingCenter®

roasted E
chicken
A

dark

medium welldone

a

»Diky zafizenim RATIONAL
muiZeme Setfit ¢as, penize a misto,
aniz bychom ve vysledku museli
pFistupovat na kompromisy v
kvalité.

Giovanni Maltese, Séfkuchar,
Villa Favorita Hotel & Resort. Marsala (TP),
Italie.

VarioCookingCenter®

short
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Balicek All-inclusive.
RATIONAL ServicePlus.

Vyzkousejte si RATIONAL zivé

Presvédcte se, jak umi zafizeni SelfCookingCenter®a
VarioCookingCenter® zlepSsit kazdodenni provoz v
kuchyni. VSechny terminy najdete na adrese
rational-online.com.

Poradenstvi a planovani

PomUzZeme vam s rozhodovanim pro nejlepsi kuchyrské
feSeni. Spole¢né s vami a s vasim projektantem najdeme
nejlepsi feSeni pro vasi kuchyni. Bez ohledu na to, zda
jde o renovaci nebo o zafizeni nové kuchyné.

Moznost vyzkouseni

R&di byste si pred nakupem zafizeni
SelfCookingCenter® nebo VarioCookingCenter®
nejprve vyzkouseli? Samoziejmé! Obratte se na svého
odborného prodejce nebo ndm zavolejte na telefonni
¢islo +420 226 521 500.

Instalace
Nasi servisni partnefi se postaraji o instalaci zafizeni ve
vasi kuchyni.
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Osobni zaskoleni
Pfijdeme do vasi kuchyné a ukdzeme vaSemu tymu
kuchar, jak nase zarizeni co nejefektivnéji pouzivat.

Academy RATIONAL

Jediné u nas je priibézné vzdélavani vidy v cené. Na
adrese rational-online.com se bezplatné pfihlaste

na nami poradané seminare. V nabidce pro vas také
mame placené akce na vybrana specialni témata. Na
nich uvidite, jak Ize nase zafizeni optimalné pouzivat
ve vasem provozu a objevite nové moznosti, které
vyuzijete pFi akcich a sestavovani atraktivniho jidelniho
listku.

Aktualizace softwaru

Dokonce i aktualizace softwaru nabizime bezplatné.
Vyuzivejte nejnovéjsi poznatky naseho vyzkumu

v oblasti vareni. Software u svych zafizeni
SelfCookingCenter® a VarioCookingCenter® tak budete
mit vzdy v v aktualni a nejnovéjsi verzi. S podporou
sitového propojeni ConnectedCooking to jde zcela
automaticky. Jednoduse jen spustte aktualizaci

a hotovo.
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RATIONAL ConnectedCooking

Internetova platforma pro profesionalni kuchyné.
Jednoduse pripojte sva zafizeni do sité a ihned mUzete
profitovat z mnoha dalSich funkci, jako je snadna sprava
zafizeni, ovladani pomoci chytrého telefonu nebo
jednoduchy prenos a sprava vasich varnych procest

¢i automaticka dokumentace HACCP dat. Cerpejte
inspiraci z rozsahlé knihovny receptli obsahujici tisice
mezinarodnich recept(, které si mliZzete velmi jednoduse
stahnout do vasich zafizeni jednim kliknutim mysi.
Nabidku doplriuje velké mnozstvi rad odbornikd,
napadul a videonavodu pro optimalizaci Vasi kuchyné.
To vSe je samoziejmé k dispozici i v mobilni podobé
prostfednictvim aplikace a spliuje nejvyssi standardy
bezpecnosti. Jednoduse se bezplatné prihlaste a mlzete
okamzité vyuzivat vSechny vyhody:
ConnectedCooking.com.

ChefLine®

Méte-Ii jakykoliv dotaz ohledné pouzivani pfistroje
nebo chcete-li se jednoduse zeptat na néjaky recept,
zavolejte ndm a my vam ochotné poradime. Rychle,
jednoduse, profesionalné, 365 dni v roce. Linka
ChefLine® je dostupna na cisle +420 226 521 500.

Certifikovani servisni partnefi

Zarizeni SelfCookingCenter® a VarioCookingCenter®
jsou spolehliva a maji dlouhou Zivotnost. Pokud viak
prece jen dojde k néjakému technickému problému,
poskytnou vam certifikovani servisni partnefi rychlou
pomoc.

Servisni balicky

V podobé placenych servisnich balickG RATIONAL vam
nabizime bezpecnost a hodnotu, diky kterym usetfite
spoustu penéz.

> Vyhradné origindlni dily znacky RATIONAL

> Kratké reakéni doby diky celoplo$né siti

> Vysoka provozni bezpecnost, minimalni doby prostoju
> Pfedvidatelné provozni naklady
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Ziskejte jednoduse maximum.
Individualni poradenstvi pro vasi firmu.

1

// .Zarizeni

SelfCookingCenter®a
VarioCookingCenter®
nam umoziuji pripravovat
pokrmy pfedem. To

nam prinasi nezbytnou
flexibilitu a uSetri spoustu
¢asu, ktery mlizeme
vénovat novym napadiim.”

Thomas Wenger, $éfkuchar
spole¢nosti BHS Corrugated,
Weiherhammer
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Kazda kuchyné je jind, a proto jsou odlisné i vase pozadavky na
kuchyniské technologie. Proto spolec¢nost RATIONAL nabizi individudlni
poradenské sluzby pro vasi firmu prostfednictvim tymu nasSich
specialistli pfimo na misté. Spole¢né s vami vypracujeme vhodnou
koncepci kuchyné, podrobné planovani pfipravy a také sSkoleni
zaméstnancl nastavené pro potreby vasi kuchyné a v ramci podpory
vyroby zajistime idealni vyuziti nasich technologii.

Vyberete si pfesné takové poradenské sluzby, které potfebujete. PFimo
realizovatelné a na miru vasi firmy. Cilem poradenstvi je, aby byla zafizent
SelfCookingCenter® a VarioCookingCenter® optimalné zac¢lenéna do
vasich individualnich proces, jesté vice je optimalizovala a diky Gspore
prostiedkl tak vytvarela vétsi rezervy ve vasi kazdodenni praci v kuchyni.
Presvédcte se, jak mlzete diky systémovému reseni iKitchen profitovat

z vyS$Si produktivity a flexibility. Srde¢né vas zveme, abyste se zcela
nezavazné zucastnili nékteré z nasSich specidlnich akci iKitchen.

Na telefonnim Cisle +420 226 527 500 nebo na adrese
rational-online.com se dozvite, kdy a kde se konaji nejblizsi akce.




RATIONAL Czech Republic s.r.o.

Evropska 859/115
160 00 Praha 6 — Vokovice
Ceska republika

Tel. +420 226 521 500

info.cz@rational-online.com
rational-online.com
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Pravo na technické zmény na zakladé dal$iho vyvoje vyhrazeno.



