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Uvod

Vazeni zakaznici,
gratulujeme vam k novému zafizeni iCombi Classic. Pfed prvnim uvedenim zafizeni do provozu si prosim pozorné

prectéte navod k obsluze. Tento ndvod k obsluze umoziuje bezpecné zachdazeni se zafizenim. Tento ndvod
k obsluze uschovejte tak, aby byl vzdy pristupny obsluze zafizeni.

Se zafizenim iCombi Classic dosahnete vynikajicich vysledkd vareni. Diky intuitivnimu uzivatelskému vedeni je to
mozné rychle a snadno bez velkého ucenti.

Prejeme vdm spoustu zabavy se zafizenim iCombi Classic.
Vas

RATIONAL Czech Republic s.r.o.

Zaruka na vyrobek

Zaregistrujte svij pFistroj na adrese www.rational-online.com/warranty a profitujte z dvouleté zaruky. Na téchto
strankdch najdete rovnéz vSeobecné zaru¢ni podminky a zaruéni servis.

Spole¢nost RATIONAL neodpovida za skody, které vznikly v ddsledku nepovolenych technickych zmén.

Cilova skupina
Tento dokument je uréen osobam, které pracuji v jidelnach a prdmyslovych kuchynich.
Ndsledujici skupiny osob nesmi tento pFistroj pouzivat, ani provadét jeho ¢iSténi a udrzbu:
= Osoby se snizenymi psychickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi.
= Osoby s nedostatkem zkuSenosti a znalosti
= Déti

Dohlizejte na déti, které se nachazeji v blizkosti zafizeni. Déti si nesmé&ji hrat s pistrojem.

Pouziti v souladu se stanovenym ucelem
Zatizeni iCombi Classic bylo vyvinuto k tepelné pfipravé pokrmd.

Tento pristroj se smi pouzivat pouze komeréné, napiiklad v kuchynich restauraci a v jidelnach a komer¢nich
kuchynich nemocnic, pekarstvi nebo feznictvi. Tento pristroj se nesmi pouzivat venku. Tento pfistroj se nesmi
pouzivat pro nepretrzitou priimyslovou masovou vyrobu potravin.

Pouzivani pfistroje k jakémukoli jinému Ucelu je v rozporu s uréenym Ucelem pouziti a je nebezpecné. Spole¢nost
RATIONAL AG neodpovida za skody, které vznikly v disledku pouzivani pfistroje v rozporu se stanovenym
ucelem.

Prace s timto nadvodem

Vysvétlivky symboli
V tomto dokumentu se pouzivaji nasledujici symboly, které vam maji zprostiedkovat informace a navést vas k
¢innosti:
v Tento symbol oznacuje podminky, které musi byt splnény, nez budete moci provést ¢innost.
1. Tento symbol oznacuje Gkon, ktery musite provést.
> Tento symbol oznacuje mezivysledek, na zakladé kterého miZete ovéfit vysledek tikonu.
>> Tento symbol oznacuje pribézny vysledek, na zékladé kterého muzete ovérit konecny vysledek instrukei k
¢innosti.
= Tento symbol oznacuje vycet.

a. Tento symbol oznacuje seznam.

Vysvétleni piktogramui

V tomto dokumentu se pouzivaji nasledujici piktogramy:

Originalni ndvod k obsluze



1] Uvod

A\ [IJ Pozor! Pted pouzitim zatizeni si prectéte navod k obsluze.
A\ Obecna varovné znacka

Q Uzite¢né pokyny k snadnému pouzivani vadeho zafizent.

143 Vysvétleni varovnych upozornéni

Pokud vidite jedno z nasledujicich varovnych upozornéni, znamena to varovani pfed nebezpecnymi situacemi a
navod, jak se témto situacim vyhnout.

A NEBEZPECIi

Pokud se zobrazuje varovné upozornéni stupné nebezpe¢i NEBEZPECI, jste varovani pred situacemi, které
vedou k tézkym zranénim nebo k smrti.

Pokud se zobrazuje varovné upozornéni stupné nebezpedi VYSTRAHA, jste varovani pied situacemi, které
mohou vést k tézkym zranénim nebo k smrti.

/\ POZOR

Pokud se zobrazuje varovné upozornéni stupné nebezpeli POZOR, jste varovani pred situacemi, které mohou
vést ke zranénim.

Pokud se zobrazuje toto upozornéni, jste varovani pred situacemi, které mohou vést k poskozeni zafizeni.

14.4 Obrazky

llustrace pouzité v tomto navodu k obsluze se mohou od skute¢ného zafizenf liSit.

1.4.5 Technické zmény

Prava na technické zmény na zdkladé dalSiho vyvoje vyhrazena.

Originalni ndvod k obsluze 7 /60



2 | Obecné bezpec¢nostni pokyny

2 Obecné bezpecnostni pokyny

Zafizeni je zkonstruovano bezpecné a pfi bézném provozu v souladu s predpisy
nepredstavuje zadné nebezpedi. Spravné zachazeni pfi pouzivani zafizeni je popsano v
tomto navodu.

Instalaci zafizeni povérte vyhradné vaseho servisniho partnera spole¢nosti
RATIONAL.

Udrzbu zafizeni prenechte vyhradné vasemu servisnimu partnerovi RATIONAL.

Nikdy neupravujte zafizeni ani jeho instalaci provedenou vasim servisnim
partnerem RATIONAL.

Neodstranujte vypoustéci sito ve dné.
NepouZivejte zafizeni v pfipadé, Ze je poSkozeno. PoSkozené zafizeni neni
bezpecné a mize zplsobit zranéni a pozar.

Nepouzivejte zafizeni v piipadé, ze je poskozena sklenéna vypln dvifek varného
prostoru. Kontaktujte svého servisniho partnera spole¢nosti RATIONAL a nechte
sklenénou vypln dvifek varného prostoru vymeénit.

Neumistujte na zafizeni zadné predméty.

Neukladejte do blizkosti zafizeni latky, které jsou snadno zapalné nebo se mohou
snadno vznitit.

Pouzivejte zafizeni pouze pfri teploté okolniho prostfedi od +10 °C do +40 °C.

Vyhnéte se umistovani zdroju tepla v blizkosti zafizeni, napf. fritézy nebo grilovaci
plotny.

Béhem provozu zajistéte, aby byla podlaha v okoli zafizeni sucha a nebylo mozné
po ni uklouznout.

Bezpecnostni pokyny pied pouzivanim

Ujistéte se, ze ma pfistroj teplotu alespori + 5 °C.

Zajistéte, aby byl plech pro usmérfiovani proudéni vzduchu pred kolem ventilatoru
nahofe i dole zajistén.

Zajistéte, aby byly zavésné ramy nebo stojanovy vozik radné zajistény.
Zajistéte, aby se ve varném prostoru nenachazely zadné zbytky cisticich tablet.

Pokud uvedete zafizeni po delSi dobé odstaveni opét do provozu, proplachnéte
rucni sprchu minimalné 10 litry vody.

Bezpecnostni pokyny béhem pouzivani

8 /60

Jak se vyhnete opareni a popalent:

— Bé&hem pouzivani otevirejte dvirka varného prostoru opatrné. M{ize unikat
horka para.

— Pfi vyjimani pfislusenstvi nebo predmétli z varného prostoru pouzivejte své
osobni ochranné pomlicky.

Originalni ndvod k obsluze



2 | Obecné bezpecnostni pokyny

— Béhem provozu se dotykejte zafizeni pouze v misté ovladaciho panelu a
rukojeti dvifek varného prostoru. Vnéjsi povrchy mohou mit teplotu vice nez
60 °C.
— Nadobu s pokrmem zasouvejte pouze do té urovné zasuvu, na kterou vidite.
Horky pfipravovany pokrm muze jinak pfi vyjimani se zafizeni vySplichnout
» Zabranite tak nebezpedi pozaru a vybuchu:

— V pfistroji nevarte tekutiny, které se snadno vzniti, napf. alkoholické napoje
jako vino. Tyto tekutiny se mohou pii odparovani samy vznitit. Pfed varenim
pokrmu v tekuting, ktera se snadno vzniti, tuto tekutinu delsi dobu povarte, aby
se v ni snizil obsah alkoholu.

— PFi grilovani a peceni zasuite pod prfipravovany pokrm nadobu na zachytavani
tuku.

= Jak zabranite zranénim pfi praci s pfepravnim vozikem, stojanovym vozikem nebo
se stojanovym vozikem na talife:

— Pres prahy a po nerovné podlaze posouvejte prepravni voziky, stojanové
voziky nebo stojanové voziky na talife velmi opatrné, aby se neprevratily.

— Aktivujte zajiStovaci brzdy prepravnich vozik(, stojanovych vozik{i nebo
stojanovych vozik( na talife, aby se na nerovné podlaze nedaly do pohybu.

— Zafixujte prepravni vozik u svého zafizeni jeSté pfedtim, nez stojanovy vozik
nebo stojanovy vozik na talife zasunete do piistroje nebo je ze zafizeni
vysunete.

— Budete-li se stojanovym vozikem pohybovat, uzaviete zajisténi nadoby
stojanového voziku a prikryjte nadoby s horkymi pokrmy. Jinak mize horky
pripravovany pokrm vysplichnout.

= Vyhnete se tak vzniku vécnych skod v disledku nespravného pouzivani
prislusenstvi:
— PouZivejte pouze originalni prislusenstvi RATIONAL.
— Kuzeni potravin pouzivejte vyhradné zafizeni VarioSmoker.

» Pokud se ve varné komore nachazi pokrmy, které uz byly zahraty na servirovaci
teplotu, nesmi se do varné komory vkladat studené pokrmy.

Bezpecnostni pokyny po ukonceni pouzivani
= Zarizeni po kazdém pouZziti vycistéte.

= Abyste zabranili korozi varného prostoru, nechavejte dvifka varného prostoru v
piipadé delSiho odstaveni a pies noc pooteviené na Stérbinu.

= V piipadé delSiho odstaveni uzavrete privod vody, elektfiny a plynu k zafizeni.
= V piipadé delSiho odstaveni zafizeni a pred prepravou zafizeni vyprazdnéte
generator pary.
2.1 Bezpecnostni pokyny pro zafizeni s pfipojkou plynu

= Jak zabranite nebezpedi pozaru:

Originalni ndvod k obsluze 9/60



2 | Obecné bezpec¢nostni pokyny

— Pokud je vase zafizeni napojeno do komina, pravidelné povéfujte vaseho
instalatéra plynu ¢isténim odsavaciho potrubi. Dbejte na to, aby byly
dodrzovany predpisy platné pro danou zem.

— Neumistujte na potrubi pro odvadéni spalin Zadné predméty.

= Jak se vyhnou smrtelnym drazm:

— Pokud je vase zafizeni vybaveno digestofi, vzdy ji béhem provozu zapnéte. V

opacném pfipadeé se mohou nahromadit spaliny.
= Jak se spravné zachovat pfi zjisténi zapachu plynu:
— Nerozsvécujte zadné svétlo ani nezapinejte spotiebice, nevytahujte ze zasuvek

zastrcky a nepouzivejte mobilni ani jiné telefony. Mohlo by dojit ke vzniku
jiskry a zvySuje se nebezpeci vybuchu.

— Otevrete okna a dvere a vyvétrejte mistnost cerstvym vzduchem. K odvétrani
mistnosti nezapinejte digestore ani ventilatory. Mohlo by dojit ke vzniku jiskry
a zvysuje se nebezpedi vybuchu.

— Zavrete uzaveér plynového vedeni.

— Opustte budovu a kontaktujte svého dodavatele plynu nebo hasice.

2.2 Osobni ochranné pomticky
= Pfipraci s pfistrojem pouZzivejte pouze odév, ktery zabrani vzniku pracovniho
Urazu, predevsim v dasledku Zaru, vystfikujicich horkych kapalin nebo Ziravych
latek.

= Pro spolehlivou ochranu pfi manipulaci s horkymi pfedméty a ostrymi hranami
c¢asti plech(l pouzivejte ochranné rukavice.

v

= Pro spolehlivou ochranu pfi manipulaci s Cisticimi prostiedky pouzivejte pii cisténi
priléhajici ochranné bryle a ochranné rukavice odolné vici chemikaliim.
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3 | Zafizeni iCombi Classic

3 Zarizeni iCombi Classic

Ovladaci panel

displej

Varny prostor

Centralni ovladaci kolecko

Ru¢ni sprcha

Dvitka varného prostoru

Port USB

Klika

Zasuvka Care

Vzduchovy filtr

Typ 20-1/1

Typ 20-2/1
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4.1

4.2

4.3

12/60

Jak pracovat s pristrojem

Prvni uvedeni do provozu

Pokud uvédite zafizeni poprvé do provozu, bylo jiz fddné nainstalovéno servisnim partnerem spole¢nosti
RATIONAL. Byl jiz proveden autotest a zafizeni je tak pFipraveno k provozu. Vechny informace o instalaci jsou
uvedeny v pfiloZzené instala¢ni pfirucce.

Nez zacnete s pfistrojem poprvé pracovat

1. Nez uvedete zafizeni poprvé do provozu, vycistéte celé zafizeni i s pfisluSenstvim.

Dalsi informace najdete zde:Péce [P 45]

Zapnuti a vypnuti zarizeni

1. Pro zapnuti zatizeni stisknéte tla¢itko na priblizn& 3 sekundy: (1)
> Zafizeni se zapne. Zobrazi se Uvodni obrazovka.

2. Pro vypnuti zafizeni stisknéte a podrzte tla¢itko, dokud se zcela nezobrazi stavovy prouzek na hornim okraji
displeje: (1)

>> Zafizeni se vypne.

Interakce s pristrojem

Nespravné ovladani displeje

Displej mUizete poskodit, pokud jej budete ovladat ostrym a $pi¢atym predmétem.
1. Ovladejte zafizeni vyhradné rukama.

Zartizeni mliZete ovladat pouze jednim gestem a centralnim ovladacim kole¢kem.

P

Stisknout Otaceni a stisknuti
1. Stisknutim tlacitek na ovlddacim panelu vyberte pozadovany rezim nebo funkci.

2. Otocenim centrélniho ovladaciho kolecka provedete nastaveni.

3. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

Originalni ndvod k obsluze
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4| Jak pracovat s pfistrojem

maximalni mnozstvi napiné;

Poskozeni zafizeni v dusledku pFilis velkého mnozZstvi naplné

Pokud prekrocite maximalni mnozstvi napiné, mize dojit k poskozeni zafizent.

1. Do pfistroje vkladejte pouze zde uvedené maximalni mnozstvi naplné

Typ max. mnozstvi naplné [kg] max. zatizeni na jeden zasuv
20-1/1 90 kg 15 kg
20-2/1 180 kg 30 kg

Otevreni a zavreni dvifek varného prostoru

Otevieni dvifek varného prostoru
1. Otocte rukojet dvifek varného prostoru doprava.

2. Pokud je vase zafizeni vybaveno bezpecnostnim zavirdnim dveri, nejprve seslapnéte pedal a poté otocte
rukojet dvifek varného prostoru doprava do vodorovné polohy.

3. Otvirejte dvirka varného prostoru pomalu. APOZOR! Nebezpedi opareni! Pokud je zafizeni v provozu, miize
dojit k ndrazovému tniku velkého mnozstvi horké pary z varného prostoru.

>> Kolo ventildtoru se pfibrzdi.

Zavrieni dvirek varného prostoru

1. Zavrete dvifka varného prostoru a poté otocte rukojet doleva do svislé polohy.

Vlozeni pokrmu do pristroje

1. Oteviete dvirka varného prostoru.
> Aktivuje se brzda kola ventilatoru a zabrzdi kolo ventilatoru.

2. Zasuiite pokrm k pFipravé do pfistroje.

3. Pokud grilujete nebo pecete, zasurite pod pfipravovany pokrm nadobu na zachytavani tuku.
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4.7

14 / 60

4. Zavrete dvirka varného prostoru. Dbejte na to, aby byla dvifka varného prostoru zcela zaviena a aby byla
rukojet dvifek varného prostoru ve svislé poloze.

Urovei zasuvky vice nez 1,60 m

1,60 m

S e T T =

Pokud je vaSe zafizeni nainstalovéano tak, Ze se horni Uroven zasuvky nachazi 1,60 m nad zemi, musite v tomto
misté umistit pfiloZzenou varovnou znacku.

Zapichnuti snimace vnitini teploty pokrmu

Ndsledujici odstavce popisuji praci se snimacem vnitfni teploty pokrmu a praci s externé pripojitelnym snimacem
vnitini teploty pokrmu.

/\ POZOR

Horky snimac vnitini teploty pokrmu

Pokud se dotknete horkého snimace vnitini teploty pokrmu bez ochrannych rukavic, hrozi nebezpedi popaleni.
1. Pfipraci s horkym snimacem vnitfni teploty pokrmu noste vzdy ochranné rukavice.

2. V pfipadé potreby zchladte snimac vnitfni teploty pokrmu rué¢ni sprchou.

/\ POZOR

Spicaty nerezovy snimad vnit¥ni teploty pokrmu

Pokud nejste pfi praci s nerezovym snimacem vnitni teploty pokrmu opatrni, miZete se zranit o jeho ostry
hrot.
1. Pfipréci s horkym snimacem vnitfni teploty pokrmu noste vzdy ochranné rukavice.

2. Po poutziti zasufte snimac vnitini teploty pokrmu do uréeného drzaku.
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Snimac vnitrni teploty pokrmu visi z varného prostoru

Pokud po pouziti nevratite snimac vnitini teploty pokrmu do drzaku k tomu vyhrazeného, mize dojit k
poskozeni snimace vnitini teploty pokrmu.

1. Po pouziti zasunte snimac vnitini teploty pokrmu do uréeného drzaku.

Q >

= Pokud pravidelné pripravujete velmi tenké nebo tekuté pokrmy, doporucuje se pouzit volitelné dostupnou
polohovaci pomuicku. Zasunte snimac vnitini teploty pokrmu nejprve do polohovaci pomticky a poté do
pfipravovaného pokrmu.

= Pokud je snimac vnitfni teploty pokrmu teplejSi nez nastavend vnitini teplota pokrmu, zchladte jej ru¢ni
sprchou.
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Maso, napriklad steak

Celé kure

Malé kousky pripravovaného
pokrmu, napfiklad gulas

Rybi Filety

Celé ryby

Zelenina, napiiklad brambory

Maso, napfiklad steak

1. Vlozte snimac vnitini teploty pokrmu Sikmo do varfeného jidla tak, aby Spi¢ka snimace byla v nejtlustsi ¢asti
jidla.

Velké kusy masa, napf. pecené

1. Vlozte snimac vnitini teploty pokrmu do vareného jidla tak, aby Spi¢ka snimace byla v nejtlustsi ¢asti jidla.

Celé kure

1. Zabodnéte snimac vnitrni teploty pokrmu do nejtlustsiho mista prsniho filetu, ne pfilis blizko kosti.
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Ujistéte se, ze Spicka snimace vnitini teploty pokrmu nevy¢niva do bfisni dutiny kufete. Nezasunujte snimac vnitfni

teploty pokrmu do kyty.

Rybi filety

1. Vlozte snimac vnitini teploty pokrmu Sikmo do varfeného jidla tak, aby Spi¢ka snimace byla v nejtlustsi ¢asti
jidla.

Celé ryby

1. Vlozte snimac vnitini teploty pokrmu do vareného jidla tak, aby Spi¢ka snimace byla v nejtlustsi ¢asti jidla.

Dbejte na to, aby se hrot snimace vnitfni teploty pokrmu nenachdzel v bfisni dutiné ryby.

Malé kousky pripravovaného pokrmu, napiiklad gulas

1. Probodnéte pfipravovany pokrm tak, aby Spi¢ka snimace vnitfni teploty pokrmu byla v nejtlustsi ¢asti pokrmu.

Polévky, omacky, sladké pokrmy

1. Vlozte snimac vnitini teploty pokrmu do nadoby odpovidajici gastronormé tak, aby byl zcela ponofen do
tekutiny.

2. Pfi promichavani tekutiny ponechte snimac vnitini teploty pokrmu v gastronadobé.

Zelenina, napriklad brambory

1. Vlozte snimac vnitini teploty pokrmu do vareného jidla tak, aby Spi¢ka snimace byla v nejtlustsi ¢asti jidla.

pecivo.
1. U pediva, které béhem peceni vyrazné nakyne, zapichnéte snimac vnitini teploty pokrmu svisle doprostied
produktu.

PouZzijte k tomu volitelné dostupnou polohovaci pom{icku.

Pfipravované pokrmy rizné velikosti
1. Nejprve zapichnéte snimac vnitfni teploty pokrmu do malého kousku pfipravovaného pokrmu.

2. Kdyz je dosazeno pozadované vnitini teploty, odstrarite malé kousky pfipravovaného pokrmu ze snimace
vnitfni teploty pokrmu a z varného prostoru.

3. Zasurite pak snimac vnitini teploty pokrmu do vétsiho kusu vafeného pokrmu a pokracujte ve vareni.

Funkce Finishing se stojanovym vozikem na talife

1. Zasufte snimac vnitini teploty pokrmu do bilé keramické trubky na stojanovém voziku.

Vyjmuti snimace vnitini teploty pokrmu

1. Pokud pfipravovany pokrm dosdhl pozadovaného vysledku, vyjméte nejprve z pokrmu snimac vnitini teploty
pokrmu a poté i hotovy pokrm z varného prostoru.

2. Zasuiite snimac vnitfni teploty pokrmu do uréeného drzaku.

Pouzivani rucni sprchy
Upozoriiujeme vas, Ze vase zafizeni mUze byt volitelné bez ru¢ni sprchy.

Ruéni sprcha ma dva nastavitelné vzory st¥ikani, sprchu Y|/ (A) a bodovy paprsek | (B).
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/\ POZOR

Rucni sprcha a voda z rucni sprchy se mohou zahfat na vice nez 60 °C.

Pokud se dotknete rozehratych soucasti nebo prijdete do kontaktu s horkou vodou, m(iZete se opafit.
1. P préci s ru¢ni sprchou pouzivejte ochranné rukavice.

/\ POZOR

Tvorba choroboplodnych zarodkt ve vodovodnim potrubi

Pokud ru¢ni sprchu nepouzivéte kazdy den, mohou se ve vodovodnim vedeni usadit bakterie.

1. Kazdé réano a vecer proplachnéte ru¢ni sprchu po dobu 10 sekund vodou.

UPOZORNENI

Nespravna manipulace s rucni sprchou

Pokud ru¢ni sprchu vytahnete nad maximalni dostupnou délku hadice nebo za hadici trhnete, mize se poskodit
navijeci mechanismus ru¢ni sprchy. Ru¢ni sprchu pak jiz nelze automaticky navinout do pouzdra.

1. Nevytahujte ru¢ni sprchu pres maximalni dostupnou délku hadice.

Ruéni sprcha neni urcena k ochlazovani varného prostoru

Pokud ochlazujete varny prostor ru¢ni sprchou, mtze dojit k poskozeni varného prostoru, plechu pro
usmériovani proudéni vzduchu nebo sklenéné vypliné dvifek varného prostoru.

1. Varny prostor ochlazujte pouze pomoci funkce zchlazeni prostfednictvim kola ventilatoru Cool-Down.

Vytahnéte hadici ru¢ni sprchy v délce alespor 20 cm z odkladaci polohy.

N

Hadici ru¢ni sprchy drzte pevné.

Otacenim predni ¢asti ru¢ni sprchy navolite poZzadovany vzor stfikani.
= Nastavte ru¢ni sprchu na | , abyste zvolili polohu Bodovy paprsek.

= Nastavte ru¢ni sprchu na |/, abyste zvolili polohu Sprcha.

Pokud nenastavite predni dil ru¢ni sprchy do Zadné z obou poloh, miiZe ze sprchové hlavice odkapavat voda.

1. Stisknéte paku ru¢ni sprchy. Cim intenzivnéji paku stladite, tim mocnéjéi je proud vody.
2. Po poutziti nechejte ru¢ni sprchu opét pomalu navijet do skiiné. APOZOR! Pred navinutim hadice ruéni

sprchy zpét do skiiné se ujistéte, zda je Cista.

Vestavény odvod tuku

Je-li vaSe zafizeni vybaveno volitelnym integrovanym odvodem tuku, shromazduje se odkapdvajici tuk ve varné
komore a odvadi se do zachytné nddoby na tuk.

1 Rukojet kulového ventilu 2 Odtokova trubka

Originalni ndvod k obsluze



4| Jak pracovat s pfistrojem

B8 Plnici hrdlo s bajonetovym uzdvérem 4 Zachytnda nadoba na tuk
1. Oteviete dvifka varného prostoru.

Odstrarite uzavér odtokové trubky.

w

Do varné komory vlozte vanu k zachytavani tuku tak, aby otvor vany k zachytévani tuku stal na odtokové
trubce.

Pod odtok na vnéjsi strané zafizeni postavte zachytnou nadobu na tuk, napf. kanystr.
Do zachytné nadoby na tuk zasurite plnici hrdlo vestavéného odvodu tuku.
Na odtok nasufite bajonetovy uzavér plniciho hrdla.

Bajonetovy uzdveér zaaretujte.

© N o U &

Otocte rukojet kulového ventilu do vodorovné polohy.

>> Kulovy ventil je otevieny. Odkapdvajici tuk je nyni mozné zachytdvat do zachytné nadoby na tuk.

Vyména zachytné nadoby na tuk

/\ POZOR

Vnéjsi povrch zafizeni, odtok a zachytna nadoba na tuk mohou byt velmi horké

PFi kontaktu s horkymi funkénimi dily se mliZete opafit.

1. Pri vyméné zachytné nadoby na tuk pouzivejte osobni ochranné prostredky.

1. Je-li zachytnd nddoba na tuk pInd, otocte rukojet kulového ventilu do svislé polohy.
> Kulovy ventil je zavieny.
2. Povolte bajonetovy uzavér.
Vymeéiite zachytnou nadobu na tuk.

4. Tuk radné zlikvidujte. UPOZORN ENI! Tuk a dal3i kapalné latky, které se shromazdily do zachytné nadoby na
tuk, se musi likvidovat v souladu se zakonnymi predpisy. Tuk nikdy nevypoustéjte do odpadu.Tuk, ktery jste
shromazdili do zachytné nadoby na tuk, nikdy nepouzivejte k pripravé pokrmti nebo jako potravinu.
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5 Priprava pokrmiu

5.1 Zobrazeni provoznich rezimi

provozni rezimy:

VlIhkost varného prostoru

Teplota varného prostoru

Doba vareni

Vnitini teplota pokrmu

Dopliikové funkce

= K dispozici jsou nasledujici provozni rezimy:
— Para[r 23]
— Kombinace pary a horkého vzduchu [» 24]
— Horky vzduch [» 25]
= K dispozici jsou nasledujici parametry vareni [» 20]:
— Vlhkost varného prostoru
— Teplota varného prostoru
— Doba vareni

— Vnitini teplota pokrmu

= K dispozici jsou nasledujici dopliikové funkce [» 22]:

— Ohrev

Funkce zchlazeni Cool-Down

Rychlost proudéni vzduchu

Vareni s teplotnim rozdilem

5.2 Parametry vareni
Vlhkost varného prostoru
Pomoci tohoto parametru vareni nastavite vihkost varného prostoru.

=V provoznim rezimu Para ¢ini vlhkost varného prostoru 100 % a nelze ji zménit.

=V provoznim rezimu Kombinace pary a horkého vzduchu se k vihkosti z pfipravovaného pokrmu pfivadi
pridavna vihkost z parniho generatoru. Pokud dojde k piekrocent nastavené vlhkosti ve varném prostoru,

probéhne jeho odvlhéeni.

=V provoznim rezimu Horky vzduch se vihkost nepfivadi pomoci parniho generdtoru, ale vystupuje

Menu

z pfipravovaného pokrmu. Pokud dojde k prekroceni nastavené vihkosti ve varném prostoru, probéhne jeho

odvlhceni.
Vlhkost varného prostoru nastavite takto:

1. Stisknéte tlagitko: @

20/60
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2. Otocte centralnim ovlddacim kole¢kem a nastavte pozadovanou vihkost varné komory.

3. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

Teplota varného prostoru
Pomoci tohoto parametru vareni nastavite teplotu ve varném prostoru.

= Pokud je topné téleso aktivni, aby dosdhlo nastavené teploty varného prostoru, zobrazi se nasledujici
symbol: §

= Po dosaZeni teploty varného prostoru se zobrazi nasledujici symbol: §
Teplotu varné komory nastavite takto:
1. Stisknéte tlacitko: §
2. Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a nastavte poZzadovanou teplotu varné komory.
3. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.
> Je-li skute¢nd teplota vy$si, nez nastavend teplota varné komory, za¢ne § blikat.
4. Stisknéte tla¢itko: [
5. Stisknéte tlacitko: ¥}

> Jste vyzvani, abyste otevreli dvifka varé komory.

> AVY'STRAHA! Nebezpeci poranéni! PFi otevieni dvifek varné komory se kolo ventilatoru nepfibrzdi.
Nesahejte do rotujiciho kola ventilatoru. Rychlost kola ventildtoru se zvysi. Teplota varné komory klesne. Na
displeji se zobrazi teplota varné komory.

6. A7 teplota varné komory dosahne pozadované hodnoty, stisknéte tlacitko: D
>> Funkce zchlazeni Cool-Down se ukondi.
Jak si zobrazite aktualni vlhkost a teplotu ve varném prostoru:
1. Stisknéte a podrzte tlacitko: §
> Po 10 sekundach se zobrazi aktudlni teplota varného prostoru.

2. Chcete-li se opét vratit k nastavenym hodnotam parametrd, tlac¢itko uvolnéte.

Doba vareni

Pomoci tohoto parametru nastavite dobu, za kterou ma pfipravovany pokrm dosahnout poZzadovaného vysledku.
Alternativné muzZete vase zafizeni prerusit a pokracovat v pfipravé s vami provedenymi nastavenimi. Zapnéte
proto nepretrzity provoz.

Dobu vareni nastavite takto:
1. Stisknéte tlacitko: @
2. Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a nastavte pozadovanou dobu vareni.
> Pokud nastavite dobu vareni na 10:00, objevi se symbol: i35 Nepietrzity provoz je zapnuty.
3. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

Pokud jste nastavili dobu vareni, nemate k dispozici parametr Vnitfni teplota pokrmu.

N Vhitini teplota pokrmu
/ Pomoci tohoto parametru vareni nastavite, jak vysoka ma byt vnitfni teplota nebo stupen vareni pokrmu.
Vnitini teplotu pokrmu nastavite takto:
1. Stisknéte tla¢itko dvakrat: >
2. Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a nastavte pozadovanou vnitini teplotu pokrmu.
3. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

Pfi nastavovani vnitini teploty pokrmu dodrzujte hygienické predpisy platné pro prislusnou potravinu ve vasi zemi.
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Dopliikové funkce

Ohrev
S touto doplikovou funkci je varny prostor predehraty, takze vznikne tepelny naraznik.
Teplotu, na kterou se ma zafizeni ohfat, nastavite takto:
1. Stisknéte tla¢itko: [
2. Stisknéte tlacitko: 2§
3. Otocte centralnim ovladdacim kole¢kem a nastavte pozadovanou teplotu.
4. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.
> Zafizeni se zahreje.
5. Chcete-li zahfivani prerusit, stisknéte tlacitko: D¢
6. Chcete-li zobrazit aktualni teplotu varné komory, stisknéte a podrzte tla¢itko: A}

>> A7 se zafizeni zahf'eje, budete vyzvani k viozeni pokrmdi.

Funkce zchlazeni Cool-Down

Pokud pokrmy pfipravujete za vysokych teplot a nakonec potrebujete dosahnout nizsi teploty ve varném prostoru,
mUZete varny prostor zchladit pomoci funkce zchlazeni Cool-Down.

v Plech pro usmérfiovani proudéni vzduchu je spravné zajistén.
1. Stisknéte tla¢itko: [
2. Stisknéte tlacitko: ¥§

3. AVY'STRAHA! Nebezpedi opareni! Pfi otevieni dvifek varné komory unikne z varné komory narazové velké
mnozstvi horké pary. Otevriete dvifka varného prostoru. Jsou-li dvifka varné komory uz oteviend, zaviete je
a pak je zase znovu otevrete.

> AVY'STRAHA! Nebezpeci poranéni! PFi otevieni dvifek varné komory se kolo ventilatoru nepfibrzdi.
Nesahejte do rotujiciho kola ventilatoru. Rychlost kola ventildtoru se zvysi. Teplota varné komory klesne. Na
displeji se zobrazi teplota varné komory.

4. Az teplota varné komory dosdhne pozadované hodnoty, stisknéte tlacitko: M

>> Funkce zchlazeni Cool-Down se ukondi.

Rychlost proudéni vzduchu

Pomoci této dopliikové funkce nastavite rychlost otaéent kola ventilatoru. Cim vy3si je zvoleny stupefi, tim vyssije
rychlost vzduchu. U malych a citlivych potravin zvolte nizky stupen.

Rychlost vzduchu nastavite takto:

1. Stisknéte tla¢itko: [

2. Stisknéte tlacitko: Zegs
3. Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a nastavte pozadovanou rychlost vzduchu.
4

Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

Vareni s teplotnim rozdilem

Pomoci této doplitkové funkce se bude pokrm pripravovat s priibéznym udrzovanim rozdilu mezi teplotou
varného prostoru a vnitini teplotou pokrmu. Prostrednictvim pomalého nardstu teploty varného prostoru s
pribéznym udrzovanim rozdilu vici vnitini teploté pokrmu se pokrm pripravuje pomalu a velmi Setrné. Ztraty pri
vareni jsou snizeny na minimum. MiZete zvolit rozdil od 20 °C do 60 °C. Poté musite jesté nastavit pozadovanou
vnitfni teplotu pokrmu.

Cim je rozdil mezi teplotou varného prostoru a vnitini teplotou pokrmu mensi, tim pomaleji a $etrné&ji se pokrm
pripravuje. Cim je rozdil mezi teplotou varného prostoru a vniténi teplotou pokrmu vétsi, tim rychleji je pokrm
pfipraven.

Vareni s teplotnim rozdilem:
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1. Stisknéte tla¢itko: [

2. Stisknéte tlacitko: § a4

5 | PFiprava pokrmui

> Automaticky se vratite k parametriim vareni. Parametr vareni Doba vareni je nahrazen funkci Vafeni
s teplotnim rozdilem. Zobrazi se aktudlni teplota varné komory a teplota Delta.

Stisknéte tlacitko: 4§

4. Otocte centralnim ovladacim koleckem a nastavte pozadovany teplotni rozdil.

Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

> Vybér se automaticky zméni na parametr Vnitini teplota pokrmu.

6. Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a nastavte pozadovanou vnitini teplotu pokrmu.

7. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

>> Parametry vareni se zobrazi podle vaseho nastaveni.

5.4 Para
5.4.1 Klima varného prostoru a teplotni rozsah
Klima ve varné komore Zpusob piipravy Vlhkost varného prostoru Teplota varného prostoru
vihky = Vareni v pare 100 % 30-130°C
= Dusent

5.4.2 Vareni pokrmu v pare

Blansirovani
Ohrev
Bobtnani

Priprava pokrmi sous-
vide

Rozmrazovani

Konzervovani

1. Stisknéte tla&itko: %%

2. Stisknéte tlacitko: §

Originalni ndvod k obsluze
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5.5

5.5.1

5.5.2
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Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a nastavte pozadovanou teplotu varné komory.
Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

Vybér parametril vafeni se automaticky zméni na parametr Doba vareni @.

Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a nastavte pozadovanou dobu vareni.

Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

Chcete-li vafit jidlo pomoci vnit¥ni teploty pokrmu, stisknéte tlacitko jednou: >

Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a nastavte pozadovanou vnitini teplotu pokrmu.
Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

Po dosazeni nastavené teploty varného prostoru budete vyzvani k vlozeni pokrmi do pfistroje. Pokud zafizeni
nenaplnite, zahfivéni se po 10 minutach zastavi.

. Vlozte potraviny do pfistroje.

Pokrm se vafi. Po uplynuti doby vafeni nebo po dosazeni vnitfni teploty pokrmu zazni zvukovy signal a pozada
vas o kontrolu, zda jidlo dosahlo pozadovaného vysledku.

Kombinace pary a horkého vzduchu

Klima varného prostoru a teplotni rozsah

Klima ve varné komore Zpusob pripravy Vlhkost varného prostoru Teplota varného prostoru
Vlhko a teplo = Peceni 0-100 % 30-300°C
= Peceni

Pokud teplota varného prostoru na 30 minut piesahne 260 °C, teplota se automaticky snizi na 260 °C, pokud s
piistrojem béhem této doby nepracujete. Pokud do 30 minut za¢nete jednat, napfiklad otevrete dvirka varného
prostoru, pak se teplota varného prostoru udrzi dalSich 30 minut pres 260 °C.

Vareni jidla v kombinaci s parou a horkym vzduchem

-—

2
3.
4

>

Stisknéte tlacitko: §5=

Stisknéte tlaitko: @
Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a nastavte pozadovanou vlhkost varné komory.

Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

Vybér parametru vareni se automaticky zméni na parametr vareni Teplota varné komory § .
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Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a nastavte pozadovanou teplotu varné komory.

6. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

> Vybér parametru vareni se automaticky zméni na parametr vaieni Doba vareni @.
7. Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a nastavte pozadovanou dobu vareni.
8. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.
9. Chcete-li vafit jidlo pomoci vnitini teploty pokrmu, stisknéte tla¢itko jednou: >
10. Otocte centralnim ovladacim koleckem a nastavte pozadovanou vnitfni teplotu pokrmu.
11. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

> Po dosazeni nastavené teploty varného prostoru budete vyzvani k vliozeni pokrm( do pfistroje. Pokud zafizeni
nenaplnite, zahfivéni se po 10 minutach zastavi.

12. Vlozte potraviny do pfistroje.

> Pokrm se vafi. Po uplynuti doby vareni nebo po dosazeni vnitini teploty pokrmu zazni zvukovy signal a pozada
vas o kontrolu, zda jidlo dosahlo pozadovaného vysledku.

5.6 Horky vzduch
5.6.1 Klima varného prostoru a teplotni rozsah
Klima ve varné komore Zpusob pripravy Vlhkost varného prostoru Teplota varného prostoru
horky = Peceni 0-100 % 30-300 °C
= Peceni
= grilovani.
= Fritovani

= Gratinovani

= Glazovani

Pokud teplota varného prostoru na 30 minut piesahne 260 °C, teplota se automaticky snizi na 260 °C, pokud s
pristrojem béhem této doby nepracujete. Pokud do 30 minut za¢nete jednat, napiiklad oteviete dvifka varného
prostoru, pak se teplota varného prostoru udrzi dalSich 30 minut pres 260 °C.

5.6.2 Vareni v horkém vzduchu

(l

1. Stisknéte tlacitko:
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2. Stisknéte tla&itko: @
Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a nastavte maximalni vihkost varné komory.

4. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

> Vybér parametru vareni se automaticky zméni na parametr vareni Teplota varné komory § .
5. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovlddaci kolecko.

> Vybér parametru vareni se automaticky zméni na parametr vaieni Doba vareni @.
Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a nastavte pozadovanou dobu vareni.
Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.
Chcete-li vafit jidlo pomoci vnit¥ni teploty pokrmu, stisknéte tlacitko jednou: >

Otocte centrdlnim ovlddacim kole¢kem a nastavte pozadovanou vnitini teplotu pokrmu.

= © 0o N o

0. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

> Po dosaZeni nastavené teploty varného prostoru budete vyzvani k vloZeni pokrm( do pfistroje. Pokud zafizeni
nenaplnite, zahfivani se po 10 minutach zastavi.

11. Vlozte potraviny do pfistroje.

> Pokrm se vafi. Po uplynuti doby vareni nebo po dosazeni vnitini teploty pokrmu zazni zvukovy signdl a pozada
vas o kontrolu, zda jidlo dosdhlo pozadovaného vysledku.
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6 Priprava pokrmii sous-vide

PFi pripravé pokrm( sous-vide se pfipraveny, ochuceny, marinovany nebo orestovany pokrm vakuuje a uvaii v
sacku sous-vide. Timto zplsobem pfipravite pokrm s vlastni intenzivni chuti, ziskate pfirozené barvy, zachovate
cenné vitaminy a mineraly a snizite ztraty pii vafeni diky Setrné pripravé. Po uvareni se musi pfipravovany pokrm
zchladit. Pfed podéavanim se pokrm opét ohfeje v plastovém sacku, poté se ze sacku vyjme a v zavislosti na typu
pokrmu se rGznym zplsobem dokondi.

Priprava pokrm{ sous-vide je zvIast vhodna v téchto oblastech pouziti:
= Cook & Chill

Pripravujte své pokrmy centralné ve vyrobni ¢asti kuchyné a poté pokrmy dodavejte do vydejnich satelitnich
kuchyni. Vyhnete se tak drahé nadprodukci, nebot dokoncite pouze pokrmy, které skute¢né potrebuijete.

= Pokojova sluzba

Pripravte své pokrmy a jednotlivé suroviny pfedem, zchlad'e je a jednotlivé porce dokon¢ete podle
objednavky. Timto zptsobem mliZze vase hosty obsluhovat 24 hodin denné i nevyskoleny kucharsky persondl.

= Dietni a zdravé stravovani

Pfipravujte Setrné zdravé pokrmy a zachovejte pfirozené chuté a aromata. Pfidanim aromat budou pokrmy
chutnat prirozené i bez pfidavku soli a budou nutri¢né vyzivné.
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7 finishing,

Diky funkci Finishing oddélite vyrobu vasich pokrm0 od vydeje a ziskate tak volny ¢as na dllezité véci pfi varent:
Planovani, sestavovani menu nebo kreativni Gprava. Jsou minimalizovany ztraty kvality pri udrzovani pokrmu
v teplém stavu a je zajiSténa perfektni kvalita pokrmu.

= Dokoncujte pouze ty pokrmy, které pravé potrebujete a klidné reagujte na zménu poctu hostd.
= Vyhnéte se stresu a spéchu pfi Upravé prostifednictvim krats$i doby pfipravy a vydeje.

= Snizte naklady na personal efektivnim rozvrzenim casu a kratSimi cestami k hosttm.

= Provadéjte vice akci soucasné a zvyste své vyuziti bez dodatecnych nakladd.

S funkci Finishing dosdhnete dokonalé kvality a vysoké rozmanitosti pokrmd, at uz v restauraci, hotelu nebo v
oblasti spole¢ného stravovani:

= Funkce Finishing v restauraci
S funkci Finishing budou pokrmy dokonéeny presné v okamziku, kdy je potrebujete.
= Funkce Finishing v hotelu

Findlni priprava talifll je zejména vhodna v pripadé, kdy potiebujete pripravit souc¢asné k servirovani mnoho
taliQi, napt. na konferencich, svatbach nebo cateringu.

= Funkce Finishing ve spole¢ném stravovani

Nédoba na Finishing je zvIast vhodna v pfipadech, kdy chcete pfi vydeji nabidnout rozmanité pokrmy ve
velkém mnozstvi.

Pokrmy muZete dokondit ru¢né [» 28] nebo pomoci prednastavenych program [» 30].

7.1 Klima ve varném prostoru a teplota
Klima ve varné komore Vlhkost varného prostoru Teplota varného prostoru
Vlhko a teplo 0-100 % Bod varu — 140 °C

Teplotni rozsah mezi teplotou varu a 140 °C je idedlni pro dokonc¢ovani jidel. Jidlo se na talifich nevysusuje
a nekondenzuje vihkost.

7.2 Dokonceni pokrmu

Pripravovany pokrm muZete dokoncit i pomoci prednastavenych program(. Dalsi informace najdete zde:
Prednastavené programy [» 30]

1. Stisknéte tladitko: §4=
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2. Stisknéte tla¢itko: @
Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a nastavte pozadovanou vlhkost varné komory.
4. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.
> Vybér parametru vareni se automaticky zméni na parametr vareni Teplota varné komory § .
Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a nastavte teplotu varné komory mezi bodem varu a 140 °C.
6. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovlddaci kolecko.
> Vybér parametru vafeni se automaticky zméni na parametr vaieni Doba vareni @.
Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a nastavte pozadovanou dobu vareni.
Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

9. Chcete-li vafit jidlo pomoci vnitini teploty pokrmu, stisknéte tla¢itko jednou: > Zasufite snimac vnit¥ni teploty
pokrmu do bilé keramické trubky na stojanovém voziku.

10. Otocte centralnim ovladacim koleckem a nastavte pozadovanou vnitfni teplotu pokrmu.
11. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

> Po dosazeni nastavené teploty varného prostoru budete vyzvani k vloZzeni pokrm( do pfistroje. Pokud zafizeni
nenaplnite, zahfivani se po 10 minutach zastavi.

12. Vlozte potraviny do pfistroje.

> Jidlo se regeneruje. Po uplynuti doby varfeni nebo po dosazeni vnitini teploty pokrmu zazni zvukovy signdl
a pozada vas o kontrolu, zda jidlo dosdhlo pozadovaného vysledku.
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8 Rezim programovani

V rezimu programovani mizete vytvaret a ukladat své vlastni programy vareni. K dispozici je kapacita na

100 programu. Kazdému programu mizete pfiradit az 12 kroku vareni. Pro vas to znamena nejjednodussi ovladani
bez nutnosti kontroly a sledovani. Diky tomu ziskdte ¢as, usetfite suroviny a energii a budete mit vzdy standardné
stejnou a vynikajici kvalitu pokrm(.

8.1 Spusténi rezimu programovani

1. Stisknéte na Gvodni obrazovce tladitko: —

2. Stisknéte tladitko: ¥

>> Zobrazi se seznam program rezimu programovani.

8.2 Prednastavené programy
K dispozici jsou nasledujici prednastavené programy:
Program Kroky Nastaveni
Funkce Finishing: Krok 1 = Provozni rezim: Kombinace pary a horkého vzduchu
Tl = Predehfivani: 140 °C
Krok 2 = Teplota varného prostoru: 140 °C
= Vlhkost varného prostoru: 60 %
= Stupen ventilatoru: 4
= Vnitini teplota pokrmu: 68 °C
Krok 3 = Provozni rezim: Horky vzduch
= Teplota varného prostoru: 140 °C
= Vlhkost varného prostoru: 60 %
= Stupen ventildtoru: 4
= Vnitini teplota pokrmu: 72 °C
Funkce Finishing: Krok 1 = Provozni rezim: Kombinace pary a horkého vzduchu

nadoby s vnitini = Predehfivani: 140 °C
teplotou pokrmu
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Program Kroky Nastaveni
Krok 2 = Teplota varného prostoru: 140 °C
= Vlhkost varného prostoru: 60 %
= Stupen ventilatoru: 4
= Doba vareni: 24 minut
Krok 3 = Provozni rezim: Horky vzduch
= Teplota varného prostoru: 140 °C
= Vlhkost varného prostoru: 60 %
= Stupen ventilatoru: 4
= Doba vareni: 1 minuta
Funkce Finishing: talife Krok 1 = Provozni rezim: Kombinace pary a horkého vzduchu
= Predehfivani: 130 °C
Krok 2 = Teplota varného prostoru: 130 °C
= Vlhkost varného prostoru: 80 %
= Stupen ventilatoru: 4

= Doba vareni: 8 minut

Dalsi informace o funkci Finishing najdete zde [» 28].

83 Vytvoreni nového programu

GRILLEN
#N  DAMPFEN

ABC

<]

vBooDERGH I Jt

\V/

1. Stisknéte na Uvodni obrazovce tlagitko: —

2. Stisknéte tlacitko:

3. Stisknéte tlacitko: 4+

4. Zadejte nazev programu pomoci centralniho ovladaciho kolec¢ka. MiZete pouzit velkd pismena, mald pismena
a Cislice. Pfepinat mezi moznostmi muzete stisknutim tlacitka: ABC

5. Chcete-li opravit zdznam, stisknéte tla¢itko: X |

6. Pokud jste zadali nazev programu, potvrdte zadani stisknutim tlacitka: -
> Tlacitka provoznich rezimi za¢nou blikat.
7. Zvolte pozadovany provozni rezim.

> Tlacitko Provozni rezim zacne svitit.
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Programovani krokd vareni

V zavislosti na tom, ktery krok vareni jste vybrali, mGZete nastavit r(izné parametry vareni [> 20]. MlZete také
zvolit rGzné dopliikové funkce [» 22].

1.

2
3.
4

Stisknéte tlacitko pozadovaného parametru vareni.
Otocenim centrélniho ovlddaciho kolecka provedete nastaveni.
Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

Pro potvrzeni akce stisknéte tla&itko: «,/

> Krok vareni se uloZi a zobrazi. Nyni mUzZete pridat az 11 dalSich krokd vareni.

Manualni predehrati

Mlizete vytvorit v programu krok, kterym bude zafizeni predehiivano. TakZe uz pred naplnénim se ve varné
komofe vytvoii tepelny naraznik, s jehoz pomoci se dosahne pozadované teploty vareni velmi rychle, i kdyz chcete
pfipravit zmrazené jidlo.

1.

o u A W N

7.

Stisknéte tlacitko: [T

Stisknéte tlacitko: 2§

Stisknéte tlacitko: €

Stisknéte tlacitko: A3

Otocte centrdlnim ovlddacim kole¢kem a nastavte pozadovanou teplotu.
Pro potvrzeni akce stisknéte tla&itko: «/

Manudlni pfedehrivani se vytvofi jako prvni krok programu.

Chcete-li naprogramovat dalsi krok varent, stisknéte tla¢itko: i+

> Tlacitka provoznich rezimd zaénou blikat.

8.

32/60

Vyberte pozadovany provozni rezim a pokracujte v programovani kroku varent.
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Pridani dalsiho kroku vareni

1. Stisknéte tlacitko: i+
> Tlacitka provoznich rezimi za¢nou blikat.

2. Vyberte pozadovany provozni rezim a pokracujte v programovani kroku vareni.

Uprava kroku vareni

1. Chcete-li krok varent upravit, stisknéte tlacitko: /"

2. Vyberte pozadovany provozni rezim a upravte parametry vareni.

Vymazani kroku vareni
1. Chcete-li vymazat krok vareni, stisknéte tla¢itko: [j

>> Krok varfeni se vymaze.

UlozZeni programu
1. Chcete-li program ulozit, stisknéte tlacitko: (5

>> Program se zobrazi na spodnim misté v seznamu programt. Ted mdzete program spustit [> 33].

Spusténi programu
1. Stisknéte tla¢itko: —

2. Stisknéte tlacitko: [Er
3. Otocte centralnim ovladdacim kole¢kem a zvolte pozadovany program.
4. Stisknéte centralni ovladaci kolecko a potvrdte volbu.

>> Program se spusti a bude proveden prvni krok vareni.

Uprava programu

1. Stisknéte tlacitko: —

2. Stisknéte tla&itko: (57

3. Otocte centralnim ovladdacim kole¢kem a zvolte pozadovany program.
4

Stisknéte tlacitko: [ ]|
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5. Stisknéte tla¢itko: &

6. Pokud chcete pfejmenovat postup vareni, provedte zmény a potvrdte zmény stisknutim tlacitka: ./
> K dispozici jsou nasledujici mozZnosti Uprav:
= PHidani kroku vareni [+
= Vymazani kroku vareni [j

= Uprava parametru vareni /"

Pfidani kroku vareni
1. Stisknéte tlacitko: i+
> Tlacitka provoznich rezimd za¢nou blikat.

2. Zvolte provozni rezim, parametr vareni a dopliikové funkce. Dal$i informace najdete zde: Vytvoreni nového
programu [» 31]

3. Chcete-li ulozit krok varent, stisknéte tladitko: ~/

4. Chcete-li uloZit postup piipravy, stisknéte tla¢itko: (5

Vymazani kroku vareni
1. Otocte centralnim ovladacim koleckem a zvolte pozadovany krok vareni.
2. Stisknéte tlacitko: [f
> Krok vareni se vymaze.
3. Chcete-li ulozit krok vatent, stisknéte tla¢itko: ~/

4. Chcete-li ulozit postup pFipravy, stisknéte tla¢itko: 5

Uprava parametru vaieni
1. Otocte centralnim ovlddacim koleckem a zvolte pozadovany krok vareni.
2. Stisknéte tlacitko: /"

> Zobrazi se parametry vareni kroku vareni.

3. Vyberte provozni rezim, parametry vareni a dopliikové funkce, které chcete upravit. DalSi informace najdete
zde: Vytvoreni nového programu [} 31]

4. Chcete-li ulozit krok varent, stisknéte tla&itko: ~./"

5. Chcete-li uloZit postup pripravy, stisknéte tlacitko: [

8.6 Odstranéni programu
1. Stisknéte tla¢itko: =
2. Stisknéte tlacitko: (5
3. Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a zvolte pozadovany program.
4. Stisknéte a podrzte tladitko, aZ se Uplné zobrazi stavovy prouzek: [j

>> Program se vymaze.

8.7 Sefazeni seznamu programti
Seznam programi mUZete seradit tak, aby byly nej¢astéji pouzivané programy nahore:
v Vytvorili jste programy.
1. Otocte centralnim ovladacim koleckem a zvolte pozadovany program.
2. Stisknéte tladitko: $—=

3. Otécejte centralnim ovlddacim kole¢kem tak dlouho, dokud se program nebude nachdzet na pozadované
pozici.

4. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.
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8.8 Nahrani a staZzeni programli

Programy, které jste vytvofili na jednom zafizeni, mlzZete stahnout a prenést je na jiné zarizeni iCombi Classic.

Program Program

S

v Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.

1. Stisknéte na Gvodni obrazovce tladitko: =—
2. Stisknéte tla¢itko:

3. Stisknéte tlacitko: pbT

StaZeni programt
1. Stisknéte tla¢itko: 1)
> Muzete se rozhodnout, zda chcete stahnout pouze jeden program, nebo vSechny programy.
Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a zvolte pozadovany program.
Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

Chcete-li vybér odmitnout, stisknéte tlacitko: ®g

v A W N

Stahovani zahdjite stisknutim tla&itka: ~./

> Programy se stahnou.

Nahrani programii
1. Stiskné&te tla&itko: | T
> Zobrazi se dostupné programy.
Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a zvolte poZadovany program.
Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

Chcete-li vybér odmitnout, stisknéte tla¢itko: g

o A WN

Stahovani zahajite stisknutim tla¢itka: ./

> Programy se nahraji.

Originalni ndvod k obsluze 35/60



9 | Nastaveni

9.1

9.2
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Nastaveni

Otevieni nastaveni

1. Stisknéte na Gvodni obrazovce tladitko: =—
2. Stisknéte tla¢itko: o
MdaZete zménit nasledujici nastaveni:
= Nastaveni jednotky teploty [» 36]
= Nastaveni data a ¢asu [} 37]
1. Dalsiho nastaveni otevrete stisknutim tlacitka: [ -
MdiZete zménit nasledujici nastaveni:
= Zména klavesnice [» 38]

1. Na domovskou obrazovku se vratite stisknutim tlacitka: €5

Nastaveni jednotky teploty

Zde mUzete nastavit, zda se ma teplota zobrazovat ve °C nebo °F.
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1. Stisknéte na Uvodni obrazovce tladitko: =—

2. Stisknéte tlacitko: g
3. Stisknéte tladitko a vyberte jednotku teploty °C nebo °F.

9.3 Nastaveni data a ¢asu
Mdzete zménit nasledujici nastaveni:
= Datum ve formatu DDMMRRRR
= Cas ve formatu HH:MM

= Skutecna délka vareni ve 12hodinovém nebo 24hodinovém formatu

| 21-06-2019
1@ 09:39

24h |

S

1. Stisknéte na Gvodni obrazovce tlacitko: =—

2. Stisknéte tla¢itko:
3. Stisknéte tlacitko: (7<)
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9.4

38/60

Zména data
1. Stisknéte tlacitko: [17
> Hodnota DD zacne blikat.
2. Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a zvolte poZzadovany den.
3. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

4. Opakujte kroky, dokud nebudou udaje o mésici a roce upraveny.

Zména casu
1. Stisknéte tlatitko: )
> Hodnota HH zacne blikat.
2. Otocte centralnim ovladacim kole¢kem a zvolte pozadovanou hodinu.
3. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.

4. Opakuijte kroky a nastavte minuty.

Zména skutecné délky vareni
1. Stisknéte tladitko: 24h

> Zobrazeni se zméni na 12hodinovy format.

Zména klavesnice

Zde mizete nastavit, kterd znakova sada se ma vybrat, kdyz vytvarite novy program.

1. Stisknéte na Uvodni obrazovce tladitko: =—

2. Stisknéte tla¢itko:
3. Stisknéte tlacitko: [
4. Stisknéte tlacitko: Font
> Zobrazi se seznam dostupnych znakovych sad.
5. Otocte centralnim ovlddacim kole¢kem a zvolte poZzadovanou znakovou sadu.

6. Pro potvrzeni svého nastaveni stisknéte centralni ovladaci kolecko.
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10 Management kuchyné

10.1 Sprava hygieny

10.1.17 Zaznamenana data HACCP

U kazdé davky se zaznamenavaji nasledujici data HACCP:
= Cislo davky
= Typ pfistroje
= Vyrobni ¢islo
= Verze softwaru
= Datum a ¢as
= Cistici program
= Teplota varného prostoru
= PoZadovanda hodnota vnitfni teploty pokrmu
= Namérena vnitini teplota pokrmu
= Cas (hh:mm:ss)
= Jednotka teploty
= Pripojeni energetického optimaliza¢niho zafizeni
= Polovi¢ni spotieba
= QOtevreni/zavieni dvifek varného prostoru
= Zména provozniho rezimu

= Automatické cisténi

10.1.2 Stahovani dat HACCP

Data HACCP jsou v pfistroji ulozena po dobu 28 dnl. Béhem této doby si miZete data stahnout.

' Program Program

S

v Pfipojili jste k zafizeni flash disk USB.

1. Stisknéte na Uvodni obrazovce tlacitko: =—
2. Stisknéte tlacitko: o

3. Stisknéte tlacitko: pkTy
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4. Stisknéte tlacitko: HACCP

>> Data HACCP budou staZena jako textovy soubor. Soubor miZete otevrit v textovych editorech nebo
tabulkovych procesorech.

10.2 Zapojeni zarizeni do sité

Chcete-li sva zafizeni propojit se systémem ConnectedCooking, musi byt zapojeny do sité a byt vybaveny bud
volitelnym ethernetovym modulem nebo modulem WLAN.

10.3 ConnectedCooking (volitelné)

Pokud chcete zafizeni iCombi Classic spojit s funkci ConnectedCooking, musi byt vase zafizeni vybaveno
volitelnym modulem WLAN modulem Ethernet.
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11 | Automatické &isténi

Automatické cisteni
Zarizeni iCombi Classic je vybaveno automatickym systémem ciSténi. Vyberete Cistici program, zadate zobrazeny
pocet tablet Active Green a Care a zafizeni se Cisti samo. Integrovany systém Care zaroven udrzuje generator pary
bez vodniho kamene. Takto budete mit vzdy hygienicky cisté a dobre udrzované zafizeni.
Obecné bezpecnostni pokyny
» Kautomatickému cisténi pouzivejte pouze Cistici a pecujici tablety Active Green
doporucené vyrobcem.
Jak se vyhnete opareni a popalent:
» Pred spusténim automatického cisSténi nechte zarizeni a vSechny funk¢ni soucasti
vychladnout.
Jak se vyhnete tézkému poleptani:
= Prostredky pro ¢isténi a péci zplisobuji tézké poleptani pokozky a vazné poskozeni
zraku. Pfi ¢iSténi zafizeni pouZzivejte priléhajici ochranné bryle a ochranné rukavice
odolné vici chemikaliim.
= Béhem automatického ¢isténi udrzujte dvirka varného prostoru zaviena. V
opacném piipadé mize dojit k tniku Ziravych Cisticich prostiedkt a horké pary.
Pokud béhem automatického ¢isténi otevriete dvirka varného prostoru, zazni
varovny signal.
= Nenechdavejte béhem automatického &isténi viset ze zafizeni snimac vnitini teploty
pokrmu. MiZe dojit k poskozeni tésnéni dvifek varného prostoru a k tniku Ziravych
Cisticich prostredka.
= Nedistéte vné pripojitelny snimac vnitfni teploty pokrmu automatickym cisténim.
= Pred zahdjenim zahfivani zafizeni za G€elem pfipravy pokrmu odstrarite vSechny
cistici pfipravky a zbytky po ¢isténi.
Jak se spravné zachovat, pokud dojde ke kontaktu s prostredky k ¢isténi a péci:

» Pokud se dotknete cCisticiho prostiedku bez pouziti ochrannych rukavic proti
chemikaliim nebo se do kontaktu s ¢isticimi tabletami Active Green dostanou jiné
oblasti klize, oplachujte tato mista po dobu 10 minut pod tekouci vodou.

= Pokud se vam distici prostiedky dostanou do oci, proplachujte oci po dobu 15
minut tekouci vodou. Pokud nosite kontaktni ¢ocky, vyjméte je.

= Pokud distici prostiedek spolknete, vyplachnéte si Usta vodou a okamzité vypijte
pul litru vody. Nevyvolavejte zvraceni.

= Okamzité zavolejte toxikologickou pohotovost nebo |ékare.

Cistici programy

K dispozici mate tyto &istici programy:
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Cistici program

jemny

stfedné

silné

Oplach bez tablet

stfedné jemny

Popis

Vhodny k odstrafiovani mirného
znecisténi a nanosl vodniho
kamene, které vznikaji pfi
pouzivani zafizeni do teploty
200 °C.

Vhodny k odstrafiovani znecisténi
a nanosl vodniho kamene, které
vznikaji v postupech pripravy, pfi
kterych se griluje a pece.

Vhodny k odstrafiovani silného
znecisténi a nanosli vodniho
kamene, které vznikaji v
postupech pfipravy, pfi kterych se
griluje a pece.

Je vhodné proplachnout varny
prostor teplou vodou.

11.3 Spusténi automatického cisténi

v Zavésné ramy jsou spravné umistény v pristroji.

1. Stisknéte na Gvodni obrazovce tladitko: =—

2. Stisknéte tlacitko: &

Oplach bez tablet

Potiebné prostiedky pro péci

Cistici tablety Active Green
tablety pro péci

Cistici tablety Active Green
tablety pro péci

Cistici tablety Active Green

tablety pro péci

> Pokud je teplota varného prostoru vyssi nez 50 °C, zobrazi se hlaSeni: Varny prostor pfilis horky
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Pro sniZeni teploty varného prostoru spustte funkci zchlazeni Cool-Down.Dalsi informace najdete zde:
Stisknéte tlacitko: I
Otocte centralnim ovladacim kolec¢kem a zvolte pozadovany cistici program [» 41].

Otevrete dvifka varného prostoru.

N o u s~ W

Vyjmeéte z varného prostoru vSechny nadoby a plechy.

8. AVY'STRAHA! Nebezpedi poleptani! Pfi manipulaci s ¢isticimi tabletami Active Green a tabletami pro péci
Care pouzivejte Ustni rousku a ochranné rukavice odolné vii¢i chemikaliim. Rozbalte zobrazeny pocet
cisticich tablet Active Green a vlozte je do odpadniho sitka varného prostoru.

9. Rozbalte zobrazeny pocet baleni tablet pro péci a vloZte je do zasuvky Care.
10. Zavrete dvitka varného prostoru.

11. Pro potvrzeni akce stisknéte tlagitko: s/

>> Spusti se automatické ¢isténi.

>> Po dokonceni automatického cisténi zazni zvukovy signal.

O TIPY

= Pokud se béhem automatického ¢iSténi tvori ve varném prostoru péna, ackoli jste pouzili doporucené
mnozstvi Cisticich tablet Active Green, sniZte pfi priStim automatickém ¢iSténi pocet tablet. Pokud se tvorba
pény opakuje, obratte se na svého servisniho partnera spolecnosti RATIONAL.

= Béhem ¢isténi miZete ve varném prostoru rozsvitit LED pasek. K tomu stisknéte tlaéitko: ©

11.4 Preruseni automatického cisténi
Vsechny automatické Cistici programy muzete zrusit 30 sekund po jejich spusténi. Po spusténi automatického
¢isténi je uz nelze zrusit.
1. Stisknéte a podrzte tlacitko, aZ se Uplné zobrazi stavovy prouzek:
> Budete vyzvani, abyste otevreli dvifka varné komory a odstranili Cistici tablety Active Green.

2. Otevrete dvirka varného prostoru.
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3. AWSTRAHA! Nebezpecdi poleptani! Pfi manipulaci s Cisticimi tabletami Active Green pouzivejte tésné
priléhajici ochranné bryle a ochranné rukavice odolné vii¢i chemikaliim. Vyjméte Cistici tablety Active Green
z varné komory a zlikviduijte je.

4. Zavrete dvifka varného prostoru.
> Budete vyzvani, abyste varnou komoru vyplachli ru¢ni sprchou.
5. Vyplachnéte varnou komoru rué¢ni sprchou.
6. Zavrete dvirka varného prostoru.
>> Zobrazi se prehled Eisticich program:

Q >

Pokud dojde béhem automatického ¢isténi k vypadku privodu elektrického proudu, automatické cisténi se
prerusi. Po obnoveni privodu elektrické energie bude automatické ¢isténi pokracovat.
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Nahromadéné usazeniny mastnoty nebo zbytki potravin ve varném prostoru

Pokud nebudete varny prostor dostatecné Cistit, hrozi nebezpedi pozaru v disledku vzniceni usazené mastnoty

nebo zbytkl potravin.

1. Cistéte zarizeni kazdy den.

2. V piipadé pozéaru nechejte dvirka varného prostoru zaviena. Tak bude zamezen pFistup kysliku k ohni.
Vypnéte zafizeni. Pokud dojde k rozsifeni pozaru, pouzijte takovy hasici piistroj, ktery je urcen k haseni
hoficiho tuku. K hasent hoficiho tuku nikdy nepouZzivejte vodni nebo pénovy hasici pristroj.

Obecné bezpecnostni pokyny
Jak se vyhnete opareni a popalent:
» Pred zahajenim disticich praci nechte zafizeni a vSechny funk¢ni dily vychladnout.
Jak se vyhnete vzniku vécnych skod, zranéni a smrtelnych traz(:
« Ciéténf zafizeni provadéjte denné i v piipadé, ze pouzivéite vyhradné ru¢ni provozni
rezim ,Para“.

= PrisluSenstvi necistéte pomoci automatického cisténi zafizeni.

Intervaly udrzby

Interval udrzby Funkgni dily
Denné = Varny prostor
= Tésnéni varného prostoru
= Dvirka varného prostoru
= Odkapavaci vanic¢ka a odpadni kanalek
= Sonda vnitini teploty pokrmu
= PfisluSenstvi
= Ruéni sprcha
Tydné = Vnéjsi povrchy zafizeni
= Kryt LED
= Qvladaci panel
= Plastové dily
Cistéte funkéni soucasti nasledujicim zpiisobem. Udany interval ¢isténi je minimalni interval ¢isténi — v pripadé
potreby je Ize Cistit astéji.

Pripravky pro péci

Vhodné pfipravky pro péci
= Nasledujici funkéni dily istéte vlaznou vodou, jemnym Eisticim prostfedkem a mékkou texctilii:

— Vnéjsi povrch zafizeni

Sklenénd vypli dvifek varného prostoru

Kryt LED ve dvirkach varného prostoru
— Tésnéni varného prostoru

= Prislusenstvi ¢istéte vlaznou vodou, jemnym Cisticim prostiedkem a mékkou textilii.
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Nevhodné pfipravky pro péci
Zatizeni, jeho funkéni dily a prisluSenstvi necistéte nasledujicimi nevhodnymi Cisticimi prostiedky:
= Abrazivni ¢istici prostredky
= Kyselina chlorovodikova, louh, latky obsahujici siru a ostatni latky spotfebovavajici kyslik.
= Nefedény alkohol, metanol nebo rozpoustédla jako aceton, benzol, toluen nebo xylen.
= Cistici prostfedek na trouby nebo grily
= Houby s ¢isticim rounem na ¢isténi hrnc
= Ocelové vina
= Vysokotlaky cisti¢

= Ostré nebo Spicaté nastroje

124 Cisténi dvifek varného prostoru

Zajisténi sklenéné vypliné

Kryty LED

Tésnéni dvifek varného prostoru

Zajisténi sklenéné vyplné

Cisténi sklenéné vyplné
1. Otevrete zcela dvifka varného prostoru tak, aby zacvakla.
Mirnym tlakem uvolnéte zajisténi sklenéné vyplné.

Otevrete sklenénou vypli dvifek varného prostoru.

A wN

Vycistéte sklenéné vyplné dvifek varného prostoru vlaznou vodou, jemnym cisticim prostfedkem a mékkou
textilif.
5. Nechejte sklenéné vyplné dvifek varného prostoru zcela vyschnout.

Cisténi krytt LED

Po vycisténi sklenénych vyplni dvifek varného prostoru mizete rovnéz vydcistit kryty LED. Kryty LED Ccistéte pouze
vhodnymi ¢isticimi pripravky [» 45].

Kryt LED lezi mezi dvéma sklenénymi vyplnémi dvifek varného prostoru.
v Sklenéné vyplné dvifek varného prostoru jsou odjistény.
1. Vydistéte kryt LED dvifek vlaznou vodou, jemnym ¢isticim prostfedkem a mékkou textilii.

2. Nechejte kryt LED zcela vyschnout.
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3. Znovu zamknéte sklenénou vypli dvifek varného prostoru.

Cisténi t&snéni dvifek varného prostoru

Pokud své zafizeni provozujete v nepretrzitém provozu a s vysokymi teplotami varného prostoru vice nez 260 °C
a pripravujete prevazné potraviny s velkym obsahem tuku a Zelatiny, m{zZe dojit k rychlému opotiebeni tésnéni

v Dvirka varného prostoru jsou oteviena.
1. Vycdistéte tésnéni dvifek varného prostoru vlaznou vodou, jemnym &isticim prostfedkem a mékkou textilii.

2. Nechejte tésnéni dvifek varného prostoru zcela vyschnout.

12.5 Cisténi rucni sprchy
1. Hadici ru¢ni sprchy zcela vytahnéte a pevné ji drzte.
2. Vydistéte ru¢ni sprchu a hadici mékkou houbou.

3. Kodstranéni silnych vapenitych usazenin vycistéte ru¢ni sprchu a hadici rozfedénym octem.

12.6 Ciéténi vzduchového Filtru

Potfebné naradi
= Sroubovak

Pokud si prejete vycistit vzduchovy filtr, kontaktujte svého servisniho partnera RATIONAL.

Pokud neni vzduchovy filtr spravné namontovan, pronika do pfistroje stfikajici voda

Ochrana proti stiikajici vodé ze v8ech stran je zajiSténa pouze v piipadé, ze je vzduchovy filtr spravné
namontovan.

1. Zasunte filtr do pfistroje tak, aby zaskocil.

12.7 iSténi prislusenstvi

C

1. Nez zahajite Cistici prace, nechte pfislusenstvi vychladnout.

2. Zbytky potravin, ndnosy tuku, Skrobu a bilkovin odstrafite mékkou textilii.
3.

Pokud je pfisluSenstvi znecisténo velmi silné, nechte je namocené ve vlazné vodeé a poté necistotu odstrarite
mékkou textilif.

12.8 Cisténi ventilaéni trubky odtokového tseku

Pokud bylo vase zafizeni béhem instalace pfipojeno k sifonu, ktery byl na misté k dispozici, byla na odtokovy tsek
namontoviéna ventila¢ni trubka. Pokud je rozsah tvrdosti vody mékky nebo pokud je zafizeni pfipojeno k systému
zmékc&ovani vody a Casto pouzivate Cistici programy stiedni a silné , odvadi se péna, kterd se béhem cisténi
vytvori, do ventila¢ni trubky. Aby se zajistilo optimalni odvadéni pény, Cistéte ventila¢ni trubku jednou tydné.

1. Naplite do ventila¢ni trubky tolik teplé vody, az bude trubka zcela ¢ista. Voda by méla byt tepla 60 °C.
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Inspirace a napovéda

Telefonicka pomoc

ChefLine®

Mate-li jakykoli dotaz ohledné pouzivani zafizeni nebo chcete-li se jednoduse zeptat na néjaky recept, zavolejte
nam a my Vam ochotné poradime. Rychle, jednoduse, profesionalné, 365 dni v roce. Jednoduse zavolejte linku
ChefLine®. Telefonni &isla jsou uvedena na nalepce ChefLine® umisténé na dvifkach varného prostoru a na adrese
rational-online.com.

Servisni partnefi spolecnosti RATIONAL

Nase zafizeni jsou spolehlivad a maji dlouhou zivotnost. Pokud v8ak prece jen dojde k néjakému technickému
problému, poskytnou Vam servisni partnefi firmy RATIONAL rychlou pomoc. Spolehnout se miiZete na
garantovanou dostupnost nahradnich dil(i a na vikendové pohotovostni sluzby. Cislo najdete na strankach rational-
online.com.

Vyzadani dat zafizeni

V zafizeni mGzZete zkontrolovat, kterd verze softwaru je nainstalovana a jaké sériové ¢islo ma vase zafizeni. Pokud
mate v chytrém telefonu nainstalovanou aplikaci pro skenovani QR kédu, miZete si také data stahnout také do
svého chytrého telefonu.

1. Stisknéte na Uvodni obrazovce tlacitko: —
2. Stisknéte tlacitko: g
3. Stisknéte tlacitko: [
4. Stisknéte tlacitko: fIH]
> Zobrazi se nasledujici informace:
= Typ pfistroje
= Nainstalovand verze softwaru
= Sériové dislo zafizeni

Nyni mlzZete pomoci svého chytrého telefonu naskenovat zobrazeny QR kdd a uloZit zobrazené informace.
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13.3 Reseni problémi

V pfipadé zobrazeni kteréhokoli chybového hlaSeni kontaktujte svého servisniho partnera spole¢nosti RATIONAL
[» 48]. Méjte vzdy pripravené po ruce vyrobni ¢islo vaseho zafizeni. Vyrobni ¢islo je uvedeno na typovém stitku.

13.3.1 Chybova hlaseni ohiev parniho generatoru
Chybové hlaseni Pricina Vareni je mozné.
Service (E) 10 Automatika SC je vadna. Ano

SC-automatic failed

Service (E) 11 Pfivod vody do parniho generatoru je Ano

Water supply steam generator vadny.

failed

Service (E) 12 Méreni mnozstvi vody je vadné. Ano

Water volume measurement

failed

Service (E) 13 Detekce stavu hladiny vody v parnim Mate k dispozici jiz jen

Water detection Failed generatoru je vadna. provozni rezim Horky vzduch.
Service (E) 20.8 Snimac teploty je vadny. Mate k dispozici jiz jen

Steam generator sensor failed preeieban gzl R e el

Service (E) 28.4 Byl prekrocen teplotni limit varného Mate k dispozici jiz jen

Cooking cabinet too hot prostoru. provozni rezim Horky vzduch.

Service (E) 42.1 Privod vody je vadny. Mate k dispozici jiz jen

Sl vehve P provozni rezim Horky vzduch.

Service (E) 43.1 Interni pfivod vody se nezavira. Mate k dispozici jiz jen

el valive e provozni rezim Horky vzduch.

Service (E) 46.1 Privod vody je vadny. Ano
Pump failed
Service (E) Privod vody je vadny. Ano

46.2 Pump failed

13.3.2 Chybova hlaseni pro plynova zarizeni

Pokud ma vase zafizeni provedeni s pfivodem plynu, mohou se zobrazit nasledujici pfidavna chybova hlaseni. V
piipadé zobrazeni kteréhokoli chybového hlaseni kontaktujte svého servisniho partnera spole¢nosti RATIONAL
[» 48]. Méjte vZdy pripravené po ruce vyrobni ¢islo vaseho zafizeni.

Chybové hlaseni Pricina Vareni je mozné.
Service (E) 32.1 Plynovy horak je vadny. Ne
Check gas supply Zavrete uzavér plynového vedeni.

Service (E) 32.2 Plynovy horak je vadny. Ne
Check gas supply Zavrete uzavér plynového vedeni.

Service (E) 32.3 Plynovy horak je vadny. Ne
Check gas supply Zavrete uzavér plynového vedeni.

Service (E) 33.1 Plynovy horak je vadny. Ne
Gas burner failed close gas Zavrete uzavér plynového vedeni.

supply

Service (E) 33.2 Plynovy horak je vadny. Ne
Gas burner failed close gas Zavrete uzavér plynového vedeni.

supply
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Chybové hlaseni Pricina

Service (E) 33.3

Vareni je mozné.
Plynovy hordk je vadny. Ne

Gas burner failed close gas
supply

Service (E) 34.32

Zavrete uzavér plynového vedeni.

Interni datova komunikace je vadna. Ano
Data communication failed

Service (E) 60

Inicializace zapalovaciho boxu je vadna.

Gas system failed Vypnéte a opét zapnéte zarizeni. Pokud se
chyba zobrazuje i nadale, kontaktujte

vaseho servisniho partnera.

13.3.3 Chybova hlaseni ohiev horkého vzduchu

Chybové hlaseni Pricina Vareni je mozné.
Service (E) 20.1 Snimac teploty je vadny. Ne
Cabinet sensor failed

Service (E) 28.1 Byl prekrocen teplotni limit parniho Ne
Steam generator too hot generatoru.

Service (E) 28.2 Byl prekrocen teplotni limit varného Ne
Cooking cabinet too hot Rlec

Service (E) 34.1 Interni datova komunikace je vadna. Ne
Data communication failed

Service (E) 34.2 Interni datova komunikace je vadna. Ne
Data communication failed

Service (E) 34.4 Interni datovd komunikace je vadna. Ne

Data communication failed

Service (E) 42.3 Privod vody je vadny. Nemate k dispozici funkci

Solenoid valve failed Zvlhcovani.
Service (E) 42.6
Solenoid valve failed

Service (E) 43.3

Pfivod vody je vadny. Ano

Interni piivod vody se nezavira. Mate k dispozici jiz jen

Solenoid valve failed provozni rezim Horky vzduch.

13.3.4 Chybova hlaseni vihkost

50 /60

Chybové hlaseni Pricina Vareni je mozné.
Service (E) 20.2 Snimac teploty je vadny. Ano
Control sensor failed

Service (E) 20.4 Snimac teploty je vadny. Ano
Humidity sensor failed

Service (E) 30 Méreni vihkosti je vadné. Ano
Humidity control failed

Service (E) 36 Diferencialni tlakovy snimac je vadny. Ano
Humidity control failed

Service (E) 37 Diferencialni tlakovy snimac je vadny. Ano
Humidity control failed

Service (E) 42.2 Privod vody je vadny. Ano

Origindlni navod k obsluze
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Chybové hlaseni
Solenoid valve failed
Service (E) 43.2

Solenoid valve failed

Chybova hlaseni CleanJet

Chybové hlaseni

Service (E) 25

Water volume cleanjet too low
Service (E) 26

Drain valve does not open
Service (E) 27

Drain valve does not close
Service (E) 34.8

Data communication failed
Service (E) 43.6

Solenoid valve failed
Service (E) 47.1

Pump failed

Service (E) 47.2

Pump Failed

Service (E) 110

Cleanjet failed

Service (E) 120

Cleanjet failed

13.3.6 Chybova hlaseni Care

13.3.7

Chybové hlaseni
Service (E) 42.4
Solenoid valve failed
Service (E) 43.4
Solenoid valve failed
Service (E) 49.1
Pump failed

Service (E) 49.2
Pump failed

Centrum upozornéni
Chybové hlaseni
Service (E) 17
Unit data failed
Service (E) 29

Electric compartment too hot

Originalni ndvod k obsluze

Pricina

Interni piivod vody se nezavira.

Pricina
Mnozstvi vody, které potrebuje
iCareSystem, je pfili§ malé.

Kulovy kohout nenachazi polohu
otevieno.

Kulovy kohout nenachazi polohu zavieno.

Nefunguje automatickeé ¢isténi.

Interni pfivod vody se nezavira.
Cerpadlo odpadni vody je vadné.
Cerpadlo odpadni vody je vadné.

V priibéhu automatického cisténi doslo k

chybé cerpadla SC.

Béhem automatického cisténi doslo
k chybé v detekci hladiny vody.

Pricina

Pfivod vody je vadny.

Interni pfivod vody se nezavira.

Pfivod vody je vadny.

Pfivod vody je vadny.

Pri¢ina

Typ zafizeni je vadny.

Teplota desky je prilis vysoka.

13 | Inspirace a napovéda

Vareni je mozné.
Mate k dispozici jiz jen

provozni rezim Horky vzduch.

Vareni je mozné.

Ne

Ne

Ano

Méte k dispozici jiz jen

provozni rezim Horky vzduch.

Ano

Ano

Ne

Ne

Vareni je mozné.

Ano
Mate k dispozici jiz jen
provozni rezim Horky vzduch.

Ano

Ano

Vareni je mozné.

Ne

Ne
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Chybové hlaseni
Service (E) 31.1

Core temperature sensor
failed

Service (E) 31.2

Core temperature sensor on
emergency run

Service (E) 34.16

Data communication failed
Service (E) 34.64

Data communication failed
Service (E) 34 400

Data communication failed

Service (E) 41

Service (E) 50
Initialise timer
Service (E) 571
Battery failed
Service (E) 52.1
Cabinet light failed
Service (E) 52.2
Cabinet light failed
Service (E) 72

Bezpecnostni omezovac
teploty se aktivoval.

Pricina
Snimac vnitrni teploty pokrmu ve varném
prostoru je vadny.

Snimac vnitfni teploty pokrmu ve varném
prostoru je vadny.

Interni datova komunikace je vadna.

Interni datova komunikace je vadna.

Interni datova komunikace je vadna.

Zvlh¢ovaci tryska nebo trubka jsou
zaneseny vodnim kamenem.

Nejsou inicializovany hodiny redlného
¢asu CPU Nastavte datum a cas.

Baterie je vadna.

Osvétleni varného prostoru nefunguje
spravné.

Osvétleni varného prostoru nefunguje
spravneé.

Byla prekrocena teplota aktivace snimace
teploty.

Vareni je mozné.
Ano, avsak nemuzZete snimac

vnitfni teploty pokrmu
pouzivat.

Ano, avsak nemuzZete snimac
vnitini teploty pokrmu
pouzivat.

Ano

Ano

Ano

Nemate k dispozici funkci
Zvlh¢ovani.

Ano

Ano

Ano

Ano

Ne
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14 Udriba

Vyménu tésnéni dvifek varného prostoru miZete provést sami. Dalsi informace najdete zde: Vyména tésnéni
dvifek varného prostoru [} 53]

V piipadé nasledujicich ¢innosti udrzby kontaktujte svého servisniho partnera spole¢nosti RATIONAL:
= VVyména vzduchového filtru

= Vyména krytu LED

14.1 Vymeéna tésnéni dvirfek varného prostoru

Otevrete dvirfka varného prostoru.

Vyjméte tésnéni dvifek varného prostoru z drazky a zlikvidujte je.

1
2
3. Mydlovou vodou navlhéete piidrzovaci prvky nového tésnéni.
4. Vtlacte nejdiive rohy tésnéni do rohl drazky.

5

Poté vtlacte do drazky zbytek tésnéni.
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15

15.1

15.2

54 /60

Preprava

Vyprazdnéni generatoru pary

Pred prepravou zafizeni musite vyprazdnit generator pary.

1. Odpoite zafizeni od piivodu vody.

2. Stisknéte na Givodni obrazovce tladitko: =—
3. Stisknéte tlacitko:

4. Stisknéte tlacitko: [l

5. Stisknéte tlacitko: ESG

>> Generator pary se vyprazdni.

Preprava zafizeni

/\ VAROVANI

Pokud je zafizeni nebo sestava Combi-Duo pfemistovana se zataZenymi zajiStovacimi brzdami, mtiZe dojit k
poskozeni kolecek.
Pokud jsou kolecka poskozena, mUze se pfistroj nebo sestava Combi Duo prevratit a vazné nékoho zranit.

1. Pred prepravou nebo premisténim zafizeni nebo sestavy Combi Duo uvolnéte zajisStovaci brzdy na
koleckach.

/\ VAROVANI

Kolecka se mohou poskodit, kdyZ se budete pokouset zménit jejich smér pfi zatazenych zajistovacich
brzdach.
Pokud jsou kolecka poskozena, mUze se pfistroj nebo sestava Combi Duo prevratit a vazné nékoho zranit.

1. Pokud kole¢ka vy€nivaji zpod pfistroje nebo podstavce a chcete zménit jejich nasmérovani, nejdiive
uvolnéte zajiStovaci brzdu a poté kolecka otocte.

2. Nestoupejte na kolecka.
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/\ POZOR

Zarizeni se mohou pii prepravé pres prahy a naklonéné roviny prevratit
Pokud posouvate zafizeni pres prahy nebo po naklonénych rovinach, mdze se zafizeni prevratit a zranit vas.

1. Pres prahy a po Sikmych plochdch posouvejte zafizeni velmi opatrné.

/\ POZOR

Zarizeni a sestava Combi Duo na kolec¢kach se mohou béhem prepravy nebo premistovani prevratit.

Pokud vas pfistroj stoji na kole¢kdch nebo sestava Combi Duo na ramu s kolecky a nedojde k uvolnéni
zajistovaci brzdy pied prepravou nebo piemisténim piistroje, mlZe se priistroj nebo sestava Combi-Duo
prevratit a zranit vas.

1. Pred prepravou nebo premisténim zafizeni nebo sestavy Combi Duo uvolnéte zajisStovaci brzdy na
koleckach.

2. Po dokonceni prepravy zajisStovaci brzdy opét zatahnéte.

Zarizend, ktera jsou umisténa na podstavcich nebo na koleckach, mzete presouvat.

v Parni generator je vyprazdnén [ 54].

1. Nez zafizeni pfepravite na jiné misto, musite je fadné odpojit od elektrické sité, privodu vody a od vedeni
odpadni vody.

2. Pokud jste zafizeni prepravili na jeho nové misto, musite zafizeni opét radné pripojit k elektrické siti, k privodu
vody a vedeni odpadni vody a zatahnout zajiStovaci brzdy pojizdného podstavce nebo kolecek.

3. Pokud chcete zafizeni pri ¢isténi v kuchyni mirné potahnout dopredu, uvolnéte zajistovaci brzdy pojizdného
podstavce nebo kolecek.

4. Zarizeni opatrné vytahnéte dopiedu.

Po dokonceni ¢isténi kuchyné opét zafizeni opatrné zasurite zpét a zatdhnéte zajiStovaci brzdu.
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16 Vyrazeni z provozu a likvidace
16.1 Vyfazeni z provozu

Pokud chcete zafizeni vyfadit z provozu, kontaktujte svého servisniho partnera RATIONAL.

16.2 Likvidace

Stard zafizeni obsahuji recyklovatelné materialy. Likvidaci starych zafizeni proved'te ekologicky a prostfednictvim
vhodnych sbérnych mist.
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17.1

17.2

17.3

17.4

17.4.1

17 | Technické udaje

Technickeé udaje

Dodrzujte prosim také technické udaje uvedené na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi vlevo vedle
ovlddaciho panelu.

Zarizeni s elektrickym pripojenim

Hmotnost (bez obalu) Typ 20-1/1
Hmotnost (bez obalu) Typ 20-2/1
Trida kryti

Emise zvuku ve vzduchu
Podminky okolniho prostredi
WLAN standardné

Frekvence a max. vykon WLAN

Zarizeni s plynovym pripojenim

Hmotnost (bez obalu) Typ 20-1/1
Hmotnost (bez obalu) Typ 20-2/1
Trida kryti

Emise zvuku ve vzduchu
Podminky okolniho prostredi
WLAN standardné

Frekvence a max. vykon WLAN

Hodnota

334 kg

207 kg

IPX5

<70 dBA

10-40°C

IEEE 802.11b/g/n
2,4 GHz / 40,7 mW

Hodnota

284 kg

354 kg

IPX5

<70 dBA

10-40°C

IEEE 802.11b/g/n
2,4 GHz / 40,7 mW

Typy a nazvy modelt

Typové oznaceni a nazvy modell na typovém Stitku se lisi. Pfifazeni zjistite v této tabulce.

Typ Nazev modelu
LMxxxF iCombi Classic 20-1/1
LMxxxG iCombi Classic 20-2/1

Shoda s predpisy a normami

Zarizeni s elektrickym pripojenim
Tento pristroj spliiuje nasledujici smérnice EU:

= Smérnice 2014 /53/EU o harmonizaci pravnich predpist ¢lenskych statl tykajicich se dodavani radiovych
zafizeni na trh

= Smérnice 2006,/42/EU o strojnich zafizenich

= Smérnice 2014,/30/EU o harmonizaci pravnich predpist ¢lenskych statl tykajicich se elektromagnetické
kompatibility

= Smérnice 2011/65/EU o omezeni pouzivani nékterych nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych
zafizenich, zahrnujici 2015,/863 /EU

Tento pristroj spliiuje nasledujici evropské normy:
= EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017
= EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012
= EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013
= EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
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= EN62233:2008
= EN1717:2000

17.4.2 Zarizeni s plynovym pripojenim
Tento pfristroj spliiuje nasledujici smérnice EU:
= Nafizeni (EU) 2016,/426 o spotrebicich plynnych paliv
= Smérnice 2014 /53 /EU o harmonizaci pravnich predpist ¢lenskych statl tykajicich se dodavani radiovych
zafizeni na trh
= Smérnice 2006,/42/EU o strojnich zafizenich

= Smérnice 2014,/30/EU o harmonizaci pravnich predpist ¢lenskych statl tykajicich se elektromagnetické
kompatibility

= Smérnice 2011/65/EU o omezeni pouzivani nékterych nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych
zarfizenich, zahrnujici 2015,/863 /EU

Tento pristroj splfiuje nasledujici evropské normy:
= EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017
= EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012
= EN 60335-2-102:2016
= EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013
= EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
= EN 62233:2008
= EN 203-1:2014; EN203-2-2:2006; EN 203-3-:2009
= EN 1672-1:2014
= EN 1717:2000
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Rejstrik

C
Centrélni ovladaci kole¢ko 12
C
Cistici programy
Intenzivni 42
Lehké 42
Oplach bez tablet 42
Stfedni 42
Cisténi
Dvitka varné komory 46
Kryt LED 46
Tésnéni dvifek varného prostoru 47
Cisténi krytu LED 46
Cisténi 46
D
Doba vareni 21
Dvifka varné komory
Cisténi 46
Cisténi krytu LED 46
Cisténi t&snéni 47
F
Funkce zchlazeni Cool-Down 22
K
Klima ve varné komore
finishing, 28
Horky vzduch 25
Kombinace pary a horkého vzduchu 24
Para 23
N
Naprogramovani manualniho predehrati 32
Nepretrzity provoz 21
(o}
Ohfev 22
Oplach bez tablet 42
Ovladani zafizeni
Centrélni ovladaci kole¢ko 12
Gesta 12
P
Péce
Piislusenstvi 47
Programovani krok( vareni 32
Ptiprava pokrm( sous-vide
Cook & Chill 27
Dietni a zdravé stravovani 27
Oblasti pouziti 27
Pokojova sluzba 27

Pripravky pro péci
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Nevhodné ¢istici prostiedky 46
Vhodné ¢istici prostiedky 45

R

Rezim programovani
Pridani kroku varent 34
Uprava parametru varent 34
Vymazani kroku vareni 34

Ru¢ni sprcha 17
Vzory stiikani 17

Rychlost proudéni vzduchu 22

S

Sonda vnitini teploty pokrmu
Celé kure 16
Celé ryby 17
Malé kousky pfipravovaného pokrmu 17
pecivo. 17
Rybi filety 17
Steak 16
Velké kusy masa 16
Vyjmuti 17
Zapichnout do pfipravovaného pokrmu 14
Zelenina 17

Spusténi programt 33

Svépomocné provadéni udrzby 53

.‘I’.

Teplota varného prostoru 21
finishing, 28
Horky vzduch 25
Kombinace pary a horkého vzduchu 24
Para 23

U

Udrzba
Vyména tésnéni 53

\

Vnitini teplota pokrmu 21

Vyména tésnéni 53

Vypnout zafizeni 12

z

Zépach plynu 10

Zapnéte pfistroj 12
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