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1| Uvod

1 Uvod

Vazeni zakaznici,
gratulujeme vam k novému zafizeni iCombi Pro. Pfed prvnim uvedenim zafizeni do provozu si prosim pozorné

prectéte navod k obsluze. Tento ndvod k obsluze umoziiuje bezpecné zachdzeni se zafizenim. Uschovejte tento
navod k obsluze tak, aby byl personalu obsluhujicimu zafizeni vzdy pfistupny.

Zartizeni iCombi Pro je nejinteligentnéjsim konvektomatem. Uvafii velké mnozstvi nejriznéjsich pokrmd pro 20
nebo i nékolik tisic hostl. Bez ohledu na to, zda se jedna o ryby, maso, driibez, prilohy nebo pecivo, zda smazené,
pfipravené v pare, grilované nebo pecené. Diky jeho inteligenci piipravy pokrm( a inteligentni regulaci klimatu
probiha vSe automaticky, s dokonalou presnosti, i pfi maximalnim mnozstvi vloZzenych pokrmd.

Prejeme vam spoustu zabavy se zafizenim iCombi Pro.
Vas
RATIONAL Czech Republic s.r.o.
1.1 Napovéda v pristroji
Tento navod k obsluze a také velké mnozstvi prikladd pouZiti z celého svéta mate v pristroji k dispozici jako

napovédu k ovladani. VSechny informace o této funkci najdete zde: Napovéda v pristroji [ 96]

1.2 Zaruka na vyrobek

Zaregistrujte svij pristroj na adrese www.rational-online.com/warranty a profitujte z dvouleté zaruky. Na téchto
strankdch najdete rovnéz vSeobecné zaru¢ni podminky a zaruéni servis.

Spole¢nost RATIONAL neodpovida za Skody, které vznikly v ddsledku nepovolenych technickych zmén.

13 Cilova skupina
Tento dokument je uréen osobam, které pracuji v jidelnach a prdmyslovych kuchynich.
Ndasledujici skupiny osob nesmi tento pFistroj pouzivat, ani provadét jeho ¢isténi a udrzbu:
= Osoby se snizenymi psychickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi.
= Osoby s nedostatkem zkuSenosti a znalosti
= Déti

Dohlizejte na déti, které se nachdzeji v blizkosti zafizeni. Déti si nesmé&ji hrat s piistrojem.

1.4 Pouziti v souladu se stanovenym ucelem
ZatizeniiCombi Pro bylo vyvinuto k tepelné pfipravé pokrmd.

Tento pfistroj se smi pouzivat pouze komer¢né, napfiklad v kuchynich restauraci a v jidelnach a komer¢nich
kuchynich nemocnic, pekarstvi nebo feznictvi. Tento pristroj se nesmi pouzivat venku. Tento pfistroj se nesmi
pouzivat pro nepretrzitou primyslovou masovou vyrobu potravin.

Pouzivani pfistroje k jakémukoli jinému Ucelu je v rozporu s uréenym Ucelem pouziti a je nebezpecné. Spole¢nost
RATIONAL AG neodpovida za skody, které vznikly v disledku pouZzivani pristroje v rozporu se stanovenym
ucelem.

1.5 Prace s timto ndvodem

1.5.1 Vysvétlivky symbolt

V tomto dokumentu se pouzivaji nasledujici symboly, které vam maji zprostiedkovat informace a navést vas k
¢innosti:

v Tento symbol oznacuje podminky, které musi byt splnény, nez budete moci provést ¢innost.
1. Tento symbol oznacuje Gkon, ktery musite provést.
> Tento symbol oznacuje mezivysledek, na zakladé kterého mizZete ovéfit vysledek tikonu.

>> Tento symbol oznacuje pribézny vysledek, na zékladé kterého muzete ovérit konecny vysledek instrukei k
¢innosti.

Origindlni navod k obsluze 9/108



1| Uvod

1.5.2

153

1.5.4

1.5.5
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= Tento symbol oznacuje vycet.

a. Tento symbol oznacuje seznam.

Vysvétleni piktogramui

V tomto dokumentu se pouZzivaji ndsledujici piktogramy:

/\ [J Pozor! Pied pouzitim zafizeni si prectéte navod k obsluze.
A\ Obecnéa varovna znacka

Q Utzite¢né pokyny k snadnému pouzivani vaseho zafizent.

Vysvétleni varovnych upozornéni

Pokud vidite jedno z nasledujicich varovnych upozornéni, znamena to varovani pfed nebezpecnymi situacemi a
navod, jak se témto situacim vyhnout.

Pokud se zobrazuje varovné upozornéni stupné nebezpe¢i NEBEZPECI, jste varovani pied situacemi, které
vedou k tézkym zranénim nebo k smrti.

Pokud se zobrazuje varovné upozornéni stupné nebezpedi VYSTRAHA, jste varovéni pred situacemi, které
mohou vést k tézkym zranénim nebo k smrti.

/\ POZOR

Pokud se zobrazuje varovné upozornéni stupné nebezpeci POZOR, jste varovani pred situacemi, které mohou
vést ke zranénim.

Pokud se zobrazuje toto upozornéni, jste varovani pred situacemi, které mohou vést k poSkozeni zafizeni.

Obrazky

llustrace pouzité v tomto navodu k obsluze se mohou od skute¢ného zafizenf lisit.

Technické zmény

Prava na technické zmény na zékladé dalSiho vyvoje vyhrazena.
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Ovladaci panel

displej

2 |iCombi Pro

Varny prostor

Dvifka varného prostoru

Centralni ovladaci kolec¢ko

Klika

Port USB
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3 Obecné bezpecnostni pokyny

Zafizeni je zkonstruovano bezpecné a pfi bézném provozu v souladu s predpisy
nepredstavuje zadné nebezpedi. Spravné zachazeni pfi pouzivani zafizeni je popsano v
tomto navodu.

Instalaci zafizeni povérte vyhradné vaseho servisniho partnera spole¢nosti
RATIONAL.

Udrzbu zafizeni prenechte vyhradné vasemu servisnimu partnerovi RATIONAL.

Nikdy neupravujte zafizeni ani jeho instalaci provedenou vasim servisnim
partnerem RATIONAL.

Neodstranujte vypoustéci sito ve dné.
NepouZivejte zafizeni v pfipadé, Ze je poSkozeno. PoSkozené zafizeni neni
bezpecné a mize zplsobit zranéni a pozar.

Nepouzivejte zafizeni v piipadé, ze je poskozena sklenéna vypln dvifek varného
prostoru. Kontaktujte svého servisniho partnera spole¢nosti RATIONAL a nechte
sklenénou vypln dvifek varného prostoru vymeénit.

Neumistujte na zafizeni zadné predméty.

Neukladejte do blizkosti zafizeni latky, které jsou snadno zapalné nebo se mohou
snadno vznitit.

Pouzivejte zafizeni pouze pfri teploté okolniho prostfedi od +10 °C do +40 °C.

Vyhnéte se umistovani zdroju tepla v blizkosti zafizeni, napf. fritézy nebo grilovaci
plotny.

Béhem provozu zajistéte, aby byla podlaha v okoli zafizeni sucha a nebylo mozné
po ni uklouznout.

Bezpecnostni pokyny pied pouzivanim

Ujistéte se, ze ma pfistroj teplotu alespori + 5 °C.

Zajistéte, aby byl plech pro usmérfiovani proudéni vzduchu pred kolem ventilatoru
nahofe i dole zajistén.

Zajistéte, aby byly zavésné ramy nebo stojanovy vozik radné zajistény.
Zajistéte, aby se ve varném prostoru nenachazely zadné zbytky cisticich tablet.

Pokud uvedete zafizeni po delSi dobé odstaveni opét do provozu, proplachnéte
rucni sprchu minimalné 10 litry vody.

Bezpecnostni pokyny béhem pouzivani

12/108

Jak se vyhnete opareni a popalent:

— Bé&hem pouzivani otevirejte dvirka varného prostoru opatrné. M{ize unikat
horka para.

— Pfi vyjimani pfislusenstvi nebo predmétli z varného prostoru pouzivejte své
osobni ochranné pomlicky.
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— Béhem provozu se dotykejte zafizeni pouze v misté ovladaciho panelu a
rukojeti dvifek varného prostoru. Vnéjsi povrchy mohou mit teplotu vice nez
60 °C.
— Nadobu s pokrmem zasouvejte pouze do té urovné zasuvu, na kterou vidite.
Horky pfipravovany pokrm muze jinak pfi vyjimani se zafizeni vySplichnout
» Zabranite tak nebezpedi pozaru a vybuchu:

— V pfistroji nevarte tekutiny, které se snadno vzniti, napf. alkoholické napoje
jako vino. Tyto tekutiny se mohou pii odparovani samy vznitit. Pfed varenim
pokrmu v tekutiné, ktera se snadno vzniti, tuto tekutinu delsi dobu povarte, aby
se v ni snizil obsah alkoholu.

— PFi grilovani a peceni zasuite pod prfipravovany pokrm nadobu na zachytavani
tuku.

= Jak zabranite zranénim pfi praci s pfepravnim vozikem, stojanovym vozikem nebo
se stojanovym vozikem na talife:

— Pres prahy a po nerovné podlaze posouvejte prepravni voziky, stojanové
voziky nebo stojanové voziky na talife velmi opatrné, aby se neprevratily.

— Aktivujte zajiStovaci brzdy prepravnich vozik(, stojanovych vozik{i nebo
stojanovych vozik( na talife, aby se na nerovné podlaze nedaly do pohybu.

— Zafixujte prepravni vozik u svého zafizeni jeSté pfedtim, nez stojanovy vozik
nebo stojanovy vozik na talife zasunete do piistroje nebo je ze zafizeni
vysunete.

— Budete-li se stojanovym vozikem pohybovat, uzaviete zajisSténi nadoby
stojanového voziku a prikryjte nadoby s horkymi pokrmy. Jinak mdze horky
pripravovany pokrm vysplichnout.

= Vyhnete se tak vzniku vécnych skod v disledku nespravného pouzivani
prislusenstvi:
— PouZivejte pouze originalni prislusenstvi RATIONAL.
— K uzeni potravin pouzivejte vyhradné zafizeni VarioSmoker.

» Pokud se ve varné komore nachazi pokrmy, které uz byly zahraty na servirovaci
teplotu, nesmi se do varné komory vkladat studené pokrmy.

Bezpecnostni pokyny po ukonceni pouzivani
= Zarizeni po kazdém pouZziti vycistéte.

= Abyste zabranili korozi varného prostoru, nechdvejte dvifka varného prostoru v
piipadé delSiho odstaveni a pies noc pooteviené na Stérbinu.

= V pripadé delSiho odstaveni uzavrete privod vody, elektfiny a plynu k zafizeni.
= V piipadé delSiho odstaveni zafizeni a pred prepravou zafizeni vyprazdnéte
generator pary.
3.1 Bezpecnostni pokyny pro zafizeni s pfipojkou plynu

= Jak zabranite nebezpedi pozaru:
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— Pokud je vase zafizeni napojeno do komina, pravidelné povéfujte vaseho
instalatéra plynu ¢isténim odsavaciho potrubi. Dbejte na to, aby byly
dodrzovany predpisy platné pro danou zem.

— Neumistujte na potrubi pro odvadéni spalin Zadné predméty.

= Jak se vyhnou smrtelnym drazm:

— Pokud je vase zafizeni vybaveno digestofi, vzdy ji béhem provozu zapnéte. V

opacném pfipadeé se mohou nahromadit spaliny.
= Jak se spravné zachovat pfi zjisténi zapachu plynu:
— Nerozsvécujte zadné svétlo ani nezapinejte spotiebice, nevytahujte ze zasuvek

zastrcky a nepouzivejte mobilni ani jiné telefony. Mohlo by dojit ke vzniku
jiskry a zvySuje se nebezpeci vybuchu.

— Otevrete okna a dvere a vyvétrejte mistnost cerstvym vzduchem. K odvétrani
mistnosti nezapinejte digestore ani ventilatory. Mohlo by dojit ke vzniku jiskry
a zvysuje se nebezpedi vybuchu.

— Zavrete uzaveér plynového vedeni.

— Opustte budovu a kontaktujte svého dodavatele plynu nebo hasice.

3.2 Osobni ochranné pomticky
= Pfipraci s pfistrojem pouZzivejte pouze odév, ktery zabrani vzniku pracovniho
Urazu, predevsim v dasledku Zaru, vystfikujicich horkych kapalin nebo Ziravych
latek.

= Pro spolehlivou ochranu pfi manipulaci s horkymi pfedméty a ostrymi hranami
c¢asti plech(l pouzivejte ochranné rukavice.

v

= Pro spolehlivou ochranu pfi manipulaci s Cisticimi prostiedky pouzivejte pii cisténi
priléhajici ochranné bryle a ochranné rukavice odolné vici chemikaliim.
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4 Jak pracovat s pristrojem

4.1 Prvni uvedeni do provozu

Pokud uvédite zafizeni poprvé do provozu, bylo jiz fadné nainstalovéno servisnim partnerem spole¢nosti
RATIONAL. Byl jiz proveden autotest a zafizeni je tak pfipraveno k provozu. Vechny informace o instalaci jsou
uvedeny v pfiloZené instala¢ni pfirucce.

Nez zacnete s pfistrojem poprvé pracovat

1. NezZ uvedete zafizeni poprvé do provozu, vycistéte celé zafizeni i s pfisluSenstvim.

Dalsi informace najdete zde: Péce [P 92]

4.2 Zapnuti a vypnuti zarizeni

Zapnéte zafizeni.
1. Chcete-li zafizeni zapnout, stisknéte a podrzte tlacitko tak dlouho, dokud se nerozsviti zelena LED: (1)

> Zafizeni se zapne. Zobrazi se Uvodni obrazovka [» 16].

Provoz bez pfivodu vody

Pokud provozujete zafizeni bez pfipojeni k pfivodu vody, budete po chvili vyzvani, abyste do varného prostoru
nalili 3 litry vody. V zapati se zobrazi symbol: é

1. Nadno varného prostoru nalijte 3 litry vody.

2. Pro potvrzeni akce stisknéte tla&itko: </

Vypnout zafizeni

1. Chcete-li zatizeni vypnout, stisknéte a podrzte tla¢itko tak dlouho, dokud se nerozsviti oranzova LED:(!)
> Budete dotdzani, zda chcete zafizeni skute¢né vypnout.

2. AnoStisknéte tlacitko:

>> Zafizeni se vypne.
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43 Uvodni obrazovka
iProductionManager ReZim programovdéni
iCookingSuite i iCareSystem
Domil

Asistent vyhleddvani

Rucni vareni

Oblibené

Inteligentni provozni rezimy
Zplsob piipravy
Zpét/Preruseni
Datum, presny ¢as, stav Népovéda
Nastaveni

= jProductionManager [} 50]
= |nteligentni vareni — iCookingSuite [» 24]
= Doml
Pokud stisknete toto tladitko, prejdete na uvodni obrazovku.
= Manualni nastaveni [» 41]
= Oblibené [» 17]
= |nteligentni provozni rezimy [P 24]

Pokud stisknete jedno z téchto tlacitek, zobrazi se vSechny inteligentni postupy pfipravy, které jsou
inteligentnimu provoznimu rezimu pfirazeny.

= Zpusob pfipravy

Pokud stisknete toto tlaitko, zobrazi se vSechny inteligentni postupy piipravy, které jsou danému zptsobu
piipravy pfifazeny.

= Rezim programovani [» 60]

= Asistent vyhleddvani

= Automatické cisténi — iCareSystem [» 87]
= Datum, presny cas, stav [P 17]

= Nastaveni [» 67]

= Napovéda v pristroji [» 96]

= Zpét/Preruseni

Pokud stisknete toto tlacitko, vratite se zpét na pifedchozi obrazovku. Pokud stisknete a podrzite toto tladitko,
prerusite proces vareni.
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Oblibené

Jako oblibené si mUizZete uloZit inteligentni cesty a programy vareni, které pouzivate zvlasté casto, a zobrazit je na
Uvodni obrazovce. Ziskate tak napfiklad obzvlast rychly pristup k jidlim sezonniho menu.

*
w
b ¢
w
*
w
w
*
*
©

00
~

1. Vyberte si viCookingSuite nebo v programovacim rezimu postup vareni neboprogram, které chcete ulozit
jako oblibené.

2. Stisknéte tlagitko: =
3. Stisknéte tlacitko:

>> Zobrazi se vdm v8echny postupy vareni a programy, jez mate ulozené jako oblibené.

Datum, presny cas, stav

V zapati se stale zobrazuje aktualni datum a presny Cas, a také stav nasledujicich pripojeni a porta:

Pfipojeni flash disku USB

Tento symbol indikuje, Ze je k zafizeni pFipojen flash disk USB.

Pfipojeni k siti
Tento symbol indikuje, Ze je vase zafizeni pfipojeno k siti LAN. Pokud dojde k chybé v siti, zobrazi se tento symbol:

!I’/!

Pfipojeni WLAN

Tento symbol indikuje, Ze je vase zafizeni pripojeno k siti WLAN. Kvalita pfipojeni je velmi dobra.
Pokud se kvalita pfipojeni snizi, zobrazi se nasledujici symbol: = "

Pokud dojde k chybé pfipojeni, zobrazi se tento symbol: 74

Chybové hlaseni

Tento symbol indikuje, Ze je na displeji zobrazeno chybové hldseni.

Pfipojeni ConnectedCooking

Tento symbol indikuje, Ze je vase zafizeni pfipojeno k systému ConnectedCooking. Pokud vase zafizeni neni k
systému ConnectedCooking pfipojeno, zobrazuje se tento symbol: o7

Pfipojeni pfivodu vody

Tento symbol indikuje, Ze vasSe zafizeni neni pfipojeno k piivodu vody. Pokud zafizeni zapnete, budete vyzvani,
abyste do varného prostoru nalili 3 litry vody.
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4.4

441

44.2

4.5

4.6
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Interakce s pristrojem

Nespravné ovladani displeje

Displej mUizete poskodit, pokud jej budete ovladat ostrym a Spi¢atym predmétem.
1. Ovladejte zafizeni vyhradné rukama.

Gesta
Svij pristroj mlizete ovladat pouze nékolika jednoduchymi gesty.

a 4mmmni0

NN

Stisknutf Potazeni Posouvéni Pretazeni a pusténi

Centralni ovladaci kolecko
P

Nastaveni muiiZzete ménit nejen Gesta [» 18], ale také otacenim centralnim ovladacim kole¢kem. Akce potvrdite
stisknutim centralniho ovlddaciho kolecka.

maximalni mnozstvi napiné;

Poskozeni zafizeni v dusledku pfilis velkého mnozstvi naplné

Pokud prekrocite maximalni mnozstvi napiné, mize dojit k poskozeni zafizent.

1. Do pfistroje vkladejte pouze zde uvedené maximalni mnozstvi naplné

Typ max. mnozstvi naplné [kgl max. zatizeni na jeden zasuv

XS 6-2/3 20 kg 10kg

Otevreni a zavieni dvifek varného prostoru

£ a E
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Otevieni dvifek varného prostoru
1. Otocte rukojet dvifek varného prostoru doprava.

2. Pokud je vase zafizeni vybaveno bezpec¢nostnim zaviranim dveri, otocte rukojet dvifek varného prostoru
nejprve doleva a poté doprava.

3. Otvirejte dvitka varného prostoru pomalu. APOZOR! Nebezpeci opareni! Pokud je zafizeni v provozu, miize
dojit k narazovému uniku velkého mnozstvi horké pary z varného prostoru.

>> Kolo ventildtoru se pfibrzdi.

Zavreni dvirek varného prostoru

1. Dvirka varného prostoru pfi zavirani pevné pritlacte.

4.7 Vlozeni pokrmu do pristroje
1. Oteviete dvirka varného prostoru.
> Aktivuje se brzda kola ventilatoru a zabrzdi kolo ventilatoru.
2. Zasuiite pokrm k pFipravé do pfistroje.
Pokud grilujete nebo pecete, zasufite pod pfipravovany pokrm nadobu na zachytavani tuku.

4. Zavrete dvitka varného prostoru. Dbejte na to, aby byla dvifka varného prostoru zcela zaviena a aby byla
rukojet dvifek varného prostoru ve svislé poloze.

Urovei zasuvky vice nez 1,60 m

=
| ANES

09'L

T S R R S e e e e

|

Pokud je vaSe zafizeni nainstalovéano tak, Ze se horni Uroven zasuvky nachazi 1,60 m nad zemi, musite v tomto
misté umistit pfiloZzenou varovnou znacku.

4.8 Zapichnuti snimace vnitini teploty pokrmu

V nésledujici ¢asti je popsano, jak se pracuje se snimacem vnitini teploty pokrmu a také s volitelné dostupnymi 2
snimacdi vnitini teploty pokrmu umoziujicimi zasunuti z vnéjsku. Spole¢né se snimacem vnitini teploty pokrmu,
ktery se nachazi ve varném prostoru, mate k dispozici celkem 3 snimace vnitini teploty pokrmu. To je zvlast
vhodné, pokud pfipravujete pokrmy pomoci funkce iProductionManager.
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/\ POZOR

Horky snimac vnitini teploty pokrmu

Pokud se dotknete horkého snimace vnitfni teploty pokrmu bez ochrannych rukavic, hrozi nebezpedi popaleni.
1. Pfipréci s horkym snimacem vnitini teploty pokrmu noste vzdy ochranné rukavice.

2. V piipadé potfeby zchladte snimac vnitini teploty pokrmu ru¢ni sprchou.

/\ POZOR
Spicaty nerezovy snimaé vnitni teploty pokrmu

Pokud nejste pfi praci s nerezovym snimacem vnitini teploty pokrmu opatrni, mlzZete se zranit o jeho ostry
hrot.

1. Pfi praci s horkym snimacem vnitfni teploty pokrmu noste vzdy ochranné rukavice.

2. Po poutziti zasurite snimac vnitni teploty pokrmu do uréeného drzéku.

Snimac vnitini teploty pokrmu visi z varného prostoru

Pokud po pouziti nevratite snimac vnitini teploty pokrmu do drzaku k tomu vyhrazeného, muze dojit k
poskozeni snimace vnitini teploty pokrmu.

1. Po pouziti zasunte snimac vnitini teploty pokrmu do uréeného drzaku.

TIP

= Pokud pravidelné pripravujete velmi tenké nebo tekuté pokrmy, doporucuje se pouzit volitelné dostupnou
polohovaci pomtcku. Zasurite snimac vnitini teploty pokrmu nejprve do polohovaci pomtcky a poté do
piipravovaného pokrmu.

= Pokud je snimac vnitini teploty pokrmu teplejSi nez nastavena vnitini teplota pokrmu, zchladte jej ru¢ni
sprchou.

Maso, napriklad steak

& S

1. Snimac vnitini teploty pokrmu zapichnéte Sikmo az po rukojet do pfipravovaného pokrmu tak, aby byl snimac
vnitfni teploty pokrmu zasunut co nejdale do pokrmu.

Velké kusy masa, napf. pecené

1. Snimac vnitini teploty pokrmu zapichnéte az po rukojet do nejsilnéjSiho mista pfipravovaného pokrmu.

Malé kousky pripravovaného pokrmu, napiiklad gulas

@ >
—

1. Napichnéte na snimac vnitini teploty pokrmu takové mnozstvi pfipravovaného pokrmu, az bude snimac vnitfni
teploty pokrmu od Spic¢ky az po rukojet zcela plny.
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Pfipravované pokrmy rtizné velikosti
1. Nejprve zapichnéte snimac vnitfni teploty pokrmu do malého kousku pfipravovaného pokrmu.

2. Kdyz je dosazeno pozadované vnitini teploty, odstrarite malé kousky pripravovaného pokrmu ze snimace
vnitini teploty pokrmu a z varného prostoru.

3. Poté zapichnéte snimac vnitfni teploty pokrmu do vétsiho kousku pfipravovaného pokrmu a pokracujte v
postupu pfipravy pokrmu pomoci volby Pfemisténi snimace 2.

Rybi filety

1. Snimac vnitini teploty pokrmu zapichnéte Sikmo az po rukojet do pripravovaného pokrmu tak, aby byl snimac
vnitini teploty pokrmu zasunut co nejdéle do pokrmu.

-

1. Snimac vnitini teploty pokrmu zapichnéte az po rukojet do nejsilnéjSiho mista piipravovaného pokrmu.

Celé ryby

Dbejte na to, aby se hrot snimace vnitfni teploty pokrmu nenachazel v bfisni dutiné ryby.

Zelenina, napriklad brambory

1. Snimac vnitini teploty pokrmu zapichnéte az po rukojet do nejsilnéjSiho mista piipravovaného pokrmu.

Polévky, omacky, sladké pokrmy

1. Vlozte snimac vnitini teploty pokrmu do nadoby odpovidajici gastronormé tak, aby byl zcela ponofen do
tekutiny.

2. Pfi promichavani tekutiny ponechte snimac vnitini teploty pokrmu v gastronadobé.
pecivo.

1. U peciva, které b&hem peceni vyrazné nakyne, zapichnéte snimac vnitfni teploty pokrmu svisle doprostred
produktu.

PouZijte k tomu volitelné dostupnou polohovaci pomticku.
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Funkce Finishing se stojanovym vozikem na talife

1. Zasunte snimac vnitini teploty pokrmu do bilé keramické trubky na stojanovém voziku.

Snimac vnitini teploty pokrmu neni identifikovan

v Zobrazi se symbol: 3™

1. Umistéte snimac vnitfni teploty pokrmu podle popisu v tomto navodu k obsluze.
2. Potvrdte opravu.

>> Postup pfipravy probéhne spravné. Pokud opravu nepotvrdite, postup piipravy se prerusi a musite jej proto
znovu spustit. Pouze velmi malo postupd piipravy, jako napfiklad vafeni za nizkych teplot, bude dale probihat i
pres vyskyt chyby.

Vyjmuti snimace vnitini teploty pokrmu

1. Pokud pfipravovany pokrm dosdhl pozadovaného vysledku, vyjméte nejprve z pokrmu snimac vnitini teploty
pokrmu a poté i hotovy pokrm z varného prostoru.

2. Zasuiite snimac vnitini teploty pokrmu do uréeného drzaku.

Pouzivani rucni sprchy

Upozornujeme vas, Ze vase zafizeni mUze byt volitelné bez rucni sprchy.

/\ POZOR

Rucéni sprcha a voda z rucni sprchy se mohou zahfat na vice nez 60 °C.

Pokud se dotknete rozehratych soucasti nebo prijdete do kontaktu s horkou vodou, miiZete se opafit.

1. PFipréci s ru¢ni sprchou pouzivejte ochranné rukavice.

/\ POZOR

Tvorba choroboplodnych zarodkl ve vodovodnim potrubi

Pokud ru¢ni sprchu nepouzivéte kazdy den, mohou se ve vodovodnim vedeni usadit bakterie.
1. Kazdé rano a vecer proplachnéte ru¢ni sprchu po dobu 10 sekund vodou.

Nespravna manipulace s rucni sprchou

Pokud ru¢ni sprchu vytahnete nad maximalni dostupnou délku hadice nebo za hadici trhnete, mize se poskodit
navijeci mechanismus ru¢ni sprchy. Ruéni sprchu pak jiz nelze automaticky navinout do pouzdra.

1. Nevytahujte ru¢ni sprchu pres maximalni dostupnou délku hadice.

Rucni sprcha neni uréena k ochlazovani varného prostoru

Pokud ochlazujete varny prostor ru¢ni sprchou, méze dojit k poskozeni varného prostoru, plechu pro
usmériovani proudéni vzduchu nebo sklenéné vypliné dvifek varného prostoru.

1. Varny prostor ochlazujte pouze pomoci funkce zchlazeni prostfednictvim kola ventilatoru Cool-Down.
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1. Vytdhnéte hadici ru¢ni sprchy v délce alespori 20 cm z odkladaci polohy.

2. Hadici ru¢ni sprchy drzte pevné.

2. Po poutziti nechejte ru¢ni sprchu opét pomalu navijet do skiiné. APOZOR! Pred navinutim hadice ruéni
sprchy zpét do skiiné se ujistéte, zda je Cista.
4.10 Vyjmuti zavésnych ramti
1. Uchopte pravy zavésny ram uprostied a zatlacte jej smérem nahoru.
2. Vysadte zavésny ram a vyjméte jej z varného prostoru.
3. Nadzvednéte levy zavésny ram a vychylte jej do varného prostoru.
4

Zatlacte zavésny ram nahoru a vyjméte jej z varného prostoru.
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5 Inteligentni vareni — iCookingSuite

kterou metodou. Na zakladé této volby se zobrazi nabidka celé fady postupt pripravy, pomoci které miizete

Q iCookingSuite je inteligence pripravy pokrm v zafizeni iCombi Pro. VY si zvolite, jaky pokrm ma byt pfipravovan a

dosahnout idealnich vysledka vareni. V pripadé potreby miiZete vysledek vareni pomoci parametra vareni upravit
podle vasich pozadavkill a dosdhnout tak napiiklad intenzivnéjsiho zhnédnuti nebo zmény stupné propeceni z ,do
rtzova“ na ,dlikladné” propecené.

V priibéhu postupu pfipravy se pravidelné prizptsobuji vsechny dileZité parametry vareni, jako napiiklad teplota
varného prostoru, klima, rychlost vzduchu a doba vareni tak, aby bylo dosazeno vami pozadovaného vysledku. V
piipadé potifeby miZete i béhem vareni zasahnout do postupu pfipravy a zménit vysledek vareni. Pro vas to
znamena nejjednodussi ovladani, bez nutnosti kontroly a sledovani. Diky tomu ziskate cas, usetfite suroviny a

energii a budete mit vzdy vynikajici standardné stejnou kvalitu pokrmd.

provozni rezimy:

ZpUsob piipravy

Oblibené

Funkce razeni

Postupy pfipravy

5.1 Provozni rezimy a zptisob pfipravy

K dispozici jsou nasledujici provozni rezimy:

K dispozici mate tyto zplsoby pfipravy:

24 /108

Driibez n

Maso &

Ryba @<

Vaje¢né pokrmy a dezerty
Zelenina a pfilohy &

Finishing =

Vareni =

Zbyvajici doba

Cockpit

Parametry varent

Zpét/
Preruseni

Doplikové funkce
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= Peleni @@
= Peceni B
= Grilovani /#/

Kazdému provoznimu rezimu je prifazena specificka sada inteligentnich postupt pripravy. Tyto zpUsoby pfipravy
odrazeji kulturni kucharské zvyklosti, které mzete nastavit v primarni narodni kuchyni [» 72] a v sekundarni
narodni kuchyni [» 72].

5.2 Inteligentni postupy pfipravy

5.2.1 Dribez

Kantonska kachna

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pripravit kachnu na kantonsky zplsob.

Kachna

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit celou kachnu nebo kachni stehna.

Vareni v pare

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit driibez v pare.

Fritovani

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete fritovat kousky drlibeziho masa.

Husa

Tento postup prFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit celou husu, husi prsa nebo husi stehna.

Grilovani
Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete grilovat ¢asti driibeZe, napiiklad kureci prsa, krti steaky nebo
kufeci kfidla.
Kure
Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pripravit celé kure, kohoutka nebo vétsi ¢asti dribeze.
= Chcete-li pfipravit mensi ¢asti drliibeze, zvolte postup pfipravy Priprava minutek.

= Potiebujete-Ii kratky ¢as dodatecné piipravy pro grilované kure, zvolte postup piipravy Utvoieni kirky.

Vareni

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pripravit pokrmy z drlibeZe, napf. kufeci polévky nebo teriny.

Peceni minutek

Tento postup pripravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pripravit malé kousky driibezZe, napf. stehna nebo kureci kiidélka
¢i kachni prsa.

Peceni pfi nizké teploté

Tento postup pripravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pripravit driibez pfi nizké teploté. Tento postup pfipravy zvolte

také v piipadé, Ze chcete upéct drlibez s kifupavou kiZickou pies noc nebo kdyz nejste v kuchyni.

Pro zajisténi toho, Ze je pfipravovany pokrm optimalné kvalitni a Stavnaty i pfi delSich fazich pfipravy, kdy je
pfipravovany pokrm ve varné komore s navolenou moznosti Udrzovani, se pfi dosazeni pozadované vnitini
teploty sniZuje teplota ve varné komore. | pfi této snizené teploté varné komory je zaru¢ena piiprava hygienicky
nezdvadnych potravin.

Obalované pokrmy

Tento postup pripravy zvolte v piipadé, Ze chcete pripravit obalované kousky driibeze.
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Pekingska kachna

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pripravit tradi¢ni kachnu na kantonsky zpUsob.

Krita

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pripravit celou kritu, krocana nebo ¢asti kriity. Tento postup
pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pripravit kachnu na kantonsky zpUsob.

Duseni

Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete dusit dribez.

Tandoori

Tento postup pripravy zvolte v piipadé, Ze chcete pripravit driibez marinovanou v pasté Tandoori pro dosazeni
idedlniho klimatu.

Tsukeyaki

Tento postup pripravy zvolte v piipadé, Ze chcete pripravit driibez marinovanou v omacce Tsukeyaki pro dosazent
idedlniho klimatu.

Maso

Slanina

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit snidafiovou slaninu.

Peéeni s kiirkou

Tento postup pripravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pripravit velké kousky masa s k{zi.

Dusené veprové

Tento postup pripravy zvolte v pfipadé, Ze chcete dusit veprové maso na ¢insky zplsob v séjové omacce.

Vareni v pare a vareni

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit parky a klobasy v umélych nebo piirodnich stfivkach.

Char Siu

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit ¢inské Char Siu.

Cochinita Pibil

Tento zpUsob pripravy zvolte v piipadé, Ze chcete pripravit mexicky pokrm Cochinita Pibil nebo jiné pokrmy, které
se dusi ve vlastni Stavé. Klima ve varné komore je pro tyto dusené pokrmy optimalizovéno.

Kfupavy veprovy blicek

Tento postup pripravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pripravit kiupavy veprovy blcek na ¢insky zplsob.

Maso v tésticku

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete prFipravit maso v tésticku nebo v solné krusté.

Fritovani

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, ze chcete fritovat kousky masa.

Peceni

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete péci velké kousky masa.

Grilovani

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit kousky masa s grilovacim vzorem.
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Polokonzervy

Tento zpUsob pripravy zvolte v piipadé, Ze chcete z masa pripravit napr. parky a klobasy, ragu nebo gulasové
polokonzervy. K zajisténi piipravy bezpecnych polokonzerv potfebujete referenéni nddobu s vickem.

1. Do vicka referen¢ni nadoby udélejte dirku. NepouZzivejte k tomu snimac vnitini teploty pokrmu.

2. Napliite pozadované nadoby pfipravovanym pokrmem a uzavriete je vickem.

3. Spustte postup piipravy a viozte potraviny do zafizeni.

4. Zasunte snimac vnitfni teploty pokrmu otvorem ve vicku referenéni nadoby.

Postup pfipravy Polokonzervy reguluje na hodnotu F 0,3. Takto pfipravené polokonzervy maji trvanlivost az
mésicu pfi teploté skladovani do 10 °C.

Kebab

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pFipravit kebab slaninu.

Vareni

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pFipravit kousky masa, které se typicky pfipravuji v tekuting,
napf. vafend hovézi kyta nebo teriny.

Peceni minutek

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit maso, které se obvykle pece v panvi, nebo maso
nakrajené na velmi tenké platky.

Jemna sekana s jatry

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pFipravit jatrovou pastiku.

Lomo Saltado

Tento zpUsob piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pripravit peruanské jidlo Lomo Saltado nebo hovézi masové
kulicky.

Peceni pfi nizké teploté

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pripravit kousky masa s kiizi pe¢enim pfi nizké teploté. Tento
postup piipravy zvolte také v piipadé, ze chcete pokrm pfipravovat pies noc nebo kdyz nejste v kuchyni.
Nikomi

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit japonské Nikomi s instantnimi nudlemi.

Obalované pokrmy

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, zZe chcete pfipravit obalované kousky masa.

Roastbeef

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit roastbeef.

Rychlé prudké restovani

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit maso rychlym prudkym restovanim.

Duseni

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, ze chcete pfipravit dusené pokrmy nebo maso nakrajené na malé kousky,
napt. gulas. Chcete-li duSené pokrmy zahfat na vydejovou teplotu, zvolte vhodny postup pfipravy rezimu
Finishing.

Tsukeyaki

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit maso marinované v omacce Tsukeyaki pro dosazeni
idedlniho klimatu.
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Ryba

Peceni

Tento postup pripravy zvolte v pfipadé, Ze chcete péci ryby s kiiZi nebo bez kiiZze, marinované nebo na
zeleninovém zakladu.

Vareni v pare

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit vafit v pafe ryby, rybi filety, plody mofe nebo teriny.

Vareni na ¢insky zptsob

Tento postup pripravy zvolte v pfipadé, Ze chcete vafit v pare ryby na ¢insky zpUlsob.

Ryby v solné krusté

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit rybu v solné krusté.

Fritovani

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete fritovat ryby.

Grilovani

Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete grilovat rybi filety s kiizi nebo bez kize.

Moqueca

Tento zplsob pripravy zvolte v piipadé, Ze chcete pripravit brazilské jidlo Moqueca nebo jiné rybi eintopfy, kdy se
piipravovany pokrm nejdfive orestuje a potom se prelije tekutinou.

Nizakana

Tento zplsob pripravy zvolte v pfipadé, Ze chcete posirovat ryby, napt. makrelu nebo sledé, na japonsky zplsob
v dasi.

Chobotnice

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit chobotnici nebo sépii.

Obalované pokrmy

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit obalované rybi filety nebo obalovanou rybu.

Rychlé prudké restovani

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete rychle prudce restovat ryby.

Duseni

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete dusit ryby.

Duseni na ¢insky zpUsob

Tento postup pripravy zvolte v pfipadé, Ze chcete dusit ryby na ¢insky zplsob.

Tsukeyaki

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit ryby marinované v oméacce Tsukeyaki pro dosazeni
idedIniho klimatu.

Vajecné pokrmy a dezerty
Peceni dezerti

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit ¢erstvé sladké nakypy, napf. krupicovy nebo ryZzovy
nakyp, zavin, pecena jablka nebo trhanec. Tento postup pfipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit polotovary.
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Vareni dezertil v pare

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit dezerty v pare, napf. kynuté knedliky.

Sazena vejce

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit sdzena vejce, michana vejce nebo omeletu.

Vareni vajec v pare

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit vejce namékko, na hnilicku nebo natvrdo nebo chcete
vejce posirovat.

Posirovani vajec

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete vejce poSirovat.

Vajecna sedlina / Flan

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit vaje¢nou sedlinu a sladké ¢i pikantni flany.

Vareni ovoce

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pFipravit ovoce v tekutiné.

Vejce onsen

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pripravit vejce onsen.

Michana vejce

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pripravit michana vejce.

Volské oko

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit volské oko neboli sazené vejce.

5.2.5 Zelenina a prilohy

Restovani

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete péci zeleninu a pfilohy.

Nakypy a zapékané

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravovat nudlové nebo zeleninové ndkypy, paellu nebo
zapecenou, plnénou zeleninu.

Pecené brambory

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit pec¢ené brambory z celych brambor pomoci opékace
Potato Baker.

Peceni / polotovary

Tento postup pripravy zvolte v pipadé, Ze chcete pripravit pfilohu z tenkych polotovard, které se obvykle
pfipravuji v troubé.

Biryani

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit ryzové pokrmy, napriklad indické biryani.

Congee
Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit congee nebo ¢inskou ryzovou kasi.
Vareni v pare

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete vafit v pare zeleninu, ¢erstvé nebo hluboce zmrazené prilohy
a také celé brambory.
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Dim sum

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit ¢inské knedlicky dim sum.

Dvojity vyvar

Tento postup prFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit ¢insky dvojity vyvar.

Duseni

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete dusit zeleninu a pfilohy, napf. Ratatouille, ¢ervené zeli nebo
cibuli.

Zavarovani

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete zavarovat ovoce a zeleninu. K zavafovani potfebujete referencni
nadobu s vickem.

1. Do vicka referen¢ni nadoby udélejte dirku. NepouZzivejte k tomu snimac vnitini teploty pokrmu.
2. Napliite pozadované nadoby pfipravovanym pokrmem a uzavriete je vickem.

3. Spustte postup pripravy a vlozte potraviny do zafizeni.

4. Zasuiite snimac vnitini teploty pokrmu otvorem ve vic¢ku referenéni nddoby.

Postup pfipravy Zavarovani reguluje na hodnotu F O,1. Nepfipravuji se polokonzervy.

Fritovani

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete fritovat zeleninu a prilohy.

Grilovani

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, ze chcete pFipravit zeleninu a pfilohy s grilovacim vzorem.

Indicky dal

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit indicky dal, suSené fazole nebo lusténiny.

Iltamenmono

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pFipravit japonské itamenmono.

Gratinované brambory

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, ze chcete pfipravit gratinované brambory nebo jiné bramborové nakypy.

Knedliky

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit knedliky nebo noky.

Maccaroni Casserole

Tento postup pripravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pripravit norské nakypy z makarond.

Nimono

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit japonské nimono.

Téstoviny v omacce

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete bez predvareni v omacce pfipravit kratké susené nudle, napr.
penne nebo tortellini. Nudle Ize po ukonéeni postupu piipravy ihned servirovat.

Hranolky

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit bézné dostupné predsmazené hranolky.

Smazena ryze

Tento postup prFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit smazené ryzové pokrmy.
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Vareniryze v pare

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete v pare vafit ryzi nebo obiloviny, napf. kroupy, kuskus.
Ryze na susi

Tento postup prFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit ryzi na susi.

Suseni

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete susit zeleninu, houby nebo ovoce. Pro dosazeni ideédlniho
vysledku nakrajejte pfipravovany pokrm na tenké platky.

Totopos

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit mexické totopos nebo tortilla chipsy.

5.2.6 Pecivo

Dopékani peciva

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Zze chcete dopéci Cerstvé nebo hluboce zmrazené pecivo nebo jesté jednou
rozpéci pecivo z prfedchoziho podavani.

Bageta

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete upéci Cerstvé nebo predpecené bagety.

Listové tésto

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit pecivo z listového tésta nebo pastiky.

Chléb

Tento postup prFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete upéci cerstvy nebo predpeceny chléb.

Housky

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete upéci cerstvé nebo predpecené housky.

Cheesecake

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete upéci newyorksky cheesecake bez zhnédnuti. Chcete-li upéci
némecky tvarohovy kold¢ s rozdilnym zhnédnutim, zvolte postup pfipravy Tvarohovy koldc.

Croissanty

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit croissanty nebo pecivo, které se pred pe¢enim musi
napafit.

Eclair

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit choulostivé pecivo z odpalovaného tésta.

Egg tart Macau

Tento postup pripravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pripravit ¢insky egg tart na macajsky zpUsob.

Kynuti

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Zze chcete nechat vykynout cerstvé nebo hluboce zmrazené kynuté tésto.

Kynuté kolace

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete péci koldce nebo pecivo z Cerstvého kynutého tésta, napf.
kynutou vénocku, kynuté Sneky nebo kynuté koldée s ovocem.

Tvarohovy kolac

Tento postup pfipravy zvolte v pripadé, Ze chcete upéci tvarohovy kolac s riznymi stupni zhnédnuti. Chcete-li
upéci newyorsky cheesecake, zvolte postup prFipravy Cheesecake.
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Susenky

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit pecivo z kiehkého tésta, napf. keksy nebo susenky,
nebo korpus z kifehkého tésta.

Kolac

Tento postup prFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit koldce a piSkotovy korpus.

Louhované pecivo

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit louhované pecivo.

Snéhové pusinky

Tento postup pripravy zvolte v piipadé, Ze chcete pripravit pecivo z bilk{, napiiklad snéhové pusinky.

Muffiny

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete upéci muffiny ve formé na muffiny nebo timbaly.

Pao de Queijo

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete dopéci ¢erstvé nebo hluboce zmrazené brazilské Pao de Queijo.

Plundry

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit pecivo, které se pred pe¢enim musi napafit, napr.
plundrové pecivo nebo bagely.

Pizza

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit pizzu, obloZené tésto nebo kynuté tésto na desce na
grilovani a pizzu.

Samosa

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pripravit indické tasticky plnéné curry.

Mékké housky

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit pecivo s hnédym povrchem a mékkou krustou, napf.
burgerové Zzemle nebo rozinkové housky.

Finishing

Vydej v nddobach

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete jiz pfipravené vychladlé pokrmy v nddobéch zahrat na
servirovaci teplotu.

Ohfev

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete jiz orestované pokrmy zahfat na pozadovanou vnitini teplotu
a na této teploté je udrzet.

Udrzovani

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Zze chcete pokrmy uchovat teplé béhem podévani.

Talife a la carte

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Zze chcete pokrmy, které jsou jiz nachystané na talifich v provozu a-la-carte

zahrat na servirovaci teplotu.

Talife banket

Tento postup pripravy zvolte v pfipadé, Ze chcete k servirovani pripravit sou¢asné mnoho talifQ, napf. na
konferencich, svatbach nebo cateringu.
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Vytvoreni krusty

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete jiz pfipravené pokrmy, napf. vepiové koleno nebo kiupavou
pecinku, zahrat na vydejni teplotu.

53 Inteligentni vareni pripravovaného pokrmu

5.3.1 Vyvolani inteligentniho postupu pripravy
Inteligentni postup pfipravy mtzete vyvolat tfemi zplsoby:
= Prostfednictvim funkce iCookingSuite
= Prostfednictvim Rezimu programovani [} 60]

= Prostfednictvim Asistenta vyhledavani

iCookingSuite
1. Stisknéte na listé nabidky tladitko: 'T2
> U iCookingSuite mUZete vyvolat inteligentni postup pfipravy tfemi rdiznymi zptsoby:
= Zvolte pozadovany provozni rezim, napiiklad Zelenina a pfilohy.
= Zvolte pozadovany zplisob pfipravy, napr. Dusent.
= Zvolte pozadovany provozni rezim a pozadovany zpUsob piipravy.

Po dokoncéeni vadeho vybéru se zobrazi odpovidajici inteligentni postupy pfipravy.

Rezim programovani
1. Stisknéte na li$té nabidky tlagitko: (&
2. Stisknéte tlacitko: |2

> Zobrazi se vSechny uloZené inteligentni postupy pfipravy.

Asistent vyhledavani
1. Stisknéte na li§té nabidky tlatitko: O,
2. Zadejte nazev inteligentniho postupu piipravy.

> Zobrazi se pozadované inteligentni postupy piipravy.

5.3.2 Spusténi inteligentniho postupu pripravy

V této kapitole na prikladu postupu pfipravy Gratinované brambory ukazeme, jak probihd inteligentni postup
piipravy. Uvédomte si prosim, Ze kazdy inteligentni postup pfipravy vede k pozadovanému vysledku pomoci
rdznych parametrd vareni a idealniho sledu krok( vareni.
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1. Stisknéte na liSté nabidky tladitko: '€
2. Stisknéte tlac¢itko: &
Stisknéte tlacitko: Gratinované brambory
> Spusti se inteligentni postup pfipravy a varny prostor se pfedehfeje na uloZzené klima.
4. Pomoci parametrd vareni nastavte pozadovany vysledek vareni [» 35].
> Po kratké chvili se displej prepne na Cockpit [» 40].
> Po dosazeni nastaveného klimatu budete vyzvani k vloZzeni pokrmi do pfistroje.
Vlozte potraviny do piistroje.
6. Zavrete dvirka varného prostoru.
> Postup pfipravy bude pokracovat dal.
7. Postupujte podle pokyn zafizeni.

> Po uplynuti doby pfipravy nebo po dosazeni vnitini teploty pokrmu zazni zvukovy signal, ktery vés vyzve ke
kontrole, zda jiz pfipravovany pokrm dosahl pozadovaného vysledku.

Pokud vysledek vareni odpovida vasim pozadavk(m, vyjméte piipravovany pokrm z varného prostoru.

Pokud vysledek vareni neodpovida vasim pozadavkdm, pokracujte v postupu pfipravy pomoci nékteré z
navrzenych moznosti.

533 Predvolba casu spusténi

S predvolbou ¢asu spusténi Ize zahajeni postupu piipravy nastavit na minutu presné. MUzete tak napfiklad vyuzivat
levné&jsi no¢ni proud nebo variabilni tarify elektfiny a mit své zafizeni optimalné vytizené az 24 hodin denné.

/\ VAROVANI

Pokud nechate jidlo del$i dobu v nevytapéném varném prostoru, mohou se na ném tvofrit bakterie.

Jidlo, které neni sterilni, mliZe zplisobit potravinovou infekci nebo otravu.

1. Nenechavejte jidlo ve varném prostoru pfili$ dlouho.

V této kapitole vam na pfikladu postupu pfipravygratinovanych brambor ukdzeme, jak nastavit piedvolbu ¢asu
spusténi.
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1. Stisknéte na liSté nabidky tladitko: '€

Stisknéte tla¢itko: 2

Vedle postupu pFipravy Gratinované brambory stisknéte tlacitko: «++

2

3

4. Stisknéte tlacitko: @

5. Zadejte ¢as spusténi.

6. Pro potvrzeni akce stisknéte tlacitko:

> Zobrazi se parametry vareni tohoto postupu pfipravy. Vysledek vareni Ize upravit podle vasich pozadavkd. Po
chvili se zobrazi, Ze byla aktivovana predvolba ¢asu spusténi.

Vlozte potraviny do pfistroje.
Zavrete dvirka varného prostoru.

>> Postup pfipravy za¢ne v nastaveny ¢as. Pokud chcete predvolbu ¢asu spusténi zrusit, stisknéte a podrzte
tla¢itko: €

Uprava vysledku vareni podle individualnich prani

V zavislosti na tom, ktery inteligentni postup pfipravy jste zvolili, se zobrazuji rizné parametry vareni a funkce.
Postupy pfipravy vyuzivaji standardni nastaveni pro vasi zem, pomoci kterych Ize dosahnout ideélnich vysledk
vareni. Parametry vareni mlzete podle svych prani upravovat jednoduchymi gesty [» 18] nebo centralnim
ovladacim kolec¢kem [» 18] a také volit dalsi funkce. V zavislosti na téchto nastavenich se také méni priibéh
postupu pripravy. Tento pribéh muzete kdykoli zkontrolovat v cockpitu [} 40].

Parametry vareni

Stupen orestovani

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite, zda chcete pripravovany pokrm orestovat nebo ne. Zvolte libovolny

vareni. Pokud zvolite bez, bude krok vareni Restovani preskocen. Nastaveni bez zvolte v piipadé, pokud chcete
Setrné pfipravit malé jiz orestované kousky masa.

Pokud chcete na konci postupu pfipravy vytvorit na pokrmu kfupavou kdrku, zvolte nizsi stuper orestovani.

Velmi vysoké teploty pfi restovani bezpecné znici bakterie nachdzejici se na povrchu pfipravované potraviny.
Pfipravovana potravina je proto hygienicky bezvadné uvarena i pfi nizké vnitini teploté.
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Zhnédnuti

Pomoci tohoto parametru piipravy nastavite, jaké zhnédnuti ma povrch pfipravovaného pokrmu vykazovat. Zvolte
libovolny stupeni, abyste prizplsobili intenzitu zhnédnuti svym pozadavk(im. Pfipravovany pokrm, ktery je
marinovan v kofeni, bylinkdch nebo pastach podporujicich zhnédnuti, zhnédne rychleji a intenzivnéji. V téchto
piipadech zvolte nizky stupen zhnédnuti.

Tloustka potraviny

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite, zda je pfipravovana potravina tenkd nebo silna. Nastaveni Tenka zvolte
u potraviny, kterd je tenci nez 2 cm. Nastaveni Silna zvolte u potraviny, kterd je siln&jsi nez 2 cm.

Velikost varené potraviny

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite, jak velky pfipravovany pokrm je.

= Nastaveni Mala zvolte pro filety nebo prsicka z kiepelky. Nastaveni Velké zvolte pro roastbeef, celou kachnu
nebo veprovy bucek.

= Zvolte Maly pro vejce o hmotnosti méné nez 53 g. Zvolte Velky pro vejce o hmotnosti vice nez 64 g.
Vlhkost varného prostoru

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite vihkost varného prostoru.

Pokud chcete pokrm pfipravovat v rezimu dokoncovani nebo sous-vide, zvolte nasledujici nastavent:

Stupen Vhodné pro

Stupen 1 — suchy Tento stupen zvolte v piipadé, pokud chcete pfipravovat pokrm, ktery
nevyzaduje zadnou pridavnou vlhkost, napF. obalované pokrmy nebo
hranolky.

Stuperi 2 Tento stupen zvolte v piipadé, pokud chcete pfipravovat pokrm, ktery
vyzaduje malé mnozstvi piidavné vlhkosti, napf. dusena zelenina.

Stupeni 3 Tento stupen zvolte v pripadé, pokud chcete pripravovat soucasné rtizné
pokrmy.

Stupen 4 — vihky Tento stupen zvolte v piipadé, pokud chcete pripravovat pokrm, ktery

vyzaduje velké mnozstvi pridavné vihkosti, napf. ryze nebo posirovana ryba.

Teplota varného prostoru
Pomoci tohoto parametru vareni nastavite teplotu ve varném prostoru.
Jak si zobrazite aktualni vlhkost a teplotu ve varném prostoru:
1. Stisknéte a podrzte tlacitko:
> Po 10 sekunddch se zobrazi aktudlni teplota varného prostoru.

2. Chcete-li se opét vratit k nastavenym hodnotam parametrd, tlacitko uvolnéte.

Doba vareni

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite dobu, b&€hem které ma pripravovany pokrm dosahnout pozadovaného
vysledku nebo poZzadovaného stupné vareni. V nékterych inteligentnich postupech piipravy miizete nechat zafizeni
pracovat nepretrzité s nastavenimi, kterd jste provedli. Zapnéte proto nepfretrzity provoz.

1. Zvolte stupen, ktery je oznacen jako Trvale.

Pokud jste nastavili dobu vareni, nemate k dispozici parametr Vnitini teplota pokrmu.

Sonda vnitini teploty pokrmu

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite, zda se ma pokrm pFipravovat pomoci snimace vnitfni teploty pokrmu
nebo bez néj. Poté miZete nastavit poZzadovanou vnitini teplotu pfipravovaného pokrmu.

Vnitini teplota pokrmu

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite, jak vysoka ma byt vnitfni teplota nebo stupen vareni pokrmu.

Pfi nastavovani vnitfni teploty pokrmu dodrZujte hygienické predpisy platné pro pfisluSnou potravinu ve vasi zemi.
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Stupei pripravy

Pomoci tohoto parametru piipravy nastavite, jakého stupné pfipravy ma piipravovany pokrm dosahnout.
Kazdému stupni piipravy je pfifazena vnitfni teplota pokrmu, kterou mizete prizplsobit svym pozadavkim. Pokud
chcete pokrm pfipravovat s nizkymi teplotami, je vnitini teplota pokrmu az o 10 °C niZsi nez u ostatnich zplsobl
pfipravy. Pri pfipravé dribeziho masa nastavte vnitini teplotu pokrmu pro dosazeni hygienické nezavadnosti
minimalné na 72 °C. Dodrzujte piedpisy HACCP platné ve vasi zemi.

Vareni s teplotnim rozdilem

Pomoci tohoto parametru vareni se bude pokrm piipravovat s pribéznym udrZovanim rozdilu mezi teplotou
varného prostoru a vnitini teplotou pokrmu. Prostrednictvim pomalého nardstu teploty varného prostoru s
pribéznym udrzovanim rozdilu vici vniténi teploté pokrmu se pokrm pripravuje pomalu a velmi Setrné. Ztraty pri
vareni jsou snizeny na minimum. MUZete nastavit rozdil od 10 °C do 60 °C. Poté musite jesté nastavit
pozadovanou vnitini teplotu pokrmu.

Cim je rozdil mezi teplotou varného prostoru a vnitini teplotou pokrmu mensi, tim pomaleji a $etrné&ji se pokrm
pripravuje. Cim je rozdil mezi teplotou varného prostoru a vniténi teplotou pokrmu vétsi, tim rychleji je pokrm
pfipraven.

Rychlost pfipravy

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite regulaci teploty ve varném prostoru. Zvolite-li moZnost Setrna, budou
se potraviny pripravovat pfi Setrnych teplotach del$i dobu. Zvolite-li moznost normalni, budou se potraviny
piipravovat pfi vyssich teplotéch a kratsi dobu.

Dopliikové funkce

Vlhkost varného prostoru

Pomoci této doplitkové funkce nastavite vihkost varného prostoru. K dispozici mate 2 stupné. Cim vy33i je zvoleny

stupen, tim vic vlhkosti je ve varném prostoru a tato hladina vihkosti je vy$si béhem celého postupu pfipravy.

Pokud chcete pFipravovat pokrm, ktery nepotiebuje pridavnou vihkost, stisknéte tla¢itko: =5, Do varného
prostoru nebude pfivedena zadna pridavna vihkost:

Kynuti

Pomoci této doplitkové funkce mizete nechat pokrm ve varném prostoru kynout pii optimalni teploté. K dispozici
mate 5 stupfiti. Cim vy33i je zvoleny stupefi, tim déle pokrm kyne ve varném prostoru. Pokud chcete pokrm

pripravit bez faze kynuti, stisknéte tlacitko: sy

Zvihéovani

Pomoci této dopliikové funkce se béhem tepelné piipravy vstiikuje ze zvlhéovaci trysky voda na topny prvek.
Povrch pripravovaného pokrmu se zvIh¢i, para zkondenzuje a vy dosahnete kiupavé karcicky a optimalniho
dokynuti ve varném prostoru. Teplota varného prostoru se musi pohybovat mezi 30 a 260 °C.

1. Stisknéte a podrzte tladitko: g

>> Voda stiika ze zvlh¢ovaci trysky na kolo ventilatoru tak dlouho, dokud drzite tlacitko stisknuté.

Odparovani

Pomoci této dopliikové funkce se na za¢atku peceni piida vihkost do varného prostoru. Povrch pfipravovaného
pokrmu se zvlh¢i, para zkondenzuje a vy dosahnete kiupavé klrci¢ky a optimalniho dokynuti ve varném prostoru.
Cim vy$3i je zvoleny stuperi, tim vic vihkosti je ve varném prostoru. Pokud chcete pokrm pfipravit bez odparovani,

stisknéte tlacitko: — §

Rychlost proudéni vzduchu

Pomoci této dopliikové funkce nastavite rychlost otacent kola ventilatoru. K dispozici mate 2 stupné. Cim vy3si je
zvoleny stupen, tim vyssi je rychlost vzduchu. U malych a citlivych potravin zvolte nizky stupen.
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Vyzvy

Prerusit

V8echny probihajici postupy piipravy se prerusi

Vkladani

Budete vyzvani ke vlozeni pokrmu do pfistroje.

Potvrdit

Budete vyzvani, abyste potvrdili akci.

Potrit

Budete vyzvani k potfeni pfipravovaného pokrmu, napf. k potfeni peciva rozslehanym vejcem.

Nakrojeni

Budete vyzvani k nakrojenf pfipravovaného pokrmu, napf. kiize nebo peciva.

Nové umisténi snimace vnitini teploty pokrmu

Budete vyzvani k novému zapichnuti snimace vnitini teploty do potraviny.

Snimac vnitini teploty v pokrmu

Budete vyzvani k zapichnuti snimace vnitini teploty do potraviny.

Propichovani

Budete vyzvani k propichovani pfipravovaného pokrmu.

Naplnéni

Budete vyzvani k napInéni nadoby tekutinou, napf. u dusenych pokrm.

Informace

Bé&hem postupu piipravy se zobrazuje, které kroky varného postupu zaiizeni pravé provedlo.

Pfedehiev

Zarizeni se predehieje na teplotu, ktera je uloZzena bud' jako zakladni nastaveni v ru¢nich provoznich rezimech nebo
v inteligentnich postupech pfipravy.

Zbyvajici cas

Inteligentni postup piipravy jesté potiebuje k ukonéeni uvedenou dobu.

Konec postupu pripravy

Bylo dosazeno konce postupu pfipravy.

Volitelné moznosti

Pokud jste néktery postup piipravy spustili, vSechny dostupné moznosti se vam zobrazi. MoZnosti Dokfupava

a UdrZovani mUzete zvolit uz ve chvili, kdy probihd postup piipravy. MoZnosti Pfemisténi snimace vnitini teploty
pokrmu, Nova davka, Pokracovat pomoci funkce ¢asu a Ohrat na vydejni teplotu je mozné zvolit az po ukonceni
postupu piipravy.
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Udrzovani

Pomoci této funkce se bud' udrzuje klima ve varném prostoru po urcitou dobu nebo se udrzuje vnitini teplota
pokrmu. Pokud zvolite tuto moznost, bude pfipravovany pokrm udrzovan az 24 hodin na pfednastavené teploté

doporucuje ponechat pfipravovany pokrm v rezimu UdrZovani ve varném prostoru pouze kratkou dobu.

U nékterych postupt pripravy, jako napfiklad vareni pres noc, je funkce Udrzovani poslednim krokem vareni a
spusti se automaticky po dosazeni poZzadovaného vysledku vareni. Pokud pripravujete riizné velké potraviny,
naplanujte dostate¢né dlouhé faze udrzovani tak, aby vSechny kousky pfipravovaného pokrmu dosahly
pozadovanou vnitini teplotu.

Dobre vyzralé maso, mensi kousky masa a zvéfina by se nemély ponechdvat ve varném prostoru v rezimu
Udrzovani pfilis dlouho. Velmi mladé nedostatecné vyzralé hovézi maso je naproti tomu mimoradné jemné.

1. Pro pfizptisobeni parametr(i moznosti Udrzovani stisknéte tlacitko: {3
2. Upravte parametry podle svych pozadavka.

>> Po skonceni postupu pripravy se automaticky spusti krok Udrzovani.

Pfemisténi snimace

Tuto moznost zvolte, pokud pomoci snimace vnitini teploty pokrmu pripravujete potraviny riizné velikosti nebo
rdizné potraviny s rdiznymi stupni tepelné Upravy:

1. Po dosazeni nastavené vnitini teploty pokrmu oteviete dvifka varného prostoru.

2. Zapichnéte snimac vnitini teploty pokrmu do vétsiho kousku potraviny nebo do potraviny s vyssi vnitfni
teplotou.

Vyjméte vSechny mensi kousky potraviny z varného prostoru.
4. Zavrete dvirka varného prostoru.
5. Stiskn&te tlacitko: 2
> Zobrazi se okno, ve kterém mdZete nastavit vnitini teplotu pokrmu.
6. Zvolte pozadovanou vnitini teplotu pokrmu.
>> VasSe nastaveni se automaticky po nékolika sekundach ulozi.

Tento krok opakujte tak dlouho, dokud vSechny pfipravované potraviny nedosdhnou pozadované vnitfni teploty.

Nova davka

Pomoci této volby vlozite do pfistroje novou davku a pokracujete v postupu piipravy s definovanymi parametry
vareni.

Nejdiive budete vyzvani, abyste ze zafizeni vyjmuli pokrmy a potom pokrmy zase vloZili. Po vloZeni nové davky do
zafizeni a zavreni dvifek varné komory bude postup pfipravy pokracovat.

Pokracovat s casem

Pomoci této volby se postup piipravy prodlouzi o ur¢itou dobu Pokud tuto moznost zvolite na konci postupu
pripravy, zobrazi se okno, ve kterém mUzZete nastavit ¢as, pfi némz bude postup pfipravy pokracovat.

1. Zvolte pozadovany ¢as.
>> Vase nastaveni se automaticky po nékolika sekundach ulozi.

Prepnete-li se z Cockpitu zpét na parametry vareni, pfehled se zobrazi Sedé. Parametry vareni nelze zménit. Po
vyprseni vami nastaveného ¢asu muiZete ze zafizeni vyjmout pokrmy, nebo pokrac¢ovat v postupu piipravy
nékterou z moznosti.

Vytvoreni krusty
Pomoci této volby se pokrm zapece tak, aby vznikla kiupava kdrka a v(iiné opeceni.

U kombinované pripravy pokrm vyjméte potraviny, u kterych nechcete vytvorit kiupavou karcicku, z varného
prostoru. Poté spustte funkci Vytvoreni krusty.

Pokud jste pfipravovali pokrmy v nddobéch a béhem pfipravy se nahromadil tekuty tuk, vymérite pred spusténim
funkce Vytvoreni krusty nddobu. Vyhnete se tak b&€hem procesu vytvareni krusty tvorbé koure.
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Pokud po provedeni funkce Vytvoreni krusty nema pokrm pozadovanou kuir¢i¢cku nebo barvu, zvolte moznost
Pokracovat s ¢asem. Poté mUizZete nastavit, jak dlouho se ma pokracovat v procesu vytvareni kdrky u pokrmu.

Pokrmy opecené dor(izova nejsou vhodné k vytvoreni krusty. Pdsobenim vysokych teplot by se totiz vytvoril Sedy
okraj.

1. Pro pfizptisobeni parametril moznosti Utvoreni kiirky stisknéte tlacitko: -,
2. Upravte parametry podle svych pozadavk.

>> Po skonceni postupu piipravy se automaticky spusti krok Utvoreni kiirky.

Monitorovani inteligentniho postupu pripravy

Pokud jste spustili inteligentni postup pfipravy, prejde po kratké chvili zobrazeni do Cockpitu. Zde se zobrazuji
v8echny kroky pripravy, které inteligentni postup pfipravy postupné provadi. Aktivni krok pfipravy je oznacen.
Kroky pfipravy, které budou provedeny pozdéji, jsou zbarveny 8edé. Po skonceni kroku piipravy se automaticky
zobrazi dalsi krok.

Preruseni inteligentniho postupu pripravy

1. Stisknéte a podrzte tlacitko: €5

> Postup pfipravy se pierusuje. Zobrazi se vodni obrazovka.

Serazeni inteligentniho postupu pripravy
V iCookingSuite je mozné inteligentni postupy piipravy sefadit bud podle abecedy, nebo ¢etnosti pouziti.
1. Pro sefazenf inteligentnich postup(i pFipravy podle abecedy stisknéte tlacitko: 5 I

2. Pro sefazeniinteligentnich postupt piipravy podle ¢etnosti pouziti stisknéte tlacitko:
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Rucni vareni

Pomoci ru¢nich provoznich rezim( vés zafizeni iCombi Pro podporuje ve vasi individudlni femesiné schopnosti.

Vybérem provozniho rezimu nastavite klima a zvolite, zda chcete potravinu pfipravovat v pare, pomoci horkého
vzduchu nebo kombinaci pary a horkého vzduchu. Pfitom nastavite teplotu varného prostoru, rychlost vzduchu a
dobu piipravy a sami provedete vSechna nezbytna rozhodnuti. Mate tak jistotu, ze bude pokrm pFesné takovy, jaky
jej chcete mit.

Provozni rezimy

Vlhkost varného prostoru

Teplota varného prostoru

Doba vareni

Vnitfni teplota pokrmu

Dopliikové funkce

Uprava vysledku vaieni podle individualnich pfani

Parametry vareni

Teplota varného prostoru

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite teplotu ve varném prostoru. Pokud nastavite v provoznim rezimu Para
teplotu na bod varu, zobrazi se tento symbol: |

Jak si zobrazite aktudlni vlhkost a teplotu ve varném prostoru:
1. Stisknéte a podrite tlacitko: §
> Po 10 sekunddch se zobrazi aktudlni teplota varného prostoru.

2. Chcete-li se opét vratit k nastavenym hodnotam parametrd, tlacitko uvolnéte.

Vlhkost varného prostoru
Pomoci tohoto parametru vareni nastavite vihkost varného prostoru.
=V provoznim rezimu Para ¢ini vlhkost varného prostoru 100 % a nelze ji zménit.

=V provoznim rezimu Kombinace pary a horkého vzduchu se k vihkosti z pfipravovaného pokrmu pfivadi
piidavna vihkost z parniho generdtoru. Pokud dojde k prekroceni nastavené vlhkosti ve varném prostoru,
probéhne jeho odvlhéeni.

=V provoznim rezimu Horky vzduch se vihkost nepfivadi pomoci parniho generdtoru, ale vystupuje
z pfipravovaného pokrmu. Pokud dojde k prekroceni nastavené vihkosti ve varném prostoru, probéhne jeho
odvlhéeni.

Doba vareni

Pomoci tohoto parametru nastavite dobu, za kterou ma pfipravovany pokrm dosahnout pozadovaného vysledku.
Pokud jste nastavili dobu vareni, nemate k dispozici parametr Vnitini teplota pokrmu.

Alternativné muzete vase zafizeni prerusit a pokracovat v piipravé s vami provedenymi nastavenimi. Zapnéte
proto nepretrzity provoz.
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1. Pokud chcete, aby zafizeni pracovalo v nepretrzitém provozu, stisknéte bud (¥ nebo presufite ovlada¢ doby
vareni zcela doprava tak aby se zobrazilo toto hldSeni: Nepfetrzity provoz

Vnitini teplota pokrmu

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite, jak ma byt vysoka vnitni teplota pfipravovaného pokrmu. Pokud jste
nastavili vnitini teplotu pokrmu, nemate k dispozici parametr Doba vareni.

Dopliikové funkce

Vareni s teplotnim rozdilem

Pomoci této doplitkové funkce se bude pokrm pripravovat s priibéznym udrzovanim rozdilu mezi teplotou
varného prostoru a vnitini teplotou pokrmu. Prostiednictvim pomalého nardstu teploty varného prostoru s
pribéznym udrzovanim rozdilu vici vnitfni teploté pokrmu se pokrm pripravuje pomalu a velmi Setrné. Ztraty pri
vareni jsou snizeny na minimum. MidZzete zvolit rozdil od 20 °C do 60 °C. Poté musite jeSté nastavit pozadovanou
vnitini teplotu pokrmu.

Cim je rozdil mezi teplotou varného prostoru a vnitini teplotou pokrmu mensi, tim pomaleji a $etrnéji se pokrm
pripravuje. Cim je rozdil mezi teplotou varného prostoru a vniténi teplotou pokrmu vétsi, tim rychleji je pokrm
pfipraven.

Vytvoreni klimatu

Pomoci této funkce se teplota varného prostoru pfizplsobi cilové hodnoté postupu pFipravy. Pokud zménite
proces vareni, pomoci néhoz pokrm napfiklad grilujete na proces vareni pomoci néhoz pokrm pecete, varny
prostor se ochladi. Pfi pfechodu z peceni na grilovani se varny prostor zahfeje.

Rychlost proudéni vzduchu

Pomoci této dopliikové funkce nastavite rychlost otacent kola ventilatoru. Cim vy3si je zvoleny stuperi, tim vy$$i je
rychlost vzduchu. U malych a citlivych potravin zvolte nizky stupen.

Zvlhcovani

Pomoci této dopliikové funkce se béhem tepelné piipravy vstiikuje ze zvlhéovaci trysky voda na topny prvek.
Povrch pfipravovaného pokrmu se zvlh¢i, para zkondenzuje a vy dosdhnete kiupavé kircic¢ky a optimélniho
dokynuti ve varném prostoru. Teplota varného prostoru se musi pohybovat mezi 30 a 260 °C.

1. Stisknéte a podrzte tlacitko: €

>> Voda stiika ze zvlh¢ovaci trysky na kolo ventildtoru tak dlouho, dokud drzite tlacitko stisknuté.

Funkce zchlazeni Cool-Down

Pokud pokrmy pfipravujete za vysokych teplot a nakonec potfebujete dosahnout nizsi teploty ve varném prostoru,
mUZete varny prostor zchladit pomoci funkce zchlazeni Cool-Down.

v Plech pro usmérfiovani proudéni vzduchu je spravné zajistén.
1. Stisknéte tla¢itko: ¥}

> Zvolte teplotu, na kterou se ma varny prostor zchladit.

2. AVY'STRAHA! Nebezpedi opareni! Pfi otevieni dvifek varné komory unikne z varné komory narazové velké
mnozstvi horké pary. Oteviete dvifka varného prostoru.

>> AVY'STRAHA! Nebezpeci poranéni! PFi otevieni dvifek varné komory se kolo ventilatoru nepfibrzdi.

Nesahejte do rotujiciho kola ventilatoru. Rychlost kola ventildtoru se zvysi. Varny prostor se ochladi.

Vyzvy a informace

Béhem procesu vareni si mlzZete zobrazovat stejné vyzvy a informace [» 38], jako v inteligentnich postupech
piipravy.
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6.2 Para
6.2.1 Klima varného prostoru a teplotni rozsah
Klima ve varné komore Zpusob pripravy Vlhkost varného prostoru
vihky = Vareniv pare 100 %
= DuSeni

6.2.2 Vareni pokrmu v pare

Blansirovani
Ohrev
Bobtnani

Priprava pokrm( sous-
vide [» 471]

Rozmrazovani

Konzervovani

1. Stisknéte na listé nabidky tlacitko: &=

2. Stisknéte tlacitko: ¢

> Pfistroj se predehfiva.

Nastavte pozadovanou teplotu varného prostoru.

Chcete-li pokrm ptipravovat pomoci doby varent, stisknéte tlacitko: =)

Chcete-li pokrm pFipravovat pomoci snimace vnitini teploty, stisknéte tlacitko:

3
4
5. Nastavte dobu vareni.
6
7

Nastavte vnitfni teplotu pokrmu.

6 | Ru&ni vareni

Teplota varného prostoru

30-130°C

> Po dosazeni nastavené teploty varného prostoru budete vyzvani k vloZeni pokrm( do pfistroje.

8. Vlozte potraviny do pfistroje.

>> Postup pfipravy bude pokracovat dal. Po uplynuti doby pfipravy nebo po dosazeni vnitini teploty pokrmu
zazni zvukovy signal, ktery vas vyzve ke kontrole, zda jiz pfipravovany pokrm dosahl pozadovaného vysledku.
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6.3 Kombinace pary a horkého vzduchu
6.3.1 Klima varného prostoru a teplotni rozsah
Klima ve varné komore Zpusob pripravy Vihkost varného prostoru Teplota varného prostoru
Vlhko a teplo = Peceni 0-100 % 30-300 °C
= Peceni

Pokud teplota varného prostoru na 30 minut presdhne 260 °C, teplota se automaticky snizi na 260 °C, pokud s
piistrojem béhem této doby nepracujete. Pokud do 30 minut za¢nete jednat, napfiklad otevrete dvirka varného
prostoru, pak se teplota varného prostoru udrzi dalSich 30 minut pres 260 °C.

6.3.2 Vareni jidla v kombinaci s parou a horkym vzduchem

1. Stisknéte na lidté nabidky tlac¢itko: &=
2. Stisknéte tlagitko: &=
> PFistroj se predehfiva.
3. Nastavte pozadované nasyceni pary.
4. Nastavte pozadovanou teplotu varného prostoru.
5. Chcete-li pokrm pFipravovat pomoci doby vareni, stisknéte tla¢itko: &)
6. Nastavte dobu vareni.
7. Chcete-li pokrm pfipravovat pomoci shimace vnitini teploty, stisknéte tla¢itko:
8. Nastavte vnitini teplotu pokrmu.
> Po dosazeni nastavené teploty varného prostoru budete vyzvéni k vlozeni pokrmi do pfistroje.
9. Vlozte potraviny do pfistroje.

>> Postup pfipravy bude pokracovat dal. Po uplynuti doby pfipravy nebo po dosazeni vnitini teploty pokrmu
zazni zvukovy signal, ktery vas vyzve ke kontrole, zda jiz pfipravovany pokrm dosahl pozadovaného vysledku.

6.4 Horky vzduch

6.4.1 Klima varného prostoru a teplotni rozsah
Klima ve varné komore Zpusob pripravy Vihkost varného prostoru Teplota varného prostoru
horky = Peceni 0-100 % 30-300 °C
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6 | Ru&ni vareni

Klima ve varné komore Zpusob pripravy Vihkost varného prostoru Teplota varného prostoru
= Peceni
= grilovani.
= Fritovani
= Gratinovani
= Glazovani
Pokud teplota varného prostoru na 30 minut pfesdhne 260 °C, teplota se automaticky snizi na 260 °C, pokud s

piistrojem béhem této doby nepracujete. Pokud do 30 minut za¢nete jednat, napfiklad otevrete dvifka varného
prostoru, pak se teplota varného prostoru udrzi dalSich 30 minut pres 260 °C.

Vareni v horkém vzduchu

1. Stisknéte na lidté nabidky tlac¢itko: &=
2. Stisknéte tlacitko: =
> Pfistroj se predehfiva.
3. Nastavte pozadovanou teplotu varného prostoru.
4. Chcete-li pokrm ptipravovat pomoci doby varent, stisknéte tlacitko: &)
5. Nastavte dobu vareni.
6. Chcete-li pokrm pfipravovat pomoci snimace vnitini teploty, stisknéte tlacitko:
7. Nastavte vnitini teplotu pokrmu.
> Po dosazeni nastavené teploty varného prostoru budete vyzvani k vlozeni pokrm( do pfistroje.
8. Vlozte potraviny do pfistroje.

>> Postup pfipravy bude pokracovat dal. Po uplynuti doby pfipravy nebo po dosazeni vnitini teploty pokrmu
zazni zvukovy signal, ktery vas vyzve ke kontrole, zda jiz pfipravovany pokrm dosahl pozadovaného vysledku.

Pferuseni ru¢niho vareni

o ? (8
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1. Stisknéte a podrzte tlacitko: €5

> Proces vareni se prerusuje. Zobrazi se Uvodni obrazovka.
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7 Priprava pokrmii sous-vide

PFi pripravé pokrm( sous-vide se pfipraveny, ochuceny, marinovany nebo orestovany pokrm vakuuje a uvaii v
sacku sous-vide. Timto zplsobem pfipravite pokrm s vlastni intenzivni chuti, ziskate pfirozené barvy, zachovate
cenné vitaminy a mineraly a snizite ztraty pii vafeni diky Setrné pripravé. Po uvareni se musi pfipravovany pokrm
zchladit. Pfed podéavanim se pokrm opét ohfeje v plastovém sacku, poté se ze sacku vyjme a v zavislosti na typu
pokrmu se rGznym zplsobem dokondi.

Priprava pokrm{ sous-vide je zvIast vhodna v téchto oblastech pouziti:
= Cook & Chill

Pripravujte své pokrmy centralné ve vyrobni ¢asti kuchyné a poté pokrmy dodavejte do vydejnich satelitnich
kuchyni. Vyhnete se tak drahé nadprodukci, nebot dokoncite pouze pokrmy, které skute¢né potrebuijete.

= Pokojova sluzba

Pripravte své pokrmy a jednotlivé suroviny pfedem, zchlad'e je a jednotlivé porce dokon¢ete podle
objednavky. Timto zptsobem mliZze vase hosty obsluhovat 24 hodin denné i nevyskoleny kucharsky persondl.

= Dietni a zdravé stravovani

Pfipravujte Setrné zdravé pokrmy a zachovejte pfirozené chuté a aromata. Pfidanim aromat budou pokrmy
chutnat prirozené i bez pfidavku soli a budou nutri¢né vyzivné.
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8 Vareni s nizkymi teplotami

Priprava velkych porci masa a driibeZe vyZaduje velké Usili pfi sledovani a kontrole a dlouholeté zkuenosti. Navic
jsou pfitom vase zafizeni na celé hodiny obsazeny. Se svym varnym systémem tyto problémy s klidem vyresite:
Pecte, varte nebo duste pokrmy pomalu a pfi nizkych teplotich v dobé s nizkou produkci, jako jsou odpoledni
hodiny nebo v dobé, kdy neprobiha vydej. MUiZete tak své zafizeni optimalné vytizit az 24 hodin denné. A kdyZ
pfipravujete pokrmy pies noc, mliZete usetfit energii vyuzivanim nocnich sazeb.

Q P

Pokud dojde béhem vareni s nizkymi teplotami k vypadku elektriny, postup pripravy se prerusi. Pokud vypadek
elektriny netrva déle nez 15 minut, postup pripravy bude pokracovat. Pokud je vypadek elektfiny delsi nez 15
minut, prepne se zafizeni po vypadku proudu do pohotovostniho rezimu. Musite spustit postup piipravy znovu,
aby se pfiprava pokrmu dokoncila.
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9 finishing,

Diky funkci Finishing oddélite vyrobu vasich pokrm0 od vydeje a ziskdte tak volny ¢as na dlleZité véci pfi varent:
Planovani, sestavovani menu nebo kreativni Uprava. Jsou minimalizovany ztraty kvality p¥i udrzovani pokrma
Vv teplém stavu a je zajisténa perfektni kvalita pokrmii.

= Dokoncujte pouze ty pokrmy, které pravé potrebujete a klidné reagujte na zménu poctu hostd.
= Vyhnéte se stresu a spéchu pfi Upravé prostifednictvim kratsi doby pfipravy a vydeje.

= Snizte naklady na personal efektivnim rozvrzenim casu a kratSimi cestami k hostim.

= Provadéjte vice akci soucasné a zvyste své vyuziti bez dodate¢nych nakladd.

S funkci Finishing dosdhnete dokonalé kvality a vysoké rozmanitosti pokrmd, at uz v restauraci, hotelu nebo v
oblasti spole¢ného stravovant:

= Funkce Finishing v restauraci
S funkci Finishing budou pokrmy dokonéeny presné v okamziku, kdy je potfebujete.
= Funkce Finishing v hotelu

Findlni priprava talifll je zejména vhodna v pripadé, kdy potiebujete pripravit soucasné k servirovani mnoho
talii, napf. na konferencich, svatbach nebo cateringu.

= Funkce Finishing ve spole¢ném stravovani

Nédoba na Finishing je zvIast vhodna v pfipadech, kdy chcete pfi vydeji nabidnout rozmanité pokrmy ve
velkém mnozstvi.

9.1 Nastaveni hmotnosti talife a la carte

Nez zahdjite proces Finishing, nastavte hmotnost prazdného talife. Diky této informaci prizplisobi zafizeni kroky
piipravy tak, abyste dosahli idealniho vysledku procesu Finishing a na talifich nekondenzovala vihkost.

1. Stisknéte tlacitko: ¢
2. Stisknéte tlacitko: g Vareni
3. Stisknéte tlacitko: =« Hmotnost talife a la carte
4. Zvolte jednu z nasledujicich hodnot:
= <700g
= 700g-899¢g
= 900g-1099¢g
= >7100g

9.2 Nastavit hmotnost talife banket

Nez zahdjite proces Finishing, nastavte hmotnost prazdného talife. Diky této informaci prizplisobi zafizeni kroky
piipravy tak, abyste dosahli ideainiho vysledku procesu Finishing a na talifich nekondenzovala vihkost.

1. Stisknéte tlacitko: ¢
2. Stisknéte tlacitko: I Vareni
3. Stisknéte tlacitko: =& Hmotnost talife banket
4. Zvolte jednu z nasledujicich hodnot:
= <700g
= 700g-899¢g
= 900g-1099¢g
= >7100g

Origindlni navod k obsluze 49 /108



10 | iProductionManager

10 iProductionManager

Systém iProductionManager fidi inteligentné a flexibilné cely proces vareni. Patfi sem to, které produkty Ize
pripravovat soucasné, optimalni poradi pokrmu a kontrola postupu piipravy.

Systém iProductionManager vas upozorni, kdy je nutné vlozit nebo vyjmout pokrm. MdZete rozhodnout, zda se
maji pokrmy pfipravovat s ¢asovou optimalizaci, energetickou optimalizaci nebo na urcitou cilovou dobu.

V zavislosti na tom systém iProductionManager inteligentné seradi posloupnost pfipravy pokrm. Pro vas to
znamen3, ze budete mit neustale vSe pod kontrolou, bez nutnosti sledovani a kontroly, zato v8ak s vysokou
Ucinnosti pfi pripravé pokrm.

Ruéni pozadavky (bony)

Pole pozadavkd (bon()

Z4suvné rosty

Casova osa

Polohovaci pomlicka pro pfipravu na
cilovou dobu

Optimalizace spotieby energie

Skalovani ¢asové osy

Optimalizace ¢asu

Planovani Odstranit mezery v planovani

Zvih¢ovani

Névrat ¢asové osy

10.1 Ruéni vytvareni pozadavki (bont)

Pomoci iProductionManager mUzete pridavat ru¢ni pozadavky (bony). Nejdrive nastavite klima a potom zvolite,
zda se pozadavek (bon) vytvoii pomoci doby vareni nebo vnitini teploty pokrmu. Uvédomte si prosim:
Pripravujete-li pokrm pomoci vestavéného snimace vnitini teploty pokrmu, mUzete zaroven na ¢asové ose umistit
pouze manudlni bon vnitini teploty pokrmu.
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1. Stisknéte na li$té nabidky tla¢itko: B

2. Stisknéte tlacitko: &=

3. Zvolte rezim Péra [> 43] ¢, Kombinace pary a horkého vzduchu [» 44] €= nebo Horky vzduch [» 441 =.

4. Upravte parametry vareni podle svych pozadavkd. Nastavit mUzete i rychlost kola ventilatoru. K tomu
stisknéte tladitko: Sege

5. Chcete-li ulozit své zmény, stisknéte tlacitko:

6. Chcete-li zvySit nebo sniZit vnitfni teplotu pokrmu nebo prodlouzit &i zkratit dobu pripravy, otocte bud’
centralni ovladaci kole¢ko, nebo stisknéte tlacitka: + nebo —

7. Stisknéte tlacitko tolikrat, dokud nedosdhnete pozadovaného nastaveni.

>> Nyni mlzete umistit pozadavky (bony) [» 53].

10.2 Pole pozadavki (bonti)

Pozadavek (bon) miZete priradit ke kazdému pozadovanému inteligentnimu postupu pripravy, k jakémukoli
libovolnému programu nebo kosiku se surovinami. Pokud pole pozadavkd (bont) neulozite jako kosik se
surovinami [» 64], pole bon se prepiSe v okamziku, kdy nactete novy kosik surovin.

10.2.1 Pridat inteligentni postup pfipravy

1. Pro odeslani inteligentniho postupu pfipravy z iCookingSuite do systému iProductionManager stisknéte v listé
nabidky tla¢itko: '€2

2. Vedle pozadovaného postupu pfipravy stisknéte tlacitko:++«
3. Stisknéte tlacitko: B

>> Inteligentni postup pfipravy se odesle do systému iProductionManager a zobrazi se v poli pozadavk{ (bon().

10.2.2 Pridat programy a kosiky se surovinami
1. Stisknéte na li$té nabidky tlagitko: (&

2. Pro odeslani manualniho nebo inteligentniho programu do systému iProductionManager stisknéte tlacitko
vedle pozadovaného programu: =+«

3. Stisknéte tlagitko: B

> Program se odesle do systému iProductionManager a zobrazi se v poli poZadavkd (bon).
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4. Pro odeslani koSiku se surovinami do systému iProductionManager stisknéte pozadovany kosik.

> Kosik se surovinami bude odeslan do systému iProductionManager. VSechny programy se zobrazi v poli
pozadavk (bon().

10.2.3  Editor pole pozadavki (bonti)

1. Stisknéte na li§té nabidky tla¢itko: B

2.
3.
4,

Stisknéte tlacitko: ==/
Stisknéte tlacitko: (7
Pro pfifazeni inteligentniho postupu pfipravy ke kosiku se surovinami stisknéte tlacitko: |2
> Zobrazi se vSechny inteligentni postupy piipravy.
5. Prochdzejte seznamem nebo zvolte provozni rezim a stisknéte pozadovany postup piipravy.
> Postup pripravy se oznadi pomoci 77 a prifadi k poli poZadavkd (bon().
6. Pro pfifazeni programd z rezimu programovani ke kosiku se surovinami stisknéte tlacitko: E/
> Zobrazi se vSechny uloZené programy. Pokud jste jesté nevytvofili Zddné programy, je tato oblast prazdna.
7. Prochazejte seznamem nebo zvolte manualni & inteligentni programy a stisknéte pozadovany program.
> Program se oznaci pomoci ' a pfifadi k poli poZadavkd (bond).
8. Chcete-li slozeni pole pozadavkd (bont) zkontrolovat, stisknéte tlacitko:

9. Pro odstranéni inteligentniho postupu pripravy nebo programu stisknéte tla¢itko: {if
10. Chcete-li pole pozadavki (bon(l) aktualizovat, stisknéte tlacitko: [NOVA IKONA]

>> Inteligentni postupy piipravy nebo programy se zobrazi v pozadavku (bonu). Nyni mizete umistit bony
[» 53].

10.3 Casovaé

| v pfipadé, Ze kontrola kombinace [} 54] zabrani umisténi bonu, miizete umistit ¢asovac. Casovac je ¢asovy bon,
jemuz je ve vychozim nastaveni pfifazeno 5 minut. Casovaci neni pfifazeno 7adné vlastni klima, to znamend, ze
pokud umistite pouze jeden Casovac, nevytvori se zadné klima, pfipadné nebude klima ovlivhéno. Dobu ¢asovace
muiZete nastavit podle svych potieb a umistit jej bud v aktualnim case, nebo v budoucnosti.
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1. Chcete-li umistit ¢asovac na aktudlni cas, stisknéte nejprve v poli pozadavkl (bon() na ¢asovac a poté na
pozadovanou Uroven zasuvu.

> Casovac se umisti v aktualnim case.
2. Chcete-li umistit ¢asova¢ do budoucna, pretdhnéte jej na pozadovanou Uroven zdsuvu a pozadovany ¢as
zahdjeni.
3. Chcete-li pfesunout ¢asovac na jinou Uroven zasuvu a zménit ¢as zahajeni, ¢asovac stisknéte a chvili podrzte.
> Zobrazi se symbol: «»
4. Pretdhnéte timer na pozadovanou pozici.
Chcete-li zvysit nebo zkratit dobu ¢asovace, kratce jej stisknéte.
6. Bud otocte centralnim ovladacim kole¢kem nebo stisknéte tlagitka: + nebo —

> Poté chvilku vyckejte, nez bude nastaveni pfijato.

>> Po ukonceni ¢asovace budete vyzvani, abyste zafizeni vyprazdnili. Vedle Urovné zasuvu se zobrazi symbol E.
Cas pfipravy je na 00:00.

104 Umisténi pozadavki (bonti)
v Vytvorili jste ru¢ni pozadavky (bony) [ 50], nakupni kosiky [» 51] nebo pozadavky (bony) [» 52].
1. Pretdhnéte pozadavek na pozadovanou zasuvnou Uroven.

> Pro lepsi orientaci se zasuvna Uroven, na kterou chcete poZadavek (bon) umistit, zvyrazni modre. Jako dalsi
pomoc se na pozadavku (bonu) zobrazi ¢as.

> Je-li zasuvna uroven oznacena Zluté nebo cervené, nemUzete pozadavek (bon) umistit, aniz byste dosud
umisténé pozadavky (bony) neposunuli. Dalsi informace najdete zde: Kontrola kombinace [ 54] a logika
umisténi [» 54]

2. Pokud jste umistili vice poZzadavku (bon0), zmérite pro prehled méritko casové osy. K tomu stisknéte tlacitko:

Pro optimalizaci umisténi pozadavk( (bon@) mate k dispozici tyto mozZnosti:
= Qdstranit mezery v planovani [ 54]
= Optimalizace ¢asu [» 55]
= Optimalizace spotreby energie [» 56]
= Pfiprava na cilovou dobu [} 57]
Umistite-li pozadavky (bony) ve skute¢ném Case, zobrazi se svisly Zluty nebo modry pruh:
= Zluty pruh signalizuje, Ze je varna komora zah¥ata.

= Modry pruh signalizuje, Ze je varnd komora chlazena pomoci funkce zchlazeni Cool-Down.
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= Sitka pruhu ukazuije, jak dlouho predehiev nebo zchlazenf trva.
Po dosazeni pozadované teploty budete vyzvani k vlioZzeni pokrm0 do pristroje. Vedle zasuvné Grovné se zobrazi
symbol .
Po vlozeni pokrmu do zafizeni se vedle zasuvné trovné zobrazi, jak dlouho jesté zlstane pripravovany pokrm ve
varné komore.
Po skonceni procesu vareni pozadavku (bonu) budete vyzvani, abyste pokrm ze zafizeni vyjmuli. Vedle zasuvné
Grovné se zobrazi symbol . Cas pripravy je na 00:00.

10.4.1 Kontrola kombinace

U kazdého pozadavku, ktery chcete umistit do systému iProductionManager, se kontroluje, zda de novy pozadavek
(bon) hodi k pozadavkiim (bondim) pravé umisténym a zda jej Ize ve zvoleném ¢ase umistit. PoZzadavky (bony) se
oddéluji na zakladé 3 hodnot a kontroluji se nezavisle na sobé:

= Kazdému pozadavku (bonu) je piifazen jeden provozni rezim. Kontroluje se, zda se provozni rezimy k sobé
hodi.

= Kazdému pozadavku (bonu) je pfifazena teplota varné komory. Kontroluje se, zda se teploty varné komory k
sobé hodi.

= Kazdému provoznimu rezimu je pfifazena vlhkost varného prostoru. Kontroluje se, zda se vihkosti varné
komory k sobé hodi.

Z hlediska kombinovatelnosti se kontroluji rezimy ru¢niho ovladani i inteligentni postupy pfipravy. Miizete
vzdjemné kombinovat pouze ty postupy pfipravy, které Ize provadét ve stejném klimatu. Pracovni postupy, které
probihaji v rizném klimatu, napf. vareni s nizkymi teplotami, nelze kombinovat s jinymi pozadavky (bony).

10.4.2 Logika umisténi

Na zakladé kontroly kombinace rozhodne iCombi Pro, na které misto bude pozadavek umistén. Podle toho, jak
kontrola dopadne, se pozadavky (bony) umisti optimalné v systému iProductionManager. Diky barevnému
oznaceni Urovni zasuvll se vam v systému iProductionManager ukdaze, zda ma novy pozadavek (bon) vliv na jiz
umisténé pozadavky:

= Jsou-li irovné zasuvl oznaceny Zluté, mdzete umistit pozadavek, jiné poZadavky, které jsou jiz umisténé, se
v8ak posunou.

= Je-li pozadi Cervené, nemliZzete pozadavek (bon) umistit, protoZe se uz zpracovava.

Pokud pozadavek (bon) posunete, posune se cely blok, do néjz byl pozadavek po kontrole kombinace umistén.

10.4.3 Odstranit mezery v planovani

Casové mezery, které pfi umistovani pozadavkd (bonii) ve viech trovnich zasuv( vznikly, miZete nechat
automaticky ze svého zafizeni uzavfit.
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60" g 68
E 180° O

v Vytvorili a umistili jste poZadavky (bony).
1. Stisknéte tlacitko: =%

> Budete dotazani, zda chcete mezery v planovani skute¢né uzaviit. UPOZORNENI! Tento krok nelze vratit zpét.

2. Dotaz potvrdte pomoci: OK

>> Casové mezery mezi pozadavky (bony) se uzaviou. Umisténi pozadavk( (bon(i) k sobé bude zachovano.
Umisténi pozadavki (bond) na ¢asové ose se miiZze posunout.

10.4.4 Optimalizace ¢asu

PoZadavky (bony), které jste uz v sytému iProductionManager umistili, m(Zete ze svého iCombi Pro nechat
automaticky optimalizovat tak, aby se pokrmy pripravovaly v optimalnim ¢asovém priibéhu a ¢asové mezery byly
uzavieny. Casovy pribéh a umisténi na Urovné zasuvil pfitom zlistanou zachovany.
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v Vytvorili a umistili jste poZzadavky (bony).
1. Stisknéte tlacitko: &

> Budete dotazani, zda skute¢né chcete uzaviit ¢asové mezery. UPOZORNENI! Tento krok nelze vratit zpét.

2. Dotaz potvrdte pomoci: OK

>> V zavislosti na kontrole kombinace [» 54] se pozadavky (bony) umisti znovu.

10.4.5 Optimalizace spotreby energie

Pozadavky (bony), které jste uz v systému iProductionManager umistili, mGzete ze svého iCombi Pro automaticky
tak optimalizovat, Ze se pokrmy budou pfipravovat s optimalizaci spotreby energie. Timto zplisobem Ize
optimalizovat vytiZeni zafizeni a usetfit energii. Upozoriiujeme, Ze se piitom c¢asovy pribéh pozadavki (bont)
miZe zménit.

v Vytvorili a umistili jste pozadavky (bony).
1. Stisknéte tladitko: “a

> Budete dotazani, zda se pozadavky (bony) maji skute¢né usporadat tak, aby doslo k optimalizaci spotieby
energie. UPOZORNEN:I! Tento krok nelze vratit zpét.

2. Dotaz potvrdte pomoci: OK

>> V zavislosti na kontrole kombinace [» 54] se pozadavky (bony) umisti znovu.
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Uprava a odstranéni pozadavkd (bont)

& Anbraton

= Anbraton

Ruéni pozadavky (bony)

JestliZe jste umistili ru¢ni pozadavek (bon), miizete dodate¢né zménit vnitini teplotu pokrmu nebo dobu piipravy.
Nastavené klima nemUzZete zpracovavat.

1. Stisknéte pozadavek (bon).
> Zobrazi se nastaveni pozadavku (bonu).

2. Chcete-li zvysit nebo snizit vnitfni teplotu pokrmu nebo prodlouZzit ¢i zkrétit dobu pFipravy, stisknéte tlacitka:
4 nebo —

3. Chcete-li vymazat pozadavek (bon), stisknéte tlacitko: {ij

Inteligentni poZadavky (bony) a programy

Pokud jste umistili inteligentni pozadavek (bon) nebo program, nemuZete nastaveni dodate¢né zménit. Pozadavek
(bon) muzete pouze odstranit.

1. Chcete-li vymazat pozadavek (bon), stisknéte tla¢itko: {iij

Priprava na cilovou dobu

V systému iProductionManager muizete pokrmy planovat tak, Ze pfiprava pokrm0 zacina ve stejnou dobu nebo
pokrmy jsou hotové ve stejnou dobu. Toto planovani mlzete provadét nejen pro aktudini ¢as, ale i ¢as budouci. Za
timto Gcelem umistite pozadavky (bony) za polohovaci pomtcku. Kdyz spustite systém iProductionManager,
oznaci polohovaci pomicka skutecny ¢as. Posunete-li polohovaci pomuicku doprava, zménite ¢asovou osu na
budouci ¢as.

1. Stisknéte na listé nabidky tlacitko: B

2. Pretahnéte polohovaci pomlicku na pozadovany Cas na ¢asové ose. Posunete-li polohovaci pomticku na pravy
okraj displeje, pfesune se ¢asova osa do budoucnosti.

3. Umistéte pozadované pozadavky (bony) doprava nebo doleva od polohovaci pomuicky.

> Umistite-li pozadavek (bon) vlevo od polohovaci pomticky, uloZi se na tento ¢as konec pozadavku (bonu). Vase
pokrmy budou hotové ve stejny cas.

> Umistite-li poZadavek (bon) vpravo od polohovaci pomlcky, uloZi se na tento ¢as zacatek pozadavku (bonu).
Priprava pokrm zac¢ina soucasné.
Planovani

S funkci planovani systému iProductionManager se pozadavky (bony) musi umistit pouze jednou, aby je bylo
mozné kdykoli zobrazit.
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O = Jiz zpracované pozadavky neni mozné ulozit jako plénovani.

= Dodatecnou funkci Zvlhéovani nemate pri planovani k dispozici.

10.7.1  Sestaveni planovani

1. Stisknéte na lidté nabidky tlacitko: B
2. Stisknéte tlacitko: <z
3. Stisknéte tlacitko: +Nové planovani

> Polohovaci pomticka se presune na levy okraj displeje. Skalovani ¢asové osy se zméni ze zadani aktualniho ¢asu
na zadani minut. Nyni mlzete nezavisle na ¢ase umistovat pozadavky (bony).

4. Umistéte pozadované pozadavky (bony). MiZete umistit az 30 pozadavkd (bonf).
K optimalizaci planovani mate k dispozici tyto funkce:

= QOdstranit mezery v planovani [» 54]

= Optimalizace ¢asu [P 55]

= Optimalizace spotieby energie [» 56]

1. Planovani bez ulozeni spustite stisknutim tlacitka: =

2. Chcete-li planovani uloZit, stisknéte tla¢itko: ()
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3. Zadejte nazev.

4. Pro potvrzeni akce stisknéte tlacitko:

>> Planovani se zobrazi v seznamu planovani.

10.7.2  Spusténi planovani
v Vytvorili jste planovani [» 58].

v Systém iProductionManager nezpracovava pravé zadné pozadavky (bony). Pfi zpracovéavani pozadavkd (bond)
se zobrazi hlaseni, které poukazuje nato, ze pied spusténim planovani musi byt vSechny pozadavky preruseny.

1. Stisknéte tlacitko: <
2. Stisknéte pozadované planovani.

>> Planovani se ihned spusti. Pozadavky (bony) se podle planovéani umisti na zasuvy. PoZadavky (bony) v poli
poZadavk( se nahradi poZadavky (bony) obsazenymi v planovani.

Originalni ndvod k obsluze 59 /108



17 | Rezim programovani

11 Rezim programovani

_/‘ V rezimu programovani mulzZete vytvaret, ukladat a spravovat své vlastni ru¢i programy [» 60], inteligentni
=4 postupy pripravy [» 62] a nakupni kosiky [» 64]. Mate k tomu k dispozici vsechny rucni provozni rezimy [ 41],
— inteligentni postupy pfipravy [» 24] a predem naprogramované nakupni kosiky.

Vytvoreni nového programu

Rezimy ruéniho ovladani

Inteligentni provozni rezimy

KoSik se surovinami

Abecedni Fazeni

Oblibené

Tridéni podle data vytvoreni

11.1 Rucni vytvareni programu

1. Stisknéte na li$té nabidky tla&itko: (&
2. Stisknéte tlacitko: + Novy prvek
3. Stisknéte tlacitko: ¢&=

> Zobrazi se prehled dostupnych krokd vareni.

Zvolte pozadované kroky piipravy a presufite je do spodni oblasti.UPOZORNENI! Kroky pfipravy nemiizete
vzajemné libovolné kombinovat. Pfedehfivani a vkladani pokrm( musi byt vybrano z jednoho sloupce.
Provozni rezim a ukonéeni procesu vareni Ize vybrat z jiného sloupce.

5. Chcete-li do programu piidat pozadavek, stisknéte tlacitko:

> Zobrazi se prehled dostupnych poZzadavkd.
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—.—

7. Chcete-li krok vareni upravit, stisknéte tla¢itko: =

> V zdvislosti na zvoleném provoznim rezimu se zobrazi nastavitelné parametry vareni a dopliikové funkce.

1.

Krok vareni

Predehrev =

Para =

Kombinace pary a horkého =

vzduchu -
.
.

Horky vzduch =
.
.

Parametry vareni

Teplota varného prostoru

Teplota varného prostoru

Vlhkost ve varném prostoru
Teplota varného prostoru
Doba varent

Vnitrni teplota pokrmu
Vlhkost ve varném prostoru
Teplota varného prostoru
Doba vareni

Vnitrni teplota pokrmu

Upravte krok vareni podle svych pozadavka.

2. Chcete-li ulozit své zmény, stisknéte tlacitko: «/

Pfedvolba ¢asu spusténi a obrazek programu

v

)

N o v »~ W N

Importovali jste obrazky. [» 76].

Chcete-li programu pfifadit predvolbu ¢asu spusténi, stisknéte tlacitko: 2

Stisknéte tlacitko: @ Predvolba ¢asu spusténi

Stisknéte tlacitko: ZAP.

Zadejte ¢as spusténi.

Pro potvrzeni akce stisknéte tlacitko:

Chcete-li programu pfifadit obrazek, stisknéte tlacitko: /2

Stisknéte tlacitko: g Vybrat obrazek programu

Originalni ndvod k obsluze

Dopliikové funkce

Rychlost proudéni vzduchu
Vareni s teplotnim rozdilem
Rychlost proudéni vzduchu
Vareni s teplotnim rozdilem
Rychlost proudéni vzduchu

Zvlh¢ovani
Vareni s teplotnim rozdilem

Rychlost proudéni vzduchu

Zvlhcovani
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8. Vyberte jeden obrazek.

9. Pro potvrzeni akce stisknéte tlacitko: «,

Ulozeni programu

1. Chcete-li pojmenovat program, stisknéte tlacitko: /'
2. Zadejte nazev.

3. Chcete-li program uloZit, stisknéte tla¢itko: =)

>> Probéhne ovéfovani programu. Pokud jsou vSechny parametry vareni kompletné nastaveny a logicky po sobé
usporadany, program se ulozi a zobrazi se v seznamu programd.

>> Pokud program obsahuje chybu, pfislusné misto se oznaci. Tuto chybu odstrafite a program znovu ulozte.

11.2 Vytvofrit inteligentni program
Pfi programovani inteligentniho postupu pfipravy miZzete upravovat podle svych pidni pouze parametry vareni.
Ménit poradi jednotlivych krokl vareni neni mozné.

8- 1 c g

1. Stisknéte na listé nabidky tlacitko: (&’
2. Stisknéte tlacitko: + Novy prvek
3. Stisknéte tlacitko: '€
> Budete dotdzani, co chcete programovat.
4. Zvolte jednu z nasledujicich moznosti:
= Provoznirezim
= Provozni rezim a zpUsob pfipravy
= Zpusob pfipravy
Po dokoncéeni vaSeho vybéru se zobrazi odpovidajici inteligentni postupy pfipravy.
1. Vyberte pozadovany inteligentni postup pfipravy.

> Zobrazi se jednotlivé kroky vareni. Nyni m(izete upravit parametry vareni podle svych pozadavku. Prvni krok

vareni je proto oznacden Cervené.
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Stisknéte tladitko: ==

> V zavislosti na zvoleném postupu pfipravy se zobrazi nastavitelné parametry vareni a doplfikové funkce.

3.
4,

Standardni nastaveni postupu pfipravy jsou ozna¢ena timto symbolem:C?
Upravte parametry vareni podle svych poZadavkd.

Chcete-li ulozit své zmény, stisknéte tlacitko::

> Opét se zobrazi jednotlivé kroky vareni.

Pfedvolba ¢asu spusténi a obrazek programu

v

-

© ©®© N o U~ W N

Importovali jste obrazky. [» 76].

Chcete-li programu pfifadit predvolbu ¢asu spusténi, stisknéte tlacitko: 2
Stisknéte tlacitko: @ Predvolba ¢asu spusténi

Stisknéte tlacitko: ZAP.

Zadejte ¢as spusténi.

Pro potvrzeni akce stisknéte tladitko: «,

Chcete-li programu pfifadit obrazek, stisknéte tlacitko: /2

Stisknéte tlacitko: [aa Vybrat obrazek programu

Vyberte jeden obrézek.

Pro potvrzeni akce stisknéte tlacitko:

Ulozeni programu

1.
2.

3.

Chcete-li pojmenovat program, stisknéte tla¢itko: #'

Zadejte nazev.

Chcete-li program ulo#it, stisknéte tlacitko:=)

>> Program se zobrazi v seznamu programd.

Originalni ndvod k obsluze 63 /108



17 | Rezim programovani

11.3 Programovani nakupniho kosiku

Stisknéte na listé nabidky tlacitko: ('

1
2. Stisknéte tlacitko:+ Novy prvek
3. Stisknéte tlacitko: &/
4. Chcete-li do kosiku se surovinami pfidat inteligentni postupy pfipravy, stisknéte tlacitko: &2
> Zobrazi se vSechny inteligentni postupy piipravy.
5. Prochdzejte seznamem nebo zvolte provozni rezim a stisknéte pozadovany postup piipravy.
> Postup pfipravy se oznac¢i pomoci 7 1 a pfifadi se koSiku se surovinami.
6. Chcete-li do ko$iku se surovinami pridat jiZz uloZené programy, stisknéte tlacitko: &’
> Zobrazi se vSechny programy.
7. Prochazejte seznamem nebo zvolte manualni ¢i inteligentni programy a stisknéte pozadovany program.

> Postup pfipravy se oznaci pomoci 7 1 a pfiradi se koSiku.se surovinami.

Zkontrolovat kosik se surovinami

1. Chcete-li zkontrolovat kosik se surovinami, stisknéte tlacitko:

> Zobrazi se vSechny zvolené inteligentni postupy pfipravy a programy.
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2. Chcete-li uréity prvek z kosiku se surovinami smazat, stisknéte tla¢itko: {iij

Obrazek programu
v Importovali jste obrazky. [» 76].

1. Chcete-li ko$iku se surovinami ptifadit obrazek, stisknéte tla¢itko: [aa

2. Vyberte jeden obrazek.

3. Pro potvrzeni akce stisknéte tla¢itko: ~/

Ulozit kosik se surovinami

1. Chcete-li ko$ik se surovinami pojmenovat, stisknéte tla¢itko: &
2. Zadejte nazev.

3. Chcete-li kosik se surovinami ulozit, stisknéte tlacitko: [Z

>> Kosik se surovinami se zobrazi v seznamu programdl.

11.4 Uprava a odstranéni programt
v Naprogramovali jste ru¢ni programy [} 60], inteligentni postupy piipravy [» 62] nebo nakupni kosiky [» 64].
1. Chcete-li program upravit, stisknéte tlacitko: «++
K dispozici jsou nasledujici moznosti Gprav:
= Uprava prvku (&
= Kopirovéni prvku [

= QOdstranéni prvku {ij
11.5 Spusténi programii a nakupnich kosikdi

Rucné vytvorené programy
1. Pro spusténi ru¢né vytvoreného programu stisknéte pozadovany program.
> Program se ihned spusti. Zobrazi se vSechny kroky pfipravy.
2. Pro odeslani ru¢né vytvoreného programu do systému iProductionManager stisknéte tlacitko: «+=
3. Stisknéte tlacitko: B

>> Rucné vytvoreny program se zobrazi v poli pozadavku (bonu). Bon nyni midiZzete umistit jako obvykle. [» 53].

Inteligentni postupy pfipravy
1. Pro spusténi inteligentniho postupu piipravy stisknéte pozadovany program.
> Program se ihned spusti. Zobrazi se vSechny kroky pfipravy.
2. Pro odeslani inteligentniho postupu piipravy do systému iProductionManager stisknéte tlacitko: +++
3. Stisknéte tlacitko: B

>> Inteligentni program se zobrazi v poli pozadavku (bonu). Bon nyni mlzete umistit jako obvykle. [» 53].

Nakupni kosiky
1. Pro pfedani ndkupniho kosiku do systému iProductionManager stisknéte pozadovany nakupni kosik.

> Vsechny prvky nakupniho kosiku se zobrazi v poli pozadavku. Bony nyni mlzete umistit jako obvykle. [» 53].
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12 Zména provoznich rezimt

Pomoci iCombi Pro miiZete snadno a kdykoli ménit mezi provoznimi rezimy ru¢ni vareni, iCookingSuite
a iProductionManager. Diky tomu mate k dispozici kombinaci automatické inteligentni pfipravy, ktera Seti praci,
a individudlné pozadovanych moznosti fizeni.

= Zménte pozadavek (bon) v systému iProductionManager na rezim ru¢niho ovladani.

= Zménte inteligentni postup pripravy systému iCookingSuite na inteligentni poZadavek (bon) v systému
iProductionManager.

= Zméiite inteligentni postup pripravy systému iCookingSuite na rezim ru¢niho ovladani.

Zména pozadavku (bonu) na rezim ru¢niho ovladani
v Umistili jste poZadavek (bon) [» 53]. Probiha postup piipravy.
1. Stisknéte na li$t& nabidky tla¢itko: €4S
> Budete dotdzani, zda chcete opravdu prepnout do ru¢niho rezimu.
2. UPOZORNENI! Tento krok nelze vratit zpét. Stisknéte tlacitko: ~/

>> Pfevezmou se parametry pozadavku a zobrazi se v ru¢nim rezimu.

Zména inteligentniho postupu piipravy na inteligentni poZadavek (bon)
v Spustili jste inteligentni postup piipravy [» 33]. Probiha postup piipravy.
1. Stisknéte na lidté nabidky tlacitko: B
> Budete dotédzani, zda chcete opravdu piepnout do funkce iProductionManager.
2. UPOZORNEN:I! Tento krok nelze vratit zpét. Stisknéte tladitko: ~/

>> |nteligentni postup pfipravy se odesle do systému iProductionManager a zobrazi se na Urovni zasuvu.

Zména inteligentniho postupu pfipravy na ru¢ni rezim
v Spustili jste inteligentni postup pfipravy [» 33]. Probiha postup pfipravy.
1. Stisknéte na li$t& nabidky tla¢itko: ¢4
> Budete dotdzani, zda chcete opravdu prepnout do ru¢niho rezimu.
2. UPOZORNEN:I! Tento krok nelze vratit zpét. Stisknéte tlaitko: ~/

>> Pfevezmou se parametry piipravy inteligentniho postupu pFipravy a zobrazi se v ru¢nim rezimu
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00

13.1

13.2

13.2.1

13.2.2

Nastaveni

Tovarni nastaveni vadeho zafizeni mUZete trvale pfizplsobit vasim potiebam.

1. Stisknéte tlacitko: ¢
> Zobrazi se prehled vSech moznosti nastavent:
= Oblibené [» 67]
= Zobrazeni[) 67]
= Svétlo [» 68]
= Ton [P 69]
= Varny systém [» 70]
= Vareni[» 72]
= Cigténi [» 74]
= Spravadat [» 74]
= Network settings (nastaveni sité) [» 77]
= MyEnergie
= Messenger
= Profil uzivatele [ 771
= Servis [P 78]
= ConnectedCooking [» 78]

13 | Nastaveni

Chcete-li zménit nastaveni, prochazejte seznamem a stisknéte poZzadovanou kategorii. Kazdé kategorii je pfifazen
vybér moznosti nastaveni, které Ize zménit jednoduchymi gesty [» 18]nebo centralnim ovladacim koleckem [» 18].

Oblibené

V poloZce Oblibené se vam zobrazuji nastaventi, ktera jste oznacili jako oblibena.

1. Zvolte nastaveni.
2. Stisknéte tlacitko: 77

>> Nastaveni se ulozi jako Oblibené.

Zobrazeni
1. Stisknéte tla¢itko: ¢

2. Stisknéte tlacitko: © Zobrazeni

Jazyk
Zde muzZete zménit jazyk uZivatelského rozhrani.
1. Stisknéte tladitko: < Jazyk

2. Zvolte pozadovany jazyk.

>> Jazyk uzivatelského rozhrani se zméni okamzité.

Datum a ¢as

Zde muzete zménit nasledujici nastaveni:

= Datum (1<}
= Cas(i7o;

= Pfepinani 24 hod/12 hod &.

Datum

1. Stisknéte tlacitko: 7% Datum

Originalni ndvod k obsluze
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> Zobrazi se kalendar.
2. Zvolte pozadované datum.

>> Datum se pfevezme automaticky.

Cas

1. Stisknéte tlacitko: i7<; Cas
> Cas se zobrazi.

2. Stisknéte ¢as.

3. Nastavte poZadovany cas.

>> Cas se automaticky prevezme.

Pfepinani 24h/12h

1. Zvolte 12 pro nastaveni 12hodinového formatu a 24 pro nastaveni 24hodinového formatu.

ConnectedCooking

Cas mizete také automaticky synchronizovat pomoci systému ConnectedCooking.
1. Stisknéte tla¢itko: ¢

2. ConnectedCookingStisknéte tlacitko:C

3. Vedle polozky Automaticka synchronizace ¢asu stisknéte tlacitko: ZAP

13.2.3 Format teploty

Zde mizete nastavit, zda se ma teplota zobrazovat ve °C nebo °F.

13.2.4 Nahled programu

Zde miZete nastavit, zda se inteligentni postupy piipravy maji v systému iCookingSuite a v reZimu programovani
zobrazovat jednosloupcové, dvousloupcové nebo tiisloupcové.

1. Stisknéte tlac¢itko: == Nahled programu
2. Zvolte == jednosloupcové, == dvousloupcové nebo == tiisloupcové.

>> Volba se projevi ihned.

13.3 Svétlo

1. Stisknéte tla¢itko: ¢
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2. Stisknéte tlacitko: © Svétlo

13.3.1 Jasdispleje
Zde muzete prizplsobit jas displeje na stupnici 0 — 100 %.
1. Stisknéte tlacitko: ] Jas displeje
2. Na stupnici zvolte poZadovanou hodnotu.

>> Jas displeje se projevi ihned.

13.4 Tén
1. Stisknéte tlacitko: ¢

2. Stisknéte tlacitko: i) Tén

13.4.1 Celkova hlasitost
Zde mizete nastavit celkovou hlasitost zafizeni na stupnici od O — 100 %.
1. Stisknéte tla¢itko: '] Celkova hlasitost
2. Na stupnici zvolte pozadovanou hodnotu.

>> Celkova hlasitost se projevi ihned.

13.4.2 Vyzvy k vkladani/jiné ¢innosti

Zde muZete nastavit, jaky tén a jaka melodie maji zaznit, kdyz mate vloZzit pokrm do zafizeni nebo kdyz jste vyzvani
k uréitému kroku . MGZete si vybrat z 37 moznosti.

1. Stisknéte tladitko: §id Vyzva k vkladani / jiné &innosti
2. Stisknéte tla¢itko: {dTén
3. Stisknéte pozadovany tén.
> Zvoleny tén se prehraje.
4. Pokud chcete zvuk vypnout, stisknéte tlacitko: VYP.
5. Na panelu ikon stisknétedid, abyste se vratili na pfehled.

6. Pokud chcete, aby tén znél az po naplnéni zafizeni nebo po potvrzeni akce, stisknéte tla&itko: 44 Trvalé
prehravani ZAP.

7. Pokud si pFejete, aby tén znél pouze po uréitou dobu, stisknéte tladitko 44 Trvalé pFehravani VYP.
> Oblast 4 délky ténu se aktivuje.

8. Nastavte dobu trvani na stupnici od 0 do 180 sekund.

9. Chcete-li nastaveni pouzit, stisknéte tlacitko na listé ikon: I

>> Vratite se zpét k prehledu.

13.4.3 Konec kroku programu

Zde mzete nastavit, jaky ton a jaka melodie maji zaznit, kdyz skonci krok programu . Mdzete si vybrat z 37
moznosti.

1. Stisknéte tlagitko: 4 Konec kroku programu
2. Stisknéte tla¢itko: & Tén
3. Stisknéte pozadovany tén.
> Zvoleny tén se prehraje.
4. Pokud chcete zvuk vypnout, stisknéte tlac¢itko: VYP

5. Na panelu ikon stisknét,4%, abyste se vratili na piehled.
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13.4.4

13.4.5

13.5
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6. Pokud chcete, aby tén znél aZ po naplnéni zafizeni nebo po potvrzeni akce, stisknéte tla&itko: 4% Trvalé
prehravani ZAP.

7. Pokud si piejete, aby tén znél pouze po uréitou dobu, stisknéte tlagitko % Trvalé piehravani VYP.
> Oblast ¢ délky ténu se aktivuje.

8. Nastavte dobu trvani na stupnici od O do 180 sekund.

9. Chcete-li nastaveni pouzit, stisknéte tla¢itko na list& ikon: I

>> Vratite se zpét k prehledu.

Konec vareni

Zde mizete nastavit, jaky ton a jaka melodie maji zaznit, kdyz skonci proces vareni. MiiZete si vybrat z 37
moznosti.

1. Stisknéte tla¢itko: = Konec vareni
Stisknéte tlac¢itko: = Tén
3. Stisknéte pozadovany tén.
> Zvoleny tén se prehraje.
4. Pokud chcete zvuk vypnout, stisknéte tlac¢itko: VYP
5. Na panelu ikon stisknéteq™, abyste se vratili na prehled ténd.

6. Pokud chcete, aby tén znél a7 po naplnéni zafizeni nebo po potvrzeni akce, stisknéte tlacitko: ¢ Trvalé
prehravani ZAP.

7. Pokud si piejete, aby tén znél pouze po uréitou dobu, stisknéte tlagitko % Trvalé piehravani VYP.
> Oblast ¢ délky ténu se aktivuje.

8. Nastavte dobu trvani na stupnici od O do 180 sekund.

9. Chcete-li nastaveni pouzit, stisknéte tla¢itko na li§t& ikon: Il

>> Vratite se zpét k prehledu.

Pferuseni procesu / zjisténa chyba

Zde miizete nastavit, jaky ton a jaka melodie maji zaznit, kdyz bude rozpoznana chyba. Mdzete si vybrat z 37
moznosti.

1. Stisknéte tla&itko: ¢A PieruSeni procesu / zjisténa chyba
2. Stisknéte pozadovany tén.
> Zvoleny tén se prehraje.
3. Pokud chcete zvuk vypnout, stisknéte tlacitko: VYP
4. Na panelu ikon stisknéte¢d, abyste se vratili na pFehled.

5. Pokud chcete, aby tén znél aZ po naplnéni zafizeni nebo po potvrzeni akce, stisknéte tla&itko: ¢& Trvalé
prehravani ZAP.

6. Pokud si piejete, aby tén znél pouze po uréitou dobu, stisknéte tlacitko ¢\ Trvalé piehravani VYP.
> Oblast ¢\ délky ténu se aktivuje.

7. Nastavte dobu trvani na stupnici od O do 180 sekund.

8. Chcete-li nastaveni pouzit, stisknéte tlacitko na ligté ikon: '

>> Vratite se zpét k prehledu.

Varny systém

1. Stisknéte tlacitko: ¢
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2. Stisknéte tlagitko: Ul Varny systém

Informace o typu zafizeni

Zde vidite typ svého zafizeni a verzi nainstalovaného softwaru.

Demo rezim

Zde muZete zafizeni pfepnout do demo rezimu. Tato funkce je uZite¢na v piipadé, Ze chcete predstavit funkce
svého zafizeni, aniz byste v ném vafili.

1. Pro aktivaci funkce stisknéte a podrzte tla¢itko: La ZAP

>> Pokud je aktivovan demo rezim, zafizeni se restartuje. V zapati se zobrazi symbol: (8)

Vykonna para

Zde muZete nastavit, aby v provoznim reZzimu Vareni v pare [» 43] byl pro obzvlast naro¢né produkty zarucen staly,
nepreruseny piisun Cerstvé pary.

/\ POZOR

PFi praci s funkci Power Steam se generuje vice horké vodni pary.

Horka para vas mdze pii otevirani dvifek varného prostoru opafit.
1. Pokud tedy pouzivate funkci Power Steam, otevirejte dvifka varného prostoru opatrné.

1. Pro aktivaci funkce stisknéte tlacitko: € ZAP

>> V provoznim rezimu vareni v paFe se teplota varu nahradi symbolem: ¥

Ridici tryska
Zde mUzete nastavit, do jaké miry ma ridici tryska zafizeni kondenzovat prebytecnou paru. Tato funkce je soucasti

vychoziho nastaveni v rezimu Eco. Toto nastaveni optimalizuje tnik pary. Funkci fidici trysky mzZete aktivovat
nebo deaktivovat:

= Aktivace fidici trysky miZe byt uZite¢na zejména tehdy, pokud chcete zabranit nechténé kondenzaci v kuchyni.

= Deaktivace fidici trysky je vhodnd predevsim v pfipadé, kdy je vykon vaseho systému odvétravani dostatecny,
protoZe tim usetfite vodu.

Pred aktivaci nebo deaktivaci funkce kontaktujte svého servisniho partnera RATIONAL.
1. Stisknéte tlacitko: & Ridici tryska
2. Pro aktivaci funkce stisknéte tlacitko: ZAP.

3. Pro deaktivaci funkce stisknéte tlacitko: VYP.

Varovani oteviené dvere pri vkladani

Zde si mUZete nastavit varovny ton, ktery zazni, pokud jsou dvere varného prostoru pfi vkladani do zafizeni
otevrené pfilis dlouho.

1. Stisknéte tlacitko: Hlidac¢

2. HIlidac¢ Stupen 1Stisknéte tlacitko:

3. Nastavte ¢as na stupnici od O do 180 sekund.

Varovani oteviené dvere pfi vareni

Zde si mUZete nastavit varovny ton, ktery zazni, pokud jsou dvere varného prostoru pfi vareni oteviené prilis
dlouho.

1. Stisknéte tlacitko: Stupen nebezpeci 1
2. Stisknéte tlacitko: Stupen nebezpedi 2

3. Nastavte ¢as na stupnici od O do 180 sekund.

Originalni ndvod k obsluze 71/108



13 | Nastaveni

13.5.7

13.6

13.6.1

13.6.2

13.6.3

72 /108

Dalkové ovladani

Tato funkce vam v piipadé zafizeni Combi-Duo umoziuje prfenést obrazovku spodniho zafizeni na obrazovku
horniho zafizeni a tak spodni zafizeni pohodIné obsluhovat z displeje horniho zafizeni.

Uvédomte si prosim: Nastaveni provedte na obou zafizeni Combi-Duo.
v Zafizeni jsou propojena sitovym kabelem.
1. Stisknéte tlagitko: L), Nazev zaFizeni
2. Zadejte jednoznacny nazev zafizeni a na klavesnici stisknéte tlacitko Enter.
> Vami zadany Udaj se pfevezme automaticky.
Stisknéte tlacitko: L... Barva zafizeni
4. Zvolte barvu, podle niZ mdZe byt zafizeni na displeji identifikovano.
> Vami zadany Udaj se prfevezme automaticky.
5. Pro aktivaci funkce stisknéte tla¢itko: 7y, Délkové fizeni ZAP
> V zépati se zobrazi tento symbol: ¥.,
6. Pro prepinani mezi zafizenimi stisknéte tlacitko: %,

>> Okraj displeje bude mit nastavenou barvu zafizeni.

Vareni
1. Stisknéte tlacitko: ¢
2. Stisknéte tla¢itko: g Vareni

Primarni narodni kuchyné

V primarni narodni kuchyni se kulturni stravovaci navyky méni v inteligentni postupy piipravy. Tyto stravovaci
navyky se odrazeji v parametrech pripravy téchto inteligentnich postupt pfipravy a pokrmy jsou diky tomu
pfipravovany tak, jak to hosté v prislusné zemi ocekavaji. MliZete tak zvladat nejen svou mistni kuchyni, ale také
vSechny kuchyné z celého svéta. Toto nastaveni neni zavislé na nastaveném jazyce.

1. Stisknéte tlac¢itko: €9 Primarni narodni kuchyné
2. Prochdzejte seznamem a zvolte pozadovanou primarni narodni kuchyni.

>> Volba narodni kuchyné se projevi ihned. V systému iCookingSuite se zobrazi inteligentni postupy piipravy,
které odpovidaji prislusné narodni kuchyni. Parametry pfipravy v inteligentnich postupech pfipravy jsou
pfizptisobeny kulturnim zvyklostem.

Sekundarni narodni kuchyné

K primarnim narodnim kuchynim mdzete pfidat dodate¢nou narodni kuchyni. Diky tomu miZete soucasné
piipravovat typické pokrmy 2 zemi. Vyhodou je to napf. v pfipadg, Ze ve své restauraci chcete nabizet specialni
tydenni listek s kuchyni jiné zemé

1. Stisknéte tlacitko: @ Sekundarni narodni kuchyné
2. Prochdzejte seznamem a zvolte pozadovanou sekundarni ndrodni kuchyni.

>> Volba narodni kuchyné se projevi ihned. V systému iCookingSuite se zobrazi dodatecné inteligentni postupy
pripravy sekundarni ndrodni kuchyné a oznaci se pomoci §9. Nastaveni parametrd pripravy jdou dale ovlivnéna
primarni narodni kuchyni [» 72].

Hmotnost talife a la carte

NeZ zahdjite proces Finishing, nastavte hmotnost prazdného talife. Diky této informaci prizplisobi vase iCombi Pro
kroky pfipravy tak, abyste dosahli idealniho vysledku procesu Finishing a na talifich nekondenzovala vihkost. Dalsi
informace najdete zde: Nastaveni hmotnosti talife a la carte [» 49]
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13.6.4 Hmotnost talife banket

Nez zahdjite proces Finishing, nastavte hmotnost prazdného talife. Diky této informaci prizplisobi vase iCombi Pro
kroky piipravy tak, abyste dosahli idealniho vysledku procesu Finishing a na talifich nekondenzovala vihkost. Dalsi
informace najdete zde: Nastavit hmotnost talife banket [» 49]

13.6.5 Pocet zasuvil
Zde muzete nastavit, kolik zasuvli chcete v systému iProductionManager pouzivat.
1. Stisknéte tlacitko: L Poéet zasuvii
2. Na stupnici zvolte pozadovanou hodnotu 0-10.

>> Nastaveni se projevi ihned.

13.6.6 Pofadi zasuvi

Zde mUzete nastavit, zda se ma poradi zasuvl v systému iProductionManager zobrazovat vzestupné nebo
sestupné.
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1. Pro vzestupné zobrazeni zasuv( stisknéte tlacitko: - 123
2. Pro sestupné zobrazeni zasuv( stisknéte tla¢itko: & 321

>> Nastaveni se projevi ihned.

13.6.7 Razy zatéze pri rucnich programech v iProductionManager

Zde muZete nastavit, zda se ma v ru¢nim programu v iProductionManageru prodlouZit doba vareni, pokud jsou
bé&hem vareni otevieny dvere varného prostoru a mérena ztrata energie je tak vysoka, ze pfi zvoleném nastavent
nelze dosdhnout pozadovaného vysledku varent.

1. Pro aktivaci funkce stisknéte tlacitko: Razy zatéze pfi ru¢nich programech v iProductionManager ZAP.

13.6.8 Udrzovani teploty

Zde mUzete nastavit, jak dlouho se ma udrzovat urcité klima ve varné komore, pokud se systémem
iProductionManager nepfipravujete zadné pokrmy.

1. Stisknéte tla&itko: @, Udrzovani klimatu
2. Na stupnici zvolte pozadovanou hodnotu.

>> Udrzovani teploty se okamzité uzptisobi.
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iProductionManager 3D

Zde muZete nastavit, Ze v systému iProductionManager chcete na zasuvy vlozit dva plechy. Kazdy plech je
monitorovan oddélené. Vezméte prosim na védomi, Ze Ize zobrazit maximalné 12 zasuvnych plecht.
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1. Pro aktivaci funkce stisknéte tlacitko: ZAP

>> Nastaveni se projevi ihned.
Cisténi
1. Stisknéte tla¢itko: ¢

2. Stisknéte tla¢itko: @+ Cisténi

Nutné cisténi

Zde mizete nastavit, po jaké dobé mate byt vyzvani k vycisténi zafizeni. Se zafizenim pak mUzete znovu pracovat
az po provedeném cisténi. Tak mUiZzete zajistit dodrzovani pokynd pro ¢isténi a hygienickych predpisli ve sménném
provozu. Dalsi informace najdete zde: Nutné ¢isténi [» 90]

Plan cisténi

Zde mUzete nastavit, ve které dny v tydnu se ma provést Nutné ¢isténi. Tak miZete zajistit dodrzovani pokyn( pro
¢isténi a hygienickych predpisti ve sménném provozu. Dalsi informace najdete zde: Plan ¢isténi [» 90]

Sprava dat
Upozoriujeme, Ze funkce spravy dat jsou k dispozici, pouze pokud k zafizenf pfipojite USB flash disk.
1. Stisknéte tlacitko: ¢
2. Stisknéte tlacitko: , ., Sprava dat
Mdizete prizplsobit nasledujici nastaveni:
= Exportovat data HACCP [» 74]
= Exportovat protokol statistiky chyb [ 76]
= Exportovat a importovat programy [} 75]
= Exportovat a importovat profily [» 75]

= Export aimport zdkladnich nastaveni zafizeni [» 76]

Export dat HACCP

Zde mUzete na flash disk USB exportovat vSechna data HACCP zachycena zafizenim. Data HACCP miizete
automaticky také prenaset do systému ConnectedCooking.
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v Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.
1. Stisknéte tlacitko: == Kopirovat HACCP protokol na flash disk USB
>> Data HACCP se ulozi na flash disk USB.

13.8.2 Exportaimport programii

Zde muzete exportovat a importovat vsechny programy, které jste vytvorili.

Export programu

vV rezimu programovani jste vytvofili programy.
v Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.

1. Export programdStisknéte tlacitko:=»

>> Ulozené programy se ulozi na flash disk USB.

Import programt
1. Zapoijte flash disk USB, na némz jsou jiZz exportované programy, do zafizeni.
2. Import programStisknéte tlacitko: >

>> Ulozené programy se importuji a zobrazi se v rezimu programovani.

13.8.3 Vymazat vSechny programy
Zde miizete vymazat vSechny programy, které jste vytvorili.
1. Stisknéte tladitko: Vymazat vSechny programy
> Budete dotdzani, zda chcete programy skute¢né vymazat.
2. Pro potvrzeni akce stisknéte tla¢itko: ./

>> Objevi se hldsent, které potvrdi, Ze byly vSechny programy odstranény.
13.8.4 Exportaimport profilt

Export profilti

v Vytvorili jste profily.

v Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.
1. Export profilGStisknéte tlacitko:sm

>> Ulozené programy se ulozi na flash disk USB.

Import profilQ
1. Zapoijte flash disk USB, na némz jsou jiz exportované programy, do zafizeni.
2. Import profilaStisknéte tlacitko:s=m

>> Ulozené profily se importuji a zobrazi se v oblasti spravy uzivateld.

13.8.5 Smazat vSechny vlastni profily
Zde muzZete vymazat véechny profily, které jste vytvofili. Pfednastavené profily pii tom nebudou odstranény.
1. Smazat vSechny vlastni profilyStisknéte tladitko:
> Budete dotdzani, zda chcete profily skute¢né vymazat.
2. Pro potvrzeni akce stisknéte tla¢itko: ~/

>> Objevi se hlaseni, které potvrdi, Ze byly vSechny profily odstranény.
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Export a import obrazkii

Zde muZete exportovat a importovat vsechny obrazky, které jste vytvorili v programech a kosich se surovinami.
Obrazky musi odpovidat nasledujicim pozadavkim:

= Typ souboru: PNG
= |ntenzita barev: 3 x 8 bitl
= Velikost obrazku: 130 x 130 px

= Velikost souboru: max. 50 kb

Importovat fotografie

1. UlozZte si snimky na flash disk USB do sloZky, ktera se nazyva userpix.
2. Pripojte USB k zafizeni.

3. Importovat obrazkyStisknéte tlacitko:m=

>> Importuji se ulozené obrazky.

Exportovat obrazky

v Importovali jste obrazky.

v Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.

1. Exportovat obréazkyStisknéte tlacitko: =

>> Ulozené obrazky se uloZzi na flash disk USB.

Odstranéni vSech vlastnich obrazkd
Zde muZete vymazat véechny obrazky, které jste vytvofili.
1. Stisknéte tlacitko:Odstranéni viech vlastnich obrazki

> Budete dotdzani, zda chcete obrazky skutecné vymazat.
2. Pro potvrzeni akce stisknéte tla¢itko: ./

>> Objevi se hlaseni, které potvrdi, Ze byly vSechny obrazky odstranény.

Export a import zakladnich nastaveni zafizeni

Export zakladnich nastaveni pfistroje
v Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.
1. Stisknéte tlacitko: o Zakladni nastaveni zafizeni — Export

>> Zakladni nastaveni pristroje se ulozi na pamétovou jednotku USB.

Import zékladnich nastaveni pfistroje
1. Zapoijte flash disk USB, na némz jsou jiz exportovana zakladni nastaventi, do zafizeni.
2. Stisknéte tlacitko: sevZakladni nastaveni zafizeni — Import

>> Zakladni nastaveni zafizeni se importuji.
Vymazat vSechna uzivatelska data
Export protokolu vyvojare

Export protokolu statistiky chyb
Zde mzete exportovat protokol statistiky chyb na flash disk USB.
v Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.

1. Stisknéte tladitko: @ Kopirovat protokol statistiky chyb na flash disk USB
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>> Protokol statistiky chyb se ulozi na flash disk USB.

13.9 Network settings (nastavent sité)
1. Stisknéte tla¢itko: ¢

2. Stisknéte tlagitko: 'z Network settings (nastaveni sité)
Zpusob, jak své zafizeni propojite se siti WLAN, najdete zde: Vytvorit pripojeni WLAN [» 82]

Zpusob, jak své zafizeni propojite se siti, najdete zde: Vytvorit sitové pripojeni [ 83]

13.10  Sprava uzivatelt
1. Stisknéte tlacitko: ¢

2. Stisknéte tlacitko: . Sprava uzivatelii

ZpUsob, jak sestavovat a ménit profily a prenaset je na jina zafizeni, najdete zde: Sprava profill a prav [» 79]

13.10.1 Vytvorte nabidku MyDisplay
1. Stisknéte tla¢itko: [l Vytvorit novy MyDisplay
> Zobrazi se funkce a inteligentni asistenti v li5té nabidky.
2. Stisknéte pozadované tlacitko.
> Zobrazi se vSechny dostupné funkce.

=V oblasti §&E ruéniho vareni si miiZete zvolit provozni rezimy 4 paru, %= kombinaci pary a horkého
vzduchu a = horky vzduch.

= V oblasti I€? iCookingSuite mate na vybér vSechny inteligentni postupy pfipravy.

=V oblasti (" rezimu programovani mate na vybér véechny ruéni a inteligentni programy a kosiky se
surovinami. Pokud jste jesté nevytvofrili Zadné programy nebo kosiky se surovinami, je tato oblast prazdna.

=V oblasti (@+iCareSystem mate na vybér véechny rezimy ¢isténi [» 88] a ¢istici programy [» 88].
1. Stisknéte kazdou funkci, kterou chcete pfifadit k nabidce MyDisplay.
> Funkce bude 7 r oznacena.
Chcete-li zkontrolovat funkénost nabidky MyDisplay, stisknéte tlacitko: 7
Chcete-li n&jakou funkci z nabidky MyDisplay odstranit, stisknéte tla¢itko: {ij
Chcete-li nabidku Mydisplay pojmenovat, stisknéte tla¢itko: /'

Zadejte nazev.

o v A W N

Chcete-li nabidku Mydisplay uloZit, stisknéte tla¢itko{=)

>> Vratite se zpét k prehledu.

1. Chcete-li nabidku Mydisplay pfifadit néjakému profilu, stisknéte tladitko: ; -Upravit profil
2. Zvolte pozadovany profil.

3. Stisknéte tlacitko: il PFizpGsobit listu nabidky

4. Za nabidkou MyDisplay stisknéte tlacitko: ZAP.

5. Na panelu ikon stisknéte ; .-, abyste se vrétili na pfehled uzivatelského profilu.

>> Pokud profil aktivujete [ 80], zobrazi se v listé nabidky nova nabidka MyDisplay.

13.10.2 Upravit a odstranit MyDisplay
v Vytvorili jste nabidku MyDisplay.
1. Stisknéte tlacitko: Upravit MyDisplay
2. Vyberte pozadovanou nabidku Mydisplay.
3

Stisknéte kazdou funkci, kterou chcete pfifadit k nabidce MyDisplay nebo odstranit.
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Chcete-li nabidku Mydisplay piejmenovat, stisknéte tla¢itko: /'

Zadejte nazev.

Chcete-li uloZit své zmény, stisknéte tladitko(=)

N o u A

Chcete-li nabidku Mydisplay smazat, stisknéte tla¢itko: {if
> Budete dotédzani, zda chcete prvek skute¢né vymazat.

8. Pro potvrzeni akce stisknéte tla&itko: </

Servis
1. Stisknéte tla¢itko: ¢

2. Stisknéte tlacitko: ,< Servis

K dispozici mate tyto informace:
= Informace o typu zafizeni L),
= ChefLine: [» 96] -2
= Servisni horka linka [» 96] %7

= Servisni Uroven ,

Tato funkce je dostupna pouze pro servisni partnery spole¢nosti RATIONAL.

= Informace o aktualizaci softwaru [» 78] &,

= Nainstalovana verze softwaru [} 78]

Informace o aktualizaci softwaru

Zde vidite, kterd verze softwaru je na vaSem zafizeni nainstalovana. Pokud jste své zafizeni propojili se systémem
ConnectedCooking a aktivovali funkci Automaticky stahovat aktualizace softwaru, budete mit automaticky

k dispozici aktualizace softwaru. Dal$i informace najdete zde: Automatické provedeni aktualizace softwaru [» 85]
Je-li néjakd aktualizace softwaru k dispozici, zobrazi se aktualni verze softwaru a tla¢itko Spustit instalaci je aktivni.

1. Stisknéte tladitko: Spustit instalaci

>> Provede se aktualizace softwaru a zafizeni se znovu spusti.

Nainstalovana verze softwaru

Zde najdete vSechny informace o nainstalované verzi softwaru a nainstalovanych bali¢cich podpory.

ConnectedCooking
1. Stisknéte tlacitko: ¢

2. Stisknéte tlagitko: << ConnectedCooking

Informace o tom, jak své zafizeni pfipojite k systému ConnectedCooking a které funkce mate k dispozici, najdete
zde: ConnectedCooking [ 84]
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14 Management kuchyné

14.1 Sprava profild a prav

UZivatele mUzete seskupit do profilG a témto profilim pfifadit pristupova prava. Standardné je vasemu zafizeni
pfifazen profil, ktery nelze odstranit. Pfidat mliZete az 10 dalSich profil(.

14.1.1  Vytvoreni nového profilu
1. Stisknéte tlacitko: ¢
2. Stisknéte tlacitko: 5 Profil uzivatele
3. Stisknéte tlacitko: Vlozit novy profil
4. Pokud chcete odvodit profil z jiz existujiciho profilu, stisknéte tla¢itko: z existujiciho profilu
5. Pokud chcete odvodit profil z jiz existujiciho profilu, stisknéte tlacitko: z existujiciho profilu
> Zobrazi se hlaSeni, Ze byl Uspésné vytvoren novy profil.
6. Na panelu ikon stisknéte -, abyste se vratili na prehled uZivatelského profilu.
7. Stisknéte tlacitko: ;.- Upravit profil

8. Stisknéte tlacitko: . Novy profil

Upravit nastaveni profilu
1. Stisknéte tladitko: ;o Nastaveni profilu
Chcete-li profil pojmenovat, stisknéte tlacitko: ', Zménit nazev profilu
3. Zadejte jednoznaény nézev profilu a na klavesnici stisknéte tla¢itko Enter.
> Vrétite se zpét k prehledu profilu.
4. Chcete-li profilu pfiradit heslo, stisknéte tlacitko: .- Zménit heslo profilu

Zadejte heslo profilu a na kldvesnici stisknéte tlacitko Enter. Heslo si poznamenejte a chrante piistup k nému
pred neopravnénymi osobami. Pokud heslo zapomenete, nemUzete uz nastaveni znovu zobrazit. V tomto
piipadé se obratte na svého servisniho partnera spolecnosti RATIONAL.

> Vratite se zpét k prehledu profilu.
Chcete-li profilu pfifadit jazyk rozhrani zafizeni, stisknéte tla¢itko: i, Zménit jazyk
Prochdzejte seznamem a zvolte pozadovany jazyk.
> Vrétite se zpét k prehledu profilu.
8. Chcete-li do profilu pfifadit, zda se ma jednat o hlavniho uZivatele nebo o profil s omezenymi pravy, stisknéte
tlacitko: . Zménit typ profilu

9. Zvolte . ,hlavniho uzivatele*, pokud méa mit uZivatelsky profil véechna prava ke zpracovavani profilti. Pokud
vyberete tento typ profilu, budou mit vSichni uzivatelé k zafizeni plny pFistup

10. Zvolte moznost - ,uzivatel s omezenim®, pokud ma mit uZivatelsky profil omezen4 prava. Pokud zvolite
tento typ profilu, mGzete skryt vSechny prvky uzivatelského rozhrani kromé oblibenych.

> Vratite se zpét k prehledu profilu.
11. Chcete-li profilu pfifadit primarni narodni kuchyni, stisknéte tladitko: ;...Zménit primarni narodni kuchyni
12. Prochazejte seznamem a zvolte pozadovanou primarni narodni kuchyni.
> Vrétite se zpét k prehledu profilu.
13. Chcete-li profilu pfifadit sekundarni narodni kuchyni, stisknéte tlacitko: ...Zménit sekundarni narodni kuchyni
14. Prochazejte seznamem a zvolte pozadovanou sekunddrni ndrodni kuchyni.
> Vrétite se zpét k prehledu profilu.

15. Pokud chcete skryt vSechny prvky uzivatelského rozhrani kromé favoritd, stisknéte v moznosti Vymazat
vSechny prvky kromé oblibenych tlacitko: ZAP
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16. Na panelu ikon stisknéte .-, abyste se vratili na prehled uzivatelského profilu.

Pfizpulsobeni listy nabidky
Definujte, které funkce a inteligentni asistenty se maji zobrazovat na listé nabidky.
1. PrizpGsobeni lidty nabidkyStisknéte tlacitko: il

2. Chcete-li skryt funkci nebo inteligentniho asistenta, stisknéte v nasledujicich moznostech tlacitko: VYP

= Doml
= Rezimy ruéniho ovladani ¢4
= Funkce iCookingSuite &2

= iProductionManager (B

= ReZim programovani (%’

= iCareSystem @+

= Asistent vyhledavani O,

1. Na panelu ikon stisknéte .-, abyste se vratili na prehled uzivatelského profilu.

Opravnéni parametri vareni
1. Opravnéni parametrd vareniStisknéte tla¢itko:=-==

2. Chcete-li v ramci uzivatelského profilu povolit zménu parametrd pfipravy béhem pripravy, stisknéte tlacitko:
=== obsluhovatelné

3. Chcete-li v ramci uzivatelského profilu zakdzat zménu parametr( piipravy béhem pripravy, stisknéte tlacitko:
skryté=-m=
iProductionManager
1. Stisknéte tlacitko: Nastaveni profilu
2. Chcete-li skryt funkci, stisknéte v nasledujicich moznostech tla¢itko: VYP
= Zvlh¢ovanige
= Upravit bony([Z
= Planovani<,
= Optimaliza¢ni funkce
= Ruéni lidta s bonyqg&<E

1. Na panelu ikon stisknéte .-, abyste se vratili na prehled uzivatelského profilu.

14.1.2  Aktivace profilu
v Vytvorili jste profil [» 79].
1. Stisknéte tlac¢itko: - Aktivovat profil
2. Zvolte pozadovany profil.
3. Pokud jste profilu pfifadili heslo, zadejte jej.
4. Pro potvrzeni akce stisknéte tla¢itko: ~/

>> Profil se okamzité aktivuje.
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>> Aktivovany profil se zobrazi po otevieni Givodni obrazovky. Pokud jste zobrazili vice profild, miZete prochazet

seznamem. Pro zaloZeni nového profilu [» 79] stisknéte tlacitko: +

14.1.3 Preneseni profilu do jinych zafizeni
Profily, které jste vytvofili na jednom zarizeni, mliZete prenést na jiné zafizent:
v Pripojili jste k zafizenf flash disk USB.
1. Stisknéte tlacitko: ¢
2. Stisknéte tlacitko: . Profil uzivatele
3. Stisknéte tlacitko: === Profil — Export
> VS8echny vytvorené profily se nactou na flash disk USB.
4. Zapojte flash disk USB, ktery obsahuje stazené profily, do jiného zafizeni.
5. Stisknéte tlatitko: ¢
6. Stisknéte tlacitko: ;; Sprava uzivateld
7. Stisknéte tlacitko: == Profil — Import

>> V8echny profily se nactou do zafizeni a po chvili se zobrazi.

14.1.4 Odstranéni profilu
Vsechny profily kromé standardné pfifazeného profilu spravce mizete odstranit.
v Vytvorili jste profil [» 79].

Stisknéte tlacitko: .- Upravit profil

Zvolte pozadovany profil.

Stisknéte tlacitko: ;oNastaveni profilu

A w2

Stisknéte tlacitko: ; zOdstranit profil

>> Profil se vymaze.
14.2 Sprava hygieny

14.2.1 Zaznamenana data HACCP

U kazdé davky se zaznamenavaji nasledujici data HACCP:
= Cislo davky
= Typ pfistroje

Originalni ndvod k obsluze
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14.2.2

14.2.3

14.3

14.3.1
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= Vyrobni ¢islo

= Verze softwaru

= Datum a ¢as

= Cistici program

= Teplota varného prostoru

= Pozadovand hodnota vnitfni teploty pokrmu
= Namérena vnitini teplota pokrmu

= Cas (hh:mm:ss)

= Jednotka teploty

= Pripojeni energetického optimaliza¢niho zafizent
= Polovi¢ni spotieba

= Nazev postupu piipravy

= Otevieni/zavieni dvifek varného prostoru

= Zména provozniho rezimu

= Automatické cisténi

Export dat HACCP

Data HACCP jsou v pfistroji uloZzena po dobu 40 dn(. Béhem této doby si mUiZete data stahnout. Dalsi informace
najdete zde: Export dat HACCP [» 74]

Automaticky prenos dat HACCP do systému ConnectedCooking

Pokud je vase zafizeni pfipojeno k systému ConnectedCooking, mliZete nastavit, aby prenos dat HACCP do
systému ConnectedCooking probéhl automaticky po dokonéeni postupu pfipravy.

v Pripojili jste svUj pristroj k systému ConnectedCooking [} 84].

1. Stisknéte tla¢itko: ¢

2. Stisknéte tlacitko: <& ConnectedCooking

3. Vedle Automaticky prenést data HACCP stisknéte tlacitko: «=* ZAP

>> Nyni se data HACCP prenesou automaticky po dokonceni postupu piipravy. Data si mUiZete zobrazit na adrese
connectedcooking.com nebo v aplikaci ConnectedCooking.

Zapojeni zarizeni do sité

Jestlize sva zafizeni propojite, mate k dispozici tyto moznosti:
= Obeé zafizeni systému Combi-Duo ovladdat pouze na jednom zafizeni.
= PFipojit zafizeni k systému ConnectedCooking.

Chcete-li zafizeni sestavy Combi-Duo propojit, obratte se prosim na svého servisniho partnera spole¢nosti
RATIONAL.

Vytvorit pripojeni WLAN

Pokud chcete zafizeni pFipojit k siti WLAN, kterd vyZzaduje pfihlaSent prostfednictvim webu, nelze navazat
pripojeni WLAN.

1. Stisknéte tla¢itko: ¢
2. Stisknéte tladitko: 5 Sit
3. Pro aktivaci funkce stisknéte tlac¢itko: 2= ZAP
4. Stisknéte tla¢itko: 2= WLAN
> Zobrazi se seznam dostupnych siti WLAN. Sité WLAN jsou sefazeny v sestupném poradi podle sily signdlu.

5. Vyberte pozadovanou sit WLAN.
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> Budete vyzvani, abyste zadali heslo sité WLAN.
6. Pro potvrzeni akce stisknéte tla¢itko: ~/
> Po Gspé%ném navézani spojeni se v zapati zobrazi tento symbol: 2=
> Sit WLAN se objevi v seznamu dostupnych siti WLAN na prvnim misté.
Chcete-li zobrazit podrobnosti pfipojent, stisknéte tlacitko vedle sité¢ WLAN: V
Chcete-li se od sité odpajit, stisknéte tlacitko v detailech pfipojeni: Odpojit
9. Na lidté ikon stisknéte ;73 pro navrat k pfehledu sitovych nastaveni.

>> Nazev sité WLAN se zobrazi v oblasti WLAN.

14.3.2 Pripojit sitovy kabel
Vase zafizeni je sériové vybaveno sitovou pripojkou. Pro zapojeni zafizeni do sité a zajiSténi ochrany pred stfikajici
vodou ze vSech stran pouzivejte sitovy kabel s témito vlastnostmi:
= Sitovy kabel kategorie 6
= Maximalni délka konektoru 45 mm
= Primér konektoru 18,5 mm

= Pramér kabelu 5,5-7,5 mm

/\ POZOR

Funk¢éni dily v okoli kabelu mohou mit teplot pres 60 °C
PFi pripojovani sitového kabelu do zafizeni, které se pravé pouziva nebo bylo pouzivano, se mlzete popalit.

1. Nechte zafizeni vychladnout a teprve potom zapojte sitovy kabel.

OdSroubujte ochrannou krytku.

Jednotlivé dily ochranné krytky navléknéte na sitovy kabel.

Zasurite sitovy kabel do sitové piipojky.

W N =

Ochrannou krytku zasroubuijte.

14.3.3 Vytvoreni sitového pfipojeni
v VSechny udaje pro sitové pripojeni mate k dispozici.

1. Stisknéte tlacitko: ¢

Stisknéte tlacitko: 7% LAN

IP sitéStisknéte tlacitko] [
Zadeijte IP adresu.

Stisknéte tlacitko: [P IP brana

N o u k~ W N

Zadejte adresu IP brany.
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8. Stisknéte tlacitko: | P IP masky sité
9. Zadejte IP masku sité.

10. Chcete-li nechat klientdim pfiradit konfiguraci sité prostrednictvim serveru, aktivujte DHCP. Stisknéte tlacitko:
IR zAP

> |P adresa, brana a DNS se konfiguruji automaticky.

11. Stisknéte tla¢itko:DNS 1 (preferovany)l 2.

12. Zadejte adresu serveru DNS.

ConnectedCooking

ConnectedCooking je nejmodernéjsi sitové reseni spole¢nosti RATIONAL. Bez ohledu na to, zda vlastnite jeden
nebo vice pfistrojii RATIONAL, ConnectedCooking vam nabizi zcela nové komfortni moznosti pouziti. Jediné, co
pro to musite udélat, je pripojit sv{j pristroj RATIONAL do sité a zaregistrovat se na adrese

connectedcooking.com.

V systému ConnectedCooking na prvni pohled vidite online status, detaily ¢iSténi, provozni statistiku a informaci
o tom, zda byly dodrzeny pokyny HACCP. Dale mate k dispozici tyto funkce:

= Zpravy push

At uz se jedna o hlaseni o vkladani, o dokonceni pripravy nebo o servisni hlaseni — v redlném c¢ase Vam budou
jednoduse zasilany veskeré informace, kam si jen budete prat.

= Pfenos a sprava postupli pfipravy
Preneste osvédcené postupy pripravy na vSechna sva zafizeni v rdmci podniku.
= Automatické aktualizace softwaru

Aktualizace softwaru vdm budou poskytovany vidy bezplatné a automaticky.

Kromé toho na adrese connectedcooking.com najdete rozsahlé knihovny receptd, tipy a triky od nasich
profesiondld a také Cetnd videa s ukdzkami pouziti.

Pripojeni zafizeni k systému ConnectedCooking
Pfipojite-li své zafizeni k systému ConnectedCooking, budete mit k dispozici tyto funkce:
= Automaticky prenos dat HACCP do systému ConnectedCooking [» 82]

= Automaticky prenos servisnich dat do systému ConnectedCooking [» 96]

v Vytvorili jste sitové piipojeni.

v Zaregistrovali jste se na adrese connectedcooking.com.
1. Stisknéte tlacitko: ¢

2. Stisknéte tlacitko: ConnectedCooking

Stisknéte tlacitko vedle moznosti Pfipojit: ZAP

> Po kratké chvilce ¢ekani se zobrazi devitimistny kéd PIN a QR kéd. Pokud nemdte po ruce chytry telefon,
miZete se zaregistrovat na webové strance www.connectedcooking.com. Pokud mate po ruce chytry telefon,
mUZete naskenovat QR kod.

Registrace bez chytrého telefonu
Poznamenejte si PIN.

Prihlaste se na adrese www.connectedcooking.com.

Kliknéte na symbol: Sprava zafizeni
Zvolte: Prehled zafizeni
Kliknéte na symbol: Cerveny kruh s +

Zadejte do pole Nazev nézev zafizeni.

N o u s~ WN =2

Do pole Aktivacni kli¢ zadejte PIN, ktery byl zobrazen na zafizeni.

>> Po chvili se zafizeni zobrazi v prehledu zafizeni aplikace ConnectedCooking.

Originalni ndvod k obsluze


http://www.connectedcooking.com
http://www.connectedcooking.com
http://www.connectedcooking.com

14.4.2

14.4.3

14.5

14 | Management kuchyné

>> Na displeji se ukaze, Ze je zatizeni ptipojeno k serveru ConnectedCooking. V z4pati se zobrazi symbol: o<

>> Obdrzite e-mail s potvrzenim, Ze bylo zafizeni Uspésné zaregistrovano.

Registrace s chytrym telefonem

v Na svém chytrém telefonu jste si nainstalovali aplikaci, pomoci nizZ miZete naskenovat QR kdd.
v Nasvém chytrém telefonu mate nainstalovanu aplikaci ConnectedCooking-App.

1. Naskenujte QR kod.

>>

>> Po chvili se na displeji ukdze, Ze je zafizeni pfipojeno k serveru ConnectedCooking. V zapati se zobrazi symbol:

>> Zafizeni se zobrazi v prehledu zafizeni ConnectedCooking.

>> Obdrzite e-mail s potvrzenim, Ze bylo zafizeni Uspésné zaregistrovano.

Odpojeni od ConnectedCooking

Od ConnectedCooking se miiZete kdykoli odpojit. Podrobnosti o pfipojeni pritom zlistanou zachovany a pri
opétovném navazani pfipojent je jiz nemusite zaddvat znovu.

1. Stisknéte tla¢itko: ¢
2. Stisknéte tlacitko: ConnectedCooking
3. Stisknéte tlacitko vedle moznosti Pfipojit: VYP.

>> Zobrazi se, ze server ConnectedCooking je dostupny, ale zafizeni k nému neni pFipojeno.

Odhlasit zafizeni od ConnectedCooking

Mduzete se kdykoli odhlasit od ConnectedCooking. Podrobnosti o pfipojeni se odstrariuji. Pokud chcete zafizeni
znovu pfipojit pomoci ConnectedCooking, musite zafizeni znovu zaregistrovat.Dal$i informace najdete zde:
Pripojeni zafizeni k systému ConnectedCooking [» 84]

1. Stisknéte tla¢itko: ¢
2. Stisknéte tlacitko: ConnectedCooking
Stisknéte tlacitko: Odhlasit
> Budete dotédzani, zda se chcete opravdu odhlasit ze sluzby ConnectedCooking.

4. Stisknéte tla¢itko: ~/

Provedeni aktualizace softwaru

Automaticka aktualizace softwaru pres systém ConnectedCooking

v Pripojili jste sviij pristroj k systému ConnectedCooking.

1. Stisknéte tla¢itko: ¢

Stisknéte tlacitko: << ConnectedCooking

Pro aktivaci funkce Automaticky stahovat aktualizace softwaru stisknéte tlacitko: j ZAP
Stisknéte tlacitko: ¢

Stisknéte tlacitko: 4,7 Servis

Stisknéte tlacitko: ik Informace o aktualizaci softwaru

N o o ~ W N

Stisknéte tladitko: Spustit instalaci

>> Provede se aktualizace softwaru a zafizeni se znovu spusti.

Aktualizace softwaru pres flash disk USB

v K zafizeni jste pfipojili flash disk USB, na kterém je ulozena aktualizace softwaru.
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v Zobrazi se hlaSeni, které vam sdéli, ze byla rozpoznana aktualizace softwaru.
1. Potvrdte hldSeni, Ze se ma provést aktualizace softwaru.

>> Provede se aktualizace softwaru a zafizeni se znovu spusti.
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Automatickeé cisténi — iCareSystem

iCareSystem je inteligentni systém ¢iSténi a odvapnovani zafizeni iCombi Pro. Rozpozna aktualni stuperi znecdisténi

Rezim Eco Normalni rezim

160" 195~ 228"

Cistici programy

Stav cistént Stav péce

Obecné bezpecnostni pokyny

» Kautomatickému c&isténi pouZzivejte pouze Cistici a pecujici tablety Active Green
doporucené vyrobcem.
Jak se vyhnete opareni a popaleni:
» Pred spusténim automatického cisténi nechte zarizeni a vSechny funk¢ni soucasti
vychladnout.
Jak se vyhnete tézkému poleptani:
= Prostredky pro ¢iSténi a péci zplsobuji tézké poleptani pokozky a véazné poskozeni
zraku. Pfi ¢iSténi zafizeni pouZivejte priléhajici ochranné bryle a ochranné rukavice
odolné vici chemikaliim.
= Béhem automatického cisténi udrzujte dvirka varného prostoru zaviena. V
opacném piipadé mize dojit k tniku Ziravych Cisticich prostiedkt a horké pary.
Pokud béhem automatického cisténi otevrete dvirka varného prostoru, zazni
varovny signal.
= Nenechavejte béhem automatického cisténi viset ze zafizeni snimac vnitfni teploty
pokrmu. MiZe dojit k poskozeni tésnéni dvifek varného prostoru a k tniku Ziravych
Cisticich prostredka.
= Nedistéte vné pripojitelny snimac vnitini teploty pokrmu automatickym cisténim.
» Pred zahdjenim zahtivani zafizeni za Gcelem pFipravy pokrmu odstrarite vSechny
Cistici pripravky a zbytky po cisténi.
Jak se spravné zachovat, pokud dojde ke kontaktu s prostredky k ¢isténi a péci:
= Pokud se dotknete Cisticiho prostifedku bez pouZiti ochrannych rukavic proti

chemikaliim nebo se do kontaktu s Cisticimi tabletami Active Green dostanou jiné
oblasti klze, oplachujte tato mista po dobu 10 minut pod tekouci vodou.
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» Pokud se vam cistici prostiedky dostanou do oci, proplachujte oci po dobu 15
minut tekouci vodou. Pokud nosite kontaktni ¢ocky, vyjméte je.

= Pokud distici prostiedek spolknete, vyplachnéte si ista vodou a okamzité vypijte
pul litru vody. Nevyvolavejte zvraceni.

= Okamzité zavolejte toxikologickou pohotovost nebo Iékare.
15.2 Rezimy cisténi
Pro &istici programy jemny, stfedni a rychly mate k dispozici tyto 2 rezimy ¢isténi:

Rezim Eco

Pokud zvolite tento rezim cisténi, bude v Cisticich programech [P 88] pouzito k ¢isténi zarizeni méné Cisticich
prostedkd a méné vody. Cistici programy piitom trvajf déle nez pii normalnim rezimu.

Normalni rezim

Pokud zvolite tento rezim cisténi, bude v Cisticich programech [P 88] pouzito k ¢iSténi zafizeni vice Cisticich
prostiedk( a vice vody. Cistici programy ale prob&hnou rychleji nez v rezimu Eco.

15.3 Cistici programy

K dispozici mate tyto &istici programy:

Program Rezim Popis Cistici prostfedek
Lehké Eco/Normalni Vhodny k odstrafiovani mirného = Cistici tablety Active
znecisténi a nanostl vodniho Green

kamene, které vznikaji pfi

AR = tablety pro péci
pouzivani zafizeni do teploty

200 °C.
stfedné Eco/Normalni Vhodny k odstrafovani znecisténi = Cistici tablety Active
a nanosll vodniho kamene, které Green

vznikaji v postupech pfipravy, pfi

, . . = tablety pro péci
kterych se griluje a pece.

silné Eco/Normalni Vhodny k odstranovani silného = Cistici tablety Active
znecisténi a nanost vodniho Green
kamene, které vznikaji v postupech

o .. X . = tablety pro péci
piipravy, pri kterych se griluje a

pece.

Rychle i— Vhodné pro mezi¢isténi k = Cistici tablety Active
odstranéni silného znecisténi v Green
kratké dobé.

Tento distici program neobnovi
nucené cisténi.

Oplach bez tablet = Vhodné pro odstranéni necistot =
rozpustnych ve vodé.

Tento (istici program neobnovi
nucené cistént.
LeSténi = Vhodny k odstrafiovani znecisténi = Cistici tablety Active
tvorenych vodnim kamenem, ktera Green
vznikaji v postupech pfipravy, pfi
kterych se pece nebo pripravuje
Vv pare.

Q P

Pokud je vase zafizeni pfipojeno k privodu mékké vody, Ize doporu¢ené mnozstvi Cisticich tablet Active Green
snizit az o 50 %.
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15.4 Stav ciSténi a péce
iCareSystem automaticky detekuje stav ¢iSténi a péce u vaseho zafizeni
Stav cisténi
= Pokud je indikator zeleny, je zafizeni Cisté.

= Pokud je indikator Zluty, je zafizeni znecisténé. Zarizeni vSak muzZete i nadale pouzivat k pripravé jidla, dokud
nebudete vyzvani k jeho vycisténi.

= Pokud je indikator cerveny, je zafizenf silné znecisténé. OkamZité spustte program cisténi, nejpozdéji vsak pfi
piistim cisténi.
Stav péce
= Pokud je indikator stavu péce zeleny, je generator erstvé pary bez usazenin vodniho kamene.
= Pokud je indikator zluty, je generdator Cerstvé pary mirné zanesen vapenitymi usazeninami.
= Pokud je indikdtor ¢erveny, je generdtor Cerstvé pary silné zaneseny vapenitymi usazeninami. Okamzité
spustte program ¢isténi, nejpozdéji vsak pri pristim cisténi.
15.5 Spusténi automatického cisténi
v Zavésné ramy jsou spravné umistény v pristroji.
v Stojanovy vozik je sprdvné umistén v pristroji.
1. Stisknéte na listé nabidky tla&itko: @+
> Pokud je teplota varného prostoru vyssi nez 50 °C, zobrazi se hlaseni: Pfili§ horky varny prostor
Pro snizeni teploty varného prostoru spustte funkci zchlazeni Cool-Down [ 42].
Zvolte poZadovany program cisténi [» 88].

2

3

4. Otevrete dvifka varného prostoru.

5. Vyjméte z varného prostoru vSechny nadoby a plechy.
6

Otocte levy zavésny ram smérem do varného prostoru.

7. AVY'STRAHA! Nebezpedi poleptani! Pro zajisténi spolehlivé ochrany pfi manipulaci s ¢isticimi a pecujicimi
tabletami Active Green pouzivejte pFiléhajici ochranné bryle a ochranné rukavice odolné vi¢i chemikaliim.
Rozbalte zobrazeny pocet Cisticich tablet Active Green a vloZte je do prohlubné ve dné komory.

8. Rozbalte zobrazeny pocet baleni tablet pro péci a vlozte je do zasuvky Care.
9. Zavrete dvirka varného prostoru.

>> Spusti se automatické ¢isténi.

>> Po dokonceni automatického cisténi zazni zvukovy signal.

O TIPY

= Pokud se béhem automatického ¢iSténi tvori ve varném prostoru péna, ackoli jste pouzili doporucené
mnozstvi Cisticich tablet Active Green, sniZte pfi priStim automatickém ¢isSténi pocet tablet. Pokud se tvorba
pény opakuje, obratte se na svého servisniho partnera spolec¢nosti RATIONAL.
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15.6

15.8

90 /108

Preruseni automatického cisténi

VSechny automatické Cistici programy s vyjimkou rychlého ¢isténi mozete do 30 sekund po jejich spusténi
prerusit. Po uplynuti této doby jiz automatické ¢isténi nelze prerusit.

1. Stisknéte tlacitko: €
> Budete dotazani, zda chcete cisténi skutecné zrusit.
Stisknéte tlacitko: «/

3. Otevrete dvifka varného prostoru.

4. AVY'STRAHA! Nebezpedi poleptani! Pro spolehlivou ochranu pfi manipulaci s ¢isticimi tabletami Active
Green pouzivejte priléhajici ochranné bryle a ochranné rukavice odolné vi¢i chemikaliim. Vyjméte cistici
tablety Active Green z varného prostoru a zlikvidujte je.

Splachnéte varny prostor vodou, aby se odstranily zbytky cisticich tablet Active Green.
6. Zavrete dvirka varného prostoru.
> Zobrazi se hlaseni: Pferuseni bylo tispésné — zkontrolujte prosim, zda nejsou ve varném prostoru zbytky
Cisticich prostiedki
TIP

Pokud dojde béhem automatického ¢isténi k vypadku privodu elektrického proudu, automatické ¢isténi se
prerusi. Po obnoveni privodu elektrické energie bude automatické ¢isténi pokracovat.

Nutné cisténi

Pokud jste aktivovali Nutné ¢isténi, budete po stanovené dobé vyzvani, abyste zafizeni vycistili. Se zafizenim pak
mUZete znovu pracovat az po provedeném cistént.

1.

2
3
4.
5

8.

Stisknéte tlacitko: ¢

Stisknéte tlacitko: @+ Cisténi

Stisknéte tla¢itko: @@ Nutné &isténi

Pro aktivaci Nutného ¢iSténi stisknéte tlacitko: ZAP

Pro nastaveni doby, po jejimz uplynuti chcete byt vyzvani k vy&idténi zafizen, stisknéte tladitko: Cas do vyzvy
k nutnému ¢isténi Upozoriiujeme, Ze se zde nastavuje doba provozu, nikoli skute¢né uplynuly ¢as.

Na stupnici zvolte hodnotu 1-24 hodin.

Pro nastaveni toho, o kolik hodin se ma ¢isténi po vyzvé odlozit, stisknéte tlac¢itko: Doba odlozeni nutného
cisténi

Na stupnici zvolte hodnotu 1-24 hodin.

>> V zipati se zobrazi, kolik provoznich hodin jeSté uplyne, nez bude nutné provést ¢isténi.

Plan ¢isténi

Pomoci planu ¢isténi stanovte, které dny v tydnu se musi provadét Nutné c¢isténi [» 90].

1.

N o u s~ W N

Stisknéte tlacitko: ¢

CisténiStisknéte tladitko:@+

Plan ¢igténiStisknéte tla¢itko:@=

Chcete-li definovat, jak ma zafizeni reagovat na pozadavek na ¢isténi, stisknéte tlacitko: Plan ¢isténi — termin
Pokud nechcete dostdvat upozornéni na termin ¢iSténi, stisknéte tlacitko: VYP.

Pokud chcete, aby se v okamziku ¢isténi zobrazovalo varovani, stisknéte tlacitko: Varovani

Chcete-li nastavit zafizeni tak, aby se vycistilo okamZité po zobrazeni poZadavku na ¢isténi, stisknéte

tlacitko: Nutné cisténi
Na panelu ikon stisknéte, abyste se vratili na prehled planu ¢isténi.

Vyberte den v tydnu, ve kterém se ma provést cisténi.

10. Stisknéte tlacitko: ZAP.
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11. Nastavte ¢as, kdy ma byt ¢iSténi provedeno.

12. Na panelu ikon stisknéte, abyste se vratili na piehled planu ¢isténi.
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16.1

16.2

16.3
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Nahromadéné usazeniny mastnoty nebo zbytki potravin ve varném prostoru

Pokud nebudete varny prostor dostatecné Cistit, hrozi nebezpedi pozaru v disledku vzniceni usazené mastnoty

nebo zbytkl potravin.

1. Cistéte zarizeni kazdy den.

2. V piipadé pozéaru nechejte dvirka varného prostoru zaviena. Tak bude zamezen pFistup kysliku k ohni.
Vypnéte zafizeni. Pokud dojde k rozsifeni pozaru, pouzijte takovy hasici piistroj, ktery je urcen k haseni
hoficiho tuku. K hasent hoficiho tuku nikdy nepouZzivejte vodni nebo pénovy hasici pristroj.

Obecné bezpecnostni pokyny
Jak se vyhnete opareni a popaleni:
» Pred zahajenim disticich praci nechte zafizeni a vSechny funk¢ni dily vychladnout.
Jak se vyhnete vzniku vécnych skod, zranéni a smrtelnych traz(:
= Prfed zahdjenim vSech Cisticich praci mimo automatického ¢&isténi odpojte zafizeni
od elektrické sité.
« Cisténi zafizeni provadéjte denné i v pfipadé, Ze pouzivate vyhradné ruéni provozni
rezim ,Para"“.

» Prislusenstvi necistéte pomoci automatického cisténi zarizeni.

Intervaly udrzby

Interval udrzby Funkéni dily
Denné = Varny prostor
= Tésnéni varného prostoru
= Dvirka varného prostoru
= QOdkapavaci vani¢ka a odpadni kanalek
= Sonda vnitini teploty pokrmu
= PfisluSenstvi
= Ruéni sprcha
Tydné = Vnéjsi povrchy zafizeni
= Kryt LED
= QOvladaci panel
= Plastové dily
Mésicné = Zvlhcovaci tryska
Cistéte funkéni soucasti nasledujicim zpiisobem. Udany interval ¢idténi je minimalni interval ¢i$téni — v pripadé
potreby je Ize Cistit ¢astéji.

Pripravky pro péci

Vhodné pfipravky pro péci
= Nasledujici funkéni dily Cistéte vlaznou vodou, jemnym &isticim prostiedkem a mékkou textili:
— Vnéjsi povrch zafizeni
— Sklenéna vypli dvifek varného prostoru

— Kryt LED ve dvitkach varného prostoru
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— Tésnéni varného prostoru

PfisluSenstvi Cistéte vlaznou vodou, jemnym ¢isticim prostfedkem a mékkou textilii.

Nevhodné pripravky pro péci

Zafizeni, jeho funkéni dily a prisluSenstvi necistéte nasledujicimi nevhodnymi Cisticimi prostiedky:

Abrazivni ¢istici prostfedky

Kyselina chlorovodikova, louh, latky obsahujici siru a ostatni latky spotfebovavajici kyslik.
Nefedény alkohol, metanol nebo rozpoustédla jako aceton, benzol, toluen nebo xylen.
Cistici prostfedek na trouby nebo grily

Houby s cisticim rounem na ¢isténi hrnct

Ocelova vina

Vysokotlaky ¢isti¢

Ostré nebo Spicaté nastroje

Cisténi dvirek varného prostoru

Gi
]
2.
3
4

5.

Tésnéni dvifek varného prostoru

Zajisténi sklenéné vyplné

Kryt LED

Zajisténi sklenéné vyplné

Sténi sklenéné vypliné

Otevrete zcela dvifka varného prostoru tak, aby zacvakla.

Mirnym tlakem uvolnéte zajisSténi sklenéné vyplné.

Sklenéné vyplné dvifek varného prostoru postupné vyklopte.

Vycistéte sklenéné vypliné dvifek varného prostoru vlaznou vodou, jemnym &isticim prostfedkem a mékkou
textilif.

Nechejte sklenéné vyplné dvifek varného prostoru zcela vyschnout.

Cisténi krytt LED
Po vycisténi sklenénych vyplni dvifek varného prostoru mizete rovnéz vycistit kryty LED. Kryty LED Ccistéte pouze
vhodnymi Cisticimi pripravky [» 92].

Kryt LED se nachdzi mezi prostiedni a pfedni sklenénou vyplni dvifek varného prostoru.

v

1
2.
3

Sklenéné vyplné dvifek varného prostoru jsou odjistény.
Vycistéte kryt LED dvifek vlaznou vodou, jemnym ¢isticim prostfedkem a mékkou textilii.
Nechejte kryt LED zcela vyschnout.

Opét zajistéte vSechny sklenéné vyplné dvifek varného prostoru.
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Cisténi tésnéni dviiek varného prostoru

Pokud své zafizeni provozujete v nepretrzitém provozu a s vysokymi teplotami varného prostoru vice nez 260 °C
a pripravujete prevazné potraviny s velkym obsahem tuku a Zelatiny, m{ze dojit k rychlému opotiebeni tésnéni

v Dvirka varného prostoru jsou oteviena.
1. Vycdistéte tésnéni dvifek varného prostoru vlaznou vodou, jemnym &isticim prostfedkem a mékkou textilii.

2. Nechejte tésnéni dvifek varného prostoru zcela vyschnout.

16.5 Odvapnéni zvlhcovaci trysky

Potiebné naradi
= Sestihranny kli¢

iCombi =

Vypnéte zafizeni.
Vyklopte zavésny ram a plech pro usmérfiovani proudéni vzduchu do stiedu varného prostoru.

Sestihrannym klicem uvolnéte matici zvih¢ovaci trysky (A).

A WN =2

Zvlh¢ovaci trysku vyjméte.

b

AVY'STRAHA! Nebezpecdi poleptani! Pro spolehlivou ochranu pfi manipulaci s odvapnovacem pouzivejte
ochrannou masku a ochranné rukavice odolné viici chemikaliim. VloZte zvlh¢ovaci trysku do odvéapriovace (B).

Ponechte zvlh¢ovaci trysku v odvapnovaci tak dlouho, nez se vodni kdmen rozpusti.
Vyjmeéte zvlhéovaci trysku zbavenou vodniho kamene z odvépriovace.

Duikladné omyijte zvlh¢ovaci trysku vodou a nechte ji fadné vyschnout.

© ©® N O

Zvlh¢ovaci trysku opét namontujte v obraceném poradi krokd.

16.6 Cigténi vzduchového Filtru

Potiebné naradi
= Sroubovak

1. Zasunte Sroubovéak do drazky krytu vzduchového filtru a zatlacte vzduchovy Ffiltr dozadu.
2. Vytahnéte vzduchovy filtr.

3. Vydistéte vzduchovy filtr v myéce na nddobi a nechte zcela vyschnout.
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> Pokud neni vzduchovy filtr po vycisténi v mycce Cisty, musi se vymeénit.

4. Po vycisténi zasuiite filtr do zafizeni tak, aby zaskodil.

Pokud neni vzduchovy filtr spravné namontovan, pronika do pfistroje stfikajici voda

Ochrana proti stfikajici vodé ze v8ech stran je zajiSténa pouze v piipadé, ze je vzduchovy filtr spravné
namontovan.

1. Zasunte filtr do pfistroje tak, aby zaskocil.

16.7 Cisténi rucni sprchy
1. Hadici ru¢ni sprchy zcela vytahnéte a pevné ji drzte.
2. Vycistéte ru¢ni sprchu a hadici mékkou houbou.

3. Kodstranéni silnych vapenitych usazenin vycistéte ru¢ni sprchu a hadici rozfedénym octem.

16.8 Cisténi ovladaciho panelu

Je-li vaSe zafizeni vybaveno uzamykatelnym ovlddacim panelem, musite uzamykatelny ovlddaci panel odemknout
a otevrit kryt a teprve potom vycistit ovlddaci panel.

Pred zahajenim ¢isténi displeje mdzete displej zamknout. Zabranite tak ndhodnému spusténi postupl pFipravy,
provadéni akci nebo vyvolani funkci.

1. Stisknéte a podrite tlacitko: ¢

> Po nékolika sekundéch se aktivuje zamek displeje a zobrazi se symbol: g~
2. Vycistéte displej mékkou textilii.
3. Chcete-li odemknout displej, stisknéte a podrite tla¢itko: g

> Zobrazi se symbol: ¢

4. APOZOR! Nebezpedi porezani! Centralni ovladaci kole¢ko ma ostré hrany. Pri ¢iSténi centralniho
ovladaciho kolecka a ploch nachazejicich se pod nim pouzivejte ochranné rukavice. Rukou bez pouziti
nastrojd vytahnéte centralni ovladaci kolecko.

Centralni ovladaci kole¢ko a plochy nachazejici se pod nim vycistéte mékkou textilii.

o

Centralni ovlddaci kole¢ko opét nasurite na své misto.

16.9 iSténi prislusenstvi

C

1. Nez zahdjite cistici prace, nechte pfislusenstvi vychladnout.

2. Zbytky potravin, ndnosy tuku, Skrobu a bilkovin odstrafite mékkou textilii.
3.

Pokud je prisluSenstvi znecisténo velmi silné, nechte je namocené ve vlazné vodeé a poté necistotu odstrarite
mékkou textilif.

16.10  Cisténi ventilaéni trubky odtokového tiseku

Pokud bylo vase zafizeni béhem instalace pfipojeno k sifonu, ktery byl na misté k dispozici, byla na odtokovy tsek
namontovdéna ventila¢ni trubka. Pokud je rozsah tvrdosti vody mékky nebo pokud je zafizeni piipojeno k systému
zmékc&ovani vody a Casto pouzivate Cistici programy stiedni a silné , odvadi se péna, kterd se béhem cisténi
vytvori, do ventila¢ni trubky. Aby se zajistilo optimalni odvadéni pény, Cistéte ventila¢ni trubku jednou tydné.

1. Naplnite do ventila¢ni trubky tolik teplé vody, az bude trubka zcela ¢ista. Voda by méla byt tepla 60 °C.
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17.1

17.2

17.3

17.3.1

17.3.2

17.4
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Inspirace a napovéda

Napovéda v pristroji

Tento navod k obsluze a také velké mnozstvi prikladd pouZiti z celého svéta mate v pristroji k dispozici jako
napovédu k ovladani. V piikladech poufziti zjistite, které potraviny mizete nejlépe pfipravit pomoci inteligentniho
postupu pfipravy. Mimoto zde najdete vSechny informace o mnoZstvi ndplné a o pouzivani specialniho
piislusenstvi.

Ndapovéda v pfistroji je kontextova. To znamend, Ze se na displeji stale zobrazuje aktualni obsah ndpovédy ke
zobrazené oblasti.

1. Stisknéte tla¢itko: ?

> Otevre se napoveéda a zobrazi se vhodny obsah napovédy.

Telefonicka pomoc

ChefLine®

Mate-li jakykoli dotaz ohledné pouzivéni zafizeni nebo chcete-li se jednoduse zeptat na néjaky recept, zavolejte
ndm a my Vam ochotné poradime. Rychle, jednoduse, profesiondlné, 365 dni v roce. Jednoduse zavolejte linku
ChefLine®. Telefonni &isla jsou uvedena na nalepce ChefLine® umisténé na dvifkach varného prostoru a na adrese
rational-online.com.

Servisni partnefi spole¢nosti RATIONAL

Nase zafizeni jsou spolehlivd a maji dlouhou Zivotnost. Pokud v3ak prece jen dojde k néjakému technickému
problému, poskytnou Vam servisni partnefi firmy RATIONAL rychlou pomoc. Spolehnout se miiZete na
garantovanou dostupnost nahradnich diléi a na vikendové pohotovostni sluzby. Cislo najdete na strankach rational-
online.com.

Pomoc v servisnim pripadé

Automaticky prenos servisnich dat do systému ConnectedCooking

Pokud jste svj pristroj pripojili k systému ConnectedCooking, mUZete nastavit, aby se servisni data v pravidelnych
intervalech automaticky odesilala do systému ConnectedCooking.

v Pripojili jste sviij pristroj k systému ConnectedCooking [» 84].

1. Stisknéte tlacitko: ¢

2. Stisknéte tlagitko: << ConnectedCooking

3. Stisknéte vedle Automaticky prenaset servisni data tlacitko: ZAP

>> Servisni data se nyni budou automaticky pienaset do systému ConnectedCooking. Data si mdZete zobrazit na
adrese connectedcooking.com nebo v aplikaci ConnectedCooking.

Dotazovani servisnich dat
Servisni data miZete nacist v nastavenich. Dalsi informace najdete zde: Servis [» 78]
Reseni problémi

Pokud se vam zobrazi chybova hlaseni, mdzete je béhem ¢ekdani na ndpovédu pretahnout na okraj. Chybové hlaseni
se minimalizuje a zobrazi se na okraji jako ikona. Pokud tuto ikonu stisknete, chybové hlaseni se opét zvetsi.
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V pfipadé zobrazeni kteréhokoli chybového hlaSeni kontaktujte svého servisniho partnera spole¢nosti RATIONAL.
Méjte vzdy po ruce sériové ¢islo svého zafizeni a ¢islo verze nainstalovaného softwaru. Obé tyto informace
naleznete v chybovém hlasent.

17.4.1 Chybova hlaseni ohfev parniho generatoru

Chybové hlaseni Pricina Vareni je mozné.
Servis 10 Automatika SC je vadna. Ano
Servis 11 Pfivod vody do parniho generatoru je Ano
vadny.
Servis 12 Méreni mnozstvi vody je vadné. Ano
Servis 13 Detekce stavu hladiny vody v parnim Mate k dispozici jiz jen
generatoru je vadna. provozni rezim Horky vzduch.
Servis 20.8 Snimac teploty je vadny. Mate k dispozici jiz jen
provozni rezim Horky vzduch.
Servis 28.4 Byl prekrocen teplotni limit varného Mate k dispozici jiz jen
prostoru. provozni rezim Horky vzduch.
Servis 42.1 Pfivod vody je vadny. Mate k dispozici jiz jen

provozni rezim Horky vzduch.

Servis 43.1 Interni piivod vody se nezavira. Mate k dispozici jiz jen
provozni rezim Horky vzduch.

Servis 46.1 Pfivod vody je vadny. Ano

17.4.2 Chybova hlaseni pro plynova zarizeni

Pokud ma vase zafizeni provedeni s pfivodem plynu, mohou se zobrazit nasledujici pfidavna chybova hlaseni. V
pripadé zobrazeni kteréhokoli chybového hlaseni kontaktujte svého servisniho partnera spole¢nosti RATIONAL
[» 96]. Méjte vZdy pripravené po ruce vyrobni ¢islo vaseho zafizeni.
Chybové hlaseni Pricina Vareni je mozné.
Servis 32.1 Plynovy hordk je vadny. Ne
Zavrete uzavér plynového vedeni.

Servis 32.2 Plynovy hordk je vadny. Ne
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17.4.3

17.4.4

17.4.5
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Chybové hlaseni

Servis 32.3

Servis 33.1

Servis 33.2

Servis 33.3

Servis 34.32
Servis 60

Pricina

Zavrete uzavér plynového vedeni.
Plynovy hordk je vadny.

Zavrete uzaveér plynového vedeni.
Plynovy horak je vadny.

Zavrete uzavér plynového vedeni.
Plynovy hordk je vadny.

Zavrete uzavér plynového vedeni.
Plynovy hordk je vadny.

Zavrete uzavér plynového vedeni.

Interni datova komunikace je vadna.

Inicializace zapalovaciho boxu je vadna.

Vypnéte a opét zapnéte zarizeni. Pokud se

chyba zobrazuje i nadale, kontaktujte
vaseho servisniho partnera.

Chybova hlaseni ohiev horkého vzduchu

Chybové hlaseni
Servis 20.1
Servis 28.1

Servis 28.2

Servis 34.1
Servis 34.2
Servis 34.4
Servis 42.3

Servis 42.6
Servis 43.3

Chybova hlaseni vihkost

Chybové hlaseni

Servis 20.2

Servis 20.4

Servis 30

Servis 36

Servis 37

Servis 42.2

Servis 43.2

Chybova hlaseni CleanJet

Chybové hlaseni

Servis 25

Pricina
Snimac teploty je vadny.

Byl prekrocen teplotni limit parniho
generatoru.

Byl prekrocen teplotni limit varného
prostoru.

Interni datova komunikace je vadna.
Interni datova komunikace je vadna.
Interni datova komunikace je vadna.

Pfivod vody je vadny.

Pfivod vody je vadny.

Interni piivod vody se nezavira.

Pric¢ina

Snimac teploty je vadny.

Snimac teploty je vadny.

Méreni vihkosti je vadné.
Diferencialni tlakovy snimac je vadny.
Diferencialni tlakovy snimac je vadny.
Pfivod vody je vadny.

Interni piivod vody se nezavira.

Pric¢ina
Mnozstvi vody, které potiebuje
iCareSystem, je pfilis malé.

Vareni je mozné.

Ne

Ne

Ne

Ne

Ano

Vareni je mozné.
Ne
Ne

Ne

Ne
Ne
Ne

Nemate k dispozici funkci
Zvlh¢ovani.

Ano
Mate k dispozici jiz jen
provozni rezim Horky vzduch.

Vareni je mozné.

Ano

Ano

Ano

Ano

Ano

Ano

Mate k dispozici jiz jen
provozni rezim Horky vzduch.

Vareni je mozné.
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Chybové hlaseni

Servis 26

Servis 27
Servis 34.8
Servis 43.6

Servis 47.1
Servis 47.2
Servis 48.1
Servis 48.2
Servis 110

Servis 120

17.4.6 Chybova hlaseni Care

Chybové hlaseni

Servis 40

Servis 42.4
Servis 43.4

Servis 49.1
Servis 49.2

17.4.7 Centrum upozornéni

Chybové hlaseni
Servis 17
Servis 29
Servis 31.1

Servis 31.2

Servis 34.16
Servis 34.64
Servis 34 400
Servis 41

Servis 50

Servis 51

Servis 52.1

Servis 52.2

Originalni ndvod k obsluze

Pricina
Kulovy kohout nenachazi polohu
otevreno.

Kulovy kohout nenachazi polohu zavieno.

Nefunguje automatické cisténi.

Interni pfivod vody se nezavira.

Cerpadlo odpadni vody je vadné.
Cerpadlo odpadni vody je vadné.
Obéhové cerpadlo je vadné.
Obéhové cerpadlo je vadné.

V priibéhu automatického cisténi doslo k
chybé cerpadla SC.

Béhem automatického cisténi doslo
k chybé v detekci hladiny vody.

Pric¢ina

Mnozstvi kapaliny k ¢isténi, které
potrebuje iCareSystem, je pfilis malé.
Pfivod vody je vadny.

Interni piivod vody se nezavira.

Pfivod vody je vadny.

Pfivod vody je vadny.

Pricina
Typ zafizeni je vadny.
Teplota desky je prilis vysoka.

Snimac vnitini teploty pokrmu ve varném
prostoru je vadny.

Snimac vnitini teploty pokrmu ve varném
prostoru je vadny.

Interni datova komunikace je vadna.
Interni datova komunikace je vadna.
Interni datova komunikace je vadna.

Zvlh¢ovaci tryska nebo trubka jsou
zaneseny vodnim kamenem.

Nejsou inicializovany hodiny redlného
¢asu CPU Nastavte datum a cas.

Baterie je vadna.

Osvétleni varného prostoru nefunguje
spravné.

Osvétleni varného prostoru nefunguje
spravneé.

17 | Inspirace a napovéda

Vareni je mozné.

Ne

Ne

Ano

Mate k dispozici jiz jen
provozni rezim Horky vzduch.
Ano

Ano

Ano

Ano

Ne

Ne

Vareni je mozné.

Ano

Ano
Mate k dispozici jiz jen
provozni rezim Horky vzduch.

Ano

Ano

Vareni je mozné.
Ne
Ne

Ano, avsak nemUzete snimac
vnitini teploty pokrmu
pouzivat.

Ano, avsak nemUzete snimac
vnitini teploty pokrmu
pouzivat.

Ano
Ano
Ano

Nemate k dispozici funkci
Zvih¢ovani.

Ano

Ano

Ano

Ano

99 /108



17 | Inspirace a napovéda

Chybové hlaseni Pricina Vareni je mozné.
Servis 72 Byla prekrocena teplota aktivace snimace Ne
teploty.
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18 Udriba

Nasledujici ¢innosti Udrzby miZete provadét sami:
= VVyména vzduchového Filtru [» 101]
= Vyména tésnéni dvirek varného prostoru [» 101]

= Vyména krytu LED

18.1 Vymeéna vzduchového filtru

PotFebné naradi
= Sroubovak

v Zobrazi se hladeni, ze je nutné vymeénit vzduchovy filtr.

1. Zasunte Sroubovak do drazky krytu vzduchového filtru a zatlacte vzduchovy Ffiltr dozadu.
2. Vytahnéte vzduchovy filtr.
3

Zasunite novy vzduchovy filtr do zafizeni tak, aby zaskocil.

Pokud neni vzduchovy filtr spravné namontovan, pronika do pfistroje stfikajici voda

Ochrana proti stiikajici vodé ze v8ech stran je zajiSténa pouze v piipadé, ze je vzduchovy filtr spravné
namontovan.

1. Zasunte filtr do pfistroje tak, aby zaskocil.

18.2 Vymeéna tésnéni dvifek varného prostoru

Otevrete dvifka varného prostoru.

Vyjméte tésnéni dvifek varného prostoru z drazky a zlikvidujte je.
Mydlovou vodou navlh¢ete pFidrzovaci prvky nového té&snéni.

Vtlacte nejdiive rohy tésnéni do rohl drazky.

ok W=

Poté vtlacte do drazky zbytek tésnéni.
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19 Preprava

19.1 Preprava zarizeni

Pokud je zafizeni nebo sestava Combi-Duo pfemistovana se zatazenymi zajiStovacimi brzdami, mtize dojit k
poskozeni kolecek.
Pokud jsou kolecka poskozena, miZe se pfistroj nebo sestava Combi Duo pievratit a vazné nékoho zranit.

1. Pred prepravou nebo pifemisténim zafizeni nebo sestavy Combi Duo uvolnéte zajisStovaci brzdy na
koleckach.

Kolecka se mohou poskodit, kdyz se budete pokouset zménit jejich smér pfi zataZenych zajistovacich
brzdach.

Pokud jsou kolecka poskozena, miZe se pfistroj nebo sestava Combi Duo prevrétit a vazné nékoho zranit.

1. Pokud kole¢ka vy€nivaji zpod pfistroje nebo podstavce a chcete zménit jejich nasmérovani, nejdiive
uvolnéte zajistovaci brzdu a poté kolecka otocte.

2. Nestoupejte na kolecka.

/\ POZOR

Zarizeni se mohou pfi piepravé pres prahy a naklonéné roviny prevratit

Pokud posouvate zafizeni pres prahy nebo po naklonénych rovinach, mdze se zarizeni prevratit a zranit vas.

1. Pres prahy a po Sikmych plochach posouvejte zafizeni velmi opatrné.

/\ POZOR

Zafizeni a sestava Combi Duo na koleckach se mohou béhem prepravy nebo pifemistovani prevratit.
Pokud vas pfistroj stoji na kole¢kdch nebo sestava Combi Duo na ramu s kolec¢ky a nedojde k uvolnéni
zajistovaci brzdy pied prepravou nebo piemisténim piistroje, mliZe se priistroj nebo sestava Combi-Duo
prevratit a zranit vas.

1. Pred prepravou nebo premisténim zafizeni nebo sestavy Combi Duo uvolnéte zajisStovaci brzdy na
koleckach.

2. Po dokonceni prepravy zajisStovaci brzdy opét zatahnéte.

Zatizend, ktera jsou umisténa na podstavcich nebo na koleckach, mzete presouvat.

v Parni generdtor je vyprazdnén.

1. Nez zafizeni pfepravite na jiné misto, musite je fadné odpojit od elektrické sité, privodu vody a od vedeni
odpadni vody.

N

Pokud jste zafizeni pFepravili na jeho nové misto, musite zafizeni opét fadné pfipojit k elektrickeé siti, k pfivodu
vody a vedeni odpadni vody a zatdhnout zajiStovaci brzdy pojizdného podstavce nebo kolecek.
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3. Pokud chcete zafizeni pfi ¢isténi v kuchyni mirné potahnout dopredu, uvolnéte zajistovaci brzdy pojizdného
podstavce nebo kolecek.

4. Zafizeni opatrné vytdhnéte dopredu.
Po dokoncent ¢isténi kuchyné opét zarizeni opatrné zasurite zpét a zatahnéte zajistovaci brzdu.
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20 Vyrazeni z provozu a likvidace

20.1 Vyfazeni z provozu

Pokud chcete zafizeni vyfadit z provozu, kontaktujte svého servisniho partnera RATIONAL.

20.2 Likvidace

Stard zafizeni obsahuji recyklovatelné materialy. Likvidaci starych zafizeni proved'te ekologicky a prostfednictvim
vhodnych sbérnych mist.
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21.1

21.2

21.3

21.3.1

21 | Technické udaje

Technickeé udaje

Dodrzujte prosim také technické udaje uvedené na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi vlevo vedle
ovlddaciho panelu.

Zarizeni s elektrickym pripojenim

Hodnota
Hmotnost (bez obalu) Typ XS 6-2/3 67 kg
Trida kryti IPX5
Podminky okolniho prostredi 10-40°C
Emise zvuku ve vzduchu <70 dBA
WLAN standardné IEEE 802.11b/g/n
Frekvence a max. vykon WLAN 2,4 GHz /19,5 mW

Typy a nazvy modelt

Typové oznaceni a nazvy modelld na typovém Stitku se lisi. Pfifazeni zjistite v této tabulce.

Typ Nazev modelu
LMxxxA iCombi Pro XS 6-2/3

Shoda s predpisy a normami

Zarizeni s elektrickym pripojenim
Tento pfistroj splfiuje ndsledujici smérnice EU:
= Smérnice 2014 /53/EU o harmonizaci pravnich predpist ¢lenskych statl tykajicich se dodavani radiovych
zafizeni na trh
= Smérnice 2006,/42/EU o strojnich zafizenich

= Smérnice 2014,/30/EU o harmonizaci pravnich predpist ¢lenskych statl tykajicich se elektromagnetické
kompatibility

= Smérnice 2011,/65/EU o omezeni pouzivani nékterych nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych
zartizenich, zahrnujici 2015/863 /EU

Tento pristroj spliiuje nasledujici evropské normy:
= EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017
= EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012
= EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013
= EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
= EN 62233:2008
= EN 1717:2000
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Rejstrik

e

A

Automatické cisténi

Cistici programy 88
C
Centrélni ovladaci kole¢ko 18
Cockpit 40
ConnectedCooking
Registrovat zafizeni bez chytrého telefonu 84
Registrovat zafizeni s chytrym telefonem 85
C
Cistici programy
Intenzivni 88
Mirné 88
Stfedni 88
Cisténi
Dvifka varné komory 93
Kryt LED 93
Rychlé ¢isténi 88
Tésnéni dvifek varného prostoru 94
Vzduchovy filtr 94
Cisténi krytu LED 93
Cisténi 93
D
Doba vareni 36
Dvifka varné komory
Cisténi 93
Cigténi krytu LED 93
Cist&ni t&snénf 94
F
Funkce zchlazeni Cool-Down 42
G
Gesta 18
i
iProductionManager
Kontrola kombinace 54
Logika umisténi 54
K
Klima ve varné komore
Horky vzduch 44
Kombinace pary a horkého vzduchu 44
Para 43
Kynuti 37
L
LeSténi 88
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M
Mnozstvi napiné 96
N
Nakrojeni 38
Naplnéni 38
Nepretrzity provoz 36
Nova davka 39
Nové umisténi snimace vnitini teploty pokrmu 38
Nutné cisténi 90
o)
Odparovani 37
Odvapnéni

Zvlh¢ovaci tryska 94
Online napovéda 96
Cistici programy 88
Ovladaci panel

Cisténi 95

Ciéténi centralniho ovladaciho kole¢ka 95
Ovladani zarizeni

Centralni ovladaci kolec¢ko 18

Gesta 18
P
Péce

Ovladaci panel 95

PrisluSenstvi 95
Pokracovat s ¢asem 39
Potrit 38
Potvrdit akci 38
Propichovani 38
Predehrev 38
Premisténi snimace vnitfni teploty pokrmu 39
Preruseni 40, 46
Prerusit postup pfipravy 46
Prerusit postupy pfipravy 38,40
Priklady pouziti 96
Ptiprava pokrmi sous-vide

Cook & Chill 47

Dietni a zdravé stravovani 47

Oblasti pouziti 47

Pokojova sluzba 47
Pripravky pro péci

Nevhodné ¢istici prostiedky 93

Vhodné ¢istici prostredky 92
R
Ruéni vareni

Horky vzduch 45

Kombinace pary a horkého vzduchu 44

Para 43
Rychlost proudéni vzduchu 37,42
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S

Sonda vnitini teploty pokrmu

Celé ryby 21
Chybové hlaseni 22
Malé kousky pripravovaného pokrmu 20
pecivo. 21
Rybi filety 21
Steak 20
Velké kusy masa 20
Vyjmuti 22
Zapichnout do pfipravovaného pokrmu 19
Zelenina 21

Specialni pfislusenstvi 96

Stupen orestovani 35

Stupen pfipravy 37

Svépomocné provadéni udrzby 101

.‘I’.

Teplota varného prostoru 36,41
Horky vzduch 44
Kombinace pary a horkého vzduchu 44
Para 43

Teplota varu 41

Tloustka potraviny 36

U

Udrzba
Vyména tésnéni 101
Vyména vzduchového filtru 101

Udrzovani 39

Udrzovani vnitini teploty pokrmu 39

\")

Vareni s teplotnim rozdilem 37

Velikost vafené potraviny 36

Vlhkost varného prostoru 36,37

Vlozeni pokrmu do pfistroje 38

Vnitrni teplota pokrmu 36

Vymeéna tésnéni 101

Vymeéna vzduchového filtru 101

Vypnout zafizeni 15

Vytvoreni krusty 39

Vzduchovy filtr
Cisténi 94

Z

Zapach plynu 14

Zapnéte zafizeni. 15

Zbyvajici Cas 38

Zvlh¢ovaci tryska
Odvapnéni 94

Zvlh¢ovani 37,42
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