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Uvod

Vazeni zakaznici,
gratulujeme Vam k zakoupeni nového zafizeni iVario. Pfed prvnim uvedenim pfistroje do provozu si prosim

pozorné prectéte navod k obsluze. Tento ndvod k obsluze umoziiuje bezpecné zachdzeni s piistrojem. Tento navod
k obsluze uschovejte tak, aby byl vzdy pfistupny obsluze pfistroje.

Zarizeni iVario je jednim z nejmodernéjsSich varnych systém zajistujicich nejvyssi produktivitu, flexibilitu a
jednoduchost pfi vareni, peceni, fritovani a tlakovém vareni. Unikatni technologie topného systému piinasi
maximalni vykon a presnost a diky inteligentnim pomocnikiim pfi vareni, ktefi s vami premysleji a podporuji vas,
vzdy dosdhnete prvotiidni kvality pokrmi bez nutnosti kontroly a sledovani.

Prejeme vdam mnoho radosti s pfistrojem iVario.

Vas

RATIONAL Czech Republic s.r.o.

Napovéda v pristroji

Tento navod k obsluze a také velké mnozstvi prikladd pouZiti z celého svéta mate v pristroji k dispozici jako

napovédu k ovladani. VSechny informace o této funkci najdete zde: Napovéda v pristroji [» 84]

Zaruka na vyrobek

Zaregistrujte svij pristroj na adrese www.rational-online.com/warranty a profitujte z dvouleté zaruky. Na téchto
strankdch najdete rovnéz vSeobecné zaru¢ni podminky a zaruéni servis.

Spole¢nost RATIONAL neodpovida za Skody, které vznikly v ddsledku nepovolenych technickych zmén.

Cilova skupina
Tento dokument je uréen osobam, které pracuji v jidelnach a prdmyslovych kuchynich.
Ndasledujici skupiny osob nesmi tento pFistroj pouzivat, ani provadét jeho ¢isténi a udrzbu:
= Osoby se snizenymi psychickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi.
= Osoby s nedostatkem zkuSenosti a znalosti
= Déti

Dohlizejte na déti, které se nachdzeji v blizkosti zafizeni. Déti si nesmé&ji hrat s piistrojem.

Pouziti v souladu se stanovenym tcelem
Zarizeni iVario bylo vyvinuto k tepelné pripravé pokrmd.

Tento pfistroj se smi pouzivat pouze komeréné, napfiklad v kuchynich restauraci a v jidelnach a kuchynich
nemocnic, $kol a Feznictvi. Tento pfistroj se nesmi pouzivat venku. Tento pfistroj se nesmi pouzivat pro
nepretrzitou primyslovou masovou vyrobu potravin.

Pouzivani pfistroje k jakémukoli jinému Ucelu je v rozporu s uréenym Ucelem pouziti a je nebezpecné. Spole¢nost
RATIONAL AG neodpovida za skody, které vznikly v disledku pouZzivani pristroje v rozporu se stanovenym
ucelem.

Prace s timto ndvodem

Vysvétlivky symboli

V tomto dokumentu se pouzivaji nasledujici symboly, které vam maji zprostiedkovat informace a navést vas k
¢innosti:

v Tento symbol oznacuje podminky, které musi byt splnény, nez budete moci provést ¢innost.
1. Tento symbol oznacuje Gkon, ktery musite provést.
> Tento symbol oznacuje mezivysledek, na zakladé kterého mizZete ovéfit vysledek tikonu.

>> Tento symbol oznacuje pribézny vysledek, na zékladé kterého muzete ovérit konecny vysledek instrukei k
¢innosti.
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1] Uvod

= Tento symbol oznacuje vycet.

a. Tento symbol oznacuje seznam.

1.5.2 Vysvétleni piktogramu
V tomto dokumentu se pouZzivaji ndsledujici piktogramy:
/\ [J Pozor! Pied pouzitim zafizeni si prectéte navod k obsluze.
A\ Obecnéa varovna znacka

Q Utzite¢né pokyny k snadnému pouzivani vaseho zafizent.

153 Vysvétleni varovnych upozornéni

Pokud vidite jedno z nasledujicich varovnych upozornéni, znamena to varovani pfed nebezpecnymi situacemi a
navod, jak se témto situacim vyhnout.

Pokud se zobrazuje varovné upozornéni stupné nebezpe¢i NEBEZPECI, jste varovani pied situacemi, které
vedou k tézkym zranénim nebo k smrti.

Pokud se zobrazuje varovné upozornéni stupné nebezpedi VYSTRAHA, jste varovéni pred situacemi, které
mohou vést k tézkym zranénim nebo k smrti.

/\ POZOR

Pokud se zobrazuje varovné upozornéni stupné nebezpeci POZOR, jste varovani pred situacemi, které mohou
vést ke zranénim.

Pokud se zobrazuje toto upozornéni, jste varovani pred situacemi, které mohou vést k poSkozeni zafizeni.

1.5.4  Obrazky

llustrace pouzité v tomto navodu k obsluze se mohou od skute¢ného zafizenf lisit.

1.5.5 Technické zmény

Prava na technické zmény na zékladé dalSiho vyvoje vyhrazena.
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2 Zarizeni iVario

Tésnéni

Sonda vnitrni teploty pokrmu

Viko vany

Parni trysky

Rameno pro automatické zdvihani
a spousténi (prislusenstvi)

Automatické pIlnéni vodou

Blokovaci systém (volitelné prislusenstvi)

displej

Centralni ovladaci
kolecko

Vana

Zasuvka

Port USB Ruéni sprcha

TypL Typ XL

Dbejte na to, aby zafizeni bez funkce tlakového vareni mélo parni trysku. Zafizeni s funkci tlakového vareni maji 2
parni trysky.

Zarizeni se systémem tlakového vareni jsou vybavena blokovacim systémem.
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3 Obecné bezpecnostni pokyny

Zarfizeni je zkonstruovano bezpecné a pfi bézném provozu v souladu s predpisy
nepredstavuje zadné nebezpedi. Spravné zachazeni pfi pouzivani zafizeni je popsano v
tomto navodu.

= Instalaci zafizeni povérte vyhradné vaseho servisniho partnera spole¢nosti
RATIONAL.

» Udrzbu zafizeni pfenechte vyhradné vasemu servisnimu partnerovi RATIONAL.

= Nikdy neupravujte zafizeni ani jeho instalaci provedenou vasim servisnim
partnerem RATIONAL.

= Nepouzivejte zafizeni v pfipadé, Ze je poSkozeno. PoSkozené zafizeni neni
bezpecné a mlze zplisobit zranéni a pozar.

= Neumistujte na zafizeni Zadné predméty.
= Nestoupejte na zasuvky podstavce.
= Nestoupejte na zafizeni.

= Neukladejte do blizkosti zafizeni latky, které jsou snadno zapalné nebo se mohou
snadno vznitit.

= Pouzivejte zafizeni pouze pri teploté okolniho prostfedi od +10 °C do +40 °C.

Bezpecnostni pokyny pred pouzivanim
= Ujistéte se, Ze ma pfristroj teplotu alespon + 5 °C.

» Pokud uvedete zafizeni po delSi dobé odstaveni opét do provozu, proplachnéte
ruéni sprchu a automatické plinéni vodou minimalné 10 litry vody.

Bezpecnostni pokyny béhem pouzivani
= Dodrzujte minimalni a maximalni piipustnou vysku hladiny [» 17] ve vané.

= Dodrzujte maximalni pfipustné mnozstvi napiné [ 17] vany. Maximalni pfipustné
mnozstvi naplné se méni podle typu pfipravované potraviny a postupu piipravy.

= Jak se vyhnete vzniku vécnych skod, zranéni a smrtelnych traz(:

— Pfipravovanou potravinu, ktera se pii vyklapéni rozlila na podlahu, okamzité
odstrante. Podlaha musi byt sucha, aby se zabranilo zranéni a uklouznuti.

— Viko vany zavirejte opatrné a dbejte na to, abyste nepfivrieli prsty sobé ani jiné
osobé.

— Opatrné spoustéjte vanu a dbejte na to, aby se v oblasti vyklapéni vany
nenachazely zadné osoby ani pfedméty.

= Jak se vyhnete opareni a popalent:
— Pri vareni, peceni nebo fritovani pouzivejte své osobni ochranné pomucky.

— Pouzivejte své osobni ochranné pomcky pfi vyjimani pfisluSenstvi nebo
predmeétu z horké vany.

— PFi pouzivani otevirejte opatrné viko vany. M(iZze unikat horkd para.
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12/96

— Do predehfaté vany nenalévejte studenou vodu.

— NaplInénou vanu vyklapéjte pomalu a opatrné. Horka pfipravovana potravina
muze v dasledku trhavého pohybu vysplichnout.

— Béhem provozu se dotykejte zafizeni pouze v misté ovladaciho panelu a
rukojeti vika vany. Vné&jsi povrchy mohou mit teplotu vice nez 60 °C.

= Jak zabranite nebezpedi pozaru:

— Nikdy nenalévejte vodu do horkého oleje nebo tuku.

Bezpecnostni pokyny po ukonceni pouzivani
» Zarizeni po kazdém pouziti vycistéte.
= Abyste zabranili korozi vany, nechavejte viko vany a ventil vany v pfipadé delSiho
odstaveni a pi'es noc pooteviené na Stérbinu.

= V piipadé delSiho odstaveni uzavrete privod vody, elektfiny a plynu k zafizeni.

Osobni ochranné pomticky
= PFi praci s pfistrojem pouzivejte pouze odev, ktery zabrani vzniku pracovniho
razu, predevsim v dasledku Zaru, vystfikujicich horkych kapalin nebo Ziravych
latek.

= Pro spolehlivou ochranu pfi manipulaci s horkymi pfedméty a ostrymi hranami
¢asti plechll pouzivejte ochranné rukavice.

v s

= Pro spolehlivou ochranu pfi manipulaci s Cisticimi prostiedky pouzivejte pfi ¢isténi
priléhajici ochranné bryle a ochranné rukavice odolné vici chemikaliim.

Originalni ndvod k obsluze



4| Jak pracovat s pfistrojem

4 Jak pracovat s pristrojem

4.1 Prvni uvedeni do provozu

Pokud uvédite zafizeni poprvé do provozu, bylo jiz fddné nainstalovéno servisnim partnerem spole¢nosti
RATIONAL. Zafizeni je tak pfipraveno k provozu. V8echny informace o instalaci jsou uvedeny v pfiloZené instala¢ni
piirucce.

Nez zacnete s pfistrojem poprvé pracovat

1. NezZ uvedete zafizeni poprvé do provozu, vycistéte celé zafizeni i s pfisluSenstvim.

Dalsi informace najdete zde: Péce [P 80]

4.2 Zapnuti a vypnuti zarizeni

1. Chcete-li zatizeni zapnout, stisknéte a podrzte tla¢itko tak dlouho, dokud se nerozsviti zelena LED: ()
> Zafizeni se zapne. Zobrazi se Uvodni obrazovka [ 14].

2. Chcete-li zaFizeni vypnout, stisknéte a podrzte tlacitko tak dlouho, dokud se nerozsviti oranzové LED: ()
> Budete dotdzani, zda chcete zafizeni skute¢né vypnout.

3. Stisknéte tlacitko:Ano

>> Zafizeni se vypne.
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4.3 Uvodni obrazovka
iZoneControl ReZim programoviéni
iCookingSuite _ Nastaveni vysky
Domi Asistent vyhledavani

Manualni nastaveni

Oblibené
Inteligentni provozni rezimy
Zpusob piipravy
Akce
Zpét/Preruseni
Datum, presny ¢as, stav Népovéda
Nastaveni

= iZone Control [» 49]
= Inteligentni vareni — iCookingSuite [» 25]
= Doml
Pokud stisknete toto tlacitko, prejdete na Uvodni obrazovku.
= Manualni nastaveni [» 38]
= Oblibené
Pokud stisknete toto tlacitko, zobrazi se 10 nejcastéji pouzivanych inteligentnich postupt pripravy.
= |nteligentni provozni rezimy

Pokud stisknete jedno z téchto tladitek, zobrazi se vSechny inteligentni postupy pfipravy, které jsou
inteligentnimu provoznimu rezimu pfifazeny.

= Zpusob pfipravy

Pokud stisknete toto tlacitko, zobrazi se vSechny inteligentni postupy piipravy, které jsou danému zptsobu
piipravy pfifazeny.

= Rezim programovani [} 58]

= Nastaveni vysky [P 24] (volitelné pfislusenstvi)
= Asistent vyhledavani [> 84]

= Datum, presny cas, stav [P 15]

= Nastaveni [» 64]

= Napovéda [» 84]

= Zpét/preruseni

14 / 96 Origindlni navod k obsluze
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4| Jak pracovat s pfistrojem

Pokud stisknete toto tladitko, vratite se zpét na predchozi obrazovku. Pokud stisknete a podrzite toto tladitko,
prerusite proces vareni.

Oblibené

Jako oblibené si mUzete uloZzit inteligentni cesty a programy vareni, které pouzivéte zvlasté casto, a zobrazit je na
Uvodni obrazovce. Ziskate tak napiiklad obzvlast rychly pristup k jidlim sezonniho menu.

*
*
*
*
*
¢
*
*
*
S

1. Vyberte si viCookingSuite nebo v programovacim rezimu postup vareni neboprogram, které chcete ulozit
jako oblibené.

2. Stisknéte tlatitko: =
3. Stisknéte tlacitko:

>> Zobrazi se vdm v8echny postupy vareni a programy, jez mate ulozené jako oblibené.

Datum, presny cas, stav

V zépati se stéle zobrazuje aktualni datum a presny Cas, a také stav nasledujicich pFipojeni a portd:

Pfipojeni flash disku USB

Tento symbol indikuje, Ze je k zafizeni pFipojen flash disk USB.

Pripojeni k siti
Tento symbol indikuje, Ze je vase zafizeni pfipojeno k siti LAN. Pokud dojde k chybé v siti, zobrazi se tento symbol:

%

Pfipojeni WLAN (volitelné)
Tento symbol indikuje, Ze je vase zafizeni pripojeno k siti WLAN. Kvalita pfipojeni je velmi dobra.
Pokud se kvalita pfipojeni snizi, zobrazi se nasledujici symbol: = "=~

Pokud dojde k chybé pfipojent, zobrazi se tento symbol: 74

Chybové hlaseni

Tento symbol indikuje, Ze je na displeji zobrazeno chybové hlaseni.

Pfipojeni ConnectedCooking

Tento symbol indikuje, Ze je vase zafizeni pfipojeno k systému ConnectedCooking. Pokud vase zafizeni neni k
systému ConnectedCooking pfipojeno, zobrazuje se tento symbol: <7
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4.3.3

4.4

441

4.4.2

16 /96

Akce
Nasledujici symboly se mohou zobrazovat nezavisle na tom, zda praveé pfipravujete pokrm nebo ne.
Symbol Funkce
= Automatické otevieni vika vany [» 18]
R Zavreni vika vany [P 18]
X Vyklopeni vany [» 19]
- Spusténi vany [» 19]
'y Automatické pInéni vodou [> 18]
i Otevreni ventilu vany [» 20]
| Zavreni ventilu vany [} 20]

Interakce s pristrojem

Nespravné ovladani displeje
Displej mUizete poskodit, pokud jej budete ovladat ostrym a Spi¢atym predmétem.

1. Ovladejte zafizeni vyhradné rukama.

Gesta
Svij pristroj mliZete ovladat pouze nékolika jednoduchymi gesty.

a 4mmmni0

Stisknutf Potazeni Posouvani Pfetazeni a pusténi

Centralni ovladaci kolecko
P

Nastaveni mdZete ménit nejen gesty, ale také ota¢enim centralnim ovladacim koleckem. Centralnim ovladacim
kole¢kem muzZete zrusit akce, jako napiiklad automatické otevieni vika vany, automatické spusténi vany nebo
integrované plnéni vodou. Mimoto mdZete centralnim ovladacim kole¢kem vypnout zvukovy signal, ktery zaznf pfi
vyzvach.
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Vyska hladiny

Poskozeni zafizeni v disledku nedostate¢ného naplnéni nebo preplnéni
Pokud do vany naplnite pfili§ mélo nebo pfili§ mnoho pfipravovaného pokrmu a tekutiny, a tim nedosdhnete
nebo piekrocite vysku hladiny, mGzZe dojit k poskozeni zafizeni.

1. Do vany pliite takové mnozstvi pfipravovanych potravin a tekutiny, aby byly dodrzeny minimalni a
maximalni vysky hladiny, které jsou zde uvedené.

TypL
min. vyska hladiny / vana max. vyska hladiny / vana
[ [n
Voda, tekutd pfipravovana Bez kose 10 100
potravina, pevna pripravovana R e 10 60
potravina ve varné tekutiné
Olej Bez kose 20 30
S kosem 20 30
Typ XL
min. vyska hladiny / vana max. vyska hladiny / vana
m [
Voda, tekutd pfipravovana Bez kose 15 150
potravina, pevna pripravovana S kogem 15 90
potravina ve varné tekutiné
Olej Bez koSe 30 45
S koSem 30 45

Vyska hladiny tlakového vareni (volitelné)

Pokud chcete pripravovat potraviny v rezimu tlakového vareni, musi se vzdy ve sloupci min. vyska hladiny /
panev [I] v panvi nachazet uvedené mnozstvi vody. Hodnota uvedena ve sloupci max. vyska hladiny / panev [l], se
vztahuje na vysku hladiny v panvi spole¢né s vodou, tekutym pfipravovanym pokrmem nebo pevnym
pfipravovanym pokrmem ve varné tekutiné.

Typ min. vyska hladiny / vana max. vyska hladiny / vana
1] [n

L 10 80

XL 15 120

maximalni mnozstvi napiné;

Typ max. mnozstvi naplné [kg] max. mnozstvi naplné [kg] Tlakové
vareni (volitelné prislusenstvi)

L 100 80

XL 150 120

Priklad pouziti

Nasledujici tabulka na zakladé prikladu pouziti hranolkd objasiiuje, jak velké je maximalni mnozstvi napIné na jednu
panev a kolik oleje je k tomu potieba.

Typ max. mnozstvi naplné [kg] max. mnozstvi oleje [l]
L 8 (4 / kos) 30
XL 12 (4 / kos) 45
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4.7 Otevreni a zavieni vika vany

/\ POZOR

Viko vany lIze otevrit nebo zavfit pouze trhnutim

Pokud je mechanismus vika vany poskozen, hrozi nebezpedi zranéni.
1. Viko vany zcela otevrete a jiz jej nezavirejte.
2. Kontaktujte svého servisniho partnera spole¢nosti RATIONAL.

Otevieni vika vany

1. Stisknéte a podrzte tla¢itko: &

> APOZOR! Nebezpeéi opafeni! Pokud je zafizeni v provozu, mtiZe dojit k narazovému tiniku velkého
mnozstvi horkeé pary. Podrzite-li tlacitko, viko vany se automaticky otevre. Jestlize tla¢itko uvolnite, otevirani
vika vany se zastavi.

> Zobrazi se tlacitko: =5 Stisknete-Ii toto tlacitko, viko vany se automaticky otevie.

> Tladitko za¢ne blikat: &= Pokud toto tla&itko stisknete, otevirani vika vany se zastavi.
Zavieni vika vany
v Viko je spusténo [» 19].
1. Stisknéte a podrite tlacitko: ¥

> Viko vany se automaticky zavre.

4.8 NaplInéni vany pomoci automatického plnéni vodou

/\ POZOR

Tvorba choroboplodnych zarodk v trysce pro automatické plnéni vodou

Pokud vodni trysku automatického plnéni vodou nepouzivate kazdy den, mohou se ve vodovodnim vedeni
usadit bakterie.

1. Vydistéte tuto trysku vzdy rano a vecer mycim prostfedkem a houbickou.

2. Proplachnéte automatické plnéni vodou rano a vecer 3 litry vody.

Pomoci automatického pInéni vodou miZete vanu automaticky plnit vodou s piesnosti na litry.
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Stisknéte tla¢itko: &

Nastavte pozadované mnoZzstvi vody. Dodrzujte maximalni mnoZzstvi naplné. Vase nastaveni se automaticky po
nékolika sekundach uloZi.

Zafizeni se naplni nastavenym mnoZzstvim vody. Zobrazuje se mnozstvi vody, které je jesté tfeba doplnit.

STOR

Tladitko zac¢ne blikat: *=" Pokud toto tla¢itko nebo centralni ovladaci kolecko stisknete, proces automatického

plnéni vodou se zastavi.

4.9 Vyklopeni a spusténi vany

Vyklopeni panve

/\ VAROVANI

Horky pfipravovany pokrm muze pfi sklopeni vany vysplichnout

PFi kontaktu s horkym pokrmem, ktery vystiikl, se mdZete opafit.

1.
2.
3.

Na ochranu proti opareni a popaleni pouzivejte své osobni ochranné pom(icky.

Vyklapéjte vanu opatrné.

Vysplichnuty pfipravovany pokrm odstrarite, aby byla podlaha v okoli zafizeni sucha a nebylo mozné po ni
uklouznout.

/\ VAROVANI

Horky pfipravovany pokrm muze pfi plnéni do pfili§ malych nadob pretéci.

Pokud prijdete do kontaktu s horkym pretékajicim pfipravovanym pokrmem, mUzete se opafit.

1.

Pro zajisténi bezpecného plnéni horkého pfipravovaného pokrmu vzdy pouzivejte dostatecné velké nadoby.

2. Na ochranu proti opareni a popaleni pouZivejte své osobni ochranné pomcky.

3.

v
v
1.

Unikly pfipravovany pokrm odstrarite, aby byla podlaha v okoli zafizeni suchd a nebylo mozné po ni
uklouznout.

Viko panve je zcela oteviené.
Na zvedacich ramenech nejsou zavéseny zadné kose.

Stisknéte a podrite tlacitko:Stisknéte a podrite tlatitko: \ %
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4.10
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> Pokud tlacitko uvolnite, vyklapéni panve se zastavi.

Spusténi panve

Nebezpeci zhmozdéni pii spousténi vany

Pokud se v akénim okruhu vany nachazeji osoby nebo predméty, miize pii spousténi vany dojit k jejich
priskfipnuti.

1. Nepokladejte do akéniho okruhu vany zadné predméty.

2. Dbejte na to, aby se v akénim okruhu vany nezdrzovaly zddné osoby.

1. Stisknéte a podrzte tlacitko: ¢
> Pokud tla¢itko uvolnite, spousténi panve se zastavi.

> Zobrazi se tla¢itko: 23y Pokud stisknete toto tla¢itko nebo centralni ovladaci kole¢ko, panev se automaticky
spusti.

> Tlatitko za¢ne blikat: Zy Pokud toto tla¢itko nebo centralni ovladaci kole¢ko stisknete jesté jednou, spousténi
panve se zastavi.

> Kratce pred Uplnym spusténim panve se proces automaticky zastavi. To je pro vasi bezpecnost.
2. Stisknéte jesté jednou tlacitko: 23
> Panev se zcela spusti.

Rezimy ru¢niho ovladani a inteligentni postupy pfipravy muzZete zapnout az poté, kdy je panev zcela spusténa.

Otevieni a zavieni ventilu vany
Ventil vany nelze otevfit v nasledujicich piipadech:
= Fritujete nebo jste fritovali pfipravovany pokrm a na zavér jste kompletné nevyklopili vanu.
= Vana je pfilis horka.
1. Chcete-li otevfit ventil vany, stisknéte a podrite tla¢itko: \ o
> Ventil vany se otevre.
2. Chcete-li zavfit ventil vany, stisknéte tla¢itko: 31
> Ventil vany se zavre.
> Zobrazi se tladitko: \ |
Pokud je ventil vany otevieny a vy aktivujete rezim ru¢niho ovladani nebo inteligentni postup pfipravy, ventil vany
se automaticky zavre.
Zafizeni s tlakovym varenim (volitelné piislusenstvi)
Ventil vany nelze otevfit v nasledujicich piipadech:
= Fritujete nebo jste fritovali pfipravovany pokrm a na zavér jste kompletné nevyklopili vanu.
= Vana je pfilis horka.
1. Chcete-li oteviit ventil vany, stisknéte a podrite tlacitko: \ ol
> Ventil vany se otevre.
2. Chcete-li zavfit ventil vany, stisknéte tla¢itko: 31
> Ventil vany se zavre.
> Zobrazi se tlatitko: \ Pl

Pokud je ventil vany otevieny a vy aktivujete rezim ru¢niho ovladani nebo inteligentni postup pfipravy, ventil vany
se automaticky zavre.
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4.11 Zapichnuti snimace vnitini teploty pokrmu

/\ POZOR

Horky snimac¢ vnitini teploty pokrmu

Pokud se dotknete horkého snimace vnitini teploty pokrmu bez ochrannych rukavic, hrozi nebezpeci popaleni.
1. Pfipraci s horkym snimacem vnitfni teploty pokrmu noste vzdy ochranné rukavice.

/\ POZOR

Spicaty nerezovy snimad vnit¥ni teploty pokrmu

Pokud nejste pfi praci s nerezovym snimacem vnitni teploty pokrmu opatrni, miZete se zranit o jeho ostry
hrot.

1. Pripréci s horkym snimacem vnitini teploty pokrmu noste vzdy ochranné rukavice.

2. Snimac vnitini teploty pokrmu po pouziti upevnéte na vyhrazené misto na viku vany.

Snimac vnitrni teploty pokrmu visi z panve

Pokud snimac vnitini teploty pokrmu neumistite po pouZziti zpét na magneticky drzék na viku panve, mdze dojit
k poSkozeni snimace.

1. Po pouziti umistéte snimac vnitfni teploty pokrmu na magneticky drzaku.

Maso, napfiklad steak

@ S

= =

1. Snimac vnitini teploty pokrmu zapichnéte az po rukojet do nejsilnéjSiho mista pripravovaného pokrmu.

Malé kousky pripravovaného pokrmu, napfiklad gulas

0 >
—

1. Napichnéte na snimac vnitini teploty pokrmu takové mnozstvi pfipravovaného pokrmu, az bude snimac¢ vnitini
teploty pokrmu od $picky az po rukojet zcela plny.

Rybi filety

1. Snimac vnitini teploty pokrmu zapichnéte az po rukojet do nejsilnéjSiho mista pripravovaného pokrmu.
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Celé ryby

&

<@’

1. Snimac vnitini teploty pokrmu zapichnéte az po rukojet do nejsilnéjSiho mista pfipravovaného pokrmu.

Dbejte na to, aby se hrot snimace vnitni teploty pokrmu nenachazel v bfisni dutiné ryby.

S

Zelenina, napfiklad brambory

9

1. Snimac vnitini teploty pokrmu zapichnéte az po rukojet do nejsilnéjSiho mista pripravovaného pokrmu.

Polévky, omacky a sladké pokrmy

(] \ﬁ

VlozZte snimac vnitini teploty pokrmu do vany tak, aby byl zcela ponoren do tekutiny.

2. Pri promichavani tekutiny ponechte snimac vnitfni teploty pokrmu ve vané.

3. Pokud zavirate viko vany, ujistéte se, ze je snimac vnitini teploty pokrmu zcela ponoren do tekutiny.

Pfipravované pokrmy rtizné velikosti
1. Nejprve zapichnéte snimac vnitfni teploty pokrmu do malého kousku pfipravovaného pokrmu.

2. Kdyz je dosazeno pozadované vnitini teploty, odstrarite malé kousky pfipravovaného pokrmu ze snimace
vnitini teploty pokrmu a z vany.

3. Poté zapichnéte snimac vnitfni teploty pokrmu do vétsiho kousku piipravovaného pokrmu a pokracujte v
postupu pfipravy pokrmu pomoci volby Pfemisténi snimace 2.

Snimac vnitini teploty pokrmu neni identifikovan

v Zobrazi se symbol: %™

1. Umistéte snimac vnitini teploty pokrmu podle popisu v tomto navodu k obsluze.

2. Potvrdte opravu.

>> Postup pfipravy probéhne spravné. Pokud opravu nepotvrdite, postup piipravy se prerusi a musite jej proto
znovu spustit. Pouze velmi malo postupt pripravy, jako napfiklad vaFeni za nizkych teplot, bude dale probihat i
pres vyskyt chyby.

412 Pouzivani rucni sprchy

Ruéni sprcha mé dva nastavitelné vzory stiikani, sprchu |/ (A) a bodovy paprsek | (B).
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Voda se po naliti do horkého tuku nebo oleje explozivné odpafi.

Pokud zalijete koufici tuk nebo olej vodou, hrozi nebezpeci vybuchu.
1. Nikdy nenalévejte vodu do horkého oleje nebo tuku.

2. V piipadé pozéru zavrete viko vany. Tak bude zamezen pfistup kysliku k ohni. Vypnéte zafizeni. Pokud dojde
k rozsifeni pozaru, pouzijte takovy hasici pristroj, ktery je uréen k haseni hoficiho tuku. K haseni hoficiho
tuku nikdy nepouzivejte vodni nebo pénovy hasici pfistroj.

/\ POZOR

Rucni sprcha a voda z ruéni sprchy se mohou zahfat na vice nez 60 °C.

Pokud se dotknete rozehiatych soucasti nebo prijdete do kontaktu s horkou vodou, mUiZete se opafrit.
1. Pfipraci s ru¢ni sprchou pouzivejte ochranné rukavice.

/\ POZOR

Tvorba choroboplodnych zarodki ve vodovodnim potrubi

Pokud ru¢ni sprchu nepouzivéte kazdy den, mohou se ve vodovodnim vedeni usadit bakterie.

1. Kazdé rano a vecer proplachnéte ru¢ni sprchu po dobu 10 sekund vodou.

Nespravna manipulace s ru¢ni sprchou

Pokud ruéni sprchu vytahnete nad maximalni dostupnou délku hadice nebo za hadici trhnete, mizZe se poskodit
navijeci mechanismus ru¢ni sprchy. Ru¢ni sprchu pak jiz nelze automaticky navinout do pouzdra.

1. Nevytahujte ru¢ni sprchu pfes maximalni dostupnou délku hadice.

1. Vytdhnéte hadici ru¢ni sprchy v délce alespon 20 cm z odkladaci polohy.
Hadici ru¢ni sprchy drzte pevné.
Otédcenim predni ¢asti ruéni sprchy navolite pozadovany vzor stiikani.
= Nastavte ru¢ni sprchu na | , abyste zvolili polohu Bodovy paprsek.
= Nastavte ru¢ni sprchu na \lf , abyste zvolili polohu Sprcha.
Pokud nenastavite predni dil ru¢ni sprchy do Zadné z obou poloh, miiZe ze sprchové hlavice odkapavat voda.
1. Stisknéte paku ru¢ni sprchy. Cim intenzivnéji paku stladite, tim mocnéjéi je proud vody.

2. Po poutziti nechejte ru¢ni sprchu opét pomalu navijet do skiiné. APOZOR! Pred navinutim hadice ru¢ni
sprchy zpét do skiiné se ujistéte, zda je Cista.
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4.13 Nastaveni vysky zarizeni (volitelné pfislusenstvi)

Pokud je vase zafizeni vybaveno volitelnou funkci nastaveni vysky, mlzZete vysku zafizeni nastavit na displeji.
Timto zplisobem miZzete vylepsit ergonomii vaseho pracovisté.

Pod vyskové nastavitelnym podstavcem nebo pod zafizenim s vySkové nastavitelnymi nozkami byly

odlozeny predméty

Pokud se pod vySkové nastavitelnym podstavcem nebo pod zafizenim s vySkové nastavitelnymi nozkami

nachazeji predméty a vy prestavite vysku zafizeni, mliZe dojit k poSkozeni podstavce a zafizent.

1. Neodkladejte pod vyskové nastavitelny podstavec nebo pod zafizeni s vySkoveé nastavitelnymi nozkami
zadné predmeéty.

1. Stisknéte na li$t& nabidky tla¢itko: T
2. Pokud chcete zatizeni vysunout smérem nahoru, stisknéte tlacitko: T

3. Pokud chcete zafizeni spustit smérem dold, stisknéte tlacitko: I~
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5 Inteligentni vareni — iCookingSuite

iCookingSuite je inteligence pripravy pokrm v pfistroji iVario. Vy si zvolite, jaky pokrm ma byt pfipravovan

i i a kterou metodou. Na zakladé této volby se zobrazi nabidka celé rfady postupl piipravy, pomoci které miizete
dosahnout idealnich vysledka vareni. V pripadé potreby miiZete vysledek vareni pomoci parametra vareni upravit
podle vasich pozadavkill a dosdhnout tak napiiklad intenzivnéjsiho zhnédnuti nebo zmény stupné propeceni z ,do
rtzova“ na ,dlikladné” propecené.

V priibéhu postupu pfipravy se pravidelné prizplsobuji parametry varent, jako napfiklad teplota vareni tak, aby
bylo dosazeno vami pozadovaného vysledku. V pfipadé potieby muzete i béhem vareni zasdhnout do postupu

piipravy a zménit vysledek vareni. Pro vas to znamena nejjednodussi ovladani bez nutnosti kontroly a sledovani.
Diky tomu ziskate ¢as, usetrite suroviny a energii a budete mit vzdy standardné stejnou a vynikajici kvalitu pokrmdi.

provozni rezimy: Zbyvajici ¢as

Zpusob piipravy Cockpit

Parametry vareni

Oblibené
Zrusit
Funkce Fazeni o
Zpét/Preruseni
Akce
Postupy pfipravy Dopliikové funkce a volitelné moznosti

5.1 Provozni rezimy a zplisob pfipravy
K dispozici jsou nasledujici provozni rezimy:
= Vafeni =
= Peleni @
= Fritovani ™
= DuSenigs
= Tlakové varenf (volitelné piislusenstvi) +
= Finishing 2
K dispozici mate tyto zplisoby pfipravy:
= Maso @»
= Ryba @<
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= Zelenina a pfilohy &

= Polévky a omacky —

= Pokrmy z vajec

= MIéEné a sladké pokrmy &

Kazdému provoznimu rezimu je pfifazena specificka sada inteligentnich postupt pfipravy.
5.2 Inteligentni postupy pfipravy

5.2.1 Maso

Peceni pfirodni + obalované

Tento postup pripravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravovat minutky z kousk( masa.

Vareni v pare

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete v péare vafit kousky masa.

Fritovani

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete fritovat kousky masa.

Vareni

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete vafit velké kousky masa.

Vareni masa pod tlakem

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit maso pod tlakem.

Konfitovani

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete konfitovat kousky masa.

Ragu + masové nudlicky

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pripravit ragi nebo masové nudlicky.

Pfiprava ragu pod tlakem

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pFipravit ragu pod tlakem.

Duseni

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete dusit vétsi kousky masa.

Duseni masa pod tlakem

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete dusit vétsi kousky masa pod tlakem.

Sous-vide

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit kousky masa metodou sous-vide. Tento postup
piipravy se idedlné hodi pro porcovany pokrm.

Vareni pfi nizké teploté

Tento postup piipravy zvolte také v pfipadé, Ze chcete velké kusy masa, které se obvykle pfipravuji v tekuting, varit
pr'es noc nebo kdyz nejste v kuchyni.

Ragu pfi nizké teploté

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Zze chcete ragi nebo masové nudlicky pFipravovat pres noc nebo kdyz
nejste v kuchyni.
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Duseni pfi nizké teploté

Tento postup piipravy zvolte také v pFipadg, Ze chcete kousky masa, které se obvykle pfipravuji v omacce, dusit
pres noc nebo kdyz nejste v kuchyni. Doporucena vnitini teplota pokrmu pfi postupu pfipravy Duseni pfi nizkych
teplotach je nizsi nez pfi postupu pfipravy Duseni..

Uzeniny ve vod. lazni

Tento postup prFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete vafit syrové uzeniny.

Ryby
Vareni v pare
Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete vafit v paFe rybu nebo plody more.

Ryby péct

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete péct rybu.

Ryby posirovat

Tento postup prFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete piipravovat rybi filety nebo celé ryby Setrné v zékladu.

Duseni ryb

Tento postup pfFipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete dusit ryby nebo plody mofe.

Duseni s orestovanim pod tlakem

Tento postup pfFipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete dusit ryby nebo plody mofe.

Fritovani

Tento postup prFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete fritovat koryse, rybi filety nebo porcované ryby.

Konfitovani

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete konfitovat ryby nebo plody more.

Peceni moiskych plodu

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete péci plody more.

Vareni moiskych plodii

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete vafit plody more.

Sous-vide

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete metodou sous-vide pfipravovat rybu, rybi filety nebo plody
more. Tento postup pripravy se idealné hodi pro porcovany pokrm.

Zelenina a prilohy

Peceni,

Tento postup prFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete péci zeleninu a pfilohy.
Vareni v pare

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete vafit v pafe zeleninu a pfilohy.

Fritovani

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete v oleji blansirovat nebo fritovat zeleninu a pFilohy.

Gyoza

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit japonsky pokrm Gyoza.
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Vareni brambor

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete vafit brambory.

Vareni brambor pod tlakem

Tento postup prFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit brambory pod tlakem.

Vareni

Tento postup vareni zvolte v pfipadé, Ze chcete v zdkladu nebo ve vodé vafit nebo blansirovat zeleninu &i pfilohy.

Vareni pod tlakem

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit pfilohy a zeleninu pod tlakem.

Konfitovani

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete konfitovat zeleninu a pfilohy.

Paella

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit ryzové pokrmy, jako je tfeba paella.

Polenta

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit polentu.

Varfeniryze

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete vafit ryzi.

Rizoto

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pripravovat ryzové pokrmy, napfiklad rizoto nebo pilaf.

Duseni s orestovanim + duseni bez orestovani

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete dusit s orestovanim nebo bez orestovani zeleninu a pfilohy.

Sous-vide

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete metodou sous-vide pfipravit zeleninu a pfilohy. Tento postup
piipravy se idedlné hodi pro porcovany pokrm.

Vareni téstovin

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete varit ¢erstvé nebo susené téstoviny.

5.24 Pokrmy z vajec

Vareni vajec

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete vafrit vejce.

Posirovani vajec

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete vejce posirovat.

Trhanec

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pFipravit trhanec.

Omeleta

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pFipravit omeletu.

Onsen Tamago

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit japonsky pokrm onsen tamago.
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Palacinky

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit palainky nebo bliny.

Michana vejce

Tento postup prFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit michana vejce.

Sazena vejce

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit volské oko neboli sazené vejce.

Tamagoyaki

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit japonské tamagoyaki.
5.25 Polévky a omacky

BeSamel + velouté

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit zahusténé omacky nebo polévky s vysokym podilem
mléka a smetany.

Convenience (pFedpiipravené pokrmy)

Tento stupen piipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pripravovat polévky a omacky z polotovard, jako jsou pasty,
prasky nebo redukce.

Zaklad

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pripravit zaklad z drlibeze, zvériny, ryb nebo zeleniny.

Fond pod tlakem

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete pfipravit zaklad pod tlakem.

Vyvary
Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit consommé.

Redukovani

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete redukovat oméacky, zdklady nebo vino.

Omacky

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit omacky.

Omacky pod tlakem

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pripravit omacky pod tlakem.

Polévky

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pFipravit smetanové, kaSovité nebo jemné polévky.

Polévky pod tlakem

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit polévky pod tlakem.

5.2.6 Mlécné a sladké pokrmy

Palacinky

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete pfipravit palacinky.

Vareni v pare

Tento postup pfipravy zvolte v pfipadé, Ze chcete vafit v paie mlécné a sladké pokrmy.
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Fritovani

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete vypéci sladké pokrmy v tuku.

Vareni ovoce

Tento postup pFipravy zvolte v pfipadé, ze chcete z Cerstvého nebo hluboce zmrazeného ovoce pfipravit ovocny
kompot, marmelady, dzemy nebo chutney.

1. Chcete-li pfipravovany pokrm ve sklenicich konzervovat bez koSe, vlozZte do vany rost dna vany.
2. Do vany nalijte tolik vody, aby byly sklenice zcela ponoiené.

3. Varte sklenice 10 minut.
4

Sklenice vyjméte z vany a nechte je vychladnout.

Trhanec

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pFipravit trhanec.

Vafrit mléko

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Zze chcete ohfat mléko, kakao nebo ¢aj.
RyZova kase

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit ryZzovou kasi.

PraZeni ofechi a jader

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete vafit restovat ofechy a jadra.

Puding + omacky

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete pfipravit pudink s ¢erstvymi vejci, omacky a polévky s vysokym
podilem mléka a smetany nebo predpfipravené pokrmy, do nichz se pfimichava mléko.

Taveni ¢okolady

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete roztavit cokolddu nebo polevu.

Vafit cukr

Tento postup pfipravy zvolte v pripadé, Ze chcete pripravit cukr riznych konsistenci, ktery se pouziva pfi vyrobé
cukrovinek.

Finishing
Glazovani pfiloh
Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete jiz pfipravené piilohy glazovat na masle nebo oleji.

Maso v omacce

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete jiz pfipravené ragu, dusené pokrmy nebo varené kusy masa
zahFat na vydejni teplotu.

Polévky a omacky

Tento postup piipravy zvolte v piipadé, Ze chcete jiz pfipravené polévky a omacky zahfat na vydejni teplotu.

Predpoklady, informace a varovani

Pfi spusténi postupu piipravy nebo v jeho pribéhu se vam mohou zobrazovat nasledujici symboly, informace a
varovant.

Nepouzivejte ruéni sprchu

Tento symbol se zobrazi, pokud fritujete pokrm ve vané.
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Zcela vyklopit vanu

Po dokonceni fritovani jste zcela nezvedli vanu, abyste mohli vypustit fritovaci olej.
1. Vyklopte tpIné vanu [» 19].

2. Odstraiite veskery tuk nebo olej.

3. Poté opét vanu zcela spustte doll [ 19].

Spustit vanu zcela dolt
Aktivovali jste rezim ruéniho ovladani nebo inteligentni postup piipravy a vana neni zcela spusténa dol(.

1. Spustte vanu zcela doll [» 19].

Uplné oteviit viko vany
Aktivovali jste rezim ru¢niho ovladani nebo inteligentni postup pfipravy a viko vany neni zcela otevieno.

1. Otevrete zcela viko vany [» 18].

Zavieni ventilu vany
Aktivovali jste rezim ru¢niho ovlddani nebo inteligentni postup pfipravy a ventil vany je otevien.

1. Zavrete ventil vany [» 20].

Okamzité zavfit ventil vany

Po dokonéeni fritovani jste otevreli ventil vany, a¢koli vana jeSté neni zcela vyklopena, aby odtekl veskery fritovaci
olej.

1. Okamtzité zavrete ventil vany [» 20].
2. Vyklopte Gplné vanu [» 19].

3. Odstraiite veskery tuk nebo olej.

4

Poté opét vanu zcela spustte doll [ 19].

Zvednout kos

Zvolili jste rezim ru¢niho ovladani nebo inteligentni postup pfipravy a kos je jesté z predchoziho procesu vareni
spustén dol(.

1. Stisknéte tla¢itko: &y

> Kos se zcela zvedne.

PFilis vysoka teplota vany

Chcete vanu naplnit pomoci funkce automatického pInéni vodou, ale tato funkce je vypnutd. Teplota vany je pfili$
vysoka.

1. pockejte, az vana sama vychladne. Nepokousejte se vychladnuti vany urychlit studenou vodou ani ledem. Po
vychladnuti vany mUzete funkci automatického pInéni vodou opét pouzivat.

Automatické plnéni vodou neni aktivni
Tento symbol se zobrazi v ndsledujicich pfipadech:
= Viko vany neni zcela otevieno.
Otevrete zcela viko vany [» 18].
= Vana neni zcela spusténa dold.
Spustte vanu zcela dolt [» 19].
= Fritujete pokrm.

Privod vody je k dispozici az poté, kdy se jiz nefrituje Zzadny pokrm a fritovaci olej nebo tuk jsou zcela
vypustény.

= Po dokonceni fritovani jste zcela nevyklopili vanu.

Vyklopte tGplné vanu [» 19].

Originalni ndvod k obsluze 31/96



5 | Inteligentni vareni — iCookingSuite

54

54.1

5.4.2

32/96

Inteligentni vareni pripravovaného pokrmu

Vyvolani inteligentniho postupu pripravy
Inteligentni postup pfipravy mozete vyvolat tfemi zplsoby:
= Prostrednictvim funkce iCookingSuite
= Prostfednictvim Rezimu programovani [» 58]

= Prostfednictvim Asistenta vyhledavani

iCookingSuite

1. Stisknéte na listé nabidky tladitko: 'T2

> U iCookingSuite mUZete vyvolat inteligentni postup pfipravy tfemi rdiznymi zptsoby:

= Zvolte pozadovany provozni rezim, napfiklad Zelenina a prilohy.
= Zvolte pozadovany zpUsob pfipravy, napt. Duseni.
= Zvolte pozadovany provozni rezim a poZzadovany zpUsob piipravy.

Po dokoncéeni vaseho vybéru se zobrazi odpovidajici inteligentni postupy pfipravy.

Rezim programovani
1. Stisknéte na ligté nabidky tlacitko: (7
2. Stisknéte tlacitko: (T2

> Zobrazi se vSechny ulozené inteligentni postupy pfipravy.

Asistent vyhledavani
1. Stisknéte na li§té nabidky tla¢itko: O
2. Zadejte nazev inteligentniho postupu piipravy.

> Zobrazi se pozadované inteligentni postupy piipravy.

Spusténi inteligentniho postupu pripravy

V této kapitole na pfikladu postupu pfipravy Duseni (s orestovanim) / duseni ukazeme, jak probihd inteligentni
postup piipravy. Uvédomte si prosim, Ze kazdy inteligentni postup pripravy vede k pozadovanému vysledku

pomoci rdznych parametrd vareni a idealniho sledu krokd vareni.

Ml
i
=
1
3
Ml
:
-
)

1. Stisknéte na liSté nabidky tladitko: '€

2. Stisknéte tla¢itko: 2

3. Stisknéte tlacitko: Duseni s orestovanim / duseni bez orestovani
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> Spusti se inteligentni postup pripravy a vana se predehieje na ulozenou teplotu.
4. Pomoci parametrd vareni nastavte poZadovany vysledek vareni [» 33].

> Po kratké chvili se displej prepne na Cockpit [» 37].
5. Postupujte podle pokynt zafizeni.

> Po uplynuti doby pfipravy nebo po dosazeni vnitini teploty pokrmu zazni zvukovy signdl, ktery vas vyzve ke
kontrole, zda jiz pfipravovany pokrm dosahl pozadovaného vysledku.

6. Pokud vysledek vareni odpovida vasim pozadavkim, vyjméte pfipravovany pokrm z vany.

7. Pokud vysledek vaieni neodpovida vasim pozadavkim, pokradujte v postupu piipravy pomoci nékteré z
navrzenych moznosti.

Uprava vysledku vareni podle individualnich pFani

V zavislosti na tom, ktery inteligentni postup pfipravy jste zvolili, se zobrazuji rizné parametry vareni a funkce.
Postupy pfipravy vyuzivaji standardni nastaveni pro vasi zem, pomoci kterych Ize dosahnout ideélnich vysledkd
vareni. Parametry vareni miZete podle svych piani upravovat jednoduchymi gesty [» 16] nebo centralnim
ovladacim kolec¢kem [» 16] a také volit dalsi funkce. V zavislosti na téchto nastavenich se také méni priibéh
postupu piipravy. Tento pribéh muzete kdykoli zkontrolovat v cockpitu [» 37].

Parametry vareni

Stuperi orestovani

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite, zda chcete pripravovany pokrm orestovat nebo ne. Zvolte libovolny
stupe a upravte podle svych pian intenzitu restovani. Cim niz$f je stupef orestovani, tim mensi jsou ztraty pfi

vareni. Pokud zvolite bez, bude krok vafeni Restovani pfeskocen. Nastaveni bez zvolte v pfipadé, pokud chcete
Setrné pfipravit malé jiz orestované kousky masa.

Velmi vysoké teploty pfi restovani bezpecné znici bakterie nachazejici se na povrchu pfipravované potraviny.
Pfipravovana potravina je proto hygienicky bezvadné uvarena i pfi nizké vnitini teploté.
Zhnédnuti

Pomoci tohoto parametru piipravy nastavite, jaké zhnédnuti ma povrch pfipravovaného pokrmu vykazovat. Zvolte
libovolny stupen, abyste piizplsobili intenzitu zhnédnuti svym pozadavk(im. Pfipravovany pokrm, ktery je
marinovan v kofeni, bylinkdch nebo pastach podporujicich zhnédnuti, zhnédne rychleji a intenzivnéji. V téchto
piipadech zvolte nizky stupen zhnédnuti.

Vareni s teplotnim rozdilem

Pomoci tohoto parametru vareni se bude pokrm piipravovat s pribéznym udrZzovanim rozdilu mezi teplotou
varené tekutiny a vnitfni teplotou pokrmu. Prostiednictvim pomalého nar(istu teploty varené tekutiny s
pribéznym udrzovanim rozdilu vici vnitini teploté pokrmu se pokrm pripravuje pomalu a velmi Setrné. Ztraty pfi
vareni jsou snizeny na minimum. MdZete zvolit rozdil od 10 °C do 60 °C. Poté musite jesté nastavit pozadovanou
vnitfni teplotu pokrmu.

Cim je rozdil mezi teplotou vafené tekutiny a vnitini teplotou pokrmu menéi, tim pomaleji a Setrnéji se pokrm
pripravuje. Cim je rozdil mezi teplotou varené tekutiny a vnitini teplotou pokrmu vétsi, tim rychleji je pokrm
pfipraven.

Druh masa

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite, zda chcete pripravovat bilé nebo ¢ervené maso. Bilé maso je napiiklad
veprové maso nebo drliibezi maso. Cervené maso je napiiklad hovézi maso nebo jehnééi maso.

Tloustka potraviny

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite, zda je pfipravovana potravina tenkd nebo silna. Nastaveni Tenka zvolte
u potraviny, kterd je ten¢i nez 2 cm. Nastaveni Silna zvolte u potraviny, kterd je silnéjsi nez 2 cm.

Velikost vaFené potraviny

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite, jak velky pFipravovany pokrm je.

Originalni ndvod k obsluze 33/96



5 | Inteligentni vareni — iCookingSuite

5.5.2

AR

34 /96

= Nastaveni Mala zvolte pro filety nebo prsicka z kiepelky. Nastaveni Velké zvolte pro roastbeef, celou kachnu
nebo veprovy blcek.

= Zvolte Maly pro sezam. Zvolte Velky pro mandle.

= Zvolte Maly pro vejce o hmotnosti méné nez 53 g. Zvolte Velky pro vejce o hmotnosti vice nez 64 g.

Doba vareni

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite dobu, b&hem které ma pripravovany pokrm dosahnout pozadovaného
vysledku nebo pozadovaného stupné vareni. V nékterych inteligentnich postupech piipravy miizete nechat zafizeni
pracovat nepretrzité s nastavenimi, kterd jste provedli. Zapnéte proto nepfretrzity provoz.

1. Zvolte stupen, ktery je oznacen jako Trvale.

Pokud jste nastavili dobu vareni, nemate k dispozici parametr Vnitfni teplota pokrmu.

Sonda vnitini teploty pokrmu

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite, zda se ma pokrm pFipravovat pomoci snimace vnitfni teploty pokrmu
nebo bez néj. Poté miZete nastavit pozadovanou vnitini teplotu pfipravovaného pokrmu.

Vnitini teplota pokrmu
Pomoci tohoto parametru vareni nastavite, jak vysoka ma byt vnitfni teplota nebo stupen vareni pokrmu.

Pfi nastavovani vnitini teploty pokrmu dodrzujte hygienické predpisy platné pro prislusnou potravinu ve vasi zemi.

Kos

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite, zda se ma pokrm pfipravovat pomoci kose nebo bez né;j.

Teplota

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite teplotu, na kterou se maji zahrat varené tekutiny nebo pokrmy ve
varené tekutiné.

Viskozita

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite napiiklad to, jakou konzistenci maji mit polévky. MGzete také
rozhodnout, zda chcete nechat ryzi zméknout v pare nebo uvafit, zda chcete pfipravit Cerstvy pudink nebo pfedem
piipraveny polotovar. Moznosti nastaveni se méni v zavislosti na inteligentnim postupu pfipravy.

Druh ¢okolady

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite, zda budete piipravovat bilou ¢okoladu, mlé¢nou ¢okoladu nebo horkou
cokoladu.

Vyzvy
Bé&hem postupu piipravy se mohou zobrazit nasledujici vyzvy.

Podlévani

Jste vyzvani k podliti orestovaného pokrmu tekutinou.

NaplInéni

Jste vyzvani k naplnéni vany tekutinou.

Vkladani
Budete vyzvani ke vloZeni pokrmu do pfistroje.
Vmichani

Jste vyzvani k vmichani pFisady, napfiklad pfisady do polévky v prasku, do varené tekutiny.

Snimac vnitini teploty v pokrmu

Budete vyzvani k zapichnuti snimace vnitini teploty do potraviny.
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Snimac vnitini teploty ve varené tekutiné

Jste vyzvani k vloZeni snimace vnitfni teploty do varené tekutiny.

Naplnéni oleje

Jste vyzvani k napInéni oleje do vany.

Vlozeni rostu na dno vany

Jste vyzvani k vloZeni rostu na dno vany

Otevieni vika vany

Jste vyzvani k otevreni vika vany.

Zavreni vika vany

Jste vyzvani k zavieni vika vany.

Promichani

Jste vyzvani k promichani pfipravovaného pokrmu.

Otoceni

Jste vyzvani k otoceni potraviny

Roztrhani

Jste vyzvani k rozdéleni potraviny na malé kousky

Preskoceni predehfivani
Jste vyzvani k potvrzent, Ze chcete predehfivani preskodit.
1. Chcete-li pfedehiati pFeskodit, stisknéte tlacitko: ./

2. Chcete-li predehfat, stisknéte tlacitko: 3

Dokonceni restovani
Jste vyzvani k potvrzeni, Ze jste dokondili restovani pfipravované potraviny.

1. Chcete-li dotaz potvrdit, stisknéte tladitko: ~./

Informace

Béhem postupu piipravy se zobrazuje, které kroky varného postupu zafizeni pravé provedlo.

Predehrev

Zatizeni se predehieje na teplotu, ktera je uloZena bud' jako zdkladni nastaveni v ru¢nich provoznich rezimech nebo
v inteligentnich postupech pfipravy.

Zbyvajici cas

Inteligentni postup piipravy jesté potrebuje k ukonéeni uvedenou dobu.

Konec postupu pfipravy

Bylo dosazeno konce postupu pFipravy.

Volitelné moznosti
Jakmile je postup pripravy u konce, mUzete pokracovat jednou z nasledujicich moznosti.

MozZnosti se zobrazuji pod parametry vaieni a ve funkci Cockpit. Volitelné moznosti mlZete zobrazit nebo skryt.
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1. Pro skryti volitelnych moznosti stisknéte tlacitko: +

Pomoci této volby vloZzite do pfistroje novou davku a pokracujete v postupu piipravy s definovanymi parametry
vareni.

Pokracovat s casem

\ I Nova davka
&

Pomoci této volby se postup pfipravy prodlouZzi o urcitou dobu Pokud tuto moznost zvolite na konci postupu
pfipravy, zobrazi se okno, ve kterém muzZete nastavit ¢as, pii némz bude postup piipravy pokracovat.

1. Zvolte pozadovany cas.
>> Vase nastaveni se automaticky po nékolika sekundach ulozi.

Prepnete-li se z Cockpitu zpét na parametry vareni, pfehled se zobrazi Sedé. Parametry vareni nelze zménit. Po
vyprseni vami nastaveného ¢asu mdzete ze zafizeni vyjmout pokrmy, nebo pokracovat v postupu piipravy
nékterou z moznosti.

PFemisténi snimace

Tuto moznost zvolte, pokud pomoci snimace vnitini teploty pokrmu pripravujete potraviny rdizné velikosti nebo
rtzné potraviny s rliznymi stupni tepelné tpravy:

1. Po dosaZeni nastavené vnitini teploty pokrmu oteviete viko vany.

2. Zapichnéte snimac vnitini teploty pokrmu do vétsiho kousku potraviny nebo do potraviny s vyssi vniténi
teplotou.

Vyjméte vSechny mensi kousky potraviny z vany.
4. Zavrete viko vany.
5. Stisknéte tlagitko: 28
> Zobrazi se okno, ve kterém mUzZete nastavit vnitini teplotu pokrmu.
6. Zvolte pozadovanou vnitini teplotu pokrmu.
>> Vase nastaveni se automaticky po nékolika sekundach ulozi.

Tento krok opakujte tak dlouho, dokud vSechny pfipravované potraviny nedosdhnou pozadované vnitini teploty.
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Udrzovani

Pomoci této volby se udrzuje teplota na nastavené hodnoté. Pokud zvolite tuto moznost, bude pfipravovany
pokrm udrzovan na piednastavené teploté nebo vnitfni teploté. Zabrani se tak prevareni. Pro dosazeni co

dobu. U nékterych postuptl piipravy, jako napfiklad vareni pres noc, je funkce Udrzovani poslednim krokem vareni
a spusti se automaticky po dosazeni pozadovaného vysledku vareni.

1. Pro pfizptisobeni parametril moznosti Udrzovani stisknéte tladitko: {3
2. Upravte parametry podle svych pozadavk.

>> Po skonceni postupu pfipravy se automaticky spusti krok Udrzovani.

Povareni

Pomoci této volby se vafi tekutina, polévka nebo omacka.

Monitorovani inteligentniho postupu pripravy

Pokud jste spustili inteligentni postup pfipravy, piejde po kratké chvili zobrazeni do Cockpitu. Zde se zobrazuji
vSechny kroky pripravy, které inteligentni postup piipravy postupné provadi. Aktivni krok pfipravy je oznacen.
Kroky pfipravy, které budou provedeny pozdéji, jsou zbarveny Sedé. Po skonceni kroku piipravy se automaticky
zobrazi dalSi krok.

Preruseni inteligentniho postupu pripravy
Postup pfipravy mizete prerusit témito zplsoby:
1. Stisknéte a podrzte tlacitko: €5

> Postup pfipravy se pierusuje. Zobrazi se vodni obrazovka.
2. Stisknéte tlacitko: i

> Budete dotédzani, zda chcete proces vareni skute¢né prerusit.

3. Pro potvrzeni akce stisknéte tlacitko: OK
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Rucni vareni

Pomoci ru¢nich provoznich rezim( vas zafizeni iVario podporuje ve vasi individudlni femesiné schopnosti.

Vybérem provozniho rezimu zvolite, zda chcete potravinu vafit, péct nebo fritovat. Pfitom nastavite teplotu vany a
dobu piipravy a sami provedete vSechna nezbytna rozhodnuti. Mate tak jistotu, Zze bude pokrm pFesné takovy, jaky
jej chcete mit.

provozni rezimy:

Parametry vareni

Akce

Doplikové funkce Zrusit

Predpoklady, informace a varovani

Nez spustite proces vareni nebo béhem néj si miiZete zobrazovat stejné informace, jako u inteligentnich postupt
piipravy. Dalsi informace najdete zde: Predpoklady, informace a varovani [» 30]

Uprava vysledku vareni podle individualnich prani

Parametry vareni

Teplota

Pomoci tohoto parametru vafeni nastavite teplotu, na kterou se maji zahFat varené tekutiny nebo pokrmy ve
varené tekuting.

Doba vareni

Pomoci tohoto parametru nastavite dobu, za kterou ma pfipravovany pokrm dosahnout pozadovaného vysledku.
Pokud jste nastavili dobu vareni, nemate k dispozici parametr Vnitini teplota pokrmu.

Alternativné muzete vase zafizeni prerusit a pokracovat v piipravé s vami provedenymi nastavenimi. Zapnéte
proto nepretrzity provoz.

1. Pokud chcete, aby zafizeni pracovalo v nepretrzitém provozu, stisknéte bud (¥ nebo presufite ovlada¢ doby
vareni zcela doprava tak aby se zobrazilo toto hlaSeni: Nepretrzity provoz

Vnitini teplota pokrmu

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite, jak ma byt vysoka vnitini teplota pfipravovaného pokrmu. Pokud jste
nastavili vnitini teplotu pokrmu, nemate k dispozici parametr Doba vareni.

PowerBoost

Pomoci tohoto parametru vareni nastavite, jak silné ma vafit voda. K dispozici mate tyto tfi stupné:
= Stupen 1: mirny var
= Stupen 2: var

= Stupen 3: silny var
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Doplnkové funkce

Pfedehrev

Pomoci této dopliikové funkce se vana predehreje na definovanou teplotu.

Citlivy var
Pomoci této dopliikové funkce se vana zahiiva tak, aby se nepfipalily citlivé pokrmy, jako je mléko. Pfi spusténi
této funkce se automaticky nastavi idedlni teplota vany.

Vareni s teplotnim rozdilem

Pomoci této doplitkové funkce se bude pokrm piipravovat s pribéznym udrZzovanim rozdilu mezi teplotou vaiené
tekutiny a vnitfni teplotou pokrmu. Prostiednictvim pomalého narlistu teploty vaiené tekutiny s pribéznym
udrzovanim rozdilu vi¢i vnitini teploté pokrmu se pokrm pripravuje pomalu a velmi Setrné. Ztraty pii vareni jsou
sniZeny na minimum. MizZete zvolit rozdil od 10 °C do 40 °C. Poté musite jesté nastavit poZzadovanou vnitini
teplotu pokrmu.

Cim je rozdil mezi teplotou varené tekutiny a vnitini teplotou pokrmu mensi, tim pomaleji a Setrnéji se pokrm
pripravuje. Cim je rozdil mezi teplotou vaiené tekutiny a vnit¥ni teplotou pokrmu vétsi, tim rychleji je pokrm
pfipraven.

Kos

Pomoci této dopliikové funkce nastavite, zda se ma pokrm pfipravovat pomoci koSe nebo bez négj.

Vyzvy a informace

Béhem procesu vareni si mliZete zobrazovat stejné vyzvy [» 34] a informace [» 35], jako v inteligentnich postupech
pripravy.

Vareni

Teplotni rozsah

min. teplota varné tekutiny max. teplota varné tekutiny Vychozi nastaveni

30°C Teplota varu Teplota varu; odpovida
PowerBoost stuperi 1

Vareni pokrmu

1. Stisknéte na listé nabidky tlacitko: =&
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2. Stisknéte tla¢itko: "l
3. Nastavte teplotu dna nadoby.

> Automaticky se aktivuje PowerBoost stupen 1. Supen PowerBoost m(izete zménit, zvolit funkci Citlivy var
nebo funkci Vareni Delta-T. Mimoto mUzZete pokrm pripravovat v kosich. Dalsi informace najdete zde:
Parametry vareni [» 38]

> Nyni se miZete rozhodnout, zda budete pokrm pfipravovat podle doby vareni nebo vnitini teploty.
Nezapomeiite, Ze Ize zvolit pouze jeden z téchto dvou parametrd vaieni. Kombinace parametr( vareni neni
mozna.

Chcete-li pokrm pFipravovat pomoci doby vaienti, stisknéte tlacitko: &)

Nastavte dobu vareni.

Chcete-li pokrm ptipravovat pomoci snimace vnitini teploty, stisknéte tlacitko: /N

N o 0 &

Nastavte vnitini teplotu pokrmu.

> Pfistroj se piedehfiva. Pfedehfejete-li zafizeni se zavienym vikem panve, dosahne zafizeni pouze teploty, ktera
je 3 °C pod teplotou varu. Tak se zabrani tomu, aby se v panvi nevytvofil tlak.

> Az se zafizeni pfedehreje, budete vyzvani, abyste do néj viozili pokrm.
8. VlozZte potraviny do pfistroje.
9. Pro potvrzenf akce stisknéte tla&itko: «/

> Po uplynuti doby pfipravy nebo po dosazeni vnitini teploty pokrmu zazni zvukovy signal, ktery vés vyzve ke
kontrole, zda jiz pfipravovany pokrm dosahl pozadovaného vysledku.

10. Pokud vysledek vareni odpovida vasim pozadavk(m, vyjméte pfipravovany pokrm z vany.
6.4 Peceni

6.4.1 Obecné bezpecnostni pokyny
= Jak se vyhnete opareni a popalent:

— Na ochranu proti opareni a popaleni pouZzivejte své osobni ochranné pomucky.

Vzdy dbejte na to, aby byla vyska hladiny v pfipustnych mezich, nesmi byt nizsi
ani vyssi.

Ujistéte se, Ze je snimac vnitfni teploty pokrmu pfed zahajenim peceni suchy.

— Do horkého oleje nebo tuku nevkladejte velké mnozstvi vihkého
pfipravovaného pokrmu.

» Jak zabranite nebezpedi pozaru:
— Nikdy nenalévejte vodu do horkého oleje nebo tuku.
= Jak se vyhnete vzniku vécnych skod, zranéni a smrtelnych traz(:

— Hofici olej &i tuk nikdy nehaste vodou.

6.4.2 Teplotni rozsah

min. teplota dna vany max. teplota dna vany Vychozi nastaveni

30°C 250°C 200 °C
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Peceni pokrmu

N o u &

©

>

Stisknéte na li§té nabidky tlagitko: =e-

Stisknéte tlacitko: ™ aasa

Nastavte teplotu dna nadoby.

Nyni se mUzete rozhodnout, zda budete pokrm pfipravovat podle doby vareni nebo vnitini teploty.
Nezapomeiite, Ze Ize zvolit pouze jeden z téchto dvou parametrl vareni. Kombinace parametr(i vareni neni
mozna.

Chcete-li pokrm pFipravovat pomoci doby varenti, stisknéte tlacitko: &)

Nastavte dobu vareni.

Chcete-li pokrm ptipravovat pomoci snimace vnitini teploty, stisknéte tlacitko: /N

Nastavte vnitini teplotu pokrmu.

Pristroj se predehfiva. AZ se zafizeni pfedehfeje, budete vyzvani, abyste do néj vlozili pokrm.
Vlozte potraviny do pfistroje.

Pro potvrzeni akce stisknéte tlacitko:

Po uplynuti doby pfipravy nebo po dosazeni vnitini teploty pokrmu zazni zvukovy signal, ktery vas vyzve ke
kontrole, zda jiz pfipravovany pokrm dosahl pozadovaného vysledku.

10. Pokud vysledek vareni odpovidd vasim pozadavkim, vyjméte pfipravovany pokrm z vany.

Fritovani

Obecné bezpecnostni pokyny

Jak se vyhnete opareni a popaleni:
— Na ochranu proti opareni a popaleni pouzivejte své osobni ochranné pom0cky.
— Vzdy dbejte na to, aby byla vyska hladiny v pfipustnych mezich, nesmi byt nizsi
ani vyssi.
— Pred zahajenim fritovani se ujistéte, Ze je tésnéni vany suché.

— Pred zahajenim fritovani se ujistéte se, Ze je snimac vnitfni teploty pokrmu
suchy.
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— Do horkého oleje nebo tuku nevkladejte velké mnozstvi vihkého
pfipravovaného pokrmu. Vlhké pokrmy, napf. hluboce zmrazené potraviny,
podporuji pénéni oleje nebo tuku.

— Horky olej nebo tuk nechte vychladnout a teprve potom je z vany odstrante.
» Jak zabranite nebezpedi pozaru:

— Nikdy neprekracujte pripustnou vysku hladiny napiné ve vané.

Nikdy nenalévejte vodu do horkého oleje nebo tuku.

Zbytky potravin a necistoty v oleji ¢i tuku pravidelné odstrariujte.

Pred fritovanim provérte kvalitu oleje nebo tuku.

Olej ¢i tuk pravidelné vymeénujte. Stary olej nebo tuk se snadno vzniti a ma
sklon pénit.

= Jak se vyhnete vzniku vécnych Skod, zranéni a smrtelnych uraz(:

— Hofici fritovaci olej ¢i tuk nikdy nehaste vodou.

6.5.2 Omezeny rozsah funkci

Z dlivodu vasi bezpecnosti nemate pri fritovani pokrmu k dispozici tyto funkce:

Automatické plnéni vodou
Bé&hem fritovani pFipravovaného pokrmu se zobrazi tento symbol: &

Vanu muzZete znovu plnit automatickym plnénim vodou az potom, co vanu UplIné zvednete a olej ¢i tuk odstranite.

Otevieni ventilu vany

Bé&hem fritovani pFipravovaného pokrmu se zobrazi tento symbol: ™=

Ventil vany miZete znovu oteviit aZ potom, co vanu Uplné vyklopite a olej ¢&i tuk odstranite.

6.5.3 Teplotni rozsah
min. teplota oleje max. teplota oleje Vychozi nastaveni
30°C 180 °C 175 °C

Predehrejete-li olej ¢i tuk se zavienym vikem vany, zahfeje se olej ¢i tuk maximalné na 150 °C. DodrZujte tyto
pokyny tykajici se akrylamidu v potravinach [» 89].

6.5.4 PInéni panve olejem nebo tukem a jeji vyprazdnéni

Ke snadnému pInéni panve olejem nebo tukem a jejimu vyprazdnéni pouzivejte vozik na olej. Pomoci voziku na
olej muiiZzete do panve Cerpat olej nebo tuk o maximalni teploté 180 °C. Po fritovani mdZzete olej nebo tuk premistit
zpét do voziku na olej.

PInéni voziku na olej

v Vypoustéci otvor je uzavien.

1. Otevrete viko voziku na olej.

2. Napliite vozik na olej pozadovanym mnozstvim oleje nebo tuku. Dodrzujte pfitom minimalni a maximalni
piipustné mnozstvi ndplné 15 — 49 |.

Tuhy tuk rozpustte

v Ve voziku na olej je minimalné 15 litrG tuhého tuku.

1. PFepnéte spinac ohfevu z polohy 0 do polohy I.

> Tuk se zahfeje pfi 80 °C a zkapalni. BEhem zahfivani ¢erpadlo nefunguje.
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2. Kdyz tuk zkapalni, pfepnéte spinac z polohy | do polohy O.

> Ohfrev se vypne. Nyni mlzZete vanu naplnit olejem.

Naplnéni vany

Ve voziku na olej je kapalny olej nebo tuk.

Najedte s vozikem na olej k zafizeni.

Otocte vypustni trubku nad vanu tak, aby olej nebo tuk mohl do vany bezpecné vytékat.
Zatdhnéte zajistovaci brzdy na voziku na olej.

Pomoci sitového kabelu zapojte vozik na olej do sité.

Zapnéte vozik na olej.

o v A w N <

Prepnéte spinac Cerpadla z polohy 0 do polohy I.
> Vozik na olej ¢erpd olej nebo tuk do vany.
7. Kdyzje ve vané pozadované mnozstvi oleje, pfepnéte spina¢ ¢erpadla z polohy | do polohy O.
8. Vypojte vozik na olej ze sité, uvolnéte zajiStovaci brzdy a najedte vozikem na olej na misto jeho uloZeni. A

VYSTRAHA! Nebezpeéi popaleni! Po piecerpani horkého oleje nebo tuku do vany je vypustna trubka velmi
horka. Voziku na olej se dotykejte vzdy jen na drzadlech.

Vyprazdnéni panve

v Vypoustéci otvor je uzavien.

1. Najedte s vozikem na olej k zafizeni do vySky odtoku z panve.

2. Zatahnéte zajistovaci brzdy na voziku na olej.

3. Otevrete viko voziku na olej a do otvoru vlozte filtr.

4 AWSTRAHA! Nebezpeéi popaleni! KdyZ vanu pieklopite pfilis rychle, mize horky olej vystiiknout. Jako
ochranu proti opareni a popaleni pouzivejte své osobni ochranné prostredky. Vanu preklapéjte opatrné

a davejte pozor na to, aby olej nebo tuk tekly pfimo do otvoru voziku na olej. Davejte pozor na to, aby filtr ve
voziku na olej nepretekl. Jen tak zajistite, Ze se prefiltruje veskery olej ¢i tuk.

Panev Uplné vyklopte, aby se kompletné vyprazdnila.
Filtr vyjméte a vycistéte jej.

Zavrete viko voziku na olej.

© N o U

Uvolnéte zajiStovaci brzdy a najed'te vozikem na olej na misto jeho ulozeni.

6.5.5 Tuhy tuk rozpustte
Pokud pénev neplnite pomoci voziku na olej [ 42], miZete tuhy tuk rozpustit takto:
1. Panev napliite pevnym tukem. Dodrzujte pfitom minimalni a maximalni pfipustné hladiny naplné [» 17].
2. Zvolte rezim ru¢niho ovladani Fritovani.
>> Panev se automaticky predehreje na nastavenou teplotu. Tuk zkapalni. Az tuk dosahne pozadované teploty,
budete vyzvani, abyste do panve vlozili pfipravovany pokrm. Dalsi informace najdete zde: Fritovani pokrmu
[» 43]
6.5.6 Fritovani pokrmu

Pokud pokrm fritujete, doporucujeme pouzivat fritovaci koS. Proto je v nasledujicim odstavci popsano fritovani
pomoci fritovacich kosu.
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1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.

10.

11

12.
13.

14.

15.

Namontujte rameno pro automatické zvedani a spoustén.
Zavéste kose.

Panev napliite olejem nebo tukem [} 42].

Stisknéte na li§té& nabidky tla&itko: =e-

Stisknéte tlacitko:

Stisknéte tlacitko: \&]

Nastavte teplotu dna nadoby. UPOZORNENI! Dosahne-li olej & tuk kvili technickym problémiim teploty
230 °C, zafizeni se z dlivodu zajisténi vasi bezpecnosti automaticky vypne. Pro opétné uvedeni zafizeni do
provozu se obratte na svého servisniho partnera spole¢nosti RATIONAL.

Nyni se mUZete rozhodnout, zda budete pokrm pFipravovat podle doby vareni nebo vnitini teploty.
Nezapomeiite, Ze Ize zvolit pouze jeden z téchto dvou parametrd vaieni. Kombinace parametr(l vafeni neni
mozna.

Chcete-li pokrm pFipravovat pomoci doby varent, stisknéte tlacitko: &)

Nastavte dobu vareni.

Chcete-li pokrm ptipravovat pomoci snimace vnitini teploty, stisknéte tlacitko: /N

. Nastavte vnitfni teplotu pokrmu.

Pristroj se predehiiva. Az se zafizeni pfedehfeje, budete vyzvani, abyste do néj vlozili pokrm.
Vlozte potraviny do piistroje.

Pro potvrzeni akce stisknéte tlacitko:

KoSe se spoustéji automaticky.

Chcete-li koge b&hem pfipravy zvednout, stisknéte tlacitko: &

Po uplynuti nastavené doby vareni nebo po dosazeni nastaveni vnitini teploty pokrmu se koSe zvednou
automaticky.

Odpovida-li vysledek vareni vasim pozadavklm, fritovaci kose vyjméte.

Preruseni rucniho vareni

Vareni miZete prerusit témito zplsoby:

1.

>

2.

>

Stisknéte a podrite tlacitko: €
Postup pfipravy se prerusuje.
Stisknéte tlacitko: {i]

Budete dotézani, zda chcete proces skutecné prerusit.
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3. Pro potvrzeni akce stisknéte tlacitko: OK
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Tlakové vareni (volitelné prislusenstvi)

A NEBEZPEC|

Nebezpeci opareni a popaleni pfi tlakovém vareni za pouziti alkoholu

Zafizeni je urceno pro tlakové vareni za pouziti vody. Pokud suroviny vafite pod tlakem v tekutinég, jejiz bod
varu je nizsi nez bod varu vody (napt. alkohol), a otevrete viko nadoby, mUiZe se horka tekutina prudce odpafrit a
spolu se surovinami velkou rychlosti vystiiknout z nadoby. To mlze mit za nasledek velmi vazné opareni nebo
popaleniny.

1. Pritlakovém vareni pouzivejte jako varnou tekutinu vyhradné vodu.

2. Vidy pouzivejte své osobni ochranné pomdicky.

Diky volitelné funkci tlakového vareni se teplota varu zvysi pretlakem a tim se doba pfipravy ragu, dusenych jidel,
omacek, polévek a ,eintopfd* zkrati az o 35 %. Topny systém iVarioBoost rychle vytvori tlak ve vané a udrzuje jej
konstantni béhem celého procesu vareni. Bunécna struktura pripravovanych potravin tak zdstane zachovana a vy
dosédhnete ve velmi kratkém case prvotiidni kvality pokrm(. Kratsi doby vareni vam zajisti vyssi kapacitu a zvysent
produktivity.

Systém tlakového vareni funguje skvéle, pokud vafite pod tlakem alespori jednou tydné. Pokud tuto funkci
vyuzivate ojedinéle, mUize dojit k ucpani systému tlakového vareni a doba snizovani tlaku na konci piipravy se
prodlouzi. Spole¢nost RATIONAL vam v tomto pripadé doporucuje provést jednou tydné tlakové vareni

s minimalnim mnoZstvim naplné vody. Zachovate si tak dobrou funkci tlakového vareni.

Provozni rezim

Parametry vareni

Akce

Obecné bezpecnostni pokyny

= Parni tryska ve viku vany se pfi silném narazu m{iZze uvolnit a spadnout do
pripravovaného pokrmu. Aniz byste si toho v§imli, m{iZe byt parni tryska
servirovana a jeji dily mdze nékdo spolknout.

= Pod tlakem nikdy nevafrte olej, mléko nebo zahusténé omacky. Tyto potraviny
obsahuiji pFilis malo vody, aby se vytvoril tlak. Pfipravovany pokrm m{ze zacit
horet.

= Jak se vyhnete opareni a popalent:
— Na ochranu proti opareni a popaleni pouZzivejte své osobni ochranné pomucky.

— VZdy dbejte na to, aby byla vyska hladiny v pfipustnych mezich, nesmi byt nizsi
ani vyssi.
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— Pod tlakem nikdy nepfipravujte pokrmy v alkoholu. Alkohol ma nizsi bod varu
nez voda a miiZze vzkypét.

— Po tlakovém vareni viko vany otevirejte opatrné. Horky pokrm muze prekypét
nebo vystiiknout.

Vyzvy

Bé&hem tlakového vareni se vam zobrazi tyto dodate¢né vyzvy.

Dodrzeno maximalni mnozstvi napiné

Budete vyzvani, abyste potvrdili, Ze jste neprekrodili maximalni mnoZstvi naplné ve vané. Dalsi informace najdete
zde: Vyska hladiny [» 17]

1. Chcete-li dotaz potvrdit, stisknéte tladitko: ~.,/

Zajistit viko vany
Jste vyzvani, abyste zajistili viko vany.
1. Stisknéte tlacitko: &¥

> Viko vany se zajisti automaticky.

Odjistit viko vany
Jste vyzvani, abyste odjistili viko vany.
1. Stisknéte tlacitko: @5

> Viko vany se odjisti automaticky.

Informace
Béhem tlakového vareni se vdam zobrazi tyto dodatecné informace.
= Vytvéreni tlaku
Ve vané se vytvafi tlak.
= Klesani tlaku

Ve vané se snizuje tlak. Pockejte, dokud se tlak zcela nesnizi. Zafizeni nevypinejte.

Volitelné moznosti

Zvolite-li inteligentni postup piipravy s funkci tlakového vareni, zobrazi se vdm tato dodate¢na volitelna moznost.

Pokracovat s casem

Pomoci této volby se postup pfipravy prodlouZzi o urcitou dobu

Priprava pokrmu v rezimu tlakového vareni

/A NEBEZPECI

Nebezpeci opareni a popaleni pfi tlakovém vareni za pouziti alkoholu

Zatizenti je uréeno pro tlakové vareni za pouziti vody. Pokud suroviny vafite pod tlakem v tekuting, jejiz bod
varu je niz8i nez bod varu vody (napf. alkohol), a oteviete viko nadoby, mliZe se horka tekutina prudce odparit a
spolu se surovinami velkou rychlosti vystiiknout z nadoby. To mGZe mit za nasledek velmi vazné opareni nebo
popaleniny.

1. Pritlakovém vareni pouzivejte jako varnou tekutinu vyhradné vodu.

2. Vidy pouzivejte své osobni ochranné pomacky.
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10.

11.

Stisknéte na listé nabidky tlagitko: =e-

Stisknéte tladitko: "\

Pfistroj se predehfiva.

Chcete-li pokrm pripravovat pomoci doby varent, stisknéte tlacitko: =)

Nastavte dobu vareni.

Chcete-li pokrm pFipravovat pomoci snimace vnitini teploty, stisknéte tlacitko: /N
Nastavte vnitini teplotu pokrmu.

Az se zafizeni pfedehreje, budete vyzvani, abyste do néj vlozili pokrm.

Vlozte potraviny do pfistroje.

Pro potvrzeni akce stisknéte tladitko:

Zavrete viko vany. AVY'STRAHA! Dejte pozor na to, aby byl okraj panve Cisty a aby se mezi panvi a vikem
panve nenachazely Zadné predméty. Pokud viko panve neni spravné zaviené, miZe se stat, Ze se tlakové
vareni bud’ nespusti, nebo ze béhem tlakového vareni unika horka para.

Stisknéte a podrzte tla¢itko: &Y AVY'STRAHA! Pokud viko panve zajistite, hrozi nebezpedi priskFipnuti prsti
a rukou. PFi zajistovani vika panve budte v dostate¢né vzdalenosti od zafizeni.

Viko panve se zajisti. V panvi se vytvafi tlak. Po uplynuti nastavené doby vareni nebo pfi dosazeni nastavené
vnitini teploty pokrmu se tlak v panvi snizi.

Stisknéte a podrite tla¢itko: &5

Viko panve se odjisti a proces vareni ukonéi. UPOZORNENI! Az budete vyzvani, oteviete viko panve Pokud
viko panve neoteviete, mliZze v panvi vzniknout podtlak, ktery zpisobi, Ze viko uz nebudete moci otevfit.
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8 iZone Control

Se systémem iZoneControl miZete rozdélit dno nadoby na jednotlivé topné zény a nastavovat u nich rozdilné
teploty. NevyuZivané plochy mohou napiiklad zlstat studené. Zadate poZadovany vysledek a spustite postup
piipravy pro kazdou topnou zénu. Topna zéna se nyni zahfeje na optimalni teplotu, kterd vede k vami
pozadovanému vysledku.

Rozdil teplot mezi zénami by nemél prekrocit 130 °C.

Rozdéleni vany Obsazeni vany

Okno pro vybér piikazl Upravit prednastaveni

Zdéna

Topna plocha

Akce
8.1 Pozadavky (bony)
8.1.1 Prednastavené prikazy

Mate jiz k dispozici predvolené pozadavky (bony) pro rGizné provozni rezimy.
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8.1.2
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1. Stisknéte na listé nabidky tlacitko: )
2. Stisknéte tlacitko: mm
> Zobrazi se pfedem nastavené pozadavky.

>> Nyni miZete bony umistit [> 57], nebo si vytvorit vlastni [» 50].

Vytvareni vlastnich pozadavkii (bonii)

Do pole pozadavku (bonu) miZete priradit jakykoli poZzadovany inteligentni postup pfipravy nebo jakykoli
libovolny program. Pokud sestavu neulozZite jako nakupni koSik, pozadavek se prepiSe v okamziku, kdy nactete
novy nakupni kosik.

Bz > W > wm

Déampfen

_— .': 0500

1. Stisknéte na ligté nabidky tlacitko: )

Stisknéte tlacitko: =

w N

Stisknéte tlacitko: (7

1. Chcete-li do pole pozadavku piidat inteligentni postup pfipravy, stisknéte tlacitko: |2
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Prochézejte bud seznamem postupl pripravy nebo zkombinujte provozni rezim s postupem pfipravy, abyste

seznam postupt pripravy odfiltrovali.

Chcete-li do pole pozadavku pridat ru¢né vytvoreny program, stisknéte tlacitko: =e-
Chcete-li do pole pozadavku pridat inteligentni program, stisknéte tlacitko: (=
Chcete-li do pole pozadavku pFidat nakupni kosik, stisknéte tla¢itko: =2/

PoZadovany prvek pretdhnéte do spodni ¢asti.

> Prvek se zobrazi jako pozadavek (bon).

Zpracovani pozadavki (bonti)

1.

Chcete-li upravit parametry pripravy urcitého pozadavku (bonu), stisknéte tlacitko: =&

> Zobrazi se parametry piipravy pozadavku (bonu).

2.
3.

Upravte parametry vareni podle svych pozadavka.

Chcete-li uloZit své zmény, stisknéte tlacitko: (=)

Odstranéni pozadavkii (bonti) z pole pozadavki

1.

UlozZeni pole pozadavku (bonti)

Chcete-li ur¢ity pozadavek (bon) z pole pozadavk( (bonti) smazat, stisknéte tlacitko: {if

Chcete-li pole pozadavki (bon(i) pojmenovat, stisknéte tlacitko: /'
Chcete-li pozadavek (bon) do pole poZzadavk( pFidat pouze docasné, stisknéte tlagitko: ~/

Chcete-li pole poZadavki (bond) uloZit, stisknéte tlacitko: [

>> Pozadavky (bony) se uloZi jako nakupni kosik. Nakupni kosik se zobrazi v rezimu program.

Uprava pozadavku (bonu)

Pozadavek (bon) miZete priradit ke kazdému pozadovanému inteligentnimu postupu piipravy nebo jakémukoli
libovolnému programu. Pokud sestavu neuloZzite jako nakupni kosik, poZzadavek se prepisSe v okamziku, kdy nactete
novy nakupni kosik.
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oA~ WN

Stisknéte na listé nabidky tladitko: '€

Za pozadovanym postupem pFipravy stisknéte tlacitko: «=~
Stisknéte tlacitko: \J

Stisknéte na li$té nabidky tla¢itko: EJ)

Stisknéte tlacitko: =

>> Inteligentni postupy pfipravy se zobrazi v pozadavku (bonu).

1.

2
3
4.
5

Rezim programovani

Stisknéte na li§té nabidky tlaitko: (&'

Za pozadovanym programem nebo nakupnim kosikem stisknéte tlacitko: «+«
Stisknéte tlacditko:

Stisknéte na listé nabidky tlacitko:

Stisknéte tlacitko: =/

> Programy a nakupni kosiky se zobrazi v poli pozadavku.
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8.2 Rozdéleni vany

Se systémem iZoneControl mUiZete rozdélit dno vany az na 4 zény.

8.2.1 Pfredem nastavené rozdéleni vany
1. Stisknéte na ligté nabidky tlacitko: B
2. Stisknéte tlacitko: gm
3. Zvolte prednastavené rozdéleni vany.
4. Zatlacte na plochu vany.
>> Dno vany se automaticky rozdéli na zény. Nyni mlzete témto zénam pfiradit pozadavky (bony).
8.2.2

Sestaveni vlastnich rozdéleni vany

EZ>m>=

Area Config

Stisknéte na listé nabidky tla¢itko: EJ)

2. Stisknéte tlacitko: gm

3. Stisknéte tlagitko: (&
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4. Stisknéte tlacitko: gm

Prochazejte bud' seznamem moznych zén nebo stisknéte tladitka 1, 2, 3 nebo 4, abyste roztfidili seznam
moznych zén.

6. Zvolte pozadované rozdéleni vany a pretahnéte jej do spodni oblasti.

Uprava rozdéleni vany

ZHr>E> =

Area Cor

1. Chcete-li rozdéleni vany upravit, stisknéte tlacitko: ==

2. Stisknéte tla¢itko: <>
3. Stisknéte pozadované oblasti ve vané.

> Zona se prizplsobi podle vasich pozadavka.
4. Chcete-li z6nu potvrdit, stisknéte tladitko: £,/
5. Chcete-li zénu smazat, stisknéte tlacitko: @

6. Chcete-li rozdéleni vany uloZit, stisknéte tlacitko: [

Odstranéni rozdéleni vany

1. Chcete-li rozdéleni vany smazat, stisknéte tlacitko: {ij

Ulozeni rozdéleni vany

1. Chcete-li nové rozdéleni vany pojmenovat, stisknéte tlacitko: /"
2. Chcete-li rozdéleni vany piidat pouze doc¢asné, stisknéte tlacitko: -
3. Chcete-li sestavu ulozit, stisknéte tlacitko: [=)

>> Zobrazi se rozdéleni vany.

823 Rozdéleni vany na zény

Vanu muzZete rozdélit na zény, aniz byste pracovali s rozdélenimi vany. Rozdéleni je docasné a prepise se, jakmile
vané pfifadite rozdéleni.
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1. Stisknéte na listé nabidky tlacitko: EJ

2. Klepnéte na jednu oblast ve vané.
> Tato oblast se zméni v zénu.
3. Chcete-li z6nu potvrdit, stisknéte tlacitko: Vv
4. Chcete-li z6nu rozsifit, stisknéte tlacitko: «+«
5. Stiskné&te tladitko: <>
6. Stisknéte pozadované oblasti ve vané.
> Zbna se rozsifi.
7. Chcete-li zénu potvrdit, stisknéte tlagitko: s/
> Zbna je potvrzena.
8. Chcete-li pfidat dalsi zénu, klepnéte na oblast ve vané, ktera jeSté neni obsazena.
9. Chcete-li potvrzenou zénu smazat, stisknéte tlacitko: +++

10. Stisknéte tlacitko: {i
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83 Obsazeni vany

8.3.1 Prednastavené obsazeni vany

1. Stisknéte na listé nabidky tlacitko: EJ
2. Stisknéte tladitko: gm

> Zobrazi se pfednastavena obsazeni vany.
3. Zvolte pozadované obsazeni vany.

4. Zatlacte na plochu vany.
>> Vana je automaticky obsazena piisluSnym nastavenim. Zény se predehreji na ulozenou teplotu. Po dosazeni
této teploty budete vyzvani k vloZeni pokrm{ do pristroje.
8.3.2 Sestaveni vlastnich obsazeni vany
1. Stisknéte na listé nabidky tlacitko: EJ

Stisknéte tladitko: gm

2

3. Stisknéte tlacitko: (%
4, Stisknéte tladitko: gm
5

Prochézejte bud seznamem moznych obsazeni vany nebo stisknéte tladitka 1, 2, 3 nebo 4, abyste roztfidili
seznam.

Odstranéni obsazeni vany

1. Chcete-li obsazeni vany smazat, stisknéte tla&itko: {if

Ulozeni obsazeni vany
1. Chcete-li nové obsazeni vany pojmenovat, stisknéte tlacitko: &
2. Chcete-li obsazeni vany ulozit, stisknéte tla¢itko: [=)

>> Zobrazi se obsazeni vany.

8.4 Pfiprava pokrmi pomoci systému iZoneControl
Pokrmy muzete pripravovat nasledujicimi 4 zpUsoby:
= Prednastavené prikazy [» 49]
= Prednastavend obsazeni van [» 56]

= Manualni nastaveni [» 57]
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= Inteligentni postupy pfipravy [» 571

Manualni nastaveni

Braten
& 200°
)

Stisknéte na listé nabidky tla¢itko: EJ)

Zvolte vanu nebo pozadovanou zénu.

Stisknéte na listé nabidky tlacitko: =e-

Zobrazi se rezimy ru¢niho ovladani

Zvolte pozadovany provozni rezim.

Rezim ru¢niho ovladani se pfifadi panvi nebo zéné.

Chcete-li upravit parametry vareni podle svého prani, stisknéte tlacitko: «+«
Stisknéte tlacitko: ===

Zobrazi se parametry vareni.

Upravte parametry vareni a pro uloZzeni zmény stisknéte tlacitko:

Panev nebo zdna se predehreje na uloZzenou teplotu. Po dosazeni této teploty budete vyzvani k vioZzeni pokrm0
do pfistroje.

Umisténi pozadavkii (bonii)

v

1.

2.
>

3.

>

Rozdélili jste vanu na zény [P 531.

Stisknéte tlacitko: mm

Stisknéte a podrzte pozadovany bon tak, aby se oznacil, a pretdhnéte jej do pozadované zény.
Zobna se predehreje.

Nebo stisknéte pozadovany bon a potom pozadovanou zénu.

Pozadavek (bon) se pfiradi zoné a zéna se predehreje.

>> Po dosazeni této teploty budete vyzvani k viozeni pokrm( do pfistroje.
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9 Rezim programovani

postupy pripravy [» 59] a nakupni kosiky [» 61]. Mate k tomu k dispozici vSechny rucni provozni rezimy,
inteligentni postupy piipravy a pfedem naprogramované nakupni kosiky.

_/‘ V rezimu programovani mulZete vytvaret, ukladat a spravovat své vlastni ru¢i programy [» 58], inteligentni
—J

Vytvoreni nového programu

Manualini nastaveni

Inteligentni provozni rezimy Kosik se surovinami

Abecedni razeni

Oblibené

Razeni podle data

9.1 Ruéni vytvareni programii
K dispozici jsou nasledujici provozni rezimy:
= Vareni
= Peceni,
= Fritovani

= Citlivy var

Kroky pfipravy pokrmu provoznich rezimd Vareni, Peceni nebo Citlivy var nemUzete kombinovat s rezimem
Fritovani.
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Stisknéte na li$t& nabidky tla&itko: (&
Stisknéte tlacitko: + Novy prvek
Stisknéte tlagitko: e

Zobrazi se prehled dostupnych krok( varent.

Zvolte pozadované kroky piipravy a presufite je do spodni oblasti.UPOZORNENI! Kroky pfipravy nemiizete
vzajemné libovolné kombinovat. Pfedehfivani a vkladani pokrm{ musi byt vybrano z jednoho sloupce.
Provozni rezim a ukonéeni procesu vareni Ize vybrat z jiného sloupce.

Chcete-li do programu pfidat poZadavek, stisknéte tla¢itko:
Zobrazi se prehled dostupnych poZadavkii.

Zvolte pozadovany pozadavek a pretahnéte jej metodou do spodni oblasti.

—e—
—a-

Chcete-li krok vareni upravit, stisknéte tlacitko: %=

V zavislosti na zvoleném provoznim rezimu se zobrazi nastavitelné parametry vareni a dopliikové funkce.

Upravte krok vareni podle svych pozadavkd.

Chcete-li ulozit své zmény, stisknéte tlacitko: -

Chcete-li pojmenovat postup piipravy, stisknéte tla¢itko: #'
Zadejte nazev.

Chcete-li ulozit postup pfipravy, stisknéte tla¢itko: (=)

Probéhne ovérovani programu. Pokud jsou vSechny parametry vareni kompletné nastaveny a logicky po sobé
usporadany, program se uloZi a zobrazi se v seznamu programd.

>> Pokud program obsahuje chybu, pfislusné misto se oznadi. Tuto chybu odstrafte a program znovu ulozte.

Programovani inteligentniho postupu pripravy

PFi programovani inteligentniho postupu piipravy miZete upravovat podle svych piani pouze parametry vareni.
Ménit poradi jednotlivych krokl vaFeni neni mozné.

Originalni ndvod k obsluze 59/96



9 | Rezim programovani

'
[}

v

(]

1

]

'
.

g o

1. Stisknéte na listé nabidky tlacitko: (&

2. Stisknéte tlacitko: + Novy prvek
3. Stisknéte tlacitko: 'T?

> Budete dotdzani, co chcete programovat.
4. Zvolte jednu z nasledujicich moznosti:

= Provozni rezim

= Provozni rezim a zpUsob pfipravy

= Zpusob pfipravy
Po dokon¢eni vaseho vybéru se zobrazi odpovidajici inteligentni postupy pfipravy.

1. Vyberte pozadovany inteligentni postup pfipravy.
> Zobrazi se jednotlivé kroky vareni. Nyni m(izete upravit parametry vareni podle svych pozadavku. Prvni krok

vareni je proto oznacen Cervené.

2. Stisknéte tla&itko: ==

Originalni ndvod k obsluze
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> V zavislosti na zvoleném postupu pfipravy se zobrazi nastavitelné parametry vareni a dopliikové funkce.
Standardni nastaveni postupu piipravy jsou oznacena timto symbolem: C7

3. Upravte parametry vareni podle svych poZadavkd.
4. Chcete-li ulozit své zmény, stisknéte tla&itko: ~/
> Opét se zobrazi jednotlivé kroky vareni.
5. Chcete-li pojmenovat postup pripravy, stisknéte tlacitko: #'
6. Zadejte nazev.
7. Chcete-li uloZit postup pripravy, stisknéte tlacitko: [

>> Postup pfipravy se zobrazi v seznamu programd.

9.3 Programovani nakupniho kosiku

1. Stisknéte na li§té nabidky tla¢itko: 7

2. Stisknéte tlacitko: + Novy prvek

3. Stisknéte tlacitko: 2

4. Chcete-li do ndkupniho kosiku pfidat inteligentni postupy piipravy, stisknéte tlacitko: |2
> Zobrazi se vSechny inteligentni postupy pfipravy.

5. Prochézejte seznamem a stisknéte pozadovany postup pfipravy.
> Postup pripravy se oznaci pomoci 7 1 a pfifadi se ndkupnimu koSiku.

6. Chcete-li do nakupniho ko$iku pFidat jiz uloZené programy, stisknéte tlacitko: ("
> Zobrazi se vSechny programy.

7. Prochdzejte seznamem a stisknéte pozadovany program.
> Postup pripravy se oznaci pomoci 7 1 a pfifadi se nakupnimu koSiku.

8. Chcete-li kontrolovat nakupni kogik, stisknéte tlacitko: =
> Zobrazi se vSechny zvolené inteligentni postupy pfipravy a programy.

9. Chcete-li uréity prvek z ndkupniho kosiku smazat, stisknéte tlacitko: {ij

10. Chcete-li pojmenovat nakupni kosik, stisknéte tla¢itko: #'

11. Zadejte nazev.
12. Chcete-li ulozit nakupni kosik, stisknéte tlacitko: [Z)

>> Nakupni kosik se zobrazi v seznamu programd.

9.4 Uprava a odstranéni programi
v Naprogramovali jste ru¢ni programy [P 58], inteligentni postupy piipravy [» 59] nebo nakupni kosiky [» 61].
1. Chcete-li program upravit, stisknéte tlacitko: «=+
K dispozici jsou nasledujici moznosti Gprav:
= Uprava prvku [
= Kopirovani prvku [

= Odstranéni prvku {ij
9.5 Spusténi programti a nakupnich kosikii

Rucné vytvoirené programy
1. Pro spusténi ru¢né vytvoreného programu stisknéte pozadovany program.
> Program se ihned spusti. Zobrazi se vSechny kroky pfipravy.

2. Pro odeslani ru¢né vytvoreného programu do systému iZoneControl stisknéte tlacitko: «++
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3. Stisknéte tla¢itko: EJ

>> Rucné vytvoreny program se zobrazi v poli pozadavku (bonu). Bon nyni midiZete umistit jako obvykle..

Inteligentni postupy pfipravy
1. Pro spusténi inteligentniho postupu piipravy stisknéte pozadovany program.
> Program se ihned spusti. Zobrazi se vSechny kroky pfipravy.
2. Pro odeslani inteligentniho postupu piipravy do systému iZoneControl stisknéte tlacitko: ««+
3. Stisknéte tlagitko: EJ
>> |nteligentni program se zobrazi v poli pozadavku (bonu). Bon nyni mizete umistit jako obvykle..
Nakupni kosiky
1. Pro predani nakupniho koSiku do systému iZoneControl stisknéte pozadovany nakupni kosik.

> Vsechny prvky nakupniho kosiku se zobrazi v poli poZzadavku. Bony nyni miZete umistit jako obvykle..
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10 Zména provoznich rezimt

Pomoci iVario mlZete snadno a kdykoli ménit mezi provoznimi rezimy Ru¢ni vaieni, iCookingSuite nebo
iZoneControl. Diky tomu mdte k dispozici kombinaci automatické inteligentni pfipravy, ktera Setii praci,
a individudlné pozadovanych moznosti fizeni.

= Zménte inteligentni pozadavek (bon) v systému iZoneControl na rezim ruc¢niho ovladani.

= Zméiite inteligentni postup pripravy systému iCookingSuite na inteligentni poZadavek (bon) v systému
iZoneControl .

= Zméiite inteligentni postup pfipravy systému iCookingSuite na rezim ru¢niho ovladani.

Inteligentni zména pozadavku (bonu) na rezim ru¢niho ovladani
v Umistili jste poZadavek (bon). Probiha postup pfipravy.
1. Stisknéte tladitko: «++
2. Stisknéte tlacitko: ==

> Zobrazi se parametry vareni.

Stisknéte na lité nabidky tlacitko: =e-

4. Zvolte vhodny rezim ru¢niho ovladani.

> Zobrazi se hlaSeni, které vam sdéluje, Ze jeden postup piipravy uz probiha.
5. Stisknéte tlacitko: Pfepnuti probihajiciho postupu

>> Prevezmou se parametry pozadavku a zobrazi se v ru¢nim rezimu.

Zména inteligentniho postupu pfipravy na inteligentni pozadavek (bon)
v Spustili jste inteligentni postup piipravy. Probihd postup piipravy.
1. Stisknéte na lidté nabidky tlacitko: EJ
> Zobrazi se hlaSeni, které vam sdéluje, Ze jeden postup piipravy uz probiha.
2. Stisknéte tlatitko: Pfepnuti probihajiciho postupu

>> |nteligentni postup pripravy se odesle do systému iZoneContro a zobrazi se na Urovni zasuvu.

Zména inteligentniho postupu pfipravy na ru¢ni rezim
v Spustili jste inteligentni postup pfipravy. Probiha postup piipravy.
1. Stisknéte na listé nabidky tlacitko: ==
2. Zvolte vhodny rezim ru¢niho ovladani.
> Zobrazi se hlaSeni, které vam sdéluje, Ze jeden postup piipravy uz probiha.
3. Stisknéte tlatitko: Pfepnuti probihajiciho postupu

>> Pfevezmou se parametry piipravy inteligentniho postupu pFipravy a zobrazi se v ru¢nim rezimu
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Nastaveni

Tovarni nastaveni vadeho zafizeni mUZete trvale pfizplsobit vasim potiebam.

1. Stisknéte tlacitko: ¢
> Zobrazi se prehled vSech moznosti nastavent:
= Oblibené [» 64]
= Zobrazeni [» 64]
= Svétlo [» 66]
= Ton [» 66]
= Varny systém [} 68]
= Vareni [» 68]
= Cigténi
= Sprava dat [» 68]
= Network settings (nastaveni sité) [» 71]
= MyEnergie
= Messenger
= Profil uzivatele [» 71]
= Servis [P 71]
= ConnectedCooking [» 72]

Chcete-li zménit nastaveni, prochazejte seznamem a stisknéte poZzadovanou kategorii. Kazdé kategorii je pfifazen
vybér moznosti nastaveni, které Ize zménit jednoduchymi gesty [» 16]nebo centralnim ovladacim koleckem [» 16].

Oblibené

V poloZce Oblibené se vam zobrazuji nastaventi, ktera jste oznacili jako oblibena.

1. Zvolte nastaveni.
2. Stisknéte tlacitko: 77

>> Nastaveni se ulozi jako Oblibené.

Zobrazeni
1. Stisknéte tla¢itko: ¢

2. Stisknéte tlacitko: © Zobrazeni

Jazyk
Zde muzZete zménit jazyk uZivatelského rozhrani.
1. Stisknéte tladitko: < Jazyk

2. Zvolte pozadovany jazyk.

>> Jazyk uzivatelského rozhrani se zméni okamzité.

Datum a ¢as

Zde muzete zménit nasledujici nastaveni:

= Datum (1<}
= Cas(i7o;

= Pfepinani 24 hod/12 hod &.

Datum

1. Stisknéte tlacitko: 7% Datum

Originalni ndvod k obsluze



11.2.3

11.2.4

11.2.5

11 | Nastaveni

> Zobrazi se kalendar.
2. Zvolte pozadované datum.

>> Datum se pfevezme automaticky.

Cas

1. Stisknéte tlacitko: i7<; Cas
> Cas se zobrazi.

2. Stisknéte ¢as.

3. Nastavte poZadovany cas.

>> Cas se automaticky prevezme.

Pfepinani 24h/12h

1. Zvolte 12 pro nastaveni 12hodinového formatu a 24 pro nastaveni 24hodinového formatu.
ConnectedCooking
Cas mizete také automaticky synchronizovat pomoci systému ConnectedCooking.

1. Stisknéte tla¢itko: ¢

2. ConnectedCookingStisknéte tlacitko:C

3. Vedle polozky Automaticka synchronizace ¢asu stisknéte tlacitko: ZAP

Format teploty

Zde mizete nastavit, zda se ma teplota zobrazovat ve °C nebo °F.

Jednotka objemu

Zde mUZete nastavit, zda se ma objem zobrazovat v litrech L nebo galonech G.

Nahled programu

Zde miZete nastavit, zda se inteligentni postupy piipravy maji v systému iCookingSuite a v reZimu programovani
zobrazovat jednosloupcové, dvousloupcové nebo tifsloupcové.

1. Stisknéte tla¢itko: == Nahled programu
2. Zvolte == jednosloupcové, == dvousloupcové nebo == tisloupcové.

>> Volba se projevi ihned.
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Svétlo
1. Stisknéte tlacitko: ¢

2. Stisknéte tlacitko: © Svétlo

Jas displeje

Zde muzete prizplsobit jas displeje na stupnici 0 — 100 %.
1. Stisknéte tla¢itko: -+ Jas displeje

2. Na stupnici zvolte pozadovanou hodnotu.

>> Jas displeje se projeviihned.
Toén
1. Stisknéte tla¢itko: ¢

2. Stisknéte tlacitko: 1) Tén

Celkova hlasitost

Zde miZete nastavit celkovou hlasitost zafizeni na stupnici od 0 — 100 %.
1. Stisknéte tlacitko: ]/ Celkova hlasitost

2. Na stupnici zvolte pozadovanou hodnotu.

>> Celkova hlasitost se projevi ihned.

Vyzvy k vkladani/jiné ¢innosti
Zde mUzete nastavit, jaky ton a jaka melodie maji zaznit, kdyz mate vloZit pokrm do zafizeni nebo kdyz jste vyzvani
k uréitému kroku . MGzete si vybrat z 37 moznosti.
1. Stisknéte tlacitko: 4% Vyzva k vkladani / jiné ¢innosti
2. Stisknéte tlagitko: ¢34 Tén
3. Stisknéte pozadovany tén.

> Zvoleny tén se prehraje.
4. Pokud chcete zvuk vypnout, stisknéte tlac¢itko: VYP.

Na panelu ikon stisknéte, abyste se vratili na prehled.

6. Pokud chcete, aby tén znél az po naplnéni zafizeni nebo po potvrzeni akce, stisknéte tlacitko: Trvalé
prehravani ZAP.

7. Pokud si prejete, aby tén znél pouze po urcitou dobu, stisknéte tlacitko Trvalé prehravani VYP.
> Oblast délky ténu se aktivuje.

8. Nastavte dobu trvéni na stupnici od O do 180 sekund.

9. Chcete-li nastaveni pouzit, stisknéte tlacitko na ligté ikon: I

>> Vratite se zpét k prehledu.

Konec kroku programu

Zde mUizete nastavit, jaky ton a jaka melodie maji zaznit, kdyz skonci krok programu . Mdzete si vybrat z 37
moznosti.

7,

1. Stisknéte tladitko: 4= Konec kroku programu

=

2. Stisknéte tlacitko: = Tén
3. Stisknéte pozadovany tén.
> Zvoleny tén se prehraje.

4. Pokud chcete zvuk vypnout, stisknéte tlac¢itko: VYP
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5. Na panelu ikon stisknét,4%, abyste se vratili na piehled.

6. Pokud chcete, aby tén znél az po naplnéni zafizeni nebo po potvrzeni akce, stisknéte tlagitko: 4= Trvalé
prehravani ZAP.

7. Pokud si pFejete, aby tén znél pouze po uréitou dobu, stisknéte tladitko ¢ Trvalé pFehravani VYP,
> Oblast ¢ délky ténu se aktivuje.

8. Nastavte dobu trvani na stupnici od O do 180 sekund.

9. Chcete-li nastaveni pouit, stisknéte tlacitko na listé ikon: If

>> Vratite se zpét k prehledu.

11.4.4 Konec vareni

Zde mzete nastavit, jaky ton a jakd melodie maji zaznit, kdyz skonci proces vareni. MiiZete si vybrat z 37
moznosti.

1. Stisknéte tladitko: = Konec vareni
2. Stisknéte tlagitko: ¢ Tén
3. Stisknéte pozadovany tén.
> Zvoleny tén se prehraje.
4. Pokud chcete zvuk vypnout, stisknéte tlac¢itko: VYP
5. Na panelu ikon stisknéteq, abyste se vratili na piehled ténd.

6. Pokud chcete, aby tén znél aZ po naplnéni zafizeni nebo po potvrzeni akce, stisknéte tlacitko: ¢ Trvalé
prehravani ZAP.

7. Pokud si pFejete, aby tén znél pouze po uréitou dobu, stisknéte tladitko ¢ Trvalé pFehravani VYP,
> Oblast % délky ténu se aktivuje.

8. Nastavte dobu trvani na stupnici od O do 180 sekund.

9. Chcete-li nastaveni pouit, stisknéte tlacitko na ligté ikon: If

>> Vratite se zpét k prehledu.

11.4.5 Preruseni procesu / zjiSténa chyba

Zde mUzete nastavit, jaky ton a jakd melodie maji zaznit, kdyz bude rozpoznéna chyba. Mdzete si vybrat z 37

moznosti.
1. Stisknéte tlagitko: ¢A PFeruseni procesu / zjisténa chyba
2. Stisknéte pozadovany tén.
> Zvoleny tén se prehraje.
3. Pokud chcete zvuk vypnout, stisknéte tlacitko: VYP
4. Na panelu ikon stiskn&te¢, abyste se vratili na pFehled.

5. Pokud chcete, aby tén znél az po naplnéni zaFizeni nebo po potvrzeni akce, stisknéte tla&itko: ¢ Trvalé
prehravani ZAP.

6. Pokud si piejete, aby tén znél pouze po uréitou dobu, stisknéte tlagitko ¢\ Trvalé piehravani VYP.
> Oblast ¢A délky ténu se aktivuje.

7. Nastavte dobu trvani na stupnici od O do 180 sekund.

8. Chcete-li nastaveni pouzit, stisknéte tlacitko na listé ikon: 1§

>> Vratite se zpét k prehledu.
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Varny systém
1. Stisknéte tlacitko: ¢

2. Stisknéte tlacitko: all Varny systém

Informace o typu zarizeni

Zde vidite typ svého zafizeni a verzi nainstalovaného softwaru.

Demo rezim

Zde mizete zafizeni pfepnout do demo rezimu. Tato funkce je uzite¢na v piipadé, Ze chcete predstavit funkce
svého zafizent, aniz byste v ném vafili.

1. Pro aktivaci funkce stisknéte a podrzte tla¢itko: ™z ZAP

>> Pokud je aktivovan demo rezim, zafizeni se restartuje. V zapati se zobrazi symbol: (8)

Vareni
1. Stisknéte tlacitko: ¢

2. Stisknéte tlacitko: Jg Vareni

Primarni narodni kuchyné

V primarni ndrodni kuchyni se kulturni stravovaci ndvyky méni v inteligentni postupy pfipravy. Tyto stravovaci
navyky se odrazeji v parametrech pripravy téchto inteligentnich postup( piipravy a pokrmy jsou diky tomu
pfipravovany tak, jak to hosté v prislusné zemi ocekavaji. Mlizete tak zvladat nejen svou mistni kuchyni, ale také
v8echny kuchyné z celého svéta. Toto nastaveni neni zavislé na nastaveném jazyce.

1. Stisknéte tla¢itko: €9 Primarni narodni kuchyné
2. Prochazejte seznamem a zvolte pozadovanou primarni narodni kuchyni.

>> Volba narodni kuchyné se projevi ihned. V systému iCookingSuite se zobrazi inteligentni postupy pfipravy,
které odpovidaji pfislusné ndrodni kuchyni. Parametry pfipravy v inteligentnich postupech pfipravy jsou
prizplisobeny kulturnim zvyklostem.

Sekundarni narodni kuchyné

K primarnim narodnim kuchynim muzZete pridat dodate¢nou narodni kuchyni. Diky tomu miZete soucasné
pfipravovat typické pokrmy 2 zemi. Vyhodou je to napf. v pfipadé, Ze ve své restauraci chcete nabizet specialni
tydennt listek s kuchyni jiné zemé

1. Stisknéte tla¢itko: @ Sekundarni narodni kuchyné
2. Prochdzejte seznamem a zvolte pozadovanou sekundarni ndrodni kuchyni.

>> Volba narodni kuchyné se projevi ihned. V systému iCookingSuite se zobrazi dodatecné inteligentni postupy
pfipravy sekundarni narodni kuchyné a oznaci se pomoci €. Nastaveni parametr{ piipravy jdou déle ovlivhéna
primarni narodnf kuchyni [ 68].

Sprava dat
Upozorfiujeme, Ze funkce spravy dat jsou k dispozici, pouze pokud k zafizeni pfipojite USB flash disk.
1. Stisknéte tlacitko: ¢
2. Stisknéte tladitko: .., Sprava dat
MdazZete prizpUsobit nasledujici nastaveni:
= Exportovat data HACCP [» 69]
= Exportovat protokol statistiky chyb [» 70]
= Exportovat a importovat programy [} 69]
= Exportovat a importovat profily [» 70]

= Export a import zékladnich nastaveni zafizeni [» 70]
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11.7.1 Export dat HACCP

Zde muzete na flash disk USB exportovat vsechna data HACCP zachycena zafizenim. Data HACCP mUzete
automaticky také prenaset do systému ConnectedCooking.

v Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.
1. Stisknéte tlacitko: == Kopirovat HACCP protokol na flash disk USB
>> Data HACCP se uloZi na flash disk USB.

11.7.2 Exportaimport programii

Zde muZete exportovat a importovat viechny programy, které jste vytvofili.

Export programt

vV rezimu programovani jste vytvofili programy.
v Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.

1. Export programdStisknéte tlacitko: &>

>> UloZené programy se uloZi na flash disk USB.

Import programt
1. Zapoijte flash disk USB, na némz jsou jiz exportované programy, do zafizeni.
2. Import programUStisknéte tlacitko: =

>> Ulozené programy se importuji a zobrazi se v rezimu programovani.

11.7.3 Vymazat vSechny programy
Zde muzete vymazat vSechny programy, které jste vytvorili.
1. Stisknéte tlacitko: Vymazat vSechny programy
> Budete dotédzani, zda chcete programy skute¢né vymazat.
2. Pro potvrzeni akce stisknéte tla&itko: ~/

>> Objevi se hlaseni, které potvrdi, Ze byly vSechny programy odstranény.

11.7.4 Exportaimport obrazki

Zde miizete exportovat a importovat vSechny obrazky, které jste vytvofili v programech a kosich se surovinami.
Obrazky musi odpovidat nasledujicim pozadavkim:

= Typ souboru: PNG
= |ntenzita barev: 3 x 8 bitd
Velikost obrazku: 130 x 130 px

= Velikost souboru: max. 50 kb

Importovat fotografie

1. Ulozte si snimky na flash disk USB do slozky, kterd se nazyva userpix.
2. Pripojte USB k zafizent.

3. Importovat obrazkyStisknéte tlacitko:m=

>> Importuji se ulozené obrazky.

Exportovat obrazky

v Importovali jste obrazky.

v Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.

1. Exportovat obrazkyStisknéte tladitko: &=

>> Ulozené obrazky se uloZi na flash disk USB.
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Odstranéni vSech vlastnich obrazku
Zde muzete vymazat vSechny obrazky, které jste vytvorili.
1. Stisknéte tlacitko:Odstranéni vSech vlastnich obrazk(

> Budete dotédzani, zda chcete obrazky skute¢né vymazat.
2. Pro potvrzeni akce stisknéte tla&itko: /'

>> Objevi se hlaseni, které potvrdi, Ze byly vSechny obrazky odstranény.
Export a import profilii

Export profilt

v Vytvorili jste profily.

v Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.
1. Export profil(iStisknéte tla¢itko:s=m

>> Ulozené programy se ulozi na flash disk USB.

Import profilt
1. Zapoijte flash disk USB, na némz jsou jiZ exportované programy, do zafizeni.
2. Import profildStisknéte tlacitko:==m

>> UloZené profily se importuji a zobrazi se v oblasti spravy uZivateld.

Smazat vSechny vlastni profily
Zde mizete vymazat vSechny profily, které jste vytvorili. Prednastavené profily pii tom nebudou odstranény.
1. Smazat vSechny vlastni profilyStisknéte tlacitko:
> Budete dotédzani, zda chcete profily skute¢né vymazat.
2. Pro potvrzeni akce stisknéte tla&itko: /'

>> Objevi se hldsent, které potvrdi, Ze byly v8echny profily odstranény.

Export a import zakladnich nastaveni zafizeni

Export zakladnich nastaveni pfistroje
v Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.
1. Stisknéte tlacitko: o Zakladni nastaveni zafizeni — Export

>> Zakladni nastaveni pristroje se ulozi na pamétovou jednotku USB.

Import zakladnich nastaveni pristroje
1. Zapoijte flash disk USB, na némz jsou jiz exportovana zakladni nastaventi, do zafizeni.
2. Stisknéte tlacitko: svZakladni nastaveni zafizeni — Import

>> Z4akladni nastaveni zafizeni se importuji.
Vymazat vSechna uzivatelska data

Export protokolu statistiky chyb

Zde mzZete exportovat protokol statistiky chyb na flash disk USB.

v Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.

1. Stisknéte tladitko: @ Kopirovat protokol statistiky chyb na flash disk USB

>> Protokol statistiky chyb se ulozi na flash disk USB.
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11.8 Network settings (nastaveni sité)
1. Stisknéte tlacitko: ¢
2. Stisknéte tladitko: 'z Network settings (nastaveni sité)
ZpUsob, jak své zafizeni propojite se siti WLAN, najdete zde: Vytvofit pripojeni WLAN [} 77]

Zpusob, jak své zafizeni propojite se siti, najdete zde: Vytvorit sitové pripojeni [» 76]

11.8.1 WLAN:

Zde muZete své zafizeni zapojit do sité WLAN. Dalsi informace najdete zde: Vytvofit pripojeni WLAN [» 771

11.8.2 LAN (volitelné prislusenstvi)

Zpusob, jak své zafizeni propojite se siti, najdete zde: Vytvoreni sitového piipojeni [ 76]

IP sit

Zde zadate IP adresu svého zafizeni.

Brana

Zde muzete zadat IP adresu brany.

IP masky sité

Zde muzete zadat IP masky sité.

DNS 1

Zde mzete zadat adresu primarniho serveru DNS.

MAC adresa

Zde si mizete nechat zobrazit MAC adresu svého zafizeni.

DHCP aktivni
Zde mzZete nastavit, zda ma byt DHCP aktivni nebo neaktivni.
1. Pro aktivaci funkce stisknéte tlacitko: ON

>> |P adresa, brana a DNS se konfiguruji automaticky.

11.9 Sprava uzivateli
1. Stisknéte tlacitko: ¢

2. Stisknéte tlacitko: . Sprava uzivateli

Zpusob, jak sestavovat a ménit profily a pfenaset je na jina zafizeni, najdete zde: Sprava profilll a prav [» 73]

11.10  Servis
1. Stisknéte tla¢itko: ¢
2. Stisknéte tlacitko: ,< Servis
K dispozici mate tyto informace:
= |nformace o typu zafizeni
= CheflLine: [» 84] -2
= Servisni horkd linka [ 84] &

= Servisni Uroven ,

Tato funkce je dostupna pouze pro servisni partnery spole¢nosti RATIONAL.

= Informace o aktualizaci softwaru [» 72] 1%

= Nainstalovana verze softwaru [» 72]
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Informace o typu zarizeni

Zde najdete nazev zafizeni a verzi softwaru, kterd je v ném nainstalovana.

Informace o aktualizaci softwaru

Zde vidite, ktera verze softwaru je na vasem zafizeni nainstalovana. Pokud jste své zafizeni propojili se systémem
ConnectedCooking a aktivovali funkci Automaticky stahovat aktualizace softwaru, budete mit automaticky

k dispozici aktualizace softwaru. Dal$i informace najdete zde: Automatické provedeni aktualizace softwaru [» 79]
Je-li néjaka aktualizace softwaru k dispozici, zobrazi se aktualni verze softwaru a tlacitko Spustit instalaci je aktivni.

1. Stisknéte tlacitko: Spustit instalaci

>> Provede se aktualizace softwaru a zafizeni se znovu spusti.

Nainstalovana verze softwaru

Zde najdete vSechny informace o nainstalované verzi softwaru a nainstalovanych bali¢cich podpory.

ConnectedCooking
1. Stisknéte tla¢itko: ¢

2. Stisknéte tlacitko: << ConnectedCooking

Informace o tom, jak své zafizeni pfipojite k systému ConnectedCooking a které funkce mate k dispozici, najdete
zde: ConnectedCooking [» 77]
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12 Management kuchyné

12.1 Sprava profild a prav

UZivatele mUzete seskupit do profilG a témto profilim pfifadit pristupova prava. Standardné je vasemu zafizeni
pfifazen profil, ktery nelze odstranit. Pfidat mliZete az 10 dalSich profil(.

12.1.1  Vytvoreni nového profilu
1. Stisknéte tlacitko: ¢
2. Stisknéte tlacitko: 5 Profil uzivatele
3. Stisknéte tlacitko: Vlozit novy profil
4. Pokud chcete odvodit profil z jiz existujiciho profilu, stisknéte tla¢itko: z existujiciho profilu
5. Pokud chcete odvodit profil z jiz existujiciho profilu, stisknéte tlacitko: z existujiciho profilu
> Zobrazi se hlaSeni, Ze byl Uspésné vytvoren novy profil.
6. Na panelu ikon stisknéte -, abyste se vratili na prehled uZivatelského profilu.
7. Stisknéte tlacitko: ;.- Upravit profil

8. Stisknéte tlacitko: . Novy profil

Upravit nastaveni profilu
1. Stisknéte tladitko: ;o Nastaveni profilu
Chcete-li profil pojmenovat, stisknéte tlacitko: ', Zménit nazev profilu
3. Zadejte jednoznaény nézev profilu a na klavesnici stisknéte tla¢itko Enter.
> Vrétite se zpét k prehledu profilu.
4. Chcete-li profilu pfiradit heslo, stisknéte tlacitko: .- Zménit heslo profilu

Zadejte heslo profilu a na kldvesnici stisknéte tlacitko Enter. Heslo si poznamenejte a chrante piistup k nému
pred neopravnénymi osobami. Pokud heslo zapomenete, nemUzete uz nastaveni znovu zobrazit. V tomto
piipadé se obratte na svého servisniho partnera spolecnosti RATIONAL.

> Vratite se zpét k prehledu profilu.
Chcete-li profilu pfifadit jazyk rozhrani zafizeni, stisknéte tla¢itko: i, Zménit jazyk
Prochdzejte seznamem a zvolte pozadovany jazyk.
> Vrétite se zpét k prehledu profilu.
8. Chcete-li do profilu pfifadit, zda se ma jednat o hlavniho uZivatele nebo o profil s omezenymi pravy, stisknéte
tlacitko: . Zménit typ profilu

9. Zvolte . ,hlavniho uzivatele*, pokud méa mit uZivatelsky profil véechna prava ke zpracovavani profilti. Pokud
vyberete tento typ profilu, budou mit vSichni uzivatelé k zafizeni plny pFistup

10. Zvolte moznost - ,uzivatel s omezenim®, pokud ma mit uZivatelsky profil omezen4 prava. Pokud zvolite
tento typ profilu, mGzete skryt vSechny prvky uzivatelského rozhrani kromé oblibenych.

> Vratite se zpét k prehledu profilu.
11. Chcete-li profilu pfifadit primarni narodni kuchyni, stisknéte tladitko: ;...Zménit primarni narodni kuchyni
12. Prochazejte seznamem a zvolte pozadovanou primarni narodni kuchyni.
> Vrétite se zpét k prehledu profilu.
13. Chcete-li profilu pfifadit sekundarni narodni kuchyni, stisknéte tlacitko: ...Zménit sekundarni narodni kuchyni
14. Prochazejte seznamem a zvolte pozadovanou sekunddrni ndrodni kuchyni.
> Vrétite se zpét k prehledu profilu.

15. Pokud chcete skryt vSechny prvky uzivatelského rozhrani kromé favoritd, stisknéte v moznosti Vymazat
vSechny prvky kromé oblibenych tlacitko: ZAP
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16. Na panelu ikon stisknéte .-, abyste se vratili na prehled uzivatelského profilu.

Pfizpulsobeni listy nabidky
Definujte, které funkce a inteligentni asistenty se maji zobrazovat na listé nabidky.
1. PrizpGsobeni lidty nabidkyStisknéte tlacitko: il

2. Chcete-li skryt funkci nebo inteligentniho asistenta, stisknéte v nasledujicich moznostech tlacitko: VYP

= Doml
= Rezimy ruéniho ovladani =
= Funkce iCookingSuite &2

= iZoneControl EJ

= ReZim programovani (%’

= Asistent vyhledavani O,

1. Na panelu ikon stisknéte .-, abyste se vratili na prehled uzivatelského profilu.

Opravnéni parametrt vareni
1. Opravnéni parametrd vareniStisknéte tla¢itko:=-==

2. Chcete-li v ramci uzivatelského profilu povolit zménu parametr( piipravy béhem piipravy, stisknéte tlacitko:
=== obsluhovatelné

3. Chcete-li v ramci uzivatelského profilu zakazat zménu parametrd pripravy béhem pfipravy, stisknéte tlacitko:
skrytéz=e=

1. Na panelu ikon stisknéte ;. -, abyste se vratili na prehled uzivatelského profilu.

12.1.2  Aktivace profilu
v Vytvorili jste profil [» 73].
1. Stisknéte tla¢itko: = Aktivovat profil
2. Zvolte pozadovany profil.
3. Pokud jste profilu pfifadili heslo, zadejte jej.
4. Pro potvrzenf akce stisknéte tla&itko: <,/
>> Profil se okamzité aktivuje.

>> Aktivovany profil se zobrazi po otevieni tvodni obrazovky. Pokud jste zobrazili vice profild, miZete prochazet
seznamem. Pro zaloZeni nového profilu [» 73] stisknéte tlacitko: +

12.1.3 Preneseni profilu do jinych zarizeni
Profily, které jste vytvofrili na jednom zafizeni, mdZete prenést na jiné zafizent:
v Pripojili jste k zafizeni flash disk USB.
1. Stisknéte tla¢itko: ¢
2. Stisknéte tlacitko: 5 Profil uzivatele
3. Stisknéte tlacitko: == Profil — Export
> VSechny vytvorené profily se nactou na flash disk USB.
4. Zapojte flash disk USB, ktery obsahuje stazené profily, do jiného zafizeni.
5. Stisknéte tla¢itko: ¢
6. Stisknéte tlacitko: | Sprava uzivateli
7. Stisknéte tlacitko: ==» Profil — Import

>> VSechny profily se nactou do zafizeni a po chvili se zobrazi.
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12.1.4 Odstranéni profilu
Vsechny profily kromé standardné pfifazeného profilu spravce mizete odstranit.
v Vytvorili jste profil [» 73].
1. Stisknéte tlacitko: .- Upravit profil
2. Zvolte pozadovany profil.
3. Stisknéte tlacitko: ;oNastaveni profilu
4. Stisknéte tla¢itko: zOdstranit profil

>> Profil se vymaze.
12.2 Sprava hygieny

12.2.1 Zaznamenana data HACCP

U kazdé davky se zaznamenavaji nasledujici data HACCP:
= Cislo davky
= Typ pfistroje
= Vyrobni ¢islo
= Verze softwaru
= Datum a Cas
= Pozadovand hodnota vnitini teploty pokrmu
= Namérena vnitfni teplota pokrmu
= Cas (hh:mm:ss)
= Jednotka teploty
= Pfipojeni energetického optimalizacniho zafizeni
= Nazev postupu pFipravy
= Zména provozniho rezimu
= Teplota varu
= Zména polohy vika vany

= Aktivni topné prvky

12.2.2 Export dat HACCP

Data HACCP jsou v pfistroji uloZzena po dobu 40 dnl. Béhem této doby si miZete data stahnout. Dalsi informace
najdete zde: Export dat HACCP [» 69]

12.2.3 Automaticky prenos dat HACCP do systému ConnectedCooking

Pokud je vase zafizeni pripojeno k systému ConnectedCooking, miZete nastavit, aby prenos dat HACCP do
systému ConnectedCooking probéhl automaticky po dokonéeni postupu pfipravy.

v Pripojili jste svj pristroj k systému ConnectedCooking [» 78].

1. Stisknéte tlacitko: ¢

2. Stisknéte tlacitko: << ConnectedCooking

3. Vedle Automaticky prenést data HACCP stisknéte tlacitko: «=* ZAP

>> Nyni se data HACCP pienesou automaticky po dokonceni postupu pfipravy. Data si m(iZzete zobrazit na adrese
connectedcooking.com nebo v aplikaci ConnectedCooking.

12.3 Zapojeni zarizeni do sité
Jestlize sva zafizeni propojite, mate k dispozici tyto moznosti:

= Monitorovat zarizeni na dalku.
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= PFipojit zafizeni k systému ConnectedCooking.

12.3.1 Pripojit sitovy kabel

Vase zafizeni je volitelné vybaveno sitovou piipojkou. Pro zapojeni zafizeni do sité a zajisténi ochrany pred
stiikajici vodou ze v8ech stran pouzivejte sitovy kabel s témito vlastnostmi:

= Sitovy kabel kategorie 6
= Maximalni délka konektoru 45 mm
= Pramér konektoru 18,5 mm

= Pramér kabelu 5,5-7,5 mm

/\ POZOR

Funkéni dily v okoli kabelu mohou mit teplot pres 60 °C

PFi pripojovani sitového kabelu do zafizeni, které se pravé pouziva nebo bylo pouzivano, se mulzete popalit.
1. Nechte zafizeni vychladnout a teprve potom zapoijte sitovy kabel.

OdSroubujte ochrannou krytku.

Jednotlivé dily ochranné krytky navléknéte na sitovy kabel.

Zasurite sitovy kabel do sitové piipojky.

W=

Ochrannou krytku zasroubujte.

12.3.2 Vytvoreni sitového pfipojeni

v Vsechny Udaje pro sitové pfipojeni mate k dispozici.

-—

Stisknéte tlacitko: g

Stisknéte tlacitko: ;°; Network settings (nastaveni sité)
Stisknéte tlacitko: 7y LAN

IP sitéStisknéte tlacitko: P

Zadeijte IP adresu.

Stisknéte tla&itko: | P IP brana
Zadejte adresu IP brany.

Stisknéte tlacitko: | P IP masky sité

© ©®© N O U A~ W DN

Zadejte IP masku sité.

-
o

. Chcete-li nechat klientim pfifadit konfiguraci sité prostrednictvim serveru, aktivujte DHCP. Stisknéte tlacitko:
IR zAP

> |P adresa, brana a DNS se konfiguruji automaticky.

11. Stisknéte tla¢itko:DNS 1 (preferovany)l 2.

12. Zadejte adresu serveru DNS.

76 /96 Origindlni ndvod k obsluze



12.3.3

12.3.4

12.4

12 | Management kuchyné

Vytvofrit pripojeni WLAN

Pokud chcete zafizeni pfipojit k siti WLAN, ktera vyzaduje prihlaSeni prostiednictvim webu, nelze navazat
piipojeni WLAN.

1. Stisknéte tlacitko: ¢
2. Stisknéte tladitko: &5 Sit
3. Pro aktivaci funkce stisknéte tlac¢itko: 2= ZAP

4. Stisknéte tla¢itko: 2= WLAN

> Zobrazi se seznam dostupnych siti WLAN. Sité WLAN jsou sefazeny v sestupném poradi podle sily signalu.

5. Vyberte pozadovanou sit WLAN.
> Budete vyzvani, abyste zadali heslo sité WLAN.
6. Pro potvrzeni akce stisknéte tla&itko: ./
> Po Gspésném navazani spojeni se v zapati zobrazi tento symbol: 7=
> Sit WLAN se objevi v seznamu dostupnych siti WLAN na prvnim misté.
7. Chcete-li zobrazit podrobnosti pfipojent, stisknéte tlacitko vedle sité WLAN: V
8. Chcete-li se od sité odpajit, stisknéte tlacitko v detailech pfipojeni: Odpojit
9. Na lidt& ikon stisknéte 4 pro navrat k prehledu sitovych nastavent.

>> Nazev sité WLAN se zobrazi v oblasti WLAN.

Ovladani zarizeni na dalku pres systém ConnectedCooking
Pokud jste sva zafizeni propojili se systémem ConnectedCooking, miZete je monitorovat na dalku pomoci
aplikace ConnectedCooking-App nebo na adrese connectedcooking.com.
Bez chytrého telefonu
v Pripojili jste svij pristroj k systému ConnectedCooking [» 78].
1. Pfihlaste se na adrese connectedcooking.com.
2. Zvolte: Sprava > Moje zafizeni
> Zobrazi se prehled zaregistrovanych zafizeni.
3. Stisknéte tlacitko: Symbol fotoaparatu

>> Zobrazi se Uvodni obrazovka zafizeni. Nyni mUZete displej zafizeni zobrazit pres webové rozhrani.

S chytrym telefonem
v Pripojili jste sviij pristroj k systému ConnectedCooking [» 78].
v Na svém chytrém telefonu mate nainstalovanu aplikaci ConnectedCooking-App.
1. Spustte aplikaci ConnectedCooking-App.
2. Stisknéte tlagitko: =
3. Zvolte: Moje zafizeni
> Zobrazi se prehled zaregistrovanych zafizeni.
4. Zvolte pozadované zafizeni.

5. Stisknéte tladitko: Symbol fotoaparatu

>> Zobrazi se Uvodni obrazovka zafizeni. Nyni miZete displej zafizeni zobrazit pres chytry telefon

ConnectedCooking

ConnectedCooking je nejmodernéjsi sitové reseni spole¢nosti RATIONAL. Bez ohledu na to, zda vlastnite jeden
nebo vice pfistroji RATIONAL, ConnectedCooking vam nabizi zcela nové komfortni moznosti pouziti. Jediné, co

pro to musite udélat, je pripojit svdj pristroj RATIONAL do sité a zaregistrovat se na adrese
connectedcooking.com.
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12.4.1
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V systému ConnectedCooking na prvni pohled vidite online status, provozni statistiku a informaci o tom, zda byly
dodrzeny pokyny HACCP. Dale mate k dispozici tyto funkce:

= Zpravy push

At uz se jedna o hlaseni o vkladani, o dokonceni pfipravy nebo o servisni hlaseni — v redlném c¢ase Vam budou
jednoduse zasilany veskeré informace, kam si jen budete prat.

= Prenos a sprava postupti pfipravy

Preneste osvédcené postupy piipravy na vSechna sva zafizeni v rdmci podniku.
= Automatické aktualizace softwaru

Aktualizace softwaru vdm budou poskytovany vzdy bezplatné a automaticky.

Kromé toho na adrese connectedcooking.com najdete rozsahlé knihovny receptd, tipy a triky od nasich
profesiondld a také ¢etnd videa s ukazkami pouZziti.

Pripojeni zarizeni k systému ConnectedCooking
Pfipojite-li své zafizeni k systému ConnectedCooking, budete mit k dispozici tyto funkce:
= Automaticky prenos dat HACCP do systému ConnectedCooking [» 75]

= Automaticky prenos servisnich dat do systému ConnectedCooking [» 84]

v Vytvorili jste sitové piipojeni.

v Zaregistrovali jste se na adrese connectedcooking.com.
1. Stisknéte tla¢itko: ¢

2. Stisknéte tlacitko: ConnectedCooking

Stisknéte tlacitko vedle moznosti PFipojit: ZAP

> Po kratké chvilce ¢ekani se zobrazi devitimistny kéd PIN a QR kéd. Pokud nemdte po ruce chytry telefon,
mUZete se zaregistrovat na webové strance www.connectedcooking.com. Pokud mate po ruce chytry telefon,
muiZete naskenovat QR kéd.

Registrace bez chytrého telefonu
Poznamenejte si PIN.

Prihlaste se na adrese www.connectedcooking.com.

Kliknéte na symbol: Sprava zafizeni
Zvolte: Prehled zafizeni
Kliknéte na symbol: Cerveny kruh s +

Zadejte do pole Nazev nézev zafizeni.

N o u s~ wWwN =2

Do pole Aktivacni kli¢ zadejte PIN, ktery byl zobrazen na zafizeni.
>> Po chvili se zafizeni zobrazi v prehledu zafizeni aplikace ConnectedCooking.
>> Na displeji se ukaze, Ze je zatizeni ptipojeno k serveru ConnectedCooking. V zapati se zobrazi symbol: o<

>> Obdrzite e-mail s potvrzenim, Ze bylo zafizeni Uspésné zaregistrovano.

Registrace s chytrym telefonem
v Na svém chytrém telefonu jste si nainstalovali aplikaci, pomoci nizZ miZete naskenovat QR kéd.

v Na svém chytrém telefonu mate nainstalovanu aplikaci ConnectedCooking-App.
1. Naskenujte QR kod.

>>

>> Po chvili se na displeji ukdze, Ze je zafizeni pripojeno k serveru ConnectedCooking. V zapati se zobrazi symbol:

>> Zatizeni se zobrazi v piehledu zafizeni ConnectedCooking.

>> Obdrzite e-mail s potvrzenim, Ze bylo zafizeni Uspésné zaregistrovano.
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12.5 Provedeni aktualizace softwaru

Automaticka aktualizace softwaru pres systém ConnectedCooking

v Pripojili jste sviij pristroj k systému ConnectedCooking.

1. Stisknéte tlacitko: ¢

Stisknéte tlacitko: << ConnectedCooking

Pro aktivaci funkce Automaticky stahovat aktualizace softwaru stisknéte tlacitko: pky ZAP
Stisknéte tlacitko: ¢

Stisknéte tlacitko: ,7 Servis

Stisknéte tlacitko: ¥ Informace o aktualizaci softwaru

N o u k~ W N

Stisknéte tlacitko: Spustit instalaci

>> Provede se aktualizace softwaru a zafizeni se znovu spusti.

Aktualizace softwaru pres flash disk USB

v K zafizeni jste pfipojili flash disk USB, na kterém je ulozena aktualizace softwaru.
v Zobrazi se hladeni, které vam sdéli, Ze byla rozpoznéna aktualizace softwaru.

1. Potvrdte hlddeni, Ze se ma provést aktualizace softwaru.

>> Provede se aktualizace softwaru a zafizeni se znovu spusti.
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13 Péce

13.1 Obecné bezpecnostni pokyny

= Pred zahajenim cisténi odpoijte zafizeni od elektrickeé sité.

= Pfi ¢iSténi zafizeni pouZivejte pfiléhajici ochranné bryle a ochranné rukavice odolné

vUéi chemikaliim.

= Pred zahdjenim zahfivani zafizeni za Gcelem pfipravy pokrmu odstrarite vSechny
cistici pFipravky a zbytky po cistént.

13.2 Intervaly udrzby

Interval udrzby

Denné

Tydné

Ctvrtletné

Funkeéni dily

U systém vybavenych tlakovym varenim:

Vana

Ventil nadoby

Parni trysky

Sonda vnitini teploty pokrmu
Tésnéni vika vany
Automatické plnéni vodou
Rucni sprcha

Prislusenstvi

Vnéjsi povrchy vany
Ovladaci panel

Plastové dily

Blokovaci systém
Systém tlakového vareni
Rozhrani USB

Zasuvka

Cistéte funkéni souéasti nasledujicim zplsobem. Udany interval ¢isténi je minimalni interval ¢isténi — v piipadé

potreby je Ize Cistit astéji.
13.3 Pfipravky pro péci

Vhodné pfipravky pro péci

= Zarizeni Cistéte vlaznou vodou a houbickou.

=V pfipadé vyskytu vapenitych usazenin nebo zabarveni vycistéte vnitfni strany panve zfedénym octem.

Nevhodné pfipravky pro péci

Zafizeni, jeho funkéni dily a pfisluSenstvi necistéte nasledujicimi nevhodnymi cisticimi prostiedky:

= Abrazivni ¢istici prostredky

= Kyselina chlorovodikova, louh, latky obsahujici siru a ostatni latky spotiebovavajici kyslik.

= Houby s ¢isticim rounem na ¢isténi hrnct

= QOcelova vina

= Ostré nebo Spicaté nastroje
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13.4 Cisténi nadoby
/\ POZOR

Pokud je dno vany horké, miiZe se studena ¢istici voda rychle zahfat a vystfiknout z vany.

PFi kontaktu s horkou stfikajici vodou se miZete opafit.

1. pockejte, az vana sama vychladne. Nepokousejte se vychladnuti vany urychlit studenou vodou ani ledem.

Tésnéni

\ Sonda vnitrni teploty pokrmu

iSténi vnitini strany vany

Pfi ¢iSténi vany se zejména zamérte na rohy a hrany.

¢

1

2. Odstraiite zbytky potravin a ndnosy tuku, Skrobu a bilkovin.

3. Kodstranéni zvlast odolnych vépenitych usazenin nebo zabarveni uvedte ve vané do varu rozfedény ocet.
4

Roziedény ocet vypustte a vyplachnéte vanu dostate¢nym mnozstvim vody.

iSténi vnéjsi strany vany

¢
1. Vanu Cistéte z vnéjsi strany pouze v pripadé, Ze je spusténa dold.
2. Vydistéte vnéjsi stranu vany mékkou houbou.

3

Pfi ¢iSténi dbejte na to, abyste na zafizeni poustéli vodu pouze shora.

Cisténi tésnéni vika vany
1. Vydistéte tésnéni vika vany mékkou houbou.
2

Predevsim vycistéte zlabek mezi tésnicimi prvky, ve kterych se mlize hromadit voda.

Cisténi snimaée vnit¥ni teploty pokrmu

1. Snimac vnitini teploty pokrmu a kabel snimace vycistéte mékkou houbickou.

Cisténi hrdla parniho vedeni

Dbejte na to, aby zafizeni bez systému tlakového vareni mélo parni trysku. Zafizeni se systémem tlakového vareni
maji 2 parni trysky.

1. Vyjméte hrdlo parniho vedeni rukou bez pouziti nastroje.

2. Otvor hrdla parniho vedeni vycistéte ru¢ni sprchou.

3. Hrdlo parniho vedeni vycistéte ru¢ni sprchou nebo v mycce na nadobi.
4

Opét nasadte hrdlo parniho vedeni.
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Cigténi automatického pInéni vodou

1. Vydistéte automatické plnéni vodou vzdy rano a ve€er mycim prostfedkem a mékkou houbickou.

Cisténi ventilu vany

1. Otevfete ventil vany.

2. OdSsroubujte ventil vany.

3. Vydistéte otvor, kryt a tésnéni ventilu vany houbickou.
4. Ventil vany opét pevné zasroubuijte.

v

13.5 Cisténi rucni sprchy
1. Hadici ru¢ni sprchy zcela vytahnéte a pevné ji drzte.
2. Vycistéte ru¢ni sprchu a hadici mékkou houbou.

3. Kodstranéni silnych vapenitych usazenin vycistéte ru¢ni sprchu a hadici rozfedénym octem.

13.6 Cisténi ovladaciho panelu

Je-li vaSe zafizeni vybaveno uzamykatelnym ovlddacim panelem, musite uzamykatelny ovlddaci panel odemknout
a otevfit kryt a teprve potom vy¢istit ovlddaci panel.

Pred zahajenim ¢isténi displeje mdzete displej zamknout. Zabranite tak ndhodnému spusténi postupl pFipravy,
provadéni akci nebo vyvolani funkci.

1. Stisknéte a podrite tlacitko: ¢

> Po nékolika sekundéch se aktivuje zamek displeje a zobrazi se symbol: g*
2. Vycistéte displej mékkou textilii.
3. Chcete-li odemknout displej, stisknéte a podrite tlacitko: g

> Zobrazi se symbol: ¢

4. APOZOR! Nebezpedi porezani! Centralni ovladaci kole¢ko ma ostré hrany. Pri ¢iSténi centralniho
ovladaciho kolecka a ploch nachazejicich se pod nim pouzivejte ochranné rukavice. Rukou bez pouziti
nastrojd vytahnéte centralni ovladaci kolecko.

Centralni ovladaci kole¢ko a plochy nachazejici se pod nim vycistéte mékkou textilii.

o

Centralni ovladaci kolecko opét nasurite na své misto.

13.7 iSténi prislusenstvi

C

1. Nez zahajite Cistici prace, nechte pfislusenstvi vychladnout.

2. Zbytky potravin, ndnosy tuku, Skrobu a bilkovin odstrafite mékkou textilii.
3.

Pokud je prisluSenstvi znecisténo velmi silné, nechte je namocené ve vlazné vodé a poté necistotu odstrarite
mékkou textili.
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13.8 Cisténi zafizeni vybavenych systémem tlakového vareni (volitelné prislusenstvi)

Blokovaci systém

Parni trysky

iSténi systému tlakového vareni

¢
1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.

Vycistéte vanu [ 811.

Naplite vanu minimalnim plnicim mnozstvim vody.
Zavrete viko vany.

Stisknéte na listé nabidky tla¢itko: =e-

Stisknéte tlacitko: “\ =7 |

Pomoci parametri vareni nastavte dobu vafeni na 5 minut.

Postupujte podle pokynt na displeji.

Cisténi blokovaciho systému
1. Oteviete viko vany.

2. Blokovaci systém a prohloubeni vycistéte vihkym kartac¢kem.

Cisténi hrdla parniho vedeni

1. Vyjméte parni trysku rukou a bez pouziti nastroje.

2. Otvor parni trysky vycistéte ru¢ni sprchou.

3. Parni trysku vycistéte ru¢ni sprchou nebo v mycce na nadobi.

4. Parni trysku opét nasadte.
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14

14.1

14.2

14.3

14.3.1

14.3.2

14.4
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Inspirace a napovéda

Napovéda v pristroji

Tento navod k obsluze a také velké mnozstvi prikladd pouZiti z celého svéta mate v pristroji k dispozici jako
napovédu k ovladani. V piikladech poufziti zjistite, které potraviny mizete nejlépe pfipravit pomoci inteligentniho
postupu pfipravy. Mimoto zde najdete vSechny informace o mnoZstvi ndplné a o pouzivani specialniho
piislusenstvi.

Ndapovéda v pfistroji je kontextova. To znamend, Ze se na displeji stale zobrazuje aktualni obsah ndpovédy ke
zobrazené oblasti.

1. Stisknéte tla¢itko: ?

> Otevre se napoveéda a zobrazi se vhodny obsah napovédy.

Telefonicka pomoc

ChefLine®

Mate-li jakykoli dotaz ohledné pouzivéni zafizeni nebo chcete-li se jednoduse zeptat na néjaky recept, zavolejte
ndm a my Vam ochotné poradime. Rychle, jednoduse, profesiondlné, 365 dni v roce. Jednoduse zavolejte linku
ChefLine®. Cislo najdete na strankéach rational-online.com.

Servisni partnefi spolec¢nosti RATIONAL

Nase zafizeni jsou spolehlivd a maji dlouhou Zivotnost. Pokud v3ak prece jen dojde k néjakému technickému
problému, poskytnou Vam servisni partnefi firmy RATIONAL rychlou pomoc. Spolehnout se miiZete na
garantovanou dostupnost nahradnich dilti a na vikendové pohotovostni sluzby. Cislo najdete na strankach rational-
online.com.

Pomoc v servisnim pripadé

Automaticky prenos servisnich dat do systému ConnectedCooking

Pokud jste svlj pristroj pripojili k systému ConnectedCooking, mUZete nastavit, aby se servisni data v pravidelnych
intervalech automaticky odesilala do systému ConnectedCooking.

v Pripojili jste sviij pristroj k systému ConnectedCooking [» 78].

1. Stisknéte tlacitko: ¢

2. Stisknéte tlagitko: << ConnectedCooking

3. Stisknéte vedle Automaticky prenaset servisni data tlacitko: ZAP

>> Servisni data se nyni budou automaticky pienaset do systému ConnectedCooking. Data si mdZete zobrazit na
adrese connectedcooking.com nebo v aplikaci ConnectedCooking.

Dotazovani servisnich dat
Servisni data miZete nacist v nastavenich. Dal$i informace najdete zde: Servis [» 71]
Reseni problému

Pokud se vam zobrazi chybova hlaseni, mdzete je béhem ¢ekdni na ndpovédu pretahnout na okraj. Chybové hlaseni
se minimalizuje a zobrazi se na okraji jako ikona. Pokud tuto ikonu stisknete, chybové hlaseni se opét zvetsi.
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V piipadé zobrazeni kteréhokoli chybového hlaSeni kontaktujte svého servisniho partnera spole¢nosti RATIONAL.
Méjte vzdy po ruce sériové ¢islo svého zafizeni a ¢islo verze nainstalovaného softwaru. Obé tyto informace

naleznete v chybovém hlaseni.

14.4.1 Hlaseni béhem vareni

Chybové hlaseni

Chyba systému méreni teploty
Chyba systému méreni teploty
Chyba systému méreni teploty panve

Chyba jehly jadra

Chyba pohonu vika

Chyba pohonu vika

Chyba ventilu panve

Chyba pohonu vypoustéciho ventilu
Chyba cirkulace vody

Chyba cirkulace vody

Chyba cirkulace vody

Chyba systémové komunikace
Chyba konfigurace zafizeni

Chyba bezpecnostniho retézce

Text hlaseni

i_

Neni mozny ohrev.

Je mozné pouze pecent.

Vareni je mozné pouze bez snimace vnitini teploty
pokrmu. Neni moZzné tlakové vareni.

Zkontrolujte prosim, zda pod panvi nelezi néjaky
pifedmét a neblokuje jej. Odstrarite pfedmét.

Zkontrolujte prosim, zda pod vikem nelezi néjaky
pifedmét a neblokuje jej. Odstrarite predmét.

Pozor, mozné ztraty potravin. Mozné pouze peceni.
Mozné pouze peceni.
Zavrete vodovodni kohoutek!

Zkontrolujte pfivod vody. Je mozné vareni bez
automatického privodu vody.

Zkontrolujte privod (teplé) vody. Je mozné vareni bez
automatického privodu vody.

i—
i—

Vareni bylo zastaveno

14.4.2 HIaseni béhem tlakového vareni (volitelné prislusenstvi)

Pokud je vas spotrebic vybaven volitelnou funkci tlakového vareni, mohou se navic zobrazit i ndsledujici hlaseni.
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85 /96



14 | Inspirace a napovéda

14.4.3

86 /96

Chybové hlaseni

Chyba polohy vika

Chyby pohonu blokovani a pohonu ventilu panve
Chyby pohonu blokovani a pohonu ventilu panve

Chyby pohonu blokovani a pohonu ventilu panve

Chyba méreni tlaku
Chyba méreni tlaku
Chyba tlakového varent

Chyba tlakového ventilu

Zasuvka uz nefunguje

Text hlaseni

Tlakové vareni zastaveno. Bylo zahdjeno snizovani
tlaku.

Pozor, mozné ztraty potravin Mozné pouze peceni.
Otevrete viko a zasunte zpét blokovaci systém!

Tlakové vareni zastaveno. Bylo zahajeno snizovani
tlaku.

Otevrete viko, restartujte tlakové vareni.
Neni mozné tlakové vareni.

Tlakové vareni zastaveno. Bylo zahajeno snizovani
tlaku. Potraviny komplikované k vareni? Pfili§ malo
vody? Preplnéni? Znecisténa hrdla parniho vedeni?

Neni mozné tlakové vareni.

Pokudjiz zasuvka nefunguijeti, obratte se na svého servisniho partnera.
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15 Udriba

Nasledujici ¢innosti Udrzby miZete provadét sami:
= V/yména tésnéni vika vany [» 87]
= Vyména tésnéni ventilu vany [» 87]

Pokud je sitovy kabel vaseho zafizeni vadny, smi jej vyménit pouze zaméstnanci spole¢nosti RATIONAL nebo vas
servisni partner RATIONAL.

15.1 Obecné bezpecnostni pokyny

= Na ochranu proti feznym zranénim o ostré hrany kovové skfiné pouzivejte
ochranné rukavice.

= Pokud k vyméné tésnéni pouZzijete ostry nebo Spicaty nastroj, muze dojit k
poskozeni zafizeni a nebude tak mozné jiz dosahovat optimalnich vysledk( vareni.

15.2 Vyména tésnéni vika vany

Otevrete viko vany.

Rukou bez pouZiti nastroje vyjméte tésnéni vika vany z drazky.
Vycistéte drazku mékkou houbou.

Mydlovou vodou navlhlete pFidrzovaci prvek nového té&snéni.
Vtlacte nejdiive rohy tésnéni do rohll drazky.

Poté vtlacte do drazky zbytek té&snéni.

N o u s~ WN =2

Ujistéte se, Ze je nové tésnéni zcela zasunuté do prohloubeni vika vany.

15.3 Vymeéna tésnéni ventilu vany

Otevrete ventil vany [» 20].

OdSroubujte ventil vany.

Rukou bez pomoci nastroje vytdhnéte staré tésnéni.
Houbickou vycistéte otvor a kryt ventilu vany.

Vlozte nové tésnéni.

o U A WN =2

Ventil vany opét pevné zaSroubuijte.
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16 Vyrazeni z provozu a likvidace

16.1 Vyfazeni z provozu

Pokud chcete zafizeni vyfadit z provozu, kontaktujte svého servisniho partnera RATIONAL.

16.2 Likvidace

Stard zafizeni obsahuji recyklovatelné materialy. Likvidaci starych zafizeni proved'te ekologicky a prostfednictvim
vhodnych sbérnych mist.

16.3 Likvidace oleje a tuku

Nespravné zlikvidovany olej nebo tuk

Pokud vypoustite olej nebo tuk prostrfednictvim odtoku vany, dojde ke znecisténi odpadni vody a k poskozeni
odpadniho vedeni v budové.

1. Olej ani tuk nikdy nevypoustéjte do odtoku.

Dodrzujte zakonné predpisy platné pro likvidaci oleje nebo tuku.
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17.2

17.3

17.4

17.5

17 | Technické udaje

Technickeé udaje

Dodrzujte prosim také technické udaje uvedené na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na vnitfni strané
konzoly.

Hodnota
Hmotnost (bez obalu) Typ L 235 kg
Hmotnost (bez obalu) Typ XL 290 kg
Maximalni vykon zasuvky 2,3 kW
Max. jisténi zasuvky 10A
Trida kryti IPX5
Podminky okolniho prostredi 10-40°C
Emise zvuku ve vzduchu <70 dBA
Frekvence a max. vykon WLAN 2,4 GHz /19,5 mW
WLAN standardné IEEE 802.11b/g/n

Zarizeni s tlakovym varenim (volitelné pfislusenstvi)

Vezmeéte prosim na védomi odlisné hmotnosti u zafizent, kterd jsou vybavena funkci tlakového vareni.

Hodnota
Hmotnost (bez obalu) Typ L 250 kg
Hmotnost (bez obalu) Typ XL 305 kg
Typy a nazvy modelt
Typové oznaceni a nazvy modeld na typovém stitku se lisi. Prifazenf zjistite v této tabulce.
Typ Nazev modelu
iVario Pro L LMX.100CE
iVario Pro L s volitelnou moznosti tlakového vareni LMX.200CE
iVario Pro XL LMX.100DE
iVario Pro XL s volitelnou moznosti tlakového vareni LMX.200DE
Nalepky

Na zafizeni jsou umistény tyto ndlepky:
/\ Varovéni pred nebezpe¢nym napétim

¥ Vyrovnani potencialu

Akrylamid v potravinach

V souladu s nafizenim (EU) 2017 /2158 o stanoveni minimalizacnich opatreni a smérnych hodnot pro snizeni
obsahu akrylamidu v potravinach je teplota v manudlnich a inteligentnich postupech varent, ve kterych se provadi
fritovani, nastavena na 175 °C. Spole¢nost RATIONAL jakoZto vyrobce garantuje, Ze nastavend teplota je
udrZzovéna na stupen presné a neprekracuje pozadovanou hodnotu.

V zavislosti na produktu muZze byt teplota ke snizeni obsahu akrylamidu nizsi nez 175 °C. Prijméte prosim ve své
spole¢nosti prislusna opatreni k zajisSténi dodrzovani limitnich hodnot akrylamidu.

Teplotu oleje nebo tuku mUiZete na vlastni nebezpedi zvysit na 180 °C.

Prohlaseni o shodé

Tento pristroj splfiuje nasledujici smérnice EU:

zafizeni na trh
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= Smérnice 2006,/42/EU o strojnich zafizenich

= Smérnice 2011,/65/EU o omezeni pouzivani nékterych nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych

Tento pfistroj spliiuje nasledujici evropské normy:
EN 60335-1:2020 + A1:2013 + A2:2016 + C1:2016

zafizenich, zahrnujici 2015,/863 /EU

EN 60335-2-36:2017

EN 60335-2-37:2017

EN 60335-2-39:2002 + A1

EN 60335-2-47:2002 + AT + A2

EN 61000-3-11:2000

EN 61000-3-12:2011

EN 61000-4-2:2009

EN 61000-4-3:2006 + A1:2008 + A2:2010
EN 61000-4-4:2012

EN 61000-4-5:2014

EN 61000-4-6:2014

EN 61000-4-11:2004

EN 55014-1:2017

EN 55016-2-3:20170 + A1:2070 + A2:2014
EN 62233:2008

EN 1717:2000
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18 Regulatory Information
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Rejstrik

e

A

Fritovani 42

B

Bilé maso 33

C

Centrélni ovladaci kole¢ko 16

Citlivy var 39

Cockpit 37

ConnectedCooking
Ovladat zafizeni bez chytrého telefonu 77
Ovladat zafizeni s chytrym telefonem 77
Registrovat zafizeni bez chytrého telefonu 78
Registrovat zafizeni s chytrym telefonem 78

Consommés 29

C

Cervené maso 33

D

Deglazovani 34

Doba vareni 34

Dodrzeno maximalni mnozstvi ndplné 47

Druh ¢okolady 34

Duseni
Maso 26
Ryba 27

Vareni s nizkymi teplotami 27

E

Ergonomické nastaveni vysky 24

F

Fritovani
Akrylamid 89
Maso 26
MIécné a sladké pokrmy 30
NapInéni vany olejem 42
Nastaveni teploty fritovaciho oleje 44
Neotevirat ventil vany 42
Ryba 27
Vozik na olej 42
Vyprazdnéni vany 42
Zelenina a pfilohy 27

Fritovani pokrmu 44

G

Gesta 16

K

Klesani tlaku 47

Konfitovani
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Maso 26

Ryba 27

Zelenina a pfilohy 28
Kos 34,39
M
Masové nudli¢ky 26
MnozZstvi napiné 84
N
Naplnéni 34
Naplnéni oleje 35
Nepretrzity provoz 34
Nova déavka 36
o]

Odijistit viko panve 48
Odjistit viko vany 47
Omacky

Polotovary oméacek 29

Zahusténé omacky 29

Zéklad 29
Omeleta 28
Online ndpovéda 84
Otevreni vika vany 35
Otoceni potraviny 35
Ovladaci panel

Cisténi 82

Cisténf centralniho ovlddaciho kole¢ka 82
Ovladani zafizent

Centralni ovladaci kole¢ko 16

Gesta 16
P
Paella 28
Palacinky 29
Péce

Automatické plnéni vodou 82

Cisténi hrdla parniho vedeni 81

Ovladaci panel 82

PrisluSenstvi 82

Sonda vnitini teploty pokrmu 81

Tésnéni 81

Ventil nadoby 82
Peceni

Morské plody 27

Zelenina a pfilohy 27
Peceni minutek

Maso 26
Pecenti,

Ryby 27
Podlévéni 34
Pokracovat s ¢asem 36
Polenta 28
Polévky
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Jemné polévky

29

s vysokym podilem mléka a smetany 29

Smetanové polévky 29
Polotovary omacek 29
Polotovary polévek 29
PoSirovant

Ryby 27

Vejce 28
Povareni 37
PowerBoost 38
Prazeni

Orechy ajadra 30
Promichani 35
Predehrev 35,39
Piemisténi snimace vnitini teploty pokrmu 36
Prerusent 37
Pferusit postupy pfipravy 37,44
Piiklady pouziti 84
Pfiprava pokrmi sous-vide

Maso 26

Ryba 27

Zelenina a pfilohy 28
PFiprava pokrmu v rezimu tlakového vareni (volitelna

moznost) 48
Piipravky pro péci

Nevhodné ¢istici prostredky 80

Vhodné ¢istici prostiredky 80
R
Ragu 26
Rizoto 28
Rozdéleni potraviny na malé kousky 35
Ruéni sprcha 22

Vzory stiikani 22
S
Sonda vnitini teploty pokrmu

Celé ryby 22

Chybové hlasent 22

Malé kousky pfipravovaného pokrmu 21

Rybi filety 21

Steak 21

Zelenina 22
Specialni pfislusenstvi 84
Stupen orestovani 33
.‘I’.
Taveni ¢okolady 30
Teplota 34,38
Teplotni rozsah

Fritovani 42

Peceni 40

Vareni 39
Tloustka potraviny 33
V)
Udrzovéni 37
Udrzovani vnitini teploty pokrmu 37
Uzeniny ve vod. lazni 27
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\%
Varent
Brambory 28
Cukr 30
Maso 26
Miéko 30
Morské plody 27
Plody 30
PowerBoost 40
Ryze 28
Téstoviny 28
Vejce 28
Zelenina a pfilohy 28
Vareni pokrmu 39
Vareni s nizkymi teplotami 26
Vareni s nizkymi teplotami
Ragu pies noc 26
Vareni s teplotnim rozdilem 33
Vareni v pare
Maso 26
MIécné a sladké pokrmy 29
Ryba 27
Zelenina a pfilohy 27
Velikost vafené potraviny 33
Viskozita 34
Vlozeni pokrmu do piistroje 34
VloZeni roStu na dno vany 35
Vmichani 34
Vnitfni teplota pokrmu 34
Vypnout zafizeni 13
Vyska hladiny
Maximalni vyska hladiny 17
Minimalni vyska hladiny 17
Vytvareni tlaku 47
Vyvaru
Polévky 29
Vyvary
Omacky 29
z
Zahusténé omacky 29
Zajistit viko panve 48
Zajistit viko vany 47
Zaklad 29
Zapnéte pfistroj 13
Zavreni vika vany 35
Zbyvajici ¢as 35
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