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. * Naboo coach
* Autoclima

* Intelligent Energy
System

Naboo 5.0 Vam dava k dispozici Naboo
coach, skutecného virtualniho pomocnika,
ktery Vam poradi ve fazich vafeni, navrhne
nejvhodnéjsi myti nebo Vas dokonce
upozorni, kdyZ je nutna udrzba.

~—

Q/ﬁ/‘ Inteligentni energeticky systém IES
Intelligent Energy System zase ridf
spotfebu energie na zakladé mnozstvi
vafeného jidla, pficemz vzdy udrzuje
prfesnou a stabilni teplotu. Exkluzivnf
AUTOCLIMA Naboo 5.0 spravuje idealni
klima v komore a zaruCuje vzdy optimalnf
kvalitu varen.




Q@ e Smart Diagnostic System

Smart Diagnostic System je kolaborativni technologie
Naboo 5.0, ktera umoznuje provadét diagnostiku v
11 funkcnich bodech. Udrzuje vaSe zafizeni vzdy na
maximalnim vykonu a upozorni vas v pfipadé anomalii.

e Smart Lighting System

Systém Smart Lighting System, ktery je k dispozici u
Naboo 5.0 (volitelng), vizualné komunikuje s barvami RGB a
umoznuje Vam pouhym pohledem pochopit, kdy je potreba
operativné zasahnout.

Varna komora se rozsviti zelené, kdyz je Cas vlozit pokrm do
konvektomatu, v pfipadé vicedrovhového vareni Vam bilé
blikajici svétlo signalizuje, kterou Uroven je tfeba vyjmout,
a béhem faze automatického myti se varnd komora
konvektomatu zbarvi modre.

Cﬂ e Smart Chemicals Control

Diky funkci Smart Chemicals Control (volitelna) jiz
nehrozi, Ze budete myt bez spravného mnozstvi myciho
detergentu. Inteligentni senzory umisténé v mycim
systému konvektomatu presné monitoruji spotfebu myciho
detergentu a upozornivas, kdyz se blizi jeho vypotrebovani,
a navrhne vhodny myci program podle mnoZstvi zbyvajiciho
myciho detergentu.

Naboo
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::9 * Brokolice za pouhych 7 minut
~ * 24 kurat za 30 minut

Viykonny parni generator - bojler umoznuje pfi vareni nebyvalou
rychlost. Davka brokolice je k dispozici za pouhych 7 minut a model
Naboo 5.0 101 pfipravi v kombinovaném rezimu 24 pecenych kurat
na rozni za pouhych 30 minut. S novym systémem Fast Dry Boosted®
je navic odvlhcovanf varné komory rychlejsi, ¢imz je vzdy zarucena
dokonala krfupavost a opeceni.

LAINOX :



* Energy monitor
* Systém myti VCS

Exkluzivni funkci, kterou je Naboo 5.0 vybavena, je Energy

Monitor, ktery umoznuje transparentné monitorovat
a zpfistupnovat energetické spotreby, jako je elektrina,
plyn, voda a myci prostredky, a to i u predchozich vareni/
peceni, a to az rok zpétné. VCS Vapor Cleaning System
je naopak automaticky myci systém, ktery diky novému
inovativnimu  systému odparovani myciho prostredku
umOozZnuje vyrazné snizit spotrebu.

Naboo
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[3da) » Kitchen Triathlon

Dokonaly a integrovany systém pro
organizaci prace v kuchyni, ktery vzdy
zaruCuje  maximalni  kvalitu, flexibilitu
a rychlost obsluhy. Kvalita zarucena
exkluzivnimi funkcemi, kterymi je Naboo
5.0 vybaven. S Neo24hours je zarucena
maximalni flexibilita pfi teplotach od -40°C
do +85°C. A konec¢né maximalni rychlost
~se v ojednom” Oracle déld z Kitchen
Triathlon exkluzivni a snadno pouzitelny
Systém se stejnym uzivatelskym rozhranim
pro vsechny tri modely.

K dispozici také v edici Black:

Oracle - Oracle XL

Naboo 5.0 Mod. 061 - 101

Aroma Naboo 5.0 Mod 054 - 084
Neo24hours Mod. 051 - 081 - 121 - 161
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e Long Life Component LLC *
* Rychla udrzba
* Snadna instalace

Spoluprace technologickych inovacivyUstila v pouziti novych
materidld Long Life Components LLC* - komponenty
s dlouhou Zivotnosti. Velkd pozornost byla ve fazi navrhu
vénovana také snadné instalaci a udrzbé; program Easy
Maintenance Access EMA - snadny pristup k udrzbé,
ktery zkracuje dobu servisnich zédsahd.

* interné schvaleny protokol Lainox




LAINOX

(2% ¢ Multilevel Plus
* Konfigurovatelny displej

[

e Upravitelné recepty

Flexibilita v kuchyni je dnes dlleZitéjsi nez
kdy drive.
Diky funkci MULTILEVEL PLUS, kterou
je vybaven Naboo 5.0, mlzete mit Vasi
kuchyni ,superflexibiln“.  Mdzete také
nakonfigurovat Vas ovladaci displej, stejné
jako Vas chytry telefon, upravit a prizpdsobit
recepty ICS Lainox nebo wytvofit nové
podle Vasich predstav.




5% * AZ 0 20% vykonné&jsi *

T Predehrev az na 320°C

Jedinecna exkluzivital Naboo 5.0 s az 0 20 % vysSim vykonem
spravuje predehfivaci teplotu, kterd dosahuje 320°C, coz
zarucCuje rychlé a dokonalé vareni i pri plném nalozeni. Vykonnéjsi
neznamena vyssi spotfeba. Naboo 5.0 diky novym systémim
dodavky energie umoznuje Uspory az o 16 % nez je tomu u
predchozich modelC.

* v porovnani s modelem Naboo reloaded

11 Naboo
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* Konektivita

Diky standardnimu Wi-Fi pfipojeni se
Naboo 5.0 pravem rfadi mezi priimyslova
zafizeni 4.0. MduZete tedy pfristupovat
do Cloudu Lainox Nabook, VaSemu
virtudlnimu asistentovi, ktery Vam pomdaze
s organizaci a spravou Vasi kuchyng,
kompletné a bezplatné.

* LMS Synchronizace
* My Display

Se  systtmem  LAINOX  MULTIDISPLAY
mUZete nakonfigurovat a synchronizovat své
konvektomaty Naboo 5.0 a rlznymi zpUsoby
prizplsobit své recepty v kazdém modelu
Naboo 5.0.

Konecné mUzete své konvektomaty Naboo 5.0
neustdle sledovat. Jak ukladani dat HACCP, tak
spravu REMOTE SERVICE.




Vas kompletni a
virtualni asistent

Diky Cloudu mate pristup k Nabook, bezplatnému
virtualnimu  asistentovi, ktery Lainox poskytuje vSem

.s

kuchartim, at uz maji konvektomat Naboo nebo ne.

S Nabook mUZete spravovat své podnikani organizovanim
receptl a nabidek a sprévou nakladl na jidlo a nakupnich
seznamdu.

bezplatny

Je také mozné nakonfigurovat konvektomat z Nabook a
synchronizovat vase recepty se vsemi vasimi konvektomaty
Naboo (podrobnosti na nabook.cloud).

RECEPTY

Nabook vam umoznuje wytvaret, organizovat a ukladat viastni
recepty. MUzete také pristupovat k databazi stovek receptli v
cloudu Lainox.

Také vam dava prilezitost sdilet své recepty s ostatnimi uzivateli
Nabook nebo je exportovat a sdilet je s kymkoli chcete.

MENU

MdzZete si naplanovat své menu a vytisknout si je. Z
dostupnych Sablon wvyberte tu nejlepsi pro danou
prilezitost.
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@ KONFIGURACE A SYNCHRONIZACE

Pokud vlastnite Naboo, mdzete na délku konfigurovat
vSechna své konvektomaty a synchronizovat vsechny své
recepty z webu Nabook.

A

FOOD COST

Abyste mohli své podnikani fidit co nejefektivnéji a
optimalizovat sv{j zisk, Nabook vam dava moznost
vypocitat presnou cenu jidla vasich receptd a vasSich

s

jidelnich listkd.

NAKUPNIi SEZNAM

Usporadejte si nakupy inteligentné. S Nabook na nic
nezapomenete ani se nedopustite chyby pfi spravé
nakupnich seznamd, protoze vadm poskytne presny
seznam toho, co potfebujete k vytvoreni receptu nebo
nabidky. Vyhnete se nakladnému odpadu.

MULTIDISPLAY SYSTEM LAINOX

Diky webu Naboo a novému LMS systému, mUZete
nakonfigurovat své konvektomaty a synchronizovat
recepty pro kazdé Naboo jinak.
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Zcela novy plochy design Naboo byl vyvinut, aby mu poskytl inovativni esteticky vzhled, plus praktické rozlozeni externiho
prislusenstvi, které doplnuje jeho funkce.

st Smokegrill béhem funkce
pozici nova 100% recyklovatelna
i e specialni skryté zasuvce, kde je také
isténo pripojeni USB.

Teplotni sonda

Nové dlouhotrvajici
uchopent teplotni
sondy, ktera zUstava na
vnegjsf strané.

Prakticky a bezpecny
otvor krytu, ktery ji
chranf pred ndhodnym
poskozenim (rozbitim).

Zasuvky na detergent

Specialni zasuvky pro zdsobniky myciho detergentu (pro
modely na podstavci), jsou 100% recyklovatelné. Diky dvitkdm s
magnetickym zaviranim nehrozi zadné riziko, i kdyz jsou dvifka
konvektomatu oteviena. Mohou byt také snadno odstranény
pro rychlou udrzbu.

Bocni zakrytovani
Byly pridany nastavitelné nozky,

které umoznuiji

rychlou a snadnou instalaci modell na podstavec,
coz usnadnuje i pripojeni vsech pripojek. V3e zakryva
praktické nerezové bocni zakrytovani s magnetickym
pripevnénim pro snadné cisténi a béZnou Udrzbu.

Filtr

Do chladictho systému konvektomatu
byl viozen filtr z nerezové oceli s
mikropruznosti, ktery chranf nejcitlivéjsf
Casti elektroniky Sapiens boosted. Lze
snadno vyjmout a myt v mycce.

Spinany zdroj
Novy vysoce Ucinny spinaci systém.

15

Vizudlni komunikace

Kazda pracovni funkce Naboo 5.0
pracuje s presnou barvou, kterd je
spojena s jejf funkcf a osvétluje varnou
komoru. Oranzova béhem faze
predehrivani, zelend, kdyz se dosahne
provozn{ teploty, bild béhem faze
pecenf a blikajici signalizuje, kterou
droven je tfeba vyjmout. Modra se
objevi béhem faze automatického

myti.

Naboo 50



Noboo
Produktova rada
Konvektomaty pro verejné stravovani a catering.

061

101

062

Modely s nastfikovym vyvinem pary - standardni konfigurace.

Modely Napéjeni K??fé'ﬁi?&?l‘é?f)" m:z?i:::vy Pocet jidel c:rl.ll(::;y N°T}E§L"Lfff§ " Jig(tj"" V'(‘:is:‘ :‘:/zr':r‘:; / Pripojka k siti *
2/1 GN (530650 mm) (mm) (kw) (kW/kcal)

NAEO61BV (5) 6x1/1 70 30/80 11,6 -/- 18 852 x 797 x 775 3N AC 400V - 50 Hz
NAGO61BV & 6x1/1 70 30/80 0,7 13/11.180 3 852 x 797 x 775 AC 230V - 50 Hz
NAE101BV (é) 10x1/1 70 80/150 18,7 -/- 29 852 x 797 x 1055 3N AC 400V - 50 Hz
NAG101BV A 10x1/1 70 80/150 08 22/18.920 35 852 x 797 x 1055 AC 230V - 50 Hz
NAEOG2BV ) 6x2/1-12x1/1 70 60/160 22,2 /- 34 1072 x 907 x 775 3N AC 400V - 50 Hz
NAGO62BV A 6x2/1-12x1/1 70 60/160 08 26/22.360 35 1072 x 907 x 775 AC 230V - 50 Hz
NAE102BV ) 10x2/1- 20x1/1 70 150/300 367 /- 55 1072 x 907 x 1055 3N AC 400V - 50 Hz
NAG102BV A 10x2/1- 20x1/1 70 150/300 038 42/36.120 35 1072 x 907 x 1055 AC 230V - 50 Hz

Modely s bojlerovym vyvinem pary - volitelna konfigurace. Je tfeba zaZadat pfFi objednavce konvektomatu.

NAEO61BS ) 6x1/1 70 30/80 116 -/ 18 852797 x 775 3N AC 400V - 50 Hz
NAGOG1BS A 6x1/1 70 30/80 07 15/12.900 3 852 x797 x 775 AC 230V - 50 Hz
NAE101BS ) 10x1/1 70 80/150 187 -/- 29 852 x 797 x 1055 3N AC 400V - 50 Hz
NAG101BS A 10x1/1 70 80/150 08 25/21.500 35 852 x 797 x 1055 AC 230V - 50 Hz
NAE062BS ) 6x2/1-12x1/1 70 60/160 222 -/- 34 1072x 907 x 775 3N AC 400V - 50 Hz
NAGO62BS a 6x2/1-12x1/1 70 60/160 038 30/25.800 35 1072x 907 x 775 AC 230V - 50 Hz
NAE102BS ) 10x2/1- 20x1/1 70 150/300 36,7 -/- 55 1072 x 907 x 1055 3N AC 400V - 50 Hz
NAG102BS A 10x2/1- 20x1/1 70 150/300 08 50/43.000 35 1072 x 907 x 1055 AC 230V - 50 Hz

LAINOX

* specidlni napéti a frekvence na vyzadani
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Produktova rada
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Modely s nastfikovym vyvinem pary - standardni konfigurace.

Modely Napajeni K?ﬂaéktfsi‘o‘igm” m::.’i::ﬁvy Pocet jidel c:;:(«;? N°T§:3L"Lf;fﬁ " Jig(tj"i V'(‘Séig:' ;"vz:nf;y Pripojka k siti *
2/1 GN (530x650 mm) (mm) (kW) (kW/kcal)

NAE161BV @ 6x1/1 +10x1/1 70 110/230 302 - 47 852 x 845 x 1840 3N AC 400V - 50 Hz
NAG161BV A 6x1/1+10x1/1 70 110/230 14 35/30.100 6.1 852 x 860 x 1840 AC 230V - 50 Hz
NAE201BV ) 20:/1 63 150/300 372 - 58 892 x 862 x 1812 3N AC 400V - 50 Hz
NAG201BV A 20x/1 63 150/300 13 44/31.840 57 892 x 862 x 1812 AC 230V - 50 Hz
NAE202BV ) 20x2/1- 40x1/1 63 300/500 732 - 110 1102 x 932 x 1812 3N AC 400V - 50 Hz
NAG202BV A 20x2/1- 40x1/1 63 300/500 14 80/68.800 61 1102 x 932 x 1812 AC 230V - 50 Hz

Modely s bojlerovym vyvinem pary - volitelna konfigurace. Je tfeba zaZadat pfi objednavce konvektomatu.

NAE161BS (é) 6x1/1 +10x1/1 70 110/230 30,2 -/- 47 852 x 845 x 1840 3N AC 400V - 50 Hz
NAG161BS & 6x1/1 +10x1/1 70 110/230 14 40/34.400 6,1 850 x 860 x 1840 AC 230V - 50 Hz
NAE201BS (@ 20x1/1 63 150/300 37,2 -/- 58 892 x 862 x 1812 3N AC 400V - 50 Hz
NAG201BS 6 20x1/1 63 150/300 13 52/44.720 57 892 x 862 x 1812 AC 230V - 50 Hz
NAE202BS (é) 20x2/1-40x1/1 63 300/500 73,2 -/- 110 1102 x 932 x 1812 3N AC 400V - 50 Hz
NAG202BS & 20x2/1-40x1/1 63 300/500 14 90/77.400 6,1 1102 x 932 x 1812 AC 230V - 50 Hz

Modely se spodnim konvektomatem vybavenym bojle

rovym vyvinem pary - volitelna konfigurace. Je tfeba

zaZadat p¥i objednavce konvektomatu.

NAE161BM (é) 6x1/1 +10x1/1 70 110/230 30,2 -/- 47 852 x 845 x 1840 3N AC 400V - 50 Hz
NAG161BM & 6x1/1 +10x1/1 70 110/230 14 38/32.680 6,1 852 x 860 x 1840 AC 230V - 50 Hz
* specidlni napéti a frekvence na vyzadani
MOD. 161

Univerzalnost v jednom stroji se 2 samostatnymi ovladacimi displeji a dvéma varnymi komorami, kapacita 6 GN 1/1 + 10 GN 1/1.




Aroma Naboo

Produktova rada

Konvektomaty pro cukrarstvi a pekafrstvi.

N Arome

(17
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054 084 134 154

Partner, ktery pomaha vasemu podnikani
Aroma Naboo 5.0 nenf jen jednoduchy konvektomat, at je jakkoli sofistikovany.

Zkusenosti spole¢nosti LAINOX, které spojili své sfly s tymem kvalifikovanych odbornikl s technologii nejnovéjsi generece, aby se stali
partnery ve vasich provozech a pomohli vasemu podnikanf. Na konci dne prispivaji k vasemu dusevnimu klidu a kvalité zivota.

Modely s nastfikovym vyvinem pary - standardni konfigurace.

Model Napaieni Kapacita komory EN R?ztiec Celkovy pFikon Nom,|:a|n| Itepelny Jisténi Vnéjsi rozméry Pripojka k siti *
y pal (mm) mezl zasuvy (kw) vykon plynu (A) (S x HxV mm)
(mm) (kW/kcal)

AREN054B @ 5 x (600x400) 90 11,6 -/- 18 852 x 797 x 775 3N AC 400V - 50 Hz
ARGN054B A 5 x (600x400) 90 0,7 13/11.180 3 852 x797x775 AC 230V - 50 Hz
AREN084B Cé) 8 x (600x400) 920 18,7 -/- 29 852 x 797 x 1055 3N AC 400V - 50 Hz
ARGNO084B & 8 x (600x400) 90 0.8 22/18.920 35 852 x 797 x 1055 AC 230V - 50 Hz

5 x (600x400) ., )
AREN134B ) +8x(600x400) 20 30,2 / 47 852 x 845 x 1840 3N AC 400V - 50 Hz

5 x (600x400) )
ARGN134B & + 8 x (600x400) 90 14 35/30.100 6,1 852 x 860 x 1840 AC 230V - 50 Hz
AREN154B (@ 15 x (600x400) 89 37,2 -/- 58 892 x 862 x 181<2 3N AC 400V - 50 Hz
ARGN154B & 15 x (600x400) 89 13 44/37.840 5,7 892 x 862 x 1812 AC 230V - 50 Hz

* specialni napéti a frekvence na vyzadani
MOD. 134

Univerzalnost v jednom stroji se 2 samostatnymi ovladacimi displeji a dvéma varnymi komorami, kapacita 5 x (600x400) + 8 x (600x400).

LAINOX




Compact Naboo

Produktova Fada
Kompaktni konvektomaty pro malé a stfedni stravovaci
podniky a domaci pouziti.

Elegantnf a kompaktni design, idedlni pro kuchyné, které nemaijfi dostatek mista a jsou ,na ocich”. K dispozici ve 4 modelech s rdznymi
velikostmi a kapacitou zasuvl. Jednoduché, intuitivni oviadanf se 7palcovym LCD, HD dotykovym displejem.

£

i Noboo@home

Profesionalni kucharsky konvektomat nyni mézete mit doma také vy. Snadnd a pohodina
instalace, protoze byl specialné navrzen tak, aby se veSel do standardnich kuchynskych
modull pro domacnost o préiméru 60 cm.

Diky pripojeni WIFI méte také pristup na web Nabook.cloud a mlzete ziskat inspiraci ze
stovek dostupnych mezinarodnich recepta.

Idealni napéti a pfipojeni k siti pro domaci instalace

Roztec Celkovy
Ay Kapacita komory GN . - Pripojka k siti *
Modely Napajeni 2/3 GN (352x325 mm) mezi zasuvy pFikon
(mm) (kW)
COENO26R ) 6x2/3 60 275 IN AC 230V - 50 Hz
COENO26R (@ 6x2/3 60 3,70 IN AC 230V - 50 Hz
Modely s nastfikovym vyvinem pary - standardni konfigurace.
Kapacita komory GN | Roztec Celkovy | Nomindlni tepelny e . s o . .
Modely Napajeni 2/3GN (352x325mm)  |mezizasuvy| Po&et jidel pFikon vykon plynu Jls(tchm vr(‘geis,_ll ;‘:/zn':‘:)"y Pfipojka k siti
1/1GN (530x325 mm) (mm) (kw) (kW/kcal)
COENO26R C@ 6x2/3 60 20/50 5,25 -/- 8 510 x 625 x 880 3N AC 400V - 50 Hz
COENOG61R C@ 6x1/1 60 30/80 7,75 -/- 1 510 x 800 x 880 3N AC 400V - 50 Hz
COEN101R (@ 10x1/1 60 80/150 15,5 -/- 22 510 x 800 x 1120 3N AC 400V - 50 Hz
CVENO61R (é) 6x1/1 60 30/80 8,25 -/- 12 875 x 650 x 705 3N AC 400V - 50 Hz
CVGNOG61R ﬁ. 6x1/1 60 30/80 05 8,5/7.310 2,2 875 x 650 x 705 AC 230V - 50 Hz
Modely s bojlerovym vyvinem pary - standardni konfigurace.
CBENO61R ‘ (é) ‘ 6x1/1 ‘ 60 ‘ 30/80 ‘ 8,25 ‘ -/- 12 875 x 650 x 705 ‘ 3N AC 400V - 50 Hz

* specialni napéti a frekvence na vyzadani

Naboo




RESENI PRO
VSECHNY POTREBY

Lainox nabizi praktické a funkéni konfigurace pro rlizné modely Naboo 5.0, vhodné pro rizné provozni pozadavky, jak pro

modely na podstavci, tak pro samostatné stojici modely.

L]

LAINOX
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PRAKTICNOST

Podstavec pod konvektomat z
nerezové oceli se spodni polici.

K dispozici ve dvou rliznych
vySkach 670 mm nebo 950 mm
pro konvektomaty s digestori.
(Konfigurace se také doporucuje u
modelu 061). Na spodni polici Ize
umistit také neutralni skFirku.
Model MCRO31E 3 x 1/1 GN
Model MCRO5TE 5 x 1/1 GN
Model KMCO52E 5 x 2/1 GN nebo
10 x 1/1 GN.

KOMBINACE

Pokud potfebujete  kombinovat
Soker nebo Combifreeze Neo 24
hours s Naboo 5.0 nebo Aroma
Naboo 5.0 z ddvodu omezeného
prostoru, je u modell 061/054/062
k dispozici podstavec pro vioZzeni
Sokeru.

NABOO @ HOME

Praktické a inovativni FeSeni pro
zapusténi dvou modeld 026 a 061
z Fady Compact Naboo v jakémkoli
prostredi, dokonce i doma. Sada se
skldda z vyklenku a odsévaciho krytu
s kondenzatorem vzduchu. Model
026 Ize také instalovat na standardni
modely 60 cm v domécich kuchynich.

PROVOZ

Podstavec pod konvektomat z
nerezové oceli je uzavfeny na dvou
stranach s hornfi a dolnf polici a
tvarovanymi bocnimi vsuny pro
gastronadoby. K dispozici ve dvou
rlznych wvyskach 670 mm nebo
950 mm s mezerou 55 mm pro
gastronadoby - plechy na peceni 1/1
GN nebo 2/1 GN. Pro modely Aroma
Naboo 5.0 5.0, s velikosti plechu
Euronorm 600 x 400 a mezerou
mezi nimi 74 mm nebo 80 mm.

KYNUTI

K dispozici je kyndrna se sklenénymi
dvifky pro  kynuti peciva a
pekarenskych vyrobkd, které maijf
byt umistény pod konvektomatem.
Model  BLV084 s  digitalnim
ovladanim teploty, ¢asu a procenta
vihkosti.

TR " MULTIGRILL

Pro  trvale  dokonalé
vafeni. Sirokd nabidka
exkluzivntho pfislusenstvi
Lainox  specidlné  pro
vSechny typy vafeni. K
dispozici v nasledujicich
velikostech:

1/2GN, 2/3GN
1/71GN,2/1GN

Euronorm EN 600x400

CISTENI

Pro uzivatele, kteff maji radi, aby
v3e bylo v poradku a plné vyhovélo
predpistim HACCP, existuje moznost
konfigurace podstavce z nerezové
oceli uzavieného ze vSech stran a
z predni strany s dvermi. Vcetné
tvarovanych bocnich vsunl pro
gastronadoby s mezerou 55 mm. K
dispozici ve dvou rdznych vyskach,
670 mm nebo 950 mm, s velikostf
gastronadob - plech 1/1 GN a 2/1
GN.

STOHOVANI

Mate v kuchyni minimdlnf prostor,
ale presto potfebujete diverzifikovat
a vyrabét velké mnoZzstvi?

Z&dny problém, feSenim je stohovat
nasledujici kombinace:

+ Naboo 5.0 061+061 /061+101 /
062+062 / 062+102

+ Aroma Naboo 5.0 054+054 /
054+084

+ Compact Naboo 026+026 /
061+061




KONDENZACNI
DIGESTOR HALTON

Pro fedeni problémd s wpary a

pachy vznikajicimi pfi vareni/pecent

ve viditelné umfisténych instalacich
jako jsou supermarkety, lahidkarstvi,
cukrérny a oteviené kuchyné mohou
bytkonvektomaty fady Naboo 5.0 a
Aroma Naboo 5.0 vybaveny systémem
kondenza¢nf digestore ventless.

Nenf nutné 7adné pfimé napojeni na
wystupni odsavaci systém, nebot vzduch
s wypary a pachy je kondenzovan pfes

KONDENZACNI
DIGESTORE

Aby bylo mozné vyresit problémy
s vypary z vafeni v instalacich v
supermarketech, lahtdkarstvich a
cukrarnach, je mozné Naboo 5.0
a Aroma wybavit kondenzacni
digestoff z nerezové oceli AlSI 304
s odnimatelnymi labyrintovymi
filtry, které lze myt v mycce.
Odsavani s proménnymi otackami
ventildtoru  a  elektronickym
ovladanim se systémem snizovani

KONDENZACNI
DIGESTOR FLAT

Se stejnymi konstrukenimi,
technickymi a funkénimi vlastnostmi
je k dispozici také verze FLAT pro
ty, kteff maji pred konvektomatem
omezeny prostor.

Dostupné pro modely:
Naboo 5.0 Mod. 061 - 101 - 161
Aroma Naboo 5.0 Mod. 054 - 084 - 134

tepelny wménik a cigtén uhlikowym kondenzatu vzduchu.
filtrem.

Dostupné pro modely:

Naboo 5.0 Mod. 067 - 101

Aroma Naboo 5.0 Mod. 054 - 084
Compact Mod. COEN026 -

COENO61 - COEN101

RESENi PRO SUPERMARKETY, LAHUDKARSTVi, GRILOVANA KURATA

PROFESIONALNI KURECI GRIL ™ Vo, PS1108 PS1106
Praktické aplikace pro sprévu vareni kurat na rostu. Kon- : ’

IdeéIni pro supermarkety, lahtdky a Feznictvi. ‘r’ne:tt:' / /

Vyhody: 8 ks

- Prakticky systém pro sbér a likvidaci tuku na varenf.

- Nulova doba cisténi diky mycimu programu GRILL, ktery udrzuje komoru konvektomatu
bez poskvrny.

061 16 2xGN1/1 12 2xGN1/1

101 24  3xGN1/71 18 3xGNl1/1

062 32 4xGN1/1 24 4xGNl1/1

102 48 6xGN1/1 36 6xGN1/1

L

(1) je tfeba objednat pri
objednani konvektomatu

RESENi PRO BANKETING A VEREJNE STRAVOVANI

REGENERACE A PERFEKTN( '\K"°d' Kit Kapacita taliFt
Sl P onvekto-
DOKONCENI SE SYSTEMEM matu Model 0310 mm
LAINOX 061 BKQO61 20
Diky rlznym druhdm pfislusenstvi, které
Ize pridat do Naboo, jiz nebude problém 101 BKQ101 30
servirovat 10 az 100 nebo vice pokrm{ v
té nejvyssi kvalité. 062 BKQO62 32
102 BKQ102 49
161 BKQ161 20+30
201 BKQ201 60

202 BKQ202 100




VLASTNOSTI

REZIMY TEPELNE UPRAVY
ICS - interaktivni automaticky systém vareni pro italské a jiné mezinarodni recepty,
vCetné jejich historie, ingredienci, postupu, automatického programu varenf a foto
prezentace.

+ Manualni vafeni se tfemi médy s okamzitym zahajenim vareni: pecenf od 30°C do
300°C, para od 30°C do 130°C nebo kombinace pecenf a pary od 30°C do 300°C.

+ Predehrev az na 320 °C: exkluzivni funkce Naboo 5.0.

+ Programovatelné rezimy - moznost naprogramovat a uloZit rezimy vareni v
automatickém chodu (az 15 cykld), kdy mé kazdy program své vlastni jméno,
fotografii a informace o receptu.

Rezim MULTILEVEL- MoZnost vicelroviiového vareni rdznych jidel soucasné s rliznymi
dobami varenf.

+ MULTILEVEL PLUS - Dvojnasobny rezim MULTILEVEL na kazdém zasuvu moznost
varenf 2 rlznych jidel soucasné. To znamena dvojnasobek vyrobni kapacity
(patentovano).

+ Rezim JUST IN TIME (JIT) - UmoZznuje vyjmout z konvektomatu soucasné vsechna
jidla najednou. VSe s maximalni organizaci a zaru¢enymi nejlepsimi vysledky, vzdy
(patentovano).

+ Autoclima® - systém, ktery automaticky ridi perfektni klima ve varné komore.

+ Fast-Dry Boosted® - automaticky systém rychlého odvlih¢ovani varné komory.

+ Inovativni systém SmokeGrill pro grilovaci systém (patentovano). Recyklovatelny
davkovac SmokeEssence z mékkého materidlu s vyhrazenou zasuvkou a prednim
plnénim.

- Nocnf vareni. Nizkoteplotni no¢nf vafenf a nasledné udrzovani zarucuje dokonalé
zrani masa s minimalnf ztratou hmotnosti a nizkou spotfebou energie.

WI all PRIPOJENI/NABOOK ETHERNET
Nabook - Diky funkci Cloud je mozny pfistup k Nabooku, virtualnfmu kuchyrskému
asistentovi (vice na nabook.cloud, bezplatna registrace).

- Tvorba receptl veetné surovin s postupem a fotografit.

+ PFimy pristup z konvektomatu k databazi receptur Lainox s volitelnym stahovanim
(patentovano).

- Vytvoreni menu nabidky s poctem kalorif a seznamem alergen( s rozvrzenim pro
vlastnf tisk.

+ Kalkulace néklad(i - Food cost na recept a jednoporcova menu nabidka.

- Usporadani nakupniho seznamu pro export do Wordu.

+ Synchronizace konvektomatl pripojenych ke stejnému uzivatelskému UGctu
(patentovano).

+ Kontinualni monitorovani HACCP i na dalku prostfednictvim portalu Nabook.

-+ Vzddlena diagnostika prostfednictvim portdlu Nabook od servisniho centra
LAINOX.

- Systém oznamenf automatické aktualizace softwaru.

+ Vzdalené monitorovani spotreby.

- LMS, LAINOX Multidisplay System - Diky portalu Nabook a novému LMS systému,
mdZete nakonfigurovat a synchronizovat recepty pro kazdé Naboo zvI&st.

- Moznost stahnout recepty z portalu Nabook podle zemé.

+ Moznost spoustét automatické aktualizace softwaru na vice zarizenich soucasné.

PROVOZ
+ Displej, ktery Ize konfigurovat podle potfeb uZivatele a prenést tak nejcastéji
pouzivané programy na hlavni plochu.

+ Automatické "jeden dotek" varenf (ICS)

- Organizace receptl ve slozkach s vlastnim jménem a nahledem.

+ Inteligentni rozpoznavani receptl ve vicelrovnovych slozkach (MULTILEVEL).
10" barevny LCD dotykovy displej s vysokym rozlisenim.

+ Boosted predehrivani. Moznost predehrati varné komory az na 320°C, aby se u
pIné nalozeného konvektomatu zkratila doby vareni az o 10%.

+ Okamzité zobrazeni HACCP grafu béhem pouzivani ICS vareni.

+ Funkce Cool Down pro rychlé ochlazeni varné komory ventilatorem.

+ Automatické obnoveni varenf v pfipadé vypadku proudu.

+ Rychlé zchlazeni s moznym vstfikovanim vody do varné komory.

+ Manualnf zvihcovac.

- Uzivatelské rozhrani s vybérem z 29 jazykd.

+ Naboo pfichazi s 227 recepty, pficemz stovky dalSich jsou dostupné na portalu
Nabook. Kazdy recept byl testovan, aby byly zaruceny nejlepsf vysledky.

+ Naboo Coach. Virtualni asistent, ktery poskytuje rady ohledné vareni, nejlepsiho
myciho cyklu a dokonce vas informuje, kdy je potreba udrzba.

OVLADANI ZARIZENI - KONVEKTOMATU
Smart Diagnostic System - funkeni diagnostika, kterd udrzuje zafizeni stale na
maximalnim vykonu.

+ Smart Lighting System -vizuaini komunikace, ktera vam umoznfpouhym pohledem
zjistit, kdy je tfeba zasahnout (volitelné).

+ Spinany zdroj - Novy vysoce Ucinny spinaci systém.

+ Autoreverse (automaticky zpétny chod otaceni ventilatoru) pro dokonale
rovnomernou tepelnou Upravu.

+ Manualni kontrola odvétrani varné komory, Delta T Systém.

+ Moznost zvolit az 6 rychlosti ventilatoru - prvni 3 rychlosti automaticky aktivuji
snizeni topného vykonu. Pro specialni tepelné Upravy lze pouZit pferusovanou
rychlost.

+ Regulace teploty v jadru vyrobku se 4 bodovou teplotni vpichovou sondou.

+ Pevna vicebodova teplotni sonda, @ 3 mm.

+ Rychlé pripojeni vicebodové teplotni sondy pres konektor vné varné komory
(volitelné).

+ Pripojeni USB pro stahovani dat HACCP, aktualizace softwaru a nahravani/
stahovani varnych programd.

+ Blok uZivatelského profilu (specificka funkce pro Quick Service Restaurant - QSR).

+ Predkonfigurovany systém optimalizace spotfeby energie SN (volitelné).

+ Program Servis.

- LED osvétlenivarné komory s nizkou spotfebou.

+ |ES, inteligentni energeticky systém - na zakladé mnozstvi a typu produktu
konvektomat optimalizuje a fidi spotfebu energie, pficemz neustale udrzuje
presnou a stabilni teplotu varent.

+ EcoVapor - se systémem EcoVapor Ize dosahnout jasného sniZeni spotfeby vody
a energie diky automatické kontrole nasyceni pary ve varné komore.

+ TurboVapor - Se systémem TurboVapor se automaticky vyrabi idedlni mnozstvi
pary pro varenf ,tvrdych” produktd, jako jsou vajecné téstoviny nebo chrest, fepa
a mangold, které jsou notoricky znamou viaknitou zeleninou (u modelu s parnim
generatorem - bojlerem).

+ Energy Monitor - Monitorovaci systém pro spotfebu energie, plynu, vody, mycich
detergentd.

KONSTRUKCE KONVEKTOMATU
Konvektomat kompletné v AISI 304.

+ Varna komora z nerezové oceli 18/10 AlISI 304 o tloustce 1T mm s dlouhymi, piné
zaoblenymi hranami pro nejlepsi proudénf vzduchu a snazsi cistént.

- Dokonale hladka a vodotésna komora.

- Dvefe se zadnim odvétravanym dvojitym tvrzenym sklem se vzduchovou komorou
a vnitinim sklem odrazejicim teplo pro mensi tepelné zarenf smérem k obsluze a
s vy3Si ucinnosti.

+ Vnitini sklo s kridlovym oteviranim pro snadné cisténi a Udrzbu.

- Oteviratelny deflektor pro snadné cisténf prostoru ventilatoru.

+ Spodni bocni zakrytovani s magnetickym pfipevnénim pro snadné cisténi a
adrzbu.

- Long Life Component LLC - pouziti novych komponent( s dlouhou Zivotnosti.

- Long Life Gasket LLG -Tésnéni s dlouhou Zivotnosti - Automaticky
elektromagneticky pasovy pridrzovaci a uvolfovaci systém zavazeciho voziku pro
ochranu dorazového tésnént. (volitelné) - Patent ceka na vyrizenf

Elektricky topny systém

- Topné téleso ve varné komore z pancéfového typu nerezové oceli INCOLOY 800.

Plynovy topny systém

- Automatické zapalovani horaku s vysokofrekvencnim elektronickym generatorem
vyboje.

- Automatické zapalovani horaku s vysokofrekvencnim elektronickym generatorem
vyboje pro varnou komoru.

PRIMY VYVIN PARY

+ Primy systém vyroby pary ve varné komore se vstfikovanim vody pfimo na
ventilator a nebulizaci na topnych télesech. Vyhoda: okamZita dostupnost pary
ve varné komore. Uspora vody a myciho detergentu pfi bézné udrzbé parniho
generatoru - bojleru

NEPRIMY VYVIN PARY

+ Novy vysoce vkonny pIné izolovany parni generator - bojler z nerezové oceli AlSI
304 (pro elektrické modely).

+ Topné téleso v parnim generatoru - bojleru z pancefového typu nerezové ocel
INCOLOY 800.
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+ Novy parni generator - bojler z nerezové oceli AISI 316 s vysokou tepelnou izolaci
(pro plynové modely).

+ Automatické predehfivani vody v parnim generatoru - bojleru pfi zapnuti
konvektomatu.

+ Denni automatické vypoustenta oplachovani parniho generatoru - bojleru, teplota
vypustené vody je pod 60°C.

+ Standardné dodavany odvapnovaci systém CALOUT, ktery zabranuje hromadéni
vodniho kamene v parnim generatoru - bojleru.

BEZPECNOSTNI PRVKY
- Elektronicky senzor otevieni/ zavieni dveri.

- Elektronické ovladani alarmu nedostatku vody.

- Autodiagnostika s inteligentnim zobrazovanim chyb.

- Elektronicky senzor detekce plamene, ktery prerusitok plynuv pfipadé ndhodného
vypnuti plamene horaku.

-+ Upozornéni, bezpecnostni tlakovy spinac plynu.

+ Maximalni vnéjsi teplota 65°C na dvernim panelu.

+ Vyhovuje narodnim a mezinarodnim normam pro bezpecny provoz v pripade
pouziti bez pfimého dohledu obsluhy.

+ Maximalni vyska posledniho zasuvu 160 cm. (Pro stolové modely s pouZzitim
specifického podstavce).

-V pfipadé vypadku proudu béhem automatického mytf je hygiena vzdy zarucena,
pokud se automaticky myci cyklus automaticky obnovi.

CISTENI A UDRZBA
Smart Chemicals Control - presné monitoruje spotfebu myciho prostredku,
upozorni vas, kdyZz se blizi jeho vypotfebovani a navrhne vhodné myti podle
mnozstvi zbyvajiciho myciho prostredku (volitelné).

+ VCS - Vapor Cleaning System. Systém automatického myti s rozprasovanim
myciho prostredku v pecici komofe. Umoznuje vyrazné snizit spotfebu myciho
prostredku.

+ VCS - Vapor Clean Systém je novy automaticky myci systém s odparovanim cisticiho
detergentu ve varné komore, jehoz vysledkem je vwyrazné snizenf spotfeby myciho
detergentu az 0 30% (patentovano).

- Odvapnovaci systém CALOUT proti vodnimu kameni, ktery zabranuje tvorbé
a hromadéni vodniho kamene v parnim generatoru - bojleru, s automatickym
davkovanim.

+ WMS - Wash Management System / Systém Fizeni myti. Systém umoznuijici
pldnovani mycich program( na zakladé kombinovaného poufziti.

+ Easy Maintenance Access EMA - snadny pristup k idrzbé. Snadny pfistup k udrzbé
konvektomatu ze spodnf predni ¢asti a z praveé strany.

+ 7 automatickych mycich programd bez nutnosti zédsahu obsluhy po spustént:
Manualni - Oplach - Fast - Soft - Medium Eco - Hard Eco - Grill.

+ Ultrarychly 10 minutovy FAST automaticky myci cyklus. Minimalni preruseni
pracovniho cyklu a trvale optimalni cistén.

+ Snadné vnéjsi cisténi d|ky dokonale hladkym povrchlim z nerezové oceli a skla a
IPX5 ochrana proti stfikajici vodé.

INSTALACE A ZIVOTNi PROSTREDI
100% recyklovatelné obaly.

- LCP - perspektiva Zivotniho cyklu: spotfeba CO2 - 380 kg CO2ekv / rok *.

+ * Vypocet byl proveden s pouzitim modelu NAE101BS jako reference, za
predpokladu typického vyuZitf restaurace a zohlednéni 8 hodin denné, 3,5 dne v
tydnu, po dobu 48 tydnl v roce.

+ Procento recyklace produktu 90%.

+ Certifikace: kvalita ISO 9001 / bezpecnost ISO 45001 / prostredi ISO 14001.

- Provoz bez pridani zmékcovaCe vody a odvapriovace (model s parnim
generatorem).

+ Vyhovuje parametrlim ENERGY STAR. Zverejnéni na www.energystar.gov (Ceké na
schvéleni)

Dal3i informace jsou uvedeny v technickém listu jednotlivych model.

Chteli by jste
vyzkouset

Naboo

ve vasi kuchyni?
NS

Kontaktujte nas bez zavazkii

+39 0438 9110
lainox@lainox.com
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LAINOX PO CELEM SVETE

EVROPA

ITALY IBERIA FRANCE UK EIRE DACH
italy@lainox.com iberia@lainox.com france@lainox.com uk@lainox.com eire@lainox.com dach@lainox.com
BENELUX SCANDINAVIA CZECH SLOVAKIA HUNGARY POLAND
benelux@lainox.com scandinavia@lainox.com czech@lainox.com slovakia@lainox.com hungary@Ilainox.com poland@lainox.com
RUSSIA BALTICS Csl GREECE TURKEY BALCANS
russia@lainox.com baltics@lainox.com csi@lainox.com greece@lainox.com turkey@lainox.com balcans@Ilainox.com
AMERIKA A OCEANIE

CANADA USA LATAM AUSTRALIA NEW ZEALAND

canada®@lainox.com usa@lainox.com latam@lainox.com australia@lainox.com newzealand@lainox.com

ASIE A AFRIKA

MIDDLE EAST MALAYSIA PHILIPPINES SINGAPORE CHINA THAILAND
middleeast@lainox.com malaysia@lainox.com philippines@lainox.com singapore@Ilainox.com china@lainox.com thailand@lainox.com
VIETNAM HONG KONG TAIWAN SOUTH AFRICA INDIA

vietnam@Iainox.com

LAINOX

hongkong®@lainox.com

LAINOX ALI Group S.r.l.

Via Schiaparelli 15

Z.1. S. Giacomo di Veglia

31029 Vittorio Veneto (TV) - Italy

taiwan@lainox.com

southafrica@lainox.com

Tel +39 0438 9110

Fax +39 0438 912300

lainox@lainox.com
www.lainox.com

india@lainox.com

an Ali Group Company

GROUP

The Spirit of Excellence

LA90040720 - CZ

Informace uvedené v tomto dokumentu jsou nezavazné. Lainox ALl Group S.r.l. si vyhrazuje pravo provadét zmény kdykoli bez pfedchoziho upozornéni.



