PUFF

EASY BAKING

LAINOX



Pro VaS| cukrarnu

LAINOX :



Vykonny a spolehlivy partner pro Vase bistro, laborator nebo prodejni misto.

Z vyzkumu spolecnosti Lainox v oblasti proudéni horkého vzduchu se zrodil PUFF, vybaveny novym
systémem Bake Air Control, ktery zaruCuje dokonalou rovhomeérnost peceni za vSech okolnosti.

Choulostivé vyrobky, jako je kynuté pecivo, budou také diky systému Autoclima a variabilni rychlosti
ventilace vzdy dokonale upecené a se spravnym stupném propeceni.

Snadno a intuitivné, diky technologii One Touch, Ize jedinym dotykem vybrat z velkého mnozstvi
prednastavenych a dikladné otestovanych receptl s témi nejlepsimi vysledky.

Pomoci standardniho pripojeni WI-FI mUzZete pristupovat ke sluzbé Lainox Cloud Nabook (zcela zdarma)
a lépe organizovat sveé podnikani, at uz mate jednu jednotku nebo vice jednotek jako fetézec provozoven;
mtuzete je synchronizovat a propojit stejnym uctem.
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PFENO44 (6) 4 x (600x400) 90 7,25 1 777 x744 x 722 3N AC 400V - 50 Hz
PFENO64 (@ 6 x (600x400) 90 12,5 18 777 x 744 x 887 3N AC 400V - 50 Hz
PFEN084 (6) 8 x (600x400) 90 14,5 22 777 x 744 x 1097 3N AC 400V - 50 Hz

VLASTNOSTI

REZIMY TEPELNE UPRAVY

e Rucni peceni se tfemi rezimy tepelné Upravy: konvekeni od 30 °C do 260 °C, parni od
30 °C do 130 °C, kombinovana od 30 °C do 260 °C.

e Autoclima® - systém, ktery automaticky zajistuje dokonalé klima ve varné komore.

e Multilevel plus - rozdéleni na jednotlivych regalech funkce Multilevel umoziuje
zdvojnasobit vyrobni kapacitu (patentovano).

e \fceurovnovy rezim a rezim JIT.

e Programovatelny rezim: moznost naprogramovani a ulozeni receptu s jeho pecicimi
procesy v automatické sekvenci (az 15 cykld), pri¢emz kazdy program ma svdj viastni
nazev, fotografii a informace o receptu.

e Automaticky systém peceni ICS (Interactive Cooking System) pro italské a
mezinarodni recepty s historii, pfisadami, prislusenstvim, postupem, automatickym
pecicim programem a fotografickou prezentaci pokrmu.

PRIPOJENI KE CLOUDU LAINOX - WI-FI NEBO ETHERNET

e Systém upozornéni na automatickou aktualizaci softwaru.

e \/zdalena diagnostika prostrednictvim portalu Nabook servisnimi stfedisky Lainox.

e Nepretrzité monitorovani Haccp i na dalku prostfednictvim portalu Nabook.

e Synchronizace zafizeni pripojenych ke stejnému Uctu (patentovano).

¢ Organizace nakupniho seznamu exportovatelna ve formatu Word.

¢ /ypocet nakladd na potraviny receptll a menu na jednotlivou porci.

e \iytvareni menu s vypocty kalorif a alergend, s prizplsobenym rozvrZzenim tisku.

e Primy pristup pecicino zafizeni do databaze receptl s moznosti stazeni (patentovano).
o \ytvareni receptll doplnénych ingrediencemi s postupem a ilustracni fotografii.

CE IPX3 EMC

LAINOX

* specialni napéti a frekvence na pozadani

OVLADANI ZARIZENI

e Dohled a kontrola Uc¢innosti a udrzby externiho zmékcovace vody (zméek&oval je
volitelné prislusenstvi).

e | ED osvétleni varné komory s nizkou spotfebou. Optimalni viditelnost na vSech
mistech varné komory. Neutralni svétlo, které neméni plvodni barvy vyrobku.

e Ecovapor - se systémem Ecovapor Ize dosahnout jasného sniZzeni spotfeby vody a
energie, diky automatické kontrole nasyceni pary ve varné komore.

e EcoSpeed - V zavislosti na mnozstvi a typu vyrobku konvektomat optimalizuje a
reguluje vydej energie, udrzuje vzdy spravnou teplotu peceni a zabraruje teplotnim
vykyvam.

e Autodiagnostika pro ovéreni funk&nosti pfed zahajenim pouzivani, s popisnou a
akustickou signalizaci pfipadnych poruch.

e Energy monitor - monitorovani spottfeby energie, plynu, vody a mycich prostredkd.

e Pripraveno pro SN systém optimalizace spotreby energie (volitelng).

e Moznost nastaveni vypnuti konvektomatu na konci automatického myciho programu.

e Pfipojeni USB pro stahovani dat HACCP, aktualizaci softwaru a nahravani/stahovani
pecicich programd.

e Regulace teploty v jadru produktu pomoci vpichové sondy se 4 detekénimi body
(volitelné).

e 2 rychlosti ventilace, snizena rychlost aktivuje snizeni topného vykonu. Pro specialni
tepelné Upravy je k dispozici prerusovana rychlost.

e Programovatelny Casové odlozeny start peceni.

e Snadny pfistup k programovatelnym uzivatelskym parametrim pro prizplsobeni
nastaveni spotrebice.

e Paralelni ovladani teploty v komore a v jadru, systém Delta T.

e Autoreverse (automaticky zpétny chod otéceni ventilatoru) pro dokonale rovhomérnou
tepelnou Upravu.




KONSTRUKCE

e Dvere s otoénym zamkem.

e Dvoijité pripojeni pro privod vody (normalni a zmékeené).

e Vanicka, ktera shromazduje kondenzat pod dvefmi a odvadi jej pfimo do odtoku, i
kdyz jsou dvere oteviené.

e Nové adaptivni tésnéni Cela konvektomatu se vzdjemné propojenou sestavou,
vyrobené ze silikonové pryze odolné proti teplu a starnuti a snadno vymeénitelné.

e Tvarovana varna komora z nerezové oceli 18/10 aisi 304 o tloustce 1 mm, s plné
zaoblenymi hranami se Sirokym polomé&rem pro optimalni proudéni vzduchu a
snadngjsi Cistén.

e Oteviratelny deflektor pro snadné Cisténi prostoru ventilatoru.

¢ Nastavitelné zavesy dveri pro optimalni tésnost.

e Sklopné vnitini sklo pro snadné Cisténi a udrzbu.

e Dverfe s tvrzenym dvojitym sklem se zadnim veétranim, vzduchovou mezerou a
vnitfnim sklem odrazejicim teplo pro mensi vyzarovani tepla smérem k obsluze a vySsi
ucinnost.

e Dokonale hladké a vodotésna komora.

PROVOZ

e Okamvzité zobrazeni grafu HACCP pfi peceni ICS.

e 7-palcovy barevny kapacitni LCD displej s vysokym rozliSenim, s moznosti vybéru
funkcf ,touch screen®.

¢ Inteligentni rozpoznavani receptli ve viceuroviovych slozkach.

¢ Organizace receptd ve slozkach s nahledem pomoci viastniho nazvu kazdé slozky.

e Spusténi automatické tepelné Upravy (ICS) ,One Touch®.

e Displej konfigurovatelny podle potfeb uzivatele tak, Ze se do popredi dostanou
nejCastéji pouzivané programy.

TECHNICKE PRVKY

Automaticky myci systém LCS s

° tekutym Cisticim prostfedkem ve 100%
recyklovatelné kazetg, viozené do specialni
prihradky

o

7palcovy kapacitni barevny LCD displej
s vysokym rozliSenim a volbou funkci
,<fouch screen“ umistény na panelu dver.

Kontrola teploty uvnitf vyrobku se
4bodovou sondou, @ 3 mm. (volitelné
pfisluSenstvi)

AUTOCLIMA

=

ELEKTRICKY PROVOZ
e Systém ohrevu varné komory pomoci pancérovych topnych téles z nerezové oceli.

BEZPECNOSTNI VYBAVENI

e Mechanicky mikroport.

e \entilovany systém chlazeni komponent s elektronicky fizenym ukazatelem prehrati.

e Autodiagnostika s inteligentnim zobrazenim poruch.

e FElektronicka kontrola pro signalizaci nedostatku vody.

e Bezpecnostni tepelna pojistka motoru.

e Bezpecnostni omezovac teploty varné komory.

CISTENi A UDRZBA

e Ruéni myci systém s vnéjsi ruéni sprchou (rucni sprcha je volitelné prislusenstvi).

e Systém automatického myti LCS (Liquid Clean System) s integrovanou nadrzi a
automatickym davkovanim.

e 7 automatickych mycich program, po spusténi neni nutna pritomnost obsluhy:
Ruéni - Vyplachovani - Soft - Hard - Hard Plus - Eco - Giril.

e Snadné d&isténi zvenku diky dokonale hladkému povrchu z nerezové oceli a skla, a
tfidé ochrany IPX3 proti proudim vody.

INSTALACE A PROSTREDI

® 100% recyklovatelny obal.

e Procento recyklace vyrobku: 90%.

e Certifikace: Kvalita 1ISO 9001 / Bezpednost ISO 45001 / Zivotni prosttedi 1ISO14001.

Dalsi informace naleznete v katalogovych listech jednotlivych modeld.

Systém Autoclima® LAINOX automaticky
spravuje dokonalé klima ve varné komore.
VZzdy idedlni teplota a automatické ovladani
vihkosti v zavislosti na jidle uréeného k vareni.

Diky standardnimu p¥ipojeni WI-FI se PUFF

N pravem fadi mezi primyslova zarizeni 4.0; mlzete
‘fO\‘ tak pfistupovat ke Cloudu Lainox Nabook,

Vasemu virtualnimu asistentovi, ktery Vam pom(ze
s organizaci a spravou Vasi kuchyng, kompletné a
bezplatné.

2 rychlosti ventilace

Snizena rychlost aktivuje snizeni topného vykonu.
Pro specialni tepelné Upravy je k dispozici
prerusovana rychlost.




PECICI POTENCIAL

Y

S

F WY (20 I
Mod. 044 Mod. 064 Mod. 084 Doba peceni *
20 kusu 30 kusu 40 kusu 20 minut
MINI BAGETA po 90 g
RO N Y
" 60 kustU 90 kusU 120 kusu 18 minut
80 kusu 120 kusu 160 kusu 20 minut
60 kusu 90 kusu 120 kusu 25 minut
PAIN AU CHOCOLAT
48 kusu 72 kusu 96 kusu 22 minut
96 kusu 144 kusu 192 kusu 20 minut
8 kusu 12 kusu 16 kusu 20 minut
4 kusu 6 kusu 8 kusu 24 minut
96 kusu 144 kust 192 kusu 22 minut

* Cas se vztahuje na zmrazené vyrobky.

LAINOX




1835 mm
Posledni plech H 1670 mm

1890 mm
Posledni plech H 1725 mm

044 + 044
4 + 4 plech( EN1
(600 x 400 mm)

044 + 084
4 + 8 plech( EN1
(600 x 400 mm)

PRISLUSENSTVI

PODPERY

Pro kazdy model PUFF je k
dispozici specialni podpéra
z nerezoveé oceli.

1830 mm
Posledni plech H 1665 mm

1835 mm
Posledni plech H 1680 mm

044 + 064

ODSAVACI

VETRANI

Pro feSeni problémd s vypary
z peCeni ve viditelnych
instalacich v cukrarnach a
pekarnach Ize Puff vybavit
kompletnim odsavacem par
z nerezové oceli Aisi 304 s
vyjimatelnymi  labyrintovymi
filtry, které lze myt v mycce
nadobi. Variabilni  vétrani
a  elektronicka  regulace
se  systémem  snizovani
kondenzace vzduchu.

K dispozici ve dvou verzich,
standardni a FLAT pro ty, ktefi
maji pred konvektomatem
omezeny prostor.

4 + 6 plech( EN1
(600 x 400 mm)

064 + 064

6 + 6 plechd EN1
(600 x 400 mm)

MULTIGRIL
Pro vzdy dokonalé tepelné
Upravy. Siroka Skala

exkluzivniho  pfislusenstvi
pro Lainox a specifického
pro kazdy typ pecCeni. K
dispozici ve velikosti EN1
(600 x 400 mm).

SKLADANI NAD SEBE

ZmenSeny provozni prostor a zaroven potreba velké
rozmanitosti a mnozstvi vyroby?

Zadny problém, feeni se dosahne skladanim nad
sebe v ndsledujicich kombinacich.

© 044+044 - 4 + 4 plechy EN1 (600 x 400 mm)
® 044+064 - 4 + 6 plechd EN1 (600 x 400 mm)
® 044+084 - 4 + 8 plechd EN1 (600 x 400 mm)
* 064+064 - 6 + 6 plechl EN1 (600 x 400 mm)




LAINOX PO CELEM SVETE

EVROPA

ITALY IBERIA FRANCE UK EIRE DACH
italy@lainox.com iberia@lainox.com france@lainox.com uk@lainox.com eire@lainox.com dach@lainox.com
BENELUX SCANDINAVIA CZECH SLOVAKIA HUNGARY POLAND
benelux@lainox.com scandinavia@lainox.com czech@lainox.com slovakia@lainox.com hungary@Ilainox.com poland@lainox.com
RUSSIA BALTICS Csl GREECE TURKEY BALCANS
russia@lainox.com baltics@lainox.com csi@lainox.com greece@lainox.com turkey@lainox.com balcans@Ilainox.com
AMERIKA A OCEANIE

CANADA USA LATAM AUSTRALIA NEW ZEALAND

canada®@lainox.com usa@lainox.com latam@lainox.com australia@lainox.com newzealand@lainox.com

ASIE A AFRIKA

MIDDLE EAST MALAYSIA PHILIPPINES SINGAPORE CHINA THAILAND
middleeast@lainox.com malaysia@lainox.com philippines@lainox.com singapore@Ilainox.com china@lainox.com thailand@lainox.com
VIETNAM HONG KONG TAIWAN SOUTH AFRICA INDIA

vietnam@Iainox.com

LAINOX

hongkong®@lainox.com

LAINOX ALI Group S.r.l.

Via Schiaparelli 15

Z.1. S. Giacomo di Veglia

31029 Vittorio Veneto (TV) - Italy

taiwan@lainox.com

southafrica@lainox.com

Tel +39 0438 9110

Fax +39 0438 912300

lainox@lainox.com
www.lainox.com

india@lainox.com

an Ali Group Company

GROUP

The Spirit of Excellence

Udaje uvedené v tomto dokumentu jsou povazovany za nezavazné. Lainox ALl Group S.r.l. si vyhrazuje pravo na zmény, a to kdykoli a bez pfedchoziho upozornéni

LA90041160 - CZ



